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ประวัติความเป็นมาของคณะ 

 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารมีประวัติความเป็นมายาวนาน แต่เดิมวิชาเกษตรกรรม

ของสถานศึกษาฝึกหัดครูถือเป็นกิจกรรมนอกหลักสูตรและเน้นภาคปฏิบัติเป็นส าคัญ เพื่อเป็นการ

เตรียมบุคลากรครูที่จะจบการศกึษาให้มคีวามรูท้างด้านเกษตรกรรม ให้สามารถสอนวิชาที่เกี่ยวข้องกับ

ด้านเกษตรกรรมแก่นักเรียนได้ ซึ่งรวมทั้งด้านการปลูกพืชและเลี้ยงสัตว์ จึงจัดให้มีกิจกรรมนอก

หลักสูตรทางด้านนี้ขึน้ ต่อมามีการพัฒนาวิชาเกษตรกรรมใหแ้ฝงอยู่ในวิชาวิทยาศาสตร ์จนถึงช่วงก่อน 

พ.ศ. 2526 ประเทศไทยประสบปัญหา “ครูล้นตลาด” กรมการฝึกหัดครูจึงปรับ พ.ร.บ. วิทยาลัยครูให้

สามารถผลิตนักศึกษาสาขาอื่นได้นอกจากผลิตครู ดังนัน้ พ.ศ. 2526 – 2527 วิทยาลัยครูพิบูลสงคราม 

ด าเนินงานสนอง พ.ร.บ. ใหม่ของกรมการฝึกหัดครู โดยเปิดสอนสาขาพืชศาสตร์และสัตวบาล ในรูป

ของวิทยาลัยชุมชนและร่วมมือกับมหาวิทยาลัยเชียงใหม่สร้างศูนย์ขยายพันธุ์ ไม้ดอกไม้ผล  

หน่วยขยายพันธุ์ส้มโอ ซึ่งเป็นโครงการตามแนวพระราชด าริฯ ณ บริเวณทุ่งทะเลแก้ว โดย หม่อมเจ้า

จักรพันธุ์ เพ็ญศิริ จักรพันธุ์ องคมนตรี เสด็จมาเป็นประธานในพิธีเปิดป้ายศูนย์ขยายพันธุ์ไม้ดอกไม้ผล  

งานสาธิตฝึกอบรมและส่งเสริมอาชีพราษฎรตามแนวพระราชด าริฯ หน่วยขยายพันธุ์ส้มโอ ในช่วงเวลา

เดียวกันนี้ ภาควิชาเกษตรศาสตร์ ได้รับงบประมาณในการจัดสร้างอาคาร ภาควิชาเกษตรศาสตร์  

1 หลัง (ปัจจุบันคือ อาคารโรงงานแปรรูปนมสดพาสเจอร์ไรส์ทะเลแก้ว) ส าหรับใช้เป็นสถานศึกษาของ

นักศึกษาเกษตรที่ทะเลแก้ว 
 

พ.ศ. 2528 วิทยาลัยครูพิบูลสงคราม พิษณุโลก ได้รับการพิจารณาอนุมัติให้เปิดสอนคณะวิชา

เกษตรและอุตสาหกรรม โดยปรับจากภาควิชาเกษตรศาสตร์เดิมและจัดองค์กรการบริหารงานเป็น   

คณะวชิา เชน่เดียวกับคณะวชิาอื่น ๆ 
 

พ.ศ. 2529 วิทยาลัยครูพิบูลสงคราม ได้รว่มมอืกับวิทยาลัยชุมชนแคนาดาเพื่อพัฒนาบุคลากร

ผู้สอนวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร โดยให้ทุนอาจารย์ไปศึกษาอบรมและศึกษาดูงานที่

ประเทศแคนาดา และในขณะเดียวกันผู้เช่ียวชาญด้านการแปรรูปอาหารจาก St. Clair College และ 

Olds College ได้มาอบรมให้ความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปอาหารและแปรรูปนม รวมถึงมีการติดตั้ง

เครื่องมืออุปกรณ์การแปรรูปอาหารและแปรรูปนม ซึ่งสามารถใช้เป็นอุปกรณ์การสอนนักศึกษา 

ฝกึอบรมและการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตร 
 

พ.ศ. 2530 ภาควิชาเกษตรศาสตร์ ซึ่งได้ทดลองด าเนินงานในรูปแบบของคณะวิชา มาระยะ

หนึ่ง ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2528 ได้รับการยกฐานะให้เป็นคณะวิชาเกษตรและอุตสาหกรรม ตาม พ.ร.บ. 
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วิทยาลัยครูพุทธศักราช 2528 โดยมีการแบ่งส่วนราชการภายในคณะวิชาออกเป็น 3 ภาควิชา คือ 

ภาควิชาเกษตรศาสตร์ ภาควิชาส่งเสริมและสื่อสารการเกษตร และภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร 

พ.ศ. 2531 นายโสภน สุวรรณโรจน์ อธิการบดีวิทยาลัยครูพิบูลสงคราม ในช่วงเวลานั้น 

มีนโยบายสร้าง College farm บริเวณด้านหลังสวนรัชมังคลาภิเษก และสร้างอาคารคณะวิชาเกษตร

และอุตสาหกรรมในพืน้ที่ดังกล่าว (ปัจจุบันเป็นอาคารศูนย์เรียนรูเ้กษตรอินทรีย์ทะเลแก้วเพื่อขับเคลื่อน

ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง และโครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตและการใช้น้ ามันไบโอดีเซล ตาม

แนวพระราชด าริฯ) ซึ่งแล้วเสร็จในปี พ.ศ. 2532 นอกจากนี้ในปี พ.ศ. 2531 ทางภาควิชาส่งเสริมและ

สื่อสารการเกษตร ได้เปิดสอนระดับปริญญาตรี 2 ปีหลังอนุปริญญา เพื่อเป็นการต่อยอดในระดับ

อนุปริญญา 
 

พ.ศ. 2532 ภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร ได้เริ่มเปิดสอนนักศึกษาระดับอนุปริญญารุ่นแรกใน

โปรแกรมวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

พ.ศ. 2534 ภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร เปิดสอนนักศึกษาโปรแกรมวิชาวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหารระดับปริญญาตรี โดยรับโอนนักศึกษาในระดับอนุปริญญารุ่นแรกเข้าศึกษาต่อ

เป็นระดับปริญญาตรี 
 

พ.ศ. 2538 มีการประกาศใช้ พ.ร.บ. สถาบันราชภัฏ พ.ศ. 2538 จึงเปลี่ยนชื่อเป็น คณะเกษตร

และอุตสาหกรรม 
 

พ.ศ. 2542 เปลี่ยนชื่อจากคณะเกษตรและอุตสาหกรรม เป็นคณะเทคโนโลยีการเกษตร และมี

การปรับโครงสร้างการบริหารงานภายในคณะฯ โดยมีการยุบภาควิชาเหลือเฉพาะโปรแกรมวิชา ซึ่งมี

ทั้งหมด 3 โปรแกรมวิชา คือ โปรแกรมวิชาเกษตรศาสตร์ โปรแกรมวิชาสัตวบาล และโปรแกรมวิชา

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

พ.ศ. 2545 คณะฯ ได้รับงบประมาณแผ่นดินในการก่อสร้างอาคารปฏิบัติการแปรรูปอาหาร

และพัฒนาผลิตภัณฑ ์เป็นอาคาร 2 ช้ัน มีพื้นที่ใชส้อยประมาณ 1,000 ตารางเมตร 
 

พ.ศ. 2547 เปลี่ยนชื่อจากคณะเทคโนโลยีการเกษตร เป็นคณะเทคโนโลยีการเกษตรและ

อาหาร ตามกฎกระทรวงและในวันที่ 15 มิถุนายน พ.ศ. 2547 มีพระบรมราชโองการโปรดเกล้าฯ จัดตั้ง

มหาวิทยาลัยราชภัฏขึ้นแทนสถาบันราชภัฏ ท าให้สถาบันราชภัฏมีฐานะเป็นมหาวิทยาลัยราชภัฏตาม

พระราชบัญญัติมหาวิทยาลัยราชภัฏ พ.ศ. 2547 
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พ.ศ. 2548 คณะฯ ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการก่อสร้างอาคารคณะเทคโนโลยีการเกษตร

และอาหาร เป็นอาคาร 3 ช้ัน มีพื้นที่ใชส้อยประมาณ 2,800 ตารางเมตร 

 

พ.ศ. 2550 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามได้ออกประกาศ เรื่อง แนวทางการบริหารคณะฯ 

พ.ศ. 2550 โดยยุบโปรแกรมวิชาเปลี่ยนเป็นหลักสูตรสาขาวิชาแทนและในปีเดียวกันนี้ทางคณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหารได้ท าการปรับปรุงหลักสูตรที่รับผิดชอบจากหลักสูตรกลางของสภา

สถาบันราชภัฏ ให้เป็นหลักสูตรของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม และพัฒนาหลักสูตรใหม่ระดับ

บัณฑติศกึษาสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร และหลักสูตรระดับปริญญาตรสีาขาวิชา

สัตวศาสตร ์
 

พ.ศ. 2551 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ยกเลิกการเปิดสอนหลักสูตรต่อเนื่อง (2 ปี 

หลังอนุปริญญา) เปิดสอนนักศึกษาระดับปริญญาตรี 3 หลักสูตร ได้แก่ หลักสูตรสาขาวิชา

เกษตรศาสตร์  สาขาวิชาสัตวศาสตร์ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร และหลักสูตร

ระดับบัณฑิตศึกษา 1 หลักสูตร ได้แก่ วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร และในขณะเดียวกันทางคณะฯ ได้พัฒนาหลักสูตรใหม่ระดับปริญญาตรีเพิ่มอีก 2 หลักสูตร 

คือ หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอางและหลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรม

เกษตรและอาหาร นอกจากนี้ยังได้จัดตั้งศูนย์เรียนรู้เกษตรอินทรีย์ทะเลแก้ว เพื่อขับเคลื่อนปรัชญา

เศรษฐกิจพอเพียง 
 

พ.ศ. 2552 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เปิดสอนหลักสูตรปริญญาตรีที่พัฒนาขึ้น

ใหม่ และหลักสูตรเดิม รวมหลักสูตรปริญญาตรีที่เปิดสอน 5 หลักสูตร ได้แก่ หลักสูตรวิทยาศาสตร

บัณฑิตสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ สาขาวิชาสัตวศาสตร์ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา

วิศวกรรมเกษตรและอาหารซึ่งหลักสูตรนี้ถือเป็นหลักสูตรทางด้านวิศวกรรมศาสตร์หลักสูตรแรกของ

มหาวิทยาลัยฯ นอกจากนี้ยังได้เปิดสอนระดับบัณฑิตศึกษา 1 หลักสูตร คือ หลักสูตรวิทยาศาสตร

มหาบัณฑติ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

พ.ศ.2553 คณะฯ ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการก่อสร้างอาคารที่พักผู้เข้าฝึกอบรม  

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เป็นเรือนพัก 3 หลัง ประกอบด้วย เรือนแพทองวารี มีพื้นที่ใช้สอย

ประมาณ 108 ตารางเมตร เรือนแพท่องนที มีพื้นที่ใช้สอยประมาณ 108 ตารางเมตร และเรือนพัก 

สุขวิถี มพีืน้ที่ใช้สอยประมาณ 134 ตารางเมตร 
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พ.ศ. 2554 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้มกีารปรับโครงสร้างระบบการบริหารงาน 

โดยมีการจัดตั้งสาขาวิชาขึ้นตามนโยบายของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ซึ่งทางคณะฯ จัดตั้ง

เป็น 2 สาขาวิชา ได้แก่ สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ และสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร โดยสาขาวิชา

เกษตรศาสตร์ประกอบด้วย หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ และสาขาวิชาสัตว

ศาสตร์ ในส่วนสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตรประกอบด้วย หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา

วิศวกรรมเกษตรและอาหาร หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ

อาหาร สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑเ์พื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง และหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต 

สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร นอกจากนี้คณะฯ ได้ท าการปรับปรุงหลักสูตรทั้งใน

ระดับ ปริญญาตรีและระดับบัณฑิตศึกษาทุกหลักสูตร ให้เป็นไปตามกรอบมาตรฐานคุณวุฒิ

ระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) ใช้หลักสูตรปรับปรุงดังกล่าว ส าหรับนักศึกษาที่เข้าศึกษาตั้งแต่ปี

การศกึษา 2555  เป็นต้นไป 
 

พ.ศ. 2555 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับงบประมาณในการก่อสร้างอาคาร

ปฏิบัติการวิศวกรรมเกษตรและอาหาร เป็นอาคาร 3 ช้ัน มีพื้นที่ใช้สอยประมาณ 600 ตารางเมตรเริ่ม

ใช้งานได้ตั้งแต่ภาคการศึกษาที่ 1/2555 และได้รับการจัดสรรงบประมาณส าหรับจัดซื้อครุภัณฑ์

ประกอบการเรียนการสอนด้านวิศวกรรมเกษตรและอาหาร ให้เป็นไปตามเกณฑ์ของสภาวิศวกร  

นอกจากนี้สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ได้รับงบประมาณในการก่อสร้างโรงผลิตปุ๋ยอินทรีย์ เพื่อใช้ฝึกทักษะ

ประสบการวิชาชีพให้กับนักศึกษา มีพื้นที่ใช้สอยประมาณ 96 ตารางเมตร 
 

พ.ศ. 2556 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับงบประมาณส าหรับจัดหาครุภัณฑ์ 

ที่ดิน สิ่งปลูกสร้าง เพื่อสนับสนุนการจัดการเรียนการสอนปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 เป็นจ านวนเงิน  

1,860,500 บาท (หนึ่งลา้นแปดแสนหกหมื่นห้าร้อยบาทถ้วน) ได้แก่ กล้องจุลทรรศน์สเตอริโอ ชุดกรอง

น้ าพร้อมอุปกรณ์ และเครื่องปรับอากาศ นอกจากนี้ยังได้สิ่งปลูกสร้างใหม่ คือ โรงเรือนไก่ไข่ พร้อมทั้ง

รายการปรับปรุงสิ่งปลูกสร้าง ได้แก่ ปรับปรุงโรงเรอืนเลี้ยงสุกรระบบปรับอากาศ ปรับปรุงโรงรดีนมโค 

และปรับปรุงอาคารปฏิบัติการพันธุ์ไม้น้ า และคณะฯ ได้พัฒนาหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา เพิ่มขึ้นอีก  

1 หลักสูตร คือ หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีนิเวศ นอกจากนีย้ังได้จัดตั้งศูนย์

พัฒนาผลิตภัณฑส์ุขภาพ และศูนย์วิชาการสาธิตและอนุรักษ์พันธุ์ไก่พื้นเมอืง 
 

พ.ศ. 2557 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณส าหรับ

ครุภัณฑ์การเรียนการสอนปีงบประมาณ พ.ศ. 2557 เป็นจ านวนเงิน 2,138,000 บาท ได้แก่ รถไถเดิน

ตามพร้อมอุปกรณ์ ห้องเย็นส าเร็จรูป ชุดครุภัณฑ์ประกอบอาคารวิศวกรรมเกษตรและอาหาร  

ชุดตรวจสอบคุณภาพอาหารทางจุลชีววิทยา และชุดโมเดลหุ่นจ าลองสัตว์ นอกจากนี้ยังได้รับกระบือ

พระราชทานจากสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาสยามบรมราชกุมารี และกวาง อีกทั้งในปีนี้คณะฯ  
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มีการจัดโครงการท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามและโครงการประชุมสัมมนาและจัดนิทรรศการเชิง

วิชาการเพื่อถอดบทเรียนการพัฒนาศักยภาพการท่องเที่ยวของมหาวิทยาลัยและชุมชนในระดับชาติ 
 

พ.ศ. 2558 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการ

ด าเนินการ จัดหาครุภัณฑ์ ที่ดินสิ่งปลูกสร้าง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2558 เป็นจ านวนเงิน 

4,815,000 บาท (สี่ล้านแปดแสนหนึ่งหมื่นห้าพันบาท) ได้แก่ ปรับปรุงโรงเรือนโคเนื้อ ชุดตรวจสอบ

คุณภาพผลิตภัณฑ์ เครื่องอัดเม็ดอาหารสัตว์ชนิดเม็ดแข็ง ชุดตรวจสอบคุณภาพบรรจุภัณฑ์เบื้องต้น 

ชุดไส้กรองเครื่องกรองน้ า เครื่องน่ึงฆ่าเชื้อ และชุดวิเคราะห์ทางการเกษตรและสิ่งแวดล้อม และคณะฯ 

ได้ท าการปรับปรุงหลักสูตร 3 หลักสูตร คือ หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหาร หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและ

เครื่องส าอาง และหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑติ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

พ.ศ. 2559 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการ

ด าเนินการ จัดหาครุภัณฑ์ ที่ดินสิ่งปลูกสร้าง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2559 เป็นจ านวนเงิน 

8,115,900 บาท (แปดล้านหนึ่งแสนหนึ่งหมื่นห้าพันบาทเก้าร้อยบาทถ้วน) ได้แก่ โรงเรือนเพาะช า 

โรงจอดรถอาคารปฏิบัติการแปรรูปอาหารและพัฒนาผลิตภัณฑ์ ปรับปรุงโรงเรือนสุกรขุน ปรับปรุง

โรงเรือนไก่เนื้อ ปรับปรุงบ่อไบโอแก๊ส ปรับปรุงอาคารปฏิบัติการแปรรูปอาหารและพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

และปรับปรุงอาคารฝึกอบรมคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร และรายการครุภัณฑ์ ได้แก่ 

ตู้ปลอดเชือ้ปล่อยลมตามแนวดิ่ง (Laminar flow) เครื่องบ่มเชือ้ (Incubator shaker) ตูอ้บความรอ้นไฟฟ้า 

(Hot air oven) เครื่องน่ึงฆ่าเชื้อดว้ยแรงดันไอน้ า (Autoclave) เครื่องท าแหง้แบบถาด (Tray dryer) เครื่อง

อ่านปฏิกิริยาบนไมโครเพลท เครื่องระเหยสูญญากาศ (Rotary evaporator) เครื่องล้างด้วยระบบคลื่น

เสียงความเร็วสูง (Ultrasonic Cleaner) เครื่องให้ความร้อน (hotplate) แบบ Magnetic stirrer เครื่องวัด

ค่าความเป็นกรด-ด่าง เครื่องวัดอุณหภูมิแบบดิจิตอล เครื่องมือ Hand Refractometer (0-100 brix) 

เครื่องวัดค่าปริมาณความชืน้ เครื่องช่ังน้ าหนักทศนิยม 4 ต าแหน่ง เครื่องช่ังน้ าหนักทศนิยม 2 ต าแหน่ง 

เครื่องโฮโมจไินเซอร์ (Homogenizer) พร้อมชุดเครื่องมอื เครื่องวัดความหนดืพร้อมชุดเครื่องมือ อ่างน้ า

ควบคุมอุณหภูมิ  โปรแกรม Minitab  โปรแกรม Design Expert ปั๊มสุญญากาศส าหรับเครื่อง Rotary 

evaporator และคณะฯ ได้ท าการปรับปรุงหลักสูตร 3 หลักสูตร คือ หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 

สาขาวิชาสัตวศาสตร์  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ และหลักสูตรวิศวกรรม

ศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 
 

พ.ศ. 2560 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการ

ด าเนินการ จัดหาครุภัณฑ์ ที่ดินสิงปลูกสร้าง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2560 เป็นจ านวนเงิน 
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15,776,800 บาท (สิบห้าล้านเจ็ดแสนเจ็ดหมื่นหกพันแปดร้อยบาทถ้วน) ได้แก่ โรงผลิตอาหารสัตว์ 

ปรับปรุงอาคารคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร จัดหาครุภัณฑโ์ต๊ะขาพับ 
 

พ.ศ.2561 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรเงินงบประมาณ ประจ าปี

การศึกษา 2561 เป็นจ านวนเงิน 15,836,000 ( สิบห้าล้านแปดแสนสามหมื่นหกพันบาท ) และได้รับ

การจัดสรรเงินครุภัณฑ์ 7,245,000 (เจ็ดล้านสองแสนสี่หมื่นห้าพันบาท) ได้แก่ เครื่องสกัดไขมัน, 

เครื่องวิเคราะห์คุณภาพไข่ เครื่องวิเคราะห์คุณภาพไข่ เครื่องวิเคราะห์คุณภาพไข่ เครื่องวิเคราะห์

คุณภาพไข่ ตู้แช่แข็งอุณหภูมิต่ า กล้อง Total station พร้อมอุปกรณ์วัดระยะ กล้องจุลทรรศน์สเตอริโอ

พร้อมชุดถ่ายภาพดิจิตอล โต๊ะปฏิบัติการกลางแบบมีช้ันบนโต๊ะพร้อมอ่างล้างและชุดแขวนหลอดแก้ว 

เครื่องท าน้ ากลั่น เครื่องวิเคราะห์ไขมันส าหรับอาหาร เครื่องเขย่าสารละลายในหลอดทดลอง (Vortex 

mixer) เครื่องเขย่าสารในงานด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์ ปรับปรุงห้องปฏิบัติการตรวจสอบซัลเฟอร์ได

ออกไซด์  จอตั้งพืน้ (Vertical floor screen) เครื่องพมิพ์ชนิดเลเซอร์ส ีโครงการปรับปรุงห้องประชุมคณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เครื่องท าน้ า RO พร้อมถังเก็บน้ าขนาด 40 ลิตร เครื่องฉายภาพ 3 มิติ  

โครงการปรับปรุงอาคารโรงเลีย้งไก่พันธุ์พืน้เมือง และเครื่องฉายภาพโปรเจคเตอร์ 
 

พ.ศ. 2562 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณ จ านวน  

19,241,100 และได้รับการจัดสรรงบประมาณด้านยุทธศาสตร์ จ านวน 4,157,000 บาท และได้รับการ

จัดสรรทรัพยากรครุภัณฑ์ ประจ าปีงบประมาณ 2562 ได้แก่ เครื่องท าแหง้ส าหรับอาหารภายใต้สภาวะ

อุณหภูมิต่ า เครื่องท าแห้งแบบแช่เยือกแข็ง (Freeze Dryer) เครื่องแก๊สโคโมโตกราฟพร้อมด้วยตัววัด

แบบ FID และ TCD เครื่องสกัดหาปริมาณเยื่อใย ทีวี LED ขนาดไม่เกินกว่า 49 นิ้วพร้อมขาตั้งแบบ

เคลื่อนที่ได้ และคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารยังได้รับการจัดสรรงบประมาณสิ่งปลูกสร้าง

อาคารปฏิบัตกิารพัฒนาผลติภัณฑ์ จ านวน 10,000,000 บาท  
 

 พ.ศ. 2563 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณ จ านวน 

19,264,799 บาท และได้รับการจัดสรรงบประมาณด้านยุทธศาสตร์ จ านวน 2,770,499 บาท และ

ได้รับการจัดสรรทรัพยากรครุภัณฑ์ ประจ าปีงบประมาณ 2563 ได้แก่ โปรแกรมส าเร็จรูปทาง

วิศวกรรม เครื่องโครมาโทรกราฟีของเหลวสมรรถนะสูงพร้อมตัวตรวจวัดชนิด UV เครื่องบดและผสม

วัตถุดิบอาหารปลา เครื่องอัดเม็ดและอบแห้ง เครื่องบดตัวอย่างอาหาร เครื่องวัดความเป็นกรด-ด่าง 

ในสารละลายแบบตั้ ง โต๊ ะ  ตู้ อบสุญญากาศพร้อมปั๊ ม  และเครื่ อ งทอดสุญญากาศ คณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหารยังได้รับการจัดสรรงบประมาณ งานปรับปรุงห้องปฏิบัติการ

คอมพิวเตอร์จ านวน 250,000 บาท และงานปรับปรุงห้องสโมสรนักศึกษาจ านวน 600,000 บาท 
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 พ.ศ. 2564 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณ จ านวน 15,762,150 

บาท และได้รับการจัดสรรงบประมาณด้านยุทธศาสตร์ จ านวน 4,042,750 บาท และได้รับการจัดสรร

ทรัพยากรครุภัณฑ์ ประจ าปีงบประมาณ 2564 ได้แก่ ชุดสกัดอาหาร เครื่องคอมพิวเตอร์แม่ข่าย  

แบบที ่1 และเครื่องมัลติมเีดียโปรเจคเตอร์ ขนาด 3,000 ANSI Lumens คณะเทคโนโลยีการเกษตรและ

อาหารยังได้รับการจัดสรรงบประมาณ งานปรับปรุง โรงจอดรถแทรกเตอร์พร้อมเก็บอุปกรณ์ต่อพ่วง 

จ านวน 1,100,000 บาท 
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ยุทธศาสตร์ /นโยบาย / แผนพัฒนาหน่วยงาน 

ปรัชญา ค่านิยมองค์กร วสิัยทัศน์ พันธกิจ วตัถุประสงค์ 

 

ปรัชญา  (Philosophy)  

 เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เพื่อการศึกษาทุกช่วงวัย พร้อมพัฒนาท้องถิ่นที่ยั่งยืนด้วย

ศาสตร์ของพระราชาและนวัตกรรม 

 

ค่านยิมร่วม  (Shared values) 

 ผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ ก้าวไปด้วยกัน 

 

วิสัยทัศน์  (Vision) 

 องค์กรแห่งการพัฒนาคนทุกช่วงวัยตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง เพื่อพัฒนาท้องถิ่น 

ให้มั่นคง มั่งคั่งและยั่งยืนสู่อาเซียน 

 

อัตลักษณ์คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 บัณฑติพันธุ์ใหม่ทุกช่วงวัย มีใจสาธารณะ มีสัมมาคารวะ ซื่อสัตย์  ใฝรู่้ สู้งาน มทีักษะการเรียนรู้ใน

ศตวรรษที่ 21 

 

เอกลักษณ์คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

พัฒนาคนทุกช่วงวัยใหม้ีคุณภาพ สร้างงานที่มีมาตรฐาน สูก่ารพัฒนาท้องถิ่น 

 

พันธกิจ  (Missions) 

      พัฒนาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ให้เป็นองค์กรแห่งการเรียนรู้ทุกช่วงวัย และ

พัฒนาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรตามแนวพระราชด าริสู่ท้องถิ่นและประชาคมอาเซียน 

โดยมีการบริหารจัดการตามหลักธรรมาภิบาล พร้อมกับสร้างบรรยากาศในการท างานเพื่อก่อให้เกิด

นวัตกรรมและความคิดสร้างสรรค์ เพื่อเป็นการพัฒนาและสร้างขวัญก าลังใจให้กับบุคลากรทุกระดับ 

บนพื้นฐานค่านิยม “ผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ ก้าวไปด้วยกัน” โดยมุ่งเน้นพัฒนากระบวนการผลิต

บัณฑิตพันธุ์ใหม่ ผ่านการบูรณาการการท างานระหว่างหน่วยงาน ทั้งด้านการวิจัย บริการวิชาการ 

ผสมผสานองค์ความรู้ สืบสานศิลปวัฒนธรรม เพื่อสร้างงาน ต่อยอดภูมิปัญญา และแก้ปัญหาท้องถิ่น 

ก่อใหเ้กิดความมั่นคง มั่งคั่งและยั่งยืน 
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วัตถุประสงค ์ (Objectives)  

1. ผลตินักศกึษานักปฏิบัติให้เป็นบัณฑติสายพันธุ์ใหม ่และมีทักษะการเรียนรูใ้นศตวรรษที่ 21  

2. พัฒนาศักยภาพบุคลากรใหม้ีความเข้มแข็งทางวิชาการ งานวิจัยและนวัตกรรม 

3. บริการวิชาการจากองค์ความรู ้งานวิจัย และนวัตกรรม ตามแนวพระราชด าริเพื่อส่งเสริม

อาชีพของชุมชนและภาคธุรกิจด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรจากท้องถิ่นสู่อาเซียน 

4. สืบสาน ต่อยอดศลิปวัฒนธรรม และภูมปิัญญาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 

5. พัฒนาคณะฯ ให้เป็นองค์กรที่มรีะบบบริหารจัดการแบบผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ 

ก้าวไปด้วยกันอย่างมธีรรมาภบิาล
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แผนที่กลยุทธ์ (Strategies Map)  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
 

ผู้มี
ส่ว

นไ
ดส้

่วน
เส
ีย วิสัยทัศน์: องค์กรแหง่การพัฒนาคนทุกช่วงวัยตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง เพื่อพัฒนาท้องถิ่นให้ม่ันคง มั่งคั่งและยั่งยืนสู่อาเซียน 

 

กร
ะบ

วน
กา

รภ
าย

ใน
  

บุค
คล

กร
 &
 ค
วา

มร
ู ้  

กา
รเ
งิน

 

 

 

สร้างบัณฑติพันธ์ุใหม่ 

ท่ีมีคุณภาพ 

พัฒนากระบวนการผลิต

บัณฑิตพันธ์ุใหม ่

สร้างความมั่นใจแก ่

ผู้มีสว่นได้สว่นเสีย 

สร้างเครือข่าย 

ความร่วมมอื 

พัฒนาระบบ 

การบริหารจัดการ 

สรา้งแหลง่เรียนรู้ตน้แบบ

และนวัตกรรม 

สร้างบุคลากรท่ีมีคุณภาพ การเชื่อมโยงฐานข้อมูล 

ให้มีประสิทธิภาพ 

บริหารจัดการงบประมาณ 

อยา่งมีประสิทธิภาพ 

ใชท้รัพยากร 

อย่างคุ้มคา่ 

สร้างความผูกพันภายใน 

และภายนอกองค์กร 
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การขับเคลื่อนยุทธศาสตร์สู่การปฏิบัติและการติดตามประเมินผล 

 

การขับเคลื่อนยุทธศาสตร์สู่การปฏิบัติและการติดตามประเมินผล 

 การขับเคลื่อนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาฯ ระยะที่ 12 พ.ศ. 2560 – 2564 ไปสู่การปฏิบัติ

จ าเป็นต้องให้หน่วยงาน/คณะท างานและบุคลากรทุกภาคส่วนมีส่วนร่วมในการขับเคลื่อน โดยน า

นโยบายการบริหารงานมาแปลงเป็นยุทธศาสตร์ จากนั้นจึงน ายุทธศาสตร์มาแปลงสู่แผนปฏิบัติการใน

ระดับต่าง ๆ ควบคู่ไปกับการปรับระบบการจัดสรรทรัพยากร การก าหนดและปรับปรุง กฎระเบียบ 

ข้อบังคับ การสร้างองค์ความรู้รวมทั้งการติดตามประเมินผลอย่างเป็นระบบ โดยมีแนวทางการขับ

เคลื่อนที่ส าคัญ ดังนี้ 

1. แต่งตั้งคณะท างาน/บุคลากร เพื่อเป็นกลไกในการปฏิบัติงานให้ครอบคลุมทุกภารกิจตาม

นโยบาย 

2. ปรับปรุงโครงสร้างของคณะฯ ให้ทันสมัยและเป็นปัจจุบัน มีความยืดหยุ่นและสะดวกต่อ

การปฏิบัติงาน 

3. เร่งปรับปรุงและพัฒนากฎ ระเบียบ ข้อบังคับ ตลอดจนวัฒนธรรมองค์กรเพื่อสนับสนุนการ

ขับเคลื่อนนโยบายใหบ้ังเกิดผลในทางปฏิบัติอย่างมปีระสิทธิภาพและประสิทธิผล 

4. เสริมสรา้งให้บุคลากรทุกภาคส่วนของคณะฯ ร่วมคดิ ร่วมท า ร่วมแก้ไขและร่วมรับผิดชอบ

ในการจัดท าแผนยุทธศาสตรแ์ละแผนปฏิบัติการ 

5. ก าหนดแนวทางการจัดสรรงบประมาณตามยุทธศาสตร์และแผนปฏิบัติการภายใต้หลัก 

ธรรมาภิบาล 

6. ติดตามและประเมินผลกิจกรรมตามดัชนีชีว้ัดความส าเร็จทุกกิจกรรมของคณะฯ  

7. พัฒนาและปรับปรุงระบบฐานข้อมูลในทุกด้านของคณะฯ ตลอดจนสามารถเชื่อมโยง

โครงขา่ยข้อมูลข่าวสารกับมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
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ยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

จากวิสัยทัศน์ พันธกิจและวัตถุประสงค์ ภายใต้การวิเคราะห์สภาพแวดล้อมทั้งภายในและ

ภายนอกองค์กร จากกรอบนโยบายและแนวทางการพัฒนาประเทศของรัฐบาล นโยบาย “ประเทศไทย 

4.0” คือการปรับเปลี่ยนโครงสร้างการผลิต เน้นการใช้เทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อเพิ่มมูลค่าสินค้า

และบริการ โดยมีเป้าหมาย 5 อุตสาหกรรมที่มีองค์ความรู้และศักยภาพที่จะพัฒนาต่อยอดได้ ได้แก่ 

กลุ่มอุตสาหกรรมอาหาร เกษตรและไบโอเทคโนโลยี กลุ่มอุตสาหกรรมเพื่อสุขภาพ กลุ่มอุตสาหกรรม

อุปกรณ์อัจฉริยะ และหุ่นยนต์เพื่ออุตสาหกรรม กลุ่มอุตสาหกรรมดิจทิัล พัฒนาระบบการสื่อสาร และ

เทคโนโลยีสมัยใหม ่และกลุ่มอุตสาหกรรมสร้างสรรคแ์ละการเพิ่มมูลค่า การบริการ รวมถึงแผนพัฒนา

เศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติฉบับที่ 12 พ.ศ. 2560-2564  ยุทธศาสตร์อุดมศึกษาไทยในการเตรียม

ความพร้อมสู่การเป็นประชาคมอาเซียน  รวมทั้งนโยบายการผลิตบัณฑิตสายพันธุ์ใหม่ กรอบแผน

อุดมศึกษาระยะยาว 15 ปี ภารกิจตาม พ.ร.บ. มหาวิทยาลัยราชภัฏ พ.ศ. 2547 แผนกลยุทธ์ของ

มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม พ.ศ. 2559-2564 ผลประเมินคุณภาพการศกึษาภายในระดับคณะฯ 

ที่มีจุดแข็ง จุดที่ควรพัฒนาและข้อเสนอแนะในการพัฒนา ตลอดจนข้อเสนอแนะจากคณะกรรมการ 

บริหารและคณะกรรมการประจ าคณะฯ  อีกทั้งจากการร่วมพิจารณาจากคณะกรรมการบริหาร 

คณะฯ และปัจจัยภายนอกอื่นๆ ที่ไม่สามารถควบคุมได้ เชน่ ภาวะความผันผวนทางสภาพแวดล้อมของ

ประเทศและของโลกปัญหาโลกร้อน ตลอดจนสภาพทางการเมือง สังคมและเศรษฐกิจที่มีการ

เปลี่ยนแปลงอย่างรวดเร็วและซับซ้อนในยุคโลกาภิวัตน์และที่ส าคัญเพื่อให้ทันต่อภาวการณ์ที่

เปลี่ยนแปลงสู่การเป็นประชาคมอาเซียน จึงได้จัดท าแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ตามแนวคิด

การบริหารจัดการเพื่อสร้างผลสัมฤทธิ์ใน 4 ด้าน ได้แก่ ด้านการตอบสนองความต้องการของ

ผู้ใช้บริการ (customer; external perspective) ด้านนวัตกรรมและองค์ความรู้ขององค์กร (innovation 

and knowledge perspective)  ด้ า นก า รบ ริ ห า รจั ดก า รภาย ในองค์ ก ร  ( management; internal 

perspective) และด้านทรัพยากรขององค์กร (resources perspective) โดยก าหนดยุทธศาสตร์เพื่อบรรลุ

วัตถุประสงค์ในแตล่ะดา้นดังตอ่ไปนี้ 

 

วัตถุประสงค์ที่ 1 : บัณฑิตคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารสามารถประกอบอาชีพได้อย่างมี

คุณภาพ มีศักยภาพการเป็นผู้ประกอบการ และมีสุขภาวะ 

ยุทธศาสตร์ที่ 1: การพัฒนาสมรรถนะบัณฑิตนักปฏิบัติด้านเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารที่

สอดคล้องกับความตอ้งการตลาดแรงงานและมีสุขภาวะ 

กลยุทธ์ 

 คณะฯ ต้องด าเนินการส่งเสริมกระบวนการจัดการเรียนการสอนของหลักสูตรสาขาวิชาที่

สามารถพัฒนาสมรรถนะนักศกึษาสอดคล้องกับตลาดแรงงานและมีสุขภาวะ 
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ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. ทุกหลักสูตรเป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานหลักสูตรระดับอุดมศึกษาและกรอบคุณวุฒิ

ระดับอุดมศกึษาแหง่ชาติ 

2. ผลการประเมินความพึงพอใจของผู้ใชบ้ัณฑติอยู่ในระดับดี หรอืไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 80 

3. บัณฑิตมีอาชีพและเข้าสู่ตลาดแรงงาน หรือเป็นผู้ประกอบการ ภายในระยะเวลา 1 ปี หลัง

ส าเร็จการศกึษา ไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 50 

4. กิจกรรมส่งเสริมสมรรถนะและเสริมสุขภาวะนักศกึษา อย่างน้อย 2 กิจกรรม 

5. กิจกรรมส่งเสริมเทคนิคการสอนของอาจารย์ อย่างน้อย 2 กิจกรรม 

แผนงาน 

1. แผนงานจัดการศึกษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

2. แผนงานพัฒนาและปรับปรุงหลักสูตรเพื่อรองรับการศึกษาเชิงบูรณาการกับการท างาน 

(Cooperative and Work Integrated Education : CWIE) 

3. แผนงานสร้างเครือขา่ยความร่วมมอืกับหนว่ยงานภายนอกทั้งภาครัฐและเอกชน 

4. แผนงานพัฒนาสมรรถนะและส่งเสริมสุขภาวะนักศึกษา 

5. แผนงานส่งเสริมเทคนิคการสอนของอาจารย์ 

 

วัตถุประสงค์ที่ 2: พัฒนาศักยภาพบุคลากรให้มีความก้าวหน้าและมั่นคงในอาชีพ มีความเข้มแข็งทาง

วิชาการ งานวิจัยและนวัตกรรม 

ยุทธศาสตร์ที่ 2: เสริมสร้างศักยภาพบุคลากรให้เข้มแข็งเชื่อมโยงกับพันธกิจหลักและการปฏิบัติงาน

หลักสู่ความก้าวหน้า 

กลยุทธ์ 

 คณะฯ ต้องด าเนินการสร้างระบบและกลไกการเข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการของบุคลากรสาย

วิชาการ และการขอก าหนดต าแหน่งที่สูงขึน้ของบุคลากรสายสนับสนุน 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. บุคลากรสายวิชาการเข้าสู่กระบวนการก าหนดต าแหน่งทางวิชาการ อย่างนอ้ยปีละ 2 คน 

2. บุคลากรสายสนับสนุนเข้าสู่กระบวนการก าหนดต าแหน่งที่สูงขึ้น อย่างนอ้ยปีละ 2 คน  

3. บุคลากรของคณะฯ ทั้งสายวิชาการและสายสนับสนุนได้เข้าร่วมกิจกรรมการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

อย่างนอ้ย 1 ครั้ง 

แผนงาน 

      1. แผนงานบริหารและพัฒนาบุคลากร 
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วัตถุประสงค์ที่ 3: บูรณาการองค์ความรู้สู่งานวิจัยและบริการวิชาการที่ก่อให้เกิดผลกระทบเชิงบวก

ต่อชุมชนท้องถิ่น บนหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง 

ยุทธศาสตร์ที่ 3: บูรณาการภารกิจด้านการวิจัยและบริการวิชาการให้เกิดมูลค่า (Value added) เพื่อ

สร้างความเข้มแข็งให้ชุมชนท้องถิ่นอย่างยั่งยืนตามปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

กลยุทธ์ 

คณะฯ ต้องด าเนินการพัฒนาศักยภาพการวิจัย การบริการวิชาการและเชื่อมโยงเครือข่ายเพื่อ

สร้างความเข้มแข็งให้ชุมชนท้องถิ่นอย่างยั่งยืนตามปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. มีชุมชนต้นแบบอย่างยั่งยืนจาการบริการวิชาการแบบบูรณาการระหว่างศาสตร์ อย่างน้อย 1 

แห่ง 

2. มีเครอืข่ายงานวิจัยหรอืบริการวิชาการ อย่างนอ้ย 5 หนว่ยงาน 

3. มีผลงานวิจัยที่ได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่ในวารสารระดับชาติ ไม่น้อยกว่า 10 เรื่อง และระดับ

นานาชาติ ไม่น้อยกว่า 5 เรื่อง 

4. มีหน่วยงานที่น าผลงานวิจัยไปใช้ประโยชน์อย่างเป็นรูปธรรม ไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 30 ของจ านวน

ผลงานวิจัยในแตล่ะปี 

แผนงาน 

1. แผนงานการบูรณาการศาสตร์ เพื่อสร้างชุมชนต้นแบบอย่างยั่งยืน 

2. แผนงานการสรา้งเครือขา่ยเพื่อการวจิัยและการบริการวิชาการ 

 

วัตถุประสงค์ท่ี 4: ส่งเสริมอนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรม ภูมปิัญญาวิถีเกษตรและอาหาร 

ยุทธศาสตร์ที่ 4: ส่งเสริมการอนุรักษ์ศิลปวัฒนธรรม ภูมปิัญญาวิถีเกษตรและอาหาร 

กลยุทธ์ 

คณะฯ ส่งเสริมการจัดกิจกรรมท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรมท้องถิ่นตามศาสตร์ด้านเกษตร

และอาหาร 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. จ านวนกิจกรรมบูรณาการศาสตร์เพื่อส่งเสริมการท านุบ ารุงศลิปะและวัฒนธรรม ไม่น้อยกว่า 1 

กิจกรรม 

2. จ านวนกิจกรรมที่บูรณาการการท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม กับการจัดการเรียนการสอน 

ไม่น้อยกว่า 5 รายวิชา 

แผนงาน 

แผนงานท านุบ ารุงศลิปะ วัฒนธรรม และความเป็นไทย 
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วัตถุประสงค์ที่  5 : บริหารจัดการตามหลักธรรมาภิบาลโดยจัดการทรัพยากรที่มีอยู่อย่างมี

ประสิทธิภาพ 

ยุทธศาสตร์ที่ 5: บริหารจัดการตามหลักธรรมาภิบาล ด้วยวัฒนธรรมการมีส่วนร่วมองค์กร เพิ่ม

รายได้จากฐานทรัพยากรที่มี 

กลยุทธ์ 

บริหารงบประมาณอย่างมีประสิทธิภาพโดยยึดหลักธรรมาภิบาลและโปร่งใส และสร้าง

วัฒนธรรมการมสี่วนรว่มองค์กร 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. คณะฯ มีการบริหารจัดการงบประมาณแบบบูรณาการอย่างมปีระสิทธิภาพ ไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 

90 

2. คณะมกีารลดรายจ่ายอย่างนอ้ย 1 ประเด็น หรอืน าไปใช้ในการจัดท าแผนบริหารความเสี่ยง 

3. คณะฯ น าส่งเงินรายได้จากการวิจัยและการบริการวิชาการ เพิ่มขึ้นไม่น้อยกว่าร้อยละ 5 ต่อปี 

อย่างตอ่เนื่อง 

4. คณะฯ มีระบบฐานข้อมูลสารสนเทศเพื่ อการบริหาร การเผยแพร่ผลงาน และการ

ประชาสัมพันธ์ ไม่น้อยกว่า 5 ฐานข้อมูล 

5. คณะฯ มีกิจกรรมการสร้างสายสัมพันธ์และยกย่องเชิดชูเกียรติของบุคลากร ไม่น้อยกว่า 2 

กิจกรรมรอ้ยละของการเบิกจ่ายงบประมาณในภาพรวมเป็นไปตามเกณฑก์ าหนด 

แผนงาน 

1. แผนงานบริหารจัดการงบประมาณ 

2. แผนงานการลดรายจ่าย เพิ่มรายได้ 

3. แผนงานการสรา้งสายสัมพันธ์ของบุคลากร 
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โครงสร้างการแบ่งส่วนงานภายใน คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

งานบริการการศกึษา 

และงานพัฒนาคุณภาพนักศกึษา 

ส านักงานคณบดี 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

- หนว่ยสารบรรณ 

- หนว่ยบุคคล 

- หนว่ยเลขานุการ 

- หน่วยการเงิน พัสดุและครุภัณฑ ์

- หนว่ยอาคารสถานท่ี 

- หนว่ยวเิคราะห์นโยบายและแผน 

- หนว่ยประกันคุณภาพการศึกษา 

- หนว่ยเทคโนโลยสีารสนเทศ และโสตทัศนูปกรณ์ 

- หนว่ยชา่งเทคนิค 

- หนว่ยวชิาการ/หลักสูตร 

- หนว่ยฟาร์มพชื 

- หนว่ยฟาร์มปศุสัตว์ 

- หน่วยอุตสาหกรรมเกษตร 

- หนว่ยพัฒนานักศกึษา 

- หนว่ยวเิทศสัมพันธ์ 

- หนว่ยศษิยเ์ก่าสัมพันธ์ 

- หนว่ยท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม 

- หน่วยสนับสนุนการวิจัย 

- หน่วยสนับสนุนการบริการวชิาการ 

- หน่วยสร้างสรรค์นวัตกรรมจากองค์

ความรู้ดา้นเกษตรและอุตสาหกรรม

เกษตร 

- หน่วยเศรษฐกิจพอเพยีง 

- โครงการตามรอยศาสตรพ์ระราชา 

- หน่วยเกษตรอินทรียต์้นแบบ 

งานบริหารทั่วไป 
งานบริการวิชาการ งานวิจัย  

นวัตกรรม และกิจการพิเศษ 
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คณะผู้บริหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

(9 มีนาคม พ.ศ. 2564 – ปัจจุบัน) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ผศ. ดร.อุทัยวรรณ  ฉัตรธง 

คณบดีคณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 
 

ผศ. ดร.พรดรัล  จุลกลัป ์

รองคณบดีฝ่ายวชิาการ 

ผศ. ดร.ย่ิงลักษณ์ มูลสาร 

รองคณบดีฝ่ายนโยบายและแผนพัฒนา 
ผศ. ว่าที่ ร.อ. ดร.คงเดช  พะสีนาม 

รองคณบดีฝ่ายกิจการนักศกึษา 

ดร.วรลักษณ์  สุรวิงษ ์

ผู้ชว่ยคณบดีฝ่ายประกันคุณภาพการศึกษา 

นายอดิศักดิ์ แก้วกองทรัพย ์

รักษาการหัวหนา้ส านักงาน 
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คณะกรรมการบริหารคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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คณะกรรมการประจ าคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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คณะกรรมการบริหารคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

1. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.อุทัยวรรณ ฉัตรธง   ประธานกรรมการ 

2. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.พรดรัล  จุลกัลป์   กรรมการ 

3. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.ยิ่งลักษณ์  มูลสาร   กรรมการ 

4. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ว่าที่รอ้ยเอก ดร.คงเดช  พะสนีาม กรรมการ 

5. อาจารย์ ดร.วรลักษณ์    สุริวงษ ์   กรรมการ 

6. อาจารย์กฤษณชัย     คลอดเพ็ง  กรรมการ 

7. อาจารย์จริศติ     อินทร   กรรมการ 

8. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.ชุติมา เลิศลักษมี  กรรมการ 

9. ผูช่้วยศาสตราจารย์ นายสัตวแพทย์ ปรีชา  มูลสาร  กรรมการ 

10. อาจารย์พัชราภรณ ์   อินรริาย  กรรมการ 

11. รองศาสตราจารย์ ดร.เกตุการ   ดาจันทา  กรรมการ 

12. นายอดิศักดิ์    แก้วกองทรัพย์  เลขานุการ 

13. นายนิรุตติ์    ทาอ่อน   ผูช่้วยเลขานุการ 

14. นางปรารถนา   อินบุญรอด  ผูช่้วยเลขานุการ  

คณะกรรมการประจ าคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

1. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.อุทัยวรรณ ฉัตรธง   ประธานกรรมการ 

2. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.ยิ่งลักษณ์  มูลสาร   รองประธานกรรมการ 

3. รองศาสตราจารย์ ดร.ธีรพร  กงบังเกิด  กรรมการผูท้รงคุณวุฒิ 

4. นางสาวศิริวรรณ   ม่วงทอง  กรรมการผูท้รงคุณวุฒิ 

5. นางวนสิา    สอนงา่ยดี  กรรมการผูท้รงคุณวุฒิ 

6. นายบุญเลิศ    สอาดสทิธิศักดิ์  กรรมการผูท้รงคุณวุฒิ 

7. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ว่าที่รอ้ยเอก ดร.คงเดช  พะสีนาม กรรมการ 

8. ผูช่้วยศาสตราจารย์ทรงพรรณ สังขท์รัพย์  กรรมการ 

9. รองศาสตราจารย์ ดร.เกตุการ   ดาจันทา  กรรมการ 

10. รองศาสตราจารย์ ดร.สุภาวดี แหยมคง  กรรมการ  

11. อาจารย์กฤษณชัย     คลอดเพ็ง  กรรมการ 

12. อาจารย์จริศิต     อินทร   กรรมการ 

13. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.พรดรัล  จุลกัลป์   กรรมการและเลขานุการ 

14. นายอดิศักดิ์    แก้วกองทรัพย์  กรรมการและผูช่้วยเลขานุการ 

15. นางสาวกรวรรณ   ทองสอน  ผูช่้วยเลขานุการ 
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บุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 

สรุปจ านวนบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 

หน่วยงาน ข้าราชการ 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

พนักงาน

ราชการ 
ลูกจ้างประจ า 

พนักงานมหาวิทยาลัย

เงนิรายได้ 
รวม 

สายวิชาการ 13 24 - - 4 41 

สายสนับสนุน - 11 - 1 11 23 

 

บุคลากรสายวิชาการ 

ประจ า

หลักสูตร 
ชื่อ-นามสกุล 

ต าแหน่ง

บริหาร 

ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

ประเภทบุคลากร 

 

หลักสูตรระดับปริญญาตรี 

หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 

1 นางสาวสุดารัตน์ สุตพันธ์ - ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

ข้าราชการ 

3 นางขนษิฐา ไชยแก้ว  ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

ข้าราชการ 

3 นายจักรกฤช ศรลีะออ  ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

พนักงานมหาวิทยาลัย 

4 นายกฤษณชัย คลอดเพ็ง ประธาน

หลักสูตร 

- พนักงานมหาวิทยาลัย 

5 นางสาวปุณณดา ทะรังศรี - - พนักงานมหาวิทยาลัย 

6 นายชัชวินทร์ นวลศรี  - พนักงานมหาวิทยาลัย 

7 นางอารยา บุญศักดิ์ - - พนักงานมหาวิทยาลัย 

8 นายธีรภัทร อินทร์ทอง   พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

หลักสูตรสาขาวิชาสัตวศาสตรแ์ละการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

1 นางสาวประภาศิริ ใจผอ่ง  ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

ข้าราชการ 

2 นายสัตวแพทย์ปรีชา มูลสาร  ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

ข้าราชการ 
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ประจ า

หลักสูตร 
ชื่อ-นามสกุล 

ต าแหน่ง

บริหาร 

ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

ประเภทบุคลากร 

 

3 นางยิ่งลักษณ์ มูลสาร รองคณบดี ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

พนักงานมหาวิทยาลัย 

4 นางสาวสุภาวดี แหยมคง  รองศาสตราจารย์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

5 นายวิโรจน์ ลิขติตระกูลวงศ์ ประธาน

หลักสูตร 

ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

พนักงานมหาวิทยาลัย 

6 นายณรกมล เลาหร์อดพันธ์  ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

พนักงานมหาวิทยาลัย 

7 นางสาวพัทธนันท์ โกธรรม   พนักงานมหาวิทยาลัย 

8 นายปุณเรศวร์ รัตนประดษิฐ์   พนักงานมหาวิทยาลัย 

หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร ระดับปริญญาตรี 

1 นางทรงพรรณ สังขท์รัพย์  ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

ข้าราชการ 

2 นางชุติมา เลิศลักษมี ประธาน

หลักสูตร 

ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

ข้าราชการ 

3 นางพิมพ์ชนก พริกบุญจันทร์  ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

ข้าราชการ 

4 นายค ารบ สมะวรรธนะ   พนักงานมหาวิทยาลัย 

5 นางสาวสิรกิาญจน์ ธนบูรณ์ร้องค า   พนักงานมหาวิทยาลัย 

หลักสูตรพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง 

1 นางสาวพรดรัล จุลกัลป์ รองคณบดี ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

พนักงานมหาวิทยาลัย 

2 นางสาวเปรมนภา สีโสภา   พนักงานมหาวิทยาลัย 

3 นางสาวกนกวรรณ พรมจนี   พนักงานมหาวิทยาลัย 

4 นายจิรศิต อินทร ประธาน

หลักสูตร 

 พนักงานมหาวิทยาลัย 

5 นายธนพล กิจพจน์   พนักงานมหาวิทยาลัย 

6 นางสาวศนิพร จันทร์บุรี   พนักงานมหาวิทยาลัย

เงินรายได้ 

7 นางสาวญาณิศา จนิดาหลวง   พนักงานมหาวิทยาลัย

เงินรายได้ 
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ประจ า

หลักสูตร 
ชื่อ-นามสกุล 

ต าแหน่ง

บริหาร 

ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

ประเภทบุคลากร 

 

หลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

1 นางน้ าทิพย์ วงษ์ประทีป  ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

ข้าราชการ 

2 นางวรลักษณ์ สุริวงษ์   พนักงานมหาวิทยาลัย 

3 นายคงเดช พะสนีาม รองคณบดี ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

พนักงานมหาวิทยาลัย 

4 นางสาวพัชราภรณ์ อินรริาย ประธาน

หลักสูตร 

 พนักงานมหาวิทยาลัย 

5 นางสาวธันวมาส กาศสนุก   พนักงานมหาวิทยาลัย 

6 นางสาวธวัลรัตน์ สัมฤทธิ์   พนักงานมหาวิทยาลัย 

7 นางสาวสุรินทราพร แสวงงาม   พนักงานมหาวิทยาลัย

เงินรายได้ 

หลักสูตรระดับปริญญาโท 

หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร ระดับปริญญาโท 

1 นายธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา  ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

ข้าราชการ 

2 นางปิยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา  ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

ข้าราชการ 

3 นางสาวเกตุการ ดาจันทา ประธาน

หลักสูตร 

รองศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

4 นายคงศักดิ์ ศรแีก้ว  รองศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

5 นางสาวอุทัยวรรณ ฉัตรธง  ผูช่้วย

ศาสตราจารย์ 

ข้าราชการ 

 

บุคลากรสายสนับสนุน 

ชื่อ - สกุล ต าแหน่ง ประเภทบุคลากร 

ส านักงานคณบดี 

นายอดิศักดิ์ แก้วกองทรัพย์ รักษาการหัวหน้าส านักงาน

คณบดี 

พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางสาวจีราพร น่วมนุช หัวหนา้งานธุรการ พนักงานมหาวิทยาลัย 
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นางสาวกรวรรณ ทองสอน หัวหนา้งานบริการการศกึษา พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางปรารถนา อินบุญรอด นักวิทยาศาสตร์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายนิรุตติ์ ทาอ่อน หัวหนา้งานกิจการนักศกึษาและ 

ท านุบ ารุงศลิปวัฒนธรรม 

พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายพรพนม นันทะเสน นักวิชาการคอมพิวเตอร์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางสาวนิรันดา เฉลิมสถาน เจ้าหน้าที่บริหารงานทั่วไป พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายณัฐิวุฒิ พุ่มมาลา เจ้าหน้าที่บริหารงานทั่วไป พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได้ 

นายพนม อินทสิทธิ ์ คนงานฟาร์มเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได้ 

หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 

นายณัฐพงษ์ พรดอนก่อ พนักงานผลติทดลอง ลูกจา้งประจ า 

นางสาวอมรรัตน์ อุประปุ้ย นักวิชาการเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายราวิน เอี่ยมหุ่น เจ้าหน้าที่ปฏิบัติการแปลงพืช พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได้ 

นางชวนฝัน กองพล ผูช้ านาญการเพาะเลี้ยงเนื้อเยือ้ พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได้ 

นางสุนันทา ยอดเกตุ ผูช้ านาญการเพาะเลี้ยงเนื้อเยือ้ พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได้ 

นางบุญเลิศ กลิ่นทับ คนงานฟาร์มเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได้ 

หลักสูตรสาขาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

นางสาวสุกัญญา แตงโม นักวิชาการสัตวบาล พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายอุบล ทองสุวรรณ เจ้าหน้าที่ปฏิบัติงานสัตวบาล พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได้ 

นางสาวสิรพิร หา้วหาญ คนงานฟาร์มเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได้ 

นายวีระยุทธ มั่นคง คนงานฟาร์มเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได้ 

นายสันติภาพ โพธิ์ศร ี คนงานฟาร์มเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได้ 

หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

นายธเนศ ทองทุ่ง นักวิทยาศาสตร์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางดวงกมล โตมิ นักวิทยาศาสตร์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเคร่ืองส าอาง 

นางสาวศรัณญา สอนมณี นักวิทยาศาสตร์ พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได้ 

หลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

นายกนกพล เรื่องลือ ช่างเทคนิค พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได้ 
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1. มิติแผนงานและผลผลิต 

แผนงาน ผลผลิต งบประมาณแผ่นดนิ งบประมาณรายได ้ รวมท้ังสิ้น 

1. แผนงานบุคลากรภาครัฐ  

(ด้านการพัฒนาและเสริมสร้าง

ศักยภาพทรัพยากรมนุษย์) 

- 3,536,000.00 3,536,000.00 

1.1 รายการค่าใช้จา่ย บุคลากร

ภาครัฐ ยกระดับคุณภาพการศึกษา

และเรียนรูต้ลอดชีวติ 

- 3,536,000.00 3,536,000.00 

2. แผนงานบูรณาการวิจัยและ

นวัตกรรม 

5,689,200.00 2,494,200.00 8,183,400.00 

2.1 ผู้ส าเร็จการศึกษาด้าน

วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี

2,870,000.00 2,494,200.00 5,364,200.00 

2.2 ผลงานการให้บริการวิชาการ 2,819,200.00 - 2,819,200.00 

3. แผนงานพื้นฐานด้านการ 

พัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพคน 

- - - 

4. แผนงานยุทธศาสตร์พัฒนา

การศึกษาเพื่อความยั่งยนื 

- - - 

รวมทั้งสิน้ 5,689,200.00 6,030,200.00 11,719,400.00 

 

2. มิติรายจ่าย 

งบรายจา่ย งบประมาณแผ่นดนิ งบประมาณรายได ้ รวมท้ังสิ้น 

1. รายจ่ายประจ า 3,011,800.00 1,073,900.00 4,085,700.00 

    1.1 งบบุคลากร - - - 

          - เงนิเดอืน - - - 

    - คา่จา้งช่ัวคราว - - - 

    1.2 งบด าเนนิงาน - 1,053,900.00 1,053,900.00 

     - คา่ตอบแทน-ใช้สอย-วสัด ุ - 1,048,900.00 1,048,900.00 

          - คา่สาธารณูปโภค - 5,000.00 5,000.00 

    1.3 งบเงินอุดหนุน 3,011,800.00 - 3,011,800.00 

    1.4 งบรายจ่ายอืน่ - - - 

2. งบลงทุน 4,710,000.00 75,200.00 4,785,200.00 

    2.1 คา่ครุภัณฑ์ 1,260,000.00 75,200.00 1,335,200.00 

    2.2 คา่ที่ดนิและสิ่งกอ่สรา้ง 3,450,000.00 - 3,450,000.00 

รวมท้ังสิ้น 7,721,800.00 1,149,100.00 8,870,900.00 
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รายการ จ านวน/

หน่วยนับ 

งบประมาณ

แผ่นดนิ 

(บาท) 

งบประมาณ

เงินรายได ้

(บาท) 

รวมท้ังสิ้น 

(บาท) 

ชุดสกัดอาหาร ต าบลพลายชุมพล อ าเภอ

เมืองพิษณุโลก จังหวัดพิษณโุลก 
1 ชุด 647,000.00 - 647,000.00 

เครื่องคอมพิวเตอร์แม่ขา่ย แบบที่ 1 ต าบล

พลายชุมพล อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 
1 เครื่อง 130,000.00 - 130,000.00 

เครื่องมัลตมิีเดียโปรเจคเตอร ์ขนาด 3,000 

ANSI Lumens 
1 เครื่อง - 28,200.00 28,200.00 

งานปรับปรุงโรงจอดรถแทรกเตอร์พร้อมเก็บ

อุปกรณต์่อพ่วง ต าบลพลายชุมพล  

อ าเภอเมอืงพิษณโุลก จงัหวดัพิษณุโลก 

1 งาน 1,100,000.00 - 1,100,000.00 

รวมท้ังสิ้น  1,877,000.00 28,200.00 1,905,200.00 
 

 

จ านวนนักศกึษา จ าแนกตามสาขาวิชา 

หลักสูตรสาขาวิชา จ านวนนักศกึษา 

หลักสูตรระดับปรญิญาตร ี 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 104 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 60 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑเ์พื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง 34 

หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑติ สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 35 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์การอาหาร 52 

รวมจ านวนทั้งสิ้น 365 

หลักสูตรระดับปรญิญาโท 

หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑติ สาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร 10 

รวมทั้งหมดทุกระดับหลักสูตรสาขาวิชา 288 

 

 

 

ทรัพยากรที่ได้รบัการจัดสรรในปีงบประมาณ พ.ศ.2564  
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แผนภูมิแสดงจ านวนนักศึกษา จ าแนกตามสาขาวิชา 

 
 

การจัดการศึกษา/การจัดการเรียนการสอน 

หลักสูตรสาขาวิชา จ านวนหลักสูตร 

หลักสูตรระดับปรญิญาตร ี 5 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 1 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 1 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง 1 

หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑติ สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 1 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์การอาหาร 1 

หลักสูตรระดับปรญิญาโท 1 

หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑติ สาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร 1 

รวมทั้งหมดทุกระดับหลักสูตรสาขาวิชา 6 
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ผลงาน รางวัล หรอืประกาศเกียรติคุณคณาจารย์/บุคลากร ในปี 2564  

ชื่อ – นามสกุล 
ผลงาน/รางวัล/ 

ประกาศเกียรติคุณ 

ปีที่

ได้รับ 
หน่วยงานที่ให้ 

ผศ. ดร.จักรกฤช ศรีละออ ผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตร 2564 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

อาจารย์ ดร.ชัชวินทร์  นวลศรี ผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตร 2564 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

อาจารย์ปุณณดา  ทะรังสี ผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตร 2564 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

อาจารย์ธันวมาส  กาศสนุก ผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตร 2564 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

ดร.ค ารบ สมะวรรธนะ ผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตร 2565 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

ผศ. ดร.วีระพงษ์  อินทร์ทอง บุคลากรดีเด่น 2564 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

นางดวงกมล  โตมิ บุคลากรดีเด่น 2564 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

อาจารย์ธันวมาส กาศสนุก บุคลากรสายวิชาการที่มี 

ผลงานวิจัยดีเด่น 

2564 คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

อาจารย์สุรินทราพร แสวงงาม บุคลากรดีเด่นด้านการบริการ

วิชาการ 

2564 คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

ว่าที่ ร.ต.วรีะบูลย์กิตต ิ 

ชุมพรผอ่ง 

บุคลากรดีเด่น 2564 คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

นายพรพนม นันทะเสน บุคลากรดีเด่น 2564 คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

นายอุบล ทองสุวรรณ์ บุคลากรดีเด่น 2564 คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 
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นักศกึษาที่ได้รับรางวัล/การประกาศเกียรติคุณยกย่อง 

รางวัลการแข่งขัน กิจกรรม/สถานที่ วันท่ี 

รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 

2 โครงการออมสิน

ยุวพัฒน์รักษ์ถิ่น ประจ าปี 

2563 – 2564  

อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนอื มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

ร่วมกับธนาคารออมสิน จัดโครงการออมสินยุวพัฒน์รักษ์ถิ่น 

ประจ าปี 2563 – 2564 ได้แก่ ทีม Victory : ทอฟฟี่มะพร้าวเสวย - 

อาจารย์ที่ปรึกษา : ผศ. ดร.ชุติมา เลิศลักษมี 

16 

กันยายน 

2564 

รางวัลชมเชยโครงการ

ออมสินยุวพัฒน์รักษ์ถิ่น 

ประจ าปี 2563 – 2564 

อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนอื มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

ร่วมกับธนาคารออมสิน จัดโครงการออมสินยุวพัฒน์รักษ์ถิ่น 

ประจ าปี 2563 – 2564 ได้แก่ ทีม Healthy eggs : ไข่ขาวนึ่งจากไข่

ไก่ด า - อาจารย์ที่ปรึกษา : รศ. ดร.สุภาวดี แหยมคง ,  

อ.ดร.ต๋วน เหงียน งอ๊ก , ผศ.ประภาศริิ ใจผ่อง และ อาจารย์ 

พัทธนันท์ โกธรรม 

16 

กันยายน 

2564 

รองชนะเลิศอันดับ 2

โครงการเส้นทางสูน่วัต

วณิชย์ 2564 ซึ่งเป็นการ

ต่อยอดงานวิจัยสู่การ

ผลติและจ าหน่ายจริงใน

เชงิพาณิชย์ การแข่งขัน 

R2M - Research to 

Market 

อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนือ มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

ทีม Beauty Beads : ผลติภัณฑเ์ซรั่มเม็ดบีดส์สารสกัดฟักข้าว 

(นางสาวมณฑติา  ศรีออ่นนุช , นางสาวมุธิตา ตัง้เจตสกาว, นางสาว

อรุณี  พุทธา , นางสาวนิชญา ทับตา) สาขาวิชาการพัฒนา

ผลติภัณฑเ์ครื่องส าอาง 

 

8 

กันยายน  

2564 

รางวัลชมเชย โครงการ

เส้นทางสูน่วัตวณิชย์ 

2564 ซึ่งเป็นการตอ่ยอด

งานวิจัยสู่การผลิตและ

จ าหน่ายจริงในเชงิ

พาณชิย์ การแข่งขัน R2M 

- Research to Market 

อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนือ มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

ทีม Future Pro : ผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มโปรตนีจิ้งหรีดผงชงดื่ม 

(นางสาวธนัชพร บ ารุงดี , นางสาวพิชชาพร พรอ้มสกุล ,  

นางสาวพัชรินทร์ ค าแก้ว , นางสาวสุดารัตน ์พิสัยพันธ์) สาขาวิชา

พัฒนาผลติภัณฑเ์พื่อสุขภาพ 

8 

กันยายน 

2564 

รางวัลความประพฤติดี 

ประจ าปี 2564 จาก พุทธ

สมาคมแห่งประเทศไทย 

ในพระบรมราชูปถัมภ์  

ระดับอุดมศกึษา 

พุทธสมาคมแห่งประเทศไทย ในพระบรมราชูปถัมภ์ระดับอุดมศกึษา 

(นางสาววิลาสินี คล้ายรุ่งเรือง สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและ

อาหาร) 

31 

สิงหาคม 

2564 
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รางวัลการแข่งขัน กิจกรรม/สถานที่ วันท่ี 

รางวัล The Bast Idea

โครงการการพัฒนา

ระบบนิเวศเพื่อสรา้ง

ผูป้ระกอบการรุ่นใหม่  

(Entrepreneurial 

Ecosystem 

Development) 

อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนอื มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

ทีม Scent OF Kasalong (นางสาวเพ็ญศิริ ประหวั่น,  

นางสาวชาลิสา อุดมรัตน์, นางสาวสุชานรี สงิห์พัฒน์) สาขาวิชาการ

พัฒนาผลติภัณฑเ์ครื่องส าอาง 

22-24 

ธันวาคม 

2563 

รางวัลเหรียญเรียนดี 

2563 

กองบริการการศึกษา มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

ล าดับ ชื่อ-นามสกุล สาขา GPA 

1 นายธนดล  เพชรเออืง เกษตรศาสตร์(การจัดการ

ทรัพยากรเกษตรและ

สิ่งแวดล้อม) 3.96 

2 นางสาวอารยีา   คลังเงิน วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยกีาร

อาหาร 3.96 

3 นางสาวชาลสิา   อุดมรัตน ์ พัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม

เกษตร(การพัฒนาผลิตภัณฑ์

เคร่ืองส าอาง) 3.96 

4 นางสาวพัชรีภรณ์   เมือง

ศักดา 

วิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

3.96 

5 นางสาววรรณวลี   ทีน้อย เกษตรศาสตร์(การจัดการ

ทรัพยากรเกษตรและ

สิ่งแวดล้อม) 3.76 

6 นางสาวสุรีย์รัตน์   มากม ี เกษตรศาสตร์(การจัดการ

ทรัพยากรเกษตรและ

สิ่งแวดล้อม) 3.88 

7 นายจริวัฒน์  เนียมสุวรรณ เกษตรศาสตร์(การจัดการ

ทรัพยากรเกษตรและ

สิ่งแวดล้อม) 3.56 

8 นายณัฐพล   สังข์ค า เกษตรศาสตร์(การจัดการ

ทรัพยากรเกษตรและ

สิ่งแวดล้อม) 3.72 

9 นายธนโชติ   เอมสาร เกษตรศาสตร์(การจัดการ

ทรัพยากรเกษตรและ

สิ่งแวดล้อม) 3.52 

10 นางสาวอมรรัตน์   ขอนทอง เกษตรศาสตร์(การจัดการ

ทรัพยากรเกษตรและ

สิ่งแวดล้อม) 3.57 
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รางวัลการแข่งขัน กิจกรรม/สถานที่ วันท่ี 
11 นางสาวกญัญาลักษณ ์ 

พิบูลสังข ์

เกษตรศาสตร์(พชืศาสตร์) 

3.57 

12 นางสาวจันทรจ์ิรา   เสือแก้ว เกษตรศาสตร์(พชืศาสตร์) 
3.85 

13 นางสาวอิสรา   คุณสมบัต ิ เกษตรศาสตร์(พชืศาสตร์) 
3.55 

14 นายวันฉัตร   เดชทรัพย์ เกษตรศาสตร์(พชืศาสตร์) 
3.55 

15 นายณัฐพงค์   งามละม่อม เกษตรศาสตร์(พชืศาสตร์) 
3.68 

16 นายธีรพงษ์   พิมเสน เกษตรศาสตร์(พชืศาสตร์) 
3.53 

17 นางสาวสุภาณ ี  สขุโชต ิ เกษตรศาสตร์(การจัดการระบบ

เกษตรอนิทรีย์) 3.92 

18 นายชญานนท์   มณีแก้ว เกษตรศาสตร์(การจัดการระบบ

เกษตรอนิทรีย์) 3.76 

19 นางสาวเพญ็ศิริ   ประหวั่น พัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม

เกษตร(การพัฒนาผลิตภัณฑ์

เคร่ืองส าอาง) 3.92 

20 นางสาวพิชชาอร  กุลวงษ ์ พัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม

เกษตร(การพัฒนาผลิตภัณฑ์

เคร่ืองส าอาง) 3.66 

21 นางสาวมณฑิตา  ศรีอ่อน

นุช 

พัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม

เกษตร(การพัฒนาผลิตภัณฑ์

เคร่ืองส าอาง) 3.65 

22 นางสาวนิลาวรรณ  บุญทะ

ปัญญา 

พัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม

เกษตร(การพัฒนาผลิตภัณฑ์

เคร่ืองส าอาง) 3.53 

23 นางสาวจีรานันท์   บญุสาร วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยกีาร

อาหาร 3.66 

24 นางสาวณริษา   สิงห์พันธุ ์ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยกีาร

อาหาร 3.74 

25 นางสาวทะเลหมอก  จงกล

กลาง 

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยกีาร

อาหาร 3.65 

26 นางสาวนุชจรินทร์  ภักดีโต วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยกีาร

อาหาร 3.69 

27 นางสาวอัฉรา  สุทธิประภา วิศวกรรมเกษตรและอาหาร 
3.50 

28 นางสาวกลัยรัตน์   แดงซิว สัตวศาสตร ์
3.86 

29 นางสาวอภิษฎา  อนันตะ สัตวศาสตร ์
3.75 

30 นายพนธกร  มันเชษฐ สัตวศาสตรแ์ละการเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า(สัตวศาสตร์) 3.70 
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โครงการ/กิจกรรมพัฒนานักศกึษา 

 

โครงการ/กิจกรรม กลุ่มเป้าหมาย 
จ านวน 

(คน) 

งบประมาณ 

(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ/

หน่วยงานที่

รับผิดชอบ 

กิจกรรมกล้าตน้ใหมแ่ห่งความภาคภูมใิจ

เกษตรพิบูล  

นักศึกษา 147 40,620 ผศ.ว่าที่ ร.อ.ดร.คงเดช 

พะสนีาม 

กิจกรรมติดเข็มผูกไทประดับตราพระ

พิรุณ คณะเทคโนโลยีการเกษตรและ

อาหาร 

นักศึกษา 99 5,000 ผศ.ว่าที่ ร.อ.ดร.คงเดช 

พะสนีาม 

กิจกรรมบายศรีสู่ขวัญรับน้องเกษตรพิบูล นักศึกษา 193 6,000 ผศ.ว่าที่ ร.อ.ดร.คงเดช 

พะสนีาม 

กิจกรรมปฐมนเิทศนักศึกษาคณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

นักศึกษา 

บุคลากร 

201 20,000 ผศ.ว่าที่ ร.อ.ดร.คงเดช 

พะสนีาม 

กิจกรรมปลูกวันแมเ่กี่ยววันพ่อ นักศึกษา 

บุคลากร 

25 4,380 ผศ.ว่าที่ ร.อ.ดร.คงเดช 

พะสนีาม 

กิจกรรมส่งเสริมจรรยาบรรณวิชาชีพและ

แนวทางการประกอบอาชีพ 

นักศึกษา 100 10,000 ผศ.ว่าที่ ร.อ.ดร.คงเดช 

พะสนีาม 

กิจกรรมสืบสานศลิปวัฒนธรรมและ

ประเพณี (มนตเ์สน่หแ์ห่งสายน้ า) 

นักศึกษา 

บุคลากร 

72 2,000 ผศ.ว่าที่ ร.อ.ดร.คงเดช 

พะสนีาม 

กิจกรรมสืบสานศลิปวัฒนธรรมและ

ประเพณี (สงกรานต์เกษตรพิบูล) 

นักศึกษา 

บุคลากร 

119 2,000 ผศ.ว่าที่ ร.อ.ดร.คงเดช 

พะสนีาม 
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โครงการพัฒนาศักยภาพนักศกึษาและทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 

ล าดับ โครงการกิจกรรม รายละเอียดกิจกรรม 

ระยะเวลาใน

การจัด

กิจกรรม 

กลุ่มเป้าหมาย งบประมาณ 

1 พัฒนาสมรรถนะ

นักศึกษาคณะ

เทคโนโลยีการเกษตร

และอาหาร 

-  ประกวดสื่อการเรยีนรู้ เพื่อ

ส่งเสริมการจัดการเรยีนการ

สอนนักศึกษาคณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและ

อาหาร 

1 พ.ค. 65 – 

30 มิ.ย. 65 

5 หลักสูตร 100,000 

2 เครือขา่ยคณบดี - น านักศึกษาเข้าร่วมการ

แขง่ขันทักษะวิชาการและวิชาชีพ

ด้านการเกษตรโดยเข้าร่วมการ 

แขง่ขันทักษะทางวิชาการและ

วิชาชีพทางด้านการเกษตร 

เครือขา่ยเกษตรราชภัฏ 

ทั่วประเทศ ครั้งที่ 7  

ผา่นระบบออนไลน์ ณ  

คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏบุรีรัมย์  

ซึ่งเข้าร่วมกิจกรรมดังนี้ 

1. การประกวดแผนธุรกิจเกษตร  

- นางสาวเพ็ญศริิ ประหวั่น 

- นางสาวชาลิสา  อุดมรัตน์ 

อาจารย์ที่ปรึกษา 

อาจารย์ศนพิร  จันทร์บุรี 

*รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2 

2. การประกวดนวัตกรรมด้าน

เทคโนโลยีการเกษตร 

ผลงาน “Coffee Harvester” 

เครื่องเก็บเกี่ยวเมล็ดกาแฟ 

- นายทักษิณ  อนิทร์แผลง 

- นางสาวพจนยี์  ฟองหล่ า 

28 เม.ย.65 

ถึง  

11 พ.ค. 65 

21 คน 80,000 
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อาจารย์ที่ปรึกษา  

อาจารย์ธันวมาส กาศสนุก 

*รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2 

3. การแข่งขันตอบปัญหาทาง

วิชาการด้านการเกษตร 

3.1 ด้านพืชศาสตร์ 

- นายณัฐพงศ์  งามละม่อม 

- นางสาวกุลดา แก้วกล้า 

อาจารย์ที่ปรึกษา 

ผศ.ขนิษฐา ไชยแก้ว 

* รางวัลชนะเลิศอันดับ 1 

3.2 ดา้นสัตวศาสตร์ 

- นายพนธกร มันเชษฐ 

- นางสาวพันธิตรา วินัยพานิช 

อาจารย์ที่ปรึกษา  

ผศ.ประภาศิร ิใจผอ่ง 

3.3 ด้านวิทยาศาสตรแ์ละ

เทคโนโลยีการอาหาร 

- นางสาวลลิตา สุตวิงศ์ 

- นางสาวนิยดา ท้าวสูงเนิน 

อาจารย์ที่ปรึกษา 

อาจารย์ ดร.สิริกาญจน์ 

ธนสมบูรณ์ร้องค า 

3.4 ด้านประมง 

- นายเริงชัย  อินสิงห์ 

- นายมธุรส  เพ็งที 

อาจารย์ที่ปรึกษา 

อาจารย์พัทธนันท์ โกธรรม 

*รางวัลชมเชย 

4. การแขง่ขันน าเสนอปัญหา

พิเศษและโครงงานสหกิจศึกษา

ระดับปริญญาตรี 
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4.1 ประเภทสาขาเกษตรศาสตร์ 

- นายธนโชต ิเอมสาร  

ผลงาน ผลของผักตบขวาหมัก

ร่วมกับของเสียเหลือใชต้่อการ

งอกและการเจรญิเติบโตของ

ผักกาดหอมพันธุ์กรีนโอ๊ค 

อาจารย์ที่ปรึกษา  

ผศ. ดร.จักรกฤช ศรีละออ 

4.2 ประเภทสาขาอื่น ๆ ที่

เกี่ยวข้องกับการเกษตร 

- นางสาวเพ็ญศริิ ประหวั่น 

ผลงาน The Development of 

Natural Deep Cleansing Oil 

Product 

อาจารย์ที่ปรึกษา  

อาจารย์ ดร.ธนพล กิจพจน์ 

*รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 1 

- นางสาววิลาสนิี คล้ายรุ่งเรอืง 

ผลงาน การออกแบบและ

ปรับปรุงช้ันตะแกรงตากข้าว ใน

โรงอบแหง้พลังงานแสงอาทิตย์ 

อาจารย์ที่ปรึกษา 

อาจารย์ธวัลรัตน์ สัมฤทธิ์ 

5. การประกวดร้องเพลงลูกทุ่ง 

- นายจรัญ โปร่งคุ้ม 

*รางวัลชมเชย 

3 ยกระดับคุณภาพ

นักศึกษาเพื่อพัฒนา

ประสบการณ์

ทางดา้นวิชาการและ

วิชาชีพ 

นักศึกษาที่เข้าร่วมการอบรม

พัฒนาประสบการณท์างดา้น

วิชาการและวิชาชีพในหลักสูตร

และในศาสตร์ของนักศึกษาที่

ศกึษา ได้แก่  

1. มาตรฐาน GMP เกี่ยวกับ

26 ม.ค. 65 

และ  

2 ก.พ. 65 

นักศึกษาช้ัน 

ปีที่ 3  

จ านวน  

96 คน 

110,000 
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สถานที่ผลติทางดา้น

เครื่องส าอาง (นักศกึษา

หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนา

ผลติภัณฑเ์พื่อสุขภาพและ

เครื่องส าอาง) 

2. มาตรฐาน GMP เกี่ยวกับ

สถานที่ผลติทางดา้นอาหาร 

(นักศึกษาหลักสูตรสาขาวิชา

วิทย์-อาหาร และ วิศวกรรม

เกษตรและอาหาร) 

2. การอบรม GAP ระบบ

มาตรฐานฟาร์มไข่ไก่  

(นักศึกษาหลักสูตรสาขาวิชา

สัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า) 

11 ก.พ. 65 

3. การอบรม การประยุกต์ใช้

เทคโนโลยีอากาศยานไร้คนขับ

ในงานทางดา้นการเกษตร 

(นักศึกษาหลักสูตรสาขาวิชา

เกษตรศาสตร์) 

20 ม.ีค. 65 

4 พัฒนาทักษะ

ภาษาอังกฤษและ

ทดสอบมาตรฐาน 

ให้แก่นักศกึษาคณะ

เทคโนโลยีการเกษตร

และอาหาร 

พัฒนาทักษะความรูด้้าน

ภาษาอังกฤษให้แก่นักศกึษา

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและ

อาหาร และทดสอบวัดระดับ

มาตรฐานเทียบเคียง TOEIC

ให้แก่นักศกึษา 

26-27 ก.พ.

65 และ  

5,12 ม.ีค. 65 

จ านวน 66 คน 20,000 
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ทุนการศึกษา 2564 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 

 

ล าดับ ชื่อ- นามสกุล สาขาวิชา ทุน 

1 นางสาวนลิน หาคูณ วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร 

ทุนในพระราชานุเคราะห ์ 

ทุนละ 48,000 บาท/ปี 

2 นางสาววิลาสินี คล้ายรุ่งเรือง วิศวกรรมเกษตรและอาหาร ทุนมูลนธิิอายิโนะโมะโต๊ะ  

ทุนละ 30,000 บาท/ปี 

3 นางสาวปณิตา จันทะวงศ์ วิศวกรรมเกษตรและอาหาร ทุนมูลนธิิอายิโนะโมะโต๊ะ  

ทุนละ 30,000 บาท/ปี 

4 นายธีระภัทร มทีั่ง วิศวกรรมเกษตรและอาหาร ทุนมูลนธิิพิพัฒน์พิษณุโลก 

สนับสนุนค่าเล่าเรียนและค่าหอพัก 

(เฉพาะหอใน) ตลอดหลักสูตร 

5 นางสาวชาลิสา อุดมรัตน์ การพัฒนาผลติภัณฑ์

เครื่องส าอาง 

กองทุนการศึกษาและการพัฒนา

นักศึกษา ทุนละ 5,000 บาท 

6 นางสาวเพ็ญศิร ิประหวั่น การพัฒนาผลติภัณฑ์

เครื่องส าอาง 

กองทุนการศึกษาและการพัฒนา

นักศึกษา ทุนละ 5,000 บาท 

7 นางสาวอัจฉรา  สุทธิประภา วิศวกรรมเกษตรและอาหาร กองทุนการศึกษาและการพัฒนา

นักศึกษา ทุนละ 5,000 บาท 

8 นางสาววรินทร  รัตนกรรภิรมย์ สัตวศาสตร์ กองทุนการศึกษาและการพัฒนา

นักศึกษา ทุนละ 5,000 บาท 

 



38 
 

งานวิจัยและงานสร้างสรรค ์และ/หรอืที่ได้รับการตีพิมพ์/การน าเสนองานวิจัยและงานสร้างสรรค์ 

ที่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม 
หลักสูตร

สาขาวิชา 
ทุนวิจัย แหล่งทุน 

ปีการ 

ศึกษา 

แหล่งทุนภายในมหาวิทยาลัยฯ 

1 อัตราส่วนที่เหมาะสมในการ

ผลติปุ๋ยหมักจากของเสียทาง

การเกษตรรว่มกับมูลช้าง 

ผศ.ดร.จักรกฤช  

ศรลีะออ 

เกษตรศาสตร์ 100,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

2 อัตราส่วนที่เหมาะสมในการ

ผลติวัสดุเพาะกล้าจาก

ผักตบชวาหมักร่วมกับของเสีย

ทางการเกษตร 

ผศ.ดร.จักรกฤช   

ศรลีะออ 

เกษตรศาสตร์ 80,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

3 การพัฒนาศักยภาพการ

ท่องเที่ยวโดยชุมชนตาม

เส้นทางวถิีสายน้ าบนฐาน

ประวัติศาสตร์วัฒนธรรมอัต

ลักษณ์ท้องถิ่นของชุมชน

เครือขา่ยมหาวิทยาลัยราชภัฏ

กลุ่มภาคเหนือจังหวัดสุโขทัย 

ผศ.ดร.จักรกฤช   

ศรลีะออ 

เกษตรศาสตร์ 280,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

4 การยกระดับมาตรฐานฟาร์ม

ในการเลี้ยงไก่ด าสู่การผลติ

นวัตกรรมอาหารสุขภาพเพื่อ

การขับเคลื่อนเศรษฐกิจฐาน

รากและสร้างความเข้มแข็ง

ให้กับวิสาหกิจชุมชนไก่ด า

สมุนไพรบ้านเซิงหวาย จังหวัด

พิษณุโลก 

รศ. ดร.สุภาวดี 

แหยมคง 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

300,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

5 การพัฒนาผลติภัณฑ์จากวัสดุ

เหลือทิง้ในกระบวนการแปรรูป

กล้วยของวิสาหกิจชุมชนและ

ผูป้ระกอบการ อ าเภอบาง

กระทุ่ม จังหวัดพิษณุโลก 

รศ. ดร.สุภาวดี   

แหยมคง 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

300,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 
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ที่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม 
หลักสูตร

สาขาวิชา 
ทุนวิจัย แหล่งทุน 

ปีการ 

ศึกษา 

6 การพัฒนาสูตรอาหารและ

โปรแกรมการใหอ้าหารที่

เหมาะสมส าหรับฟาร์มจิ้งหรีด

ทองแดงลายในจังหวัด

พิษณุโลก 

รศ. ดร.สุภาวดี   

แหยมคง 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

150,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

7 การส่งเสริมการผลิตและ

ยกระดับมาตรฐานฟาร์ม

กระบือของเกษตรกรกลุ่มผู้

เลี้ยงกระบือแปลงใหญ่ ต าบล

นครป่าหมาก อ าเภอบาง

กระทุ่ม จังหวัดพิษณุโลก 

รศ. ดร.สุภาวดี   

แหยมคง 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

100,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

8 การพัฒนาสูตรอาหารจาก

วัสดุเหลอืทิง้ในกระบวนการ

แปรรูปกล้วยในการเลีย้งปลา

หมอเพื่อลดตน้ทุนการผลิต

ของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่ม

เพาะเลี้ยงปลาหมอดงเดือย 

อ าเภอกงไกรลาศ จังหวัด

พิษณุโลก 

รศ. ดร.สุภาวดี   

แหยมคง 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

150,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

9 การพัฒนาปุ๋ยอินทรีย์น้ าจาก

มูลจิ้งหรีด 

รศ. ดร.สุภาวดี   

แหยมคง 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

150,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

10 การศกึษาและพัฒนามูล

จิ้งหรดีทองแดงลาย (แมง

สะดิ้ง) เพื่อยกระดับเศรษฐกิจ

ฐานรากและสร้างความ

เข้มแข็งให้กับวิสาหกิจชุมชน

ขวัญใจฟาร์ม จังหวัด

พิษณุโลก  

ผศ.ประภาศิร ิ 

ใจผอ่ง 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

100,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 
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ที่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม 
หลักสูตร

สาขาวิชา 
ทุนวิจัย แหล่งทุน 

ปีการ 

ศึกษา 

11 การพัฒนาสารสกัดจากดอก

หางนกยูงฝร่ัง (Delonix regia) 

ส าหรับเพิ่มสปีลาในปลา

กระแห (Barbonymus 

schwanenfeldii) เพื่อสร้าง

ทางเลือกในการลดใช้สารสี

สังเคราะหใ์นอาหารของกสิกร

พันธุ์ปลา ฟาร์ม จังหวัด

พิษณุโลก 

อ.พัทธนันท์  

โกธรรม 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

80,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

12 อัตราส่วนที่เหมาะสมในการ

ผลติวัสดุเพาะกล้าจาก

ผักตบชวาหมักร่วมกับของเสีย

ทางการเกษตร 

อ.ปุณณดา  

ทะรังศรี 

เกษตรศาสตร์ 80,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

13 การพัฒนาผลติภัณฑ์แชมพูปิด

ผมขาวจากสารสกัดสมุนไพร

ท้องถิ่นและการยกระดับจัดตั้ง

กลุ่มวสิาหกิจชุมชนของชุมชน

บ้านยางซ้ายสามัคคี อ าเภอ

เมือง จังหวัดสุโขทัย 

อาจารย์ ดร. 

ธนพล กิจพจน์ 

พัฒนา

ผลติภัณฑอ์ุตส

าหกรรมเกษตร 

100,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

14 การพัฒนาผลติภัณฑ์สมุนไพร

ส าหรับดูแลความสะอาด

ส าหรับสุนัขที่เป็นมติรตอ่

สิ่งแวดล้อมเพื่อยกระดับ

รายได้แก่กลุ่มวสิาหกิจชุมชน

ท้องถิ่น 

ผศ. นสพ.ปรีชา  

มูลสาร 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

100,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

15 Study on reproductive 

biology of freshwater shrimp 

Macrobrachium lanchesteri 

(de Man) in Phitsanukok - 

Thailand 

อาจารย์ ดร.

Tuan Nguyen 

Ngoc 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

80,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 
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ที่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม 
หลักสูตร

สาขาวิชา 
ทุนวิจัย แหล่งทุน 

ปีการ 

ศึกษา 

16 การพัฒนาสูตรและ

กระบวนการผลติสับปะรด

กวนลดน้ าตาลตามหลักเกณฑ์

วิธีการที่ดีในการผลิตอาหาร

และการถ่ายทอดองค์ความรู้สู่

ชุมชน 

ผศ. ดร.พรดรัล  

จุลกัลป์ 

พัฒนา

ผลติภัณฑ์ 

อุตสาหกรรม

เกษตร 

100,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

17 ความหลากหลายของลักษณะ

ปรากฏของ ไก่ตอ่-ไก่ตัง้ ใน

พืน้ที่ภาคเหนือตอนล่างของ

ประเทศไทย 

รศ. ดร.สุภาวดี   

แหยมคง 

 

 

 

 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

100,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

18 การศกึษาการตา้นนุมูลอิสระ 

ระบบภูมคิุ้มกัน ค่าชวีเคมี ใน

โคนมพันธุ์โฮลสไตน์ฟรเีซียน

ในเขตภาคเหนือตอนล่าง ที่ดี

รับการฉีดด้วยวิตามินเอดีสาม

อี อี และซิลเินียม ควบคู่การ

เหนี่ยวน าการเป็นสัดด้วย

ฮอร์โมนโปรเจสเตอโรน 

ผศ. ดร.วิโรจน์   

ลิขติระกูลวงศ์ 

สัตวศาสตร์

และการ

เพาะเลี้ยงสัตว์

น้ า 

75,000 งบกองทุน

มรพส 

ประจ าปี 

2565 

2564 

แหล่งทุนภายนอกมหาวิทยาลัยฯ 

19 โครงการบูรณาการแบบมีส่วน

ร่วมของเกษตรกรในการ

ขับเคลื่อนการผลิตแพะใน

ภาคเหนือ 

ผศ. ดร.ณรกมล   

เลาหร์อดพันธ์ 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

 

313,300 ส านักงาน

การวิจัย

แหง่ชาติ (วช) 

2564 

20 การยกระดับมาตรฐานการ

ผลติไก่เหลอืงหางขาว เพื่อ

เพิ่มมูลค่าทางเศรษฐกิจและ

ผศ. ดร.ณรกมล  

เลาหร์อดพันธ์ 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

900,000 ส านักงาน

การวิจัย

แหง่ชาติ (วช) 

2564 
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ที่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม 
หลักสูตร

สาขาวิชา 
ทุนวิจัย แหล่งทุน 

ปีการ 

ศึกษา 

สร้างความเข้มแข็งให้กับ

เกษตรกรในจังหวัดพิษณุโลก 

21 มข.โคบาลอาสารักษาวัวลัมปี 

สกิน 

ผศ. ดร.ณรกมล   

เลาหร์อดพันธ์ 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

1,000,000 ส านักงาน

การวิจัย

แหง่ชาติ (วช) 

2564 

22 การยกระดับการผลติเนือ้โค

พืน้เมืองสมุนไพร 

ผศ. ดร.ณรกมล   

เลาหร์อดพันธ์ 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

84,700 ววน. 65 2564 

23 การศกึษาองค์ประกอบของ

ธาตุอาหารพืชเพื่อเป็น

แนวทางในการผลิตปุ๋ยอัดเม็ด

คุณภาพสูงจากมูลจิ้งหรดี

ทองแดงลาย (แมงสะดิง้) 

ส าหรับการผลติผักอินทรีย์ 

ผศ.ดร.จักรกฤช   

ศรลีะออ 

เกษตรศาสตร์ 40,000 PRE-TALENT 

MOBILITY 

2564 

24 การใชเ้ปลือกไข่ด าเพื่อเป็น

แหลง่โปรตนีและแคลเซียมใน

สูตรอาหารไก่ด าของวิสาหกิจ

ชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเชงิ

หวาย 

รศ. ดร.สุภาวดี  

แหยมคง 

 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

40,000 PRE-TALENT 

MOBILITY 

2564 

25 การส่งเสริมการผลิตปุ๋ย

อินทรีย์อัดเม็ดจากมูลจิ้งหรีด

ทองแดงลาย (แมงสะดิง้) ของ

กลุ่มเกษตรกรผูเ้พาะเลี้ยง

จิ้งหรดีในต าบลทรัพย์ไพรวัลย์ 

อ าเภอวังทอง จังหวัด

พิษณุโลกส าหรับการผลติผัก

ปลอดภัย 

ผศ.ดร.จักรกฤช   

ศรลีะออ 

เกษตรศาสตร์ 40,000 preliminary 

research 

2564 
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ที่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม 
หลักสูตร

สาขาวิชา 
ทุนวิจัย แหล่งทุน 

ปีการ 

ศึกษา 

26 การพัฒนานวัตกรรมป้องกัน

ก าจัดแมลงศัตรูพืชในระบบ

เกษตรปลอดภัยและเกษตร

อินทรีย ์

ผศ.ดร.จักรกฤช 

ศรลีะออ 

เกษตรศาสตร์ 100,000 IRCT 2564 

27 การพัฒนาปุ๋ยอัดเม็ด

คุณภาพสูงจากมูลจิ้งหรดี

ทองแดงลาย 

 

 

ผศ.ดร.จักรกฤช 

ศรลีะออ 

เกษตรศาสตร์ 150,000 IRCT 2564 

28 การพัฒนาผลติภัณฑ์สารเสริม

พลังฉุกเฉินจากกัญชงส าหรับ

ไก่ชน 

รศ. ดร.สุภาวดี   

แหยมคง 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

300,000 บรษิัท ซดีีเอฟ  

ดีเวลลอป

เม้นท์ จ ากดั 

2564 

29 การยกระดับฐานการผลติไก่

เหลืองหางขาว เพื่อเพิ่มมูลค่า

ทางเศรษฐกิจและสร้างความ

เข้มแข็งให้กับเกษตรกรใน

จังหวัดพิษณุโลก 

รศ. ดร.สุภาวดี   

แหยมคง 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

900,000 วช. 2564 

30 การพัฒนามาตรฐานฟาร์มและ

เพิ่มผลิตภาพการผลติไก่ประดู่

หางด าเชยีงใหม่ 

อ.สุรินทราพร  

แสวงงาม 

วิศวกรรม

เกษตรและ

อาหาร 

600,000 วช. 2564 

31 การขับเคลื่อนเศรษฐกิจชุมชน

ในจังหวัดพิษณุโลกด้วย

นวัตกรรมกล้วยบนรากฐานการ

ท่องเที่ยวเชิงเกษตร 

ผศ. ดร.

ปิยวรรณ  

ศุภวิทิตพัฒนา 

วิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี

การอาหาร 

3,633,93

6 

วช. 2564 

32 Feeding dietary LP Pro in 

Laying hens on egg 

performance, egg quality 

and immunology parameter 

ผศ. ดร.วิโรจน์  

ลิขติตระกูลวงศ์ 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

197,777 ม.นเรศวร+

บริษัท House 

wellness 

foods 

corperation 

2564 
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ที่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม 
หลักสูตร

สาขาวิชา 
ทุนวิจัย แหล่งทุน 

ปีการ 

ศึกษา 

33 การเพิ่มศักยภาพเกษตรกรผู้

เลี้ยงโคเนื้อในการประกอบ

สูตรอาหารข้นอย่างแมน่ย า

เพื่อลดต้นทุนการผลติ 

ผศ. ดร.ณรกมล 

เลาหร์อดพันธ์ 

สัตวศาสตร์

และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

500,000 ITAP 2564 

34 การพัฒนาผลติภัณฑ์ใหม่จาก

สมุนไพรในท้องถิ่นจังหวัด

เพชรบูรณ์ และการพัฒนา

คุณภาพผลติภัณฑใ์ห้ได้รับ

การรับรองมาตรฐาน

เครื่องส าอาง 

อ.จริศติ อนิทร พัฒนา

ผลติภัณฑ์ 

อุตสาหกรรม

เกษตร 

300,000 อวน. 2564 

รวมงบประมาณจากแหล่งทุนภายในและภายนอกมหาวิทยาลัย 11,524,713 

 

งานวจิัยและงานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่ 

ชื่องานวิจัย/ 

งานสร้างสรรค์ท่ีตีพมิพ์

เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/งาน

สร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/

สิ่งพิมพ์ที่น าไป

ตีพมิพ์เผยแพร่ 

ปีตีพิมพ์

เผยแพร่ 
เลขที่หน้า 

บทความวจิัยหรอืบทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ที่มกีารตพีิมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ

ระดับชาติ มีการยื่นจดอนุสิทธิบัตร 

ผลของเพกทินเมธ็อกซิลต่ าและ

แคลเซยีมคลอไรด์ต่อคุณภาพ

ผลิตภัณฑ์แยมมะม่วงหาวมะนาว

โห่ลดน้ าตาล.  

สุทธิณ ีสะค าภา อุทัยวรรณ 

ฉัตรธง และธวัชชัย ศุภวิทติ

พัฒนา  

การประชุม

วิชาการระดับชาติ 

“ราชมงคล

สุรนิทร ์คร้ังที่ 12  

2564  479-489. 

ปรมิาณสารประกอบฟนีอล ฟลา

โวนอยด์และฤทธ์ิตา้นออกซิเดชัน

ของน้ าชาอู่หลงผสมใบมะขาม.  

ขวัญจิรา ศรีจริยา หทยัทิพย ์ 

รอ้งค า เกตุการ ดาจนัทา 

รายงานสืบเนือ่ง  

การน าเสนอ

ผลงานวิจัยระดับ 

ชาติเครือข่ายวิจัย

สถาบันอุดมศกึษา 

2564. 1223-

1232. 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์เม็ดบดีส์

น้ ามลัเบอร์รีผสมน้ าผึง้โดยใช้

พงศกร แสงหงษ์, เกตุการ  

ดาจันทา และอุทยัวรรณ ฉัตรธง 

รายงานสืบเนอืง

การประชุม

วิชาการและ

2564. 260-273. 
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ชื่องานวิจัย/ 

งานสร้างสรรค์ท่ีตีพมิพ์

เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/งาน

สร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/

สิ่งพิมพ์ที่น าไป

ตีพมิพ์เผยแพร่ 

ปีตีพิมพ์

เผยแพร่ 
เลขที่หน้า 

เทคนิคการขึน้รูปทรงกลมแบบแช่

แข็งย้อนกลับ.  

น าเสนอผลงาน 

วิจัยระดับชาต ิ

เครอืข่ายบัณฑติ

มหาวิทยาลยั 

ราชภัฏภาคเหนอื 

(GNRU) คร้ังที่ 21. 

 

บทความวิจัยหรอืบทความวิชาการที่ตีพมิพ์ในวารสารทางวชิาการระดับนานาชาติทีไ่ม่อยูใ่นฐานข้อมลูตามประกาศ 

ก.พ.อ.  หรอืตีพมิพใ์นวารสารวชิาการที่ปรากฏในฐานข้อมลู TCI กลุ่มที ่1 

การใช้เปลือกกล้วยหมักร่วมกับ

ลูกแป้งและมันเสน้ต่อการย่อยได้

ของโภชนะและค่าชวีเคมีของ

เลือดในแพะเนือ้.  

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์, วิโรจน์ 

ลิขติตระกลูวงศ์, ทศพร อินเจรญิ

, เสาวลักษณ ์แยม้หมืน่อาจและ 

สิริวดี พรหมน้อย 

วารสารเกษตร 2564. 265-275 

การเสริมยีสต์ (Saccharomyces 

cerevisiae) และลูกแป้งต่อคณุค่า

ทางโภชนะและจลนพลศาสตร์

การย่อยสลายของเปลอืก

สับปะรดโดยเทคนิคการวัด

ปรมิาณแก๊ส.  

สิริวดี พรหมน้อย และณรกมล 

เลาห์รอดพันธ์. 

สัตวแพทยม์หา

นครสาร 

2564. 129-138. 

ผลของถา่นชีวภาพจากเปลอืก

กล้วยที่มีตอ่เสถยีรภาพการผลิต

แก๊สมีเทนจากเศษอาหารทีอ่ตัรา

ภาระบรรทุกสารอินทรยี์แตกต่าง

กัน.  

ชัชวินทร ์นวลศรี สิรวิชญ์ แดง

วงศ์เจริญพร จักรกฤช ศรีละออ 

ธันวมาส กาศสนุก และ คงเดช 

พะสีนาม. 

วารสารวชิาการ

พระจอมเกล้า

พระนครเหนือ 

2564 770-780. 

สถานภาพและรูปแบบการเลีย้ง

ไกต่่อ-ไกต่ั้งของเกษตรกรราย

ย่อยในพืน้ทีภ่าคเหนอืตอนลา่ง

ของประเทศไทย.  

วรวชิ นาเคน ศรายุทธ มณฑา

ทอง ณัฐพล สรอ้ยมาลี  

พัทธนันท ์โกธรรม ประภาศิร ิ 

ใจผ่อง ต๋วน เหงยีน งอ๊ก  

ศิรกิานดา แหยมคง อุษณียภ์รณ ์

สรอ้ยเพ็ชร ์และสุภาวด ีแหยมคง. 

แก่นเกษตร. 49 

(ฉบับพเิศษ 1) 

2564. 378-385. 
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ผลของการเสรมิต ารับสมุนไพรใน

อาหารต่อสมรรถภาพ 

การผลิตไข่ของไกด่ าเซิงหวาย.  

สุภาวดี แหยมคง กฤติมา 

สุวรรณรัตน์ ปลติา ทิพมณฑา 

สุทธิรัตน ์รูปค า พัทธนันท ์

โกธรรม ประภาศิริ ใจผ่อง ตว๋น 

เหงียน งอ๊ก อุษณยี์ภรณ ์สรอ้ย

เพ็ชร ์และประเดิม เมืองมลู. 

แก่นเกษตร. 49  

(ฉบับพเิศษ 1) 

2564. 406-413. 

การมีส่วนร่วมของเกษตรกรใน

โครงการชุมชนต้นแบบด้าน

การเกษตรตามแนวทางเศรษฐกิจ

พอเพียงของหมู่บา้นดินทอง

พัฒนา ต าบลดินทอง อ าเภอวัง

ทอง จงัหวัดพิษณโุลก. 

สุภาวดี แหยมคง พัทธนันท์  

โกธรรม ประภาศิริ ใจผ่อง ตว๋น 

เหงียน งอ๊ก ปิยวดี น้อยน้ าใส  

พิมพ์ชนก พริกบุญจันทร ์ 

จักรกฤช ศรีละออ และสลุักขณา 

ศรีทอง. 

แก่นเกษตร. 49  

(ฉบับพเิศษ 1) 

2564. 745-751. 

สถานภาพ ความต้องการ และ

อุปสรรคในดา้นการเกษตรของ

ชุมชนต าบลตลิ่งชัน อ าเภอบา้น

ด่านลานหอย จงัหวัดสุโขทยั. 

พัทธนันท ์โกธรรม ประภาศิร ิ 

ใจผ่อง สุภาวด ีแหยมคง และ 

ต๋วน เหงียน ง๊อก. 

แก่นเกษตร. 49  

(ฉบับพเิศษ 1) 

2564. 738-744 

การพัฒนาการเลี้ยงไกด่ าเซิง

หวายและยกระดับผลติภัณฑข์อง

กลุ่มวิสาหกจิชุมชนไกด่ าสมนุไพร

บ้านเซงิหวาย จังหวดัพิษณุโลก.  

สุภาวดี แหยมคง พัทธนันท์  

โกธรรม ประภาศิริ ใจผ่อง ตว๋น 

เหงียน งอ๊ก ศิรกิานดา แหยมคง 

และประเดมิ เมอืงมลู. 

วารสารวจิัยเพื่อ

การพัฒนาเชิง

พืน้ที่. 

2564. 81-91. 

ปัจจัยที่มีผลต่อลักษณะภายนอก

เชิงคุณภาพของไกต่อ่-ไกต่ั้งใน

พืน้ที่ภาคเหนอืตอนลา่งของ

ประเทศไทย. 

สุภาวดี แหยมคง,วรวชิ นาเคน, 

ค ารบ สมะวรรธนะ, ธวัชชัย  

ศุภวิทติพัฒนา, ปิยวรรณ  

ศุภวิทติพัฒนา, พัทธนันท ์

โกธรรม, ประภาศิริ ใจผ่อง, 

ทศพร อินเจริญ และ สยาม  

เจติยานนท์. 

แก่นเกษตร. 48  

(ฉบับพเิศษ 2) 

2564. 708-715. 

ผลของการเสรมิดอกหางนกยงูใน

อาหารต่อความเขม้สีปลาทอง. 

พัทธนันท ์โกธรรม, ประภาศริ ิ

ใจผ่อง, สุภาวด ีแหยมคง, ต๋วน 

เหงียน งอ็ก,จักรกฤช ศรีละออ 

และ ปุณณดา ทะรังศรี. 

แก่นเกษตร. 48  

(ฉบับพเิศษ 2) 

2564 756-761. 

สถานภาพและความต้องการของ

เกษตรกรผูเ้ข้ารว่มโครงการด้าน

การปศุสัตว์ในต าบลเกาะตาเลีย้ง 

ประภาศิริ ใจผ่อง, พัทธนันท ์ 

โกธรรม, พิมพ์ชนก พรกิบุญ

จันทร,์ ค ารบ สมะวรรธนะ,  

แก่นเกษตร. 48  

(ฉบับพเิศษ 2) 

2564. 716-721. 
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อ าเภอ 

ศรีส าโรง จังหวัดสุโขทัย. 

ธวัชชัย ศุภวิทติพัฒนา, ปิยวรรณ 

ศุภวิทติพัฒนา, ปุณเรศวร์  

รัตนประดิษฐ์, จักรกฤช ศรีละออ

, ปุณณดา ทะรังศรี, เบ็ญจมาศ 

พรรณารุโนทัย และ สุภาวด ี

แหยมคง. 

Study on the use of fresh 

moringa leaves (Moringa 

oleifera) as feed on the growth 

performance of herbivorous 

grass carp (Ctenopharyngodon 

idella).  

Phetphailin Saisombut, 

Suphawadee Yaemkong, 

Pattanun Gothom, Prapasiri 

Jaipong and Tuan Nguyen 

Ngoc. 

Khon Kaen Agr. 

J. 48 

2021 795-801. 

สภาวะการสกัดสารออกฤทธิท์าง

ชีวภาพและฤทธิต์้านอนุมลูอสิระ

ของกลีบดอกบัวสาย (Nymphaea 

lotus L.) ด้วยอัลตร้าโซนิคที่

เหมาะสมโดยวิธีพื้นที่ผิว

ตอบสนอง.  

พิมพ์ชนก พริกบุญจันทร ์และ 

ค ารบ สมะวรรธนะ. 

วารสาร

วิทยาศาสตร์

บูรพา. 

2564 734-752. 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกก้ีปลา

ย่างเพื่อเพิม่มลูคา่ของวสิาหกจิ

ชุมชนกลุ่มผู้เลีย้ง และแปรรูป

ปลาบ้านวังแร่ จังหวัดพิษณโุลก.  

ค ารบ สมะวรรธนะ และ 

พิมพ์ชนก พริกบุญจันทร.์ 

วารสารวจิัยเพื่อ

การพัฒนาเชิง

พืน้ที่. 

2564 251-167. 

ปัจจัยที่มีผลต่อลักษณะภายนอก

เชิงคุณภาพของไกต่อ่-ไกต่ั้งใน

พืน้ที่ภาคเหนอืตอนลา่งของ 

ประเทศไทย.  

สุภาวดี แหยมคง วรวชิ นาเคน 

ค ารบ สมะวรรธนะธวัชชัย  

ศุภวิทติพัฒนา ปิยวรรณ  

ศุภวิทติพัฒนา พัทธนันท ์ 

โกธรรม ประภาศิริ ใจผ่อง ทศพร 

อินเจริญ และ สยาม เจติยานนท. 

วารสารแกน่

เกษตร  

(ฉบับพเิศษ) 

2564 708-715. 

สถานภาพและความต้องการของ

เกษตรกรผูเ้ข้ารว่มโครงการด้าน

การปศุสัตว์ในต าบลเกาะตาเลีย้ง 

อ าเภอศรสี าโรง จังหวัดสุโขทยั.  

ประภาศิริ ใจผ่อง พัทธนันท ์ 

โกธรรม พิมพ์ชนก พรกิบุญ

จันทร ์ค ารบ สมะวรรธนะ  

ธวัชชัย ศุภวิทติพัฒนา ปิยวรรณ 

ศุภวิทติพัฒนา ปุณเรศวร์  

รัตนประดิษฐ ์จักรกฤช ศรีละออ 

วารสารแกน่

เกษตร  

(ฉบับพเิศษ) 

2564 716-721. 
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ปุณณดา ทะรังศรี เบ็ญจมาศ 

พรรณารุโนทัย และสุภาวดี 

แหยมคง. 

ผลของการเสรมิดอกหางนกยงูใน

อาหารต่อความเขม้สีปลาทอง  

พัทธนันท ์โกธรรม ประภาศิร ิ 

ใจผ่อง สุภาวด ีแหยมคง ต๋วน 

เหงียน งอ็ก จักรกฤช ศรีละออ 

และ ปุณณดา ทะรังศรี. 

KHON KAEN 

AGRICULTURE 

JOURNAL 

SUPPL. 

2021. 756-761. 

ผลของระยะเวลาการแช่ขา้วใน

สารสกัดสมนุไพรภายใต้ความดัน

สุญญากาศและความดัน

บรรยากาศปกติตอ่คุณภาพของ

ข้าวเสรมิสารสกัดสมุนไพรด้วย

เทคนิคการแทรกซึมภายใต้

สภาวะสุญญากาศ.  

หทัยทิพย ์รอ้งค า, เกตุการ  

ดาจันทา, อุทยัวรรณ ฉัตรธง 

และทรงพรรณ สงัข์ทรัพย์. 

วารสาร

วิทยาศาสตร์

ประยุกต์. 

2564 118-136. 

ผลงานที่ได้รับการจดสิทธิบัตร/ผลงานทางวิชาการในลักษณะอื่นที่ได้รับการประเมินผา่นเกณฑ์การขอต าแหนง่ทาง

วิชาการแล้ว ได้แก ่ ผลงานวชิาการเพื่อพัฒนาอุตสาหกรรม,ผลงานวิชาการเพื่อพัฒนาการเรียนการสอนและ 

การเรียนรู,้ผลงานวิชาการเพื่อพัฒนานโยบายสาธารณะ,ผลงานวิชาการรับใช้สังคม,กรณีศึกษา,ต าราหรอืหนงัสอืหรอื

งานแปล,ซอฟต์แวร,์พจนานุกรม สารานุกรม นามานุกรม และงานวิชาการในลักษณะเดียวกัน  

Effects of earthworm (Perionyx 

excavates) inclusion to the 

growth, feed utilization and lipid 

composition of common carp 

(Cyprinus carpio).   

Nguyen Ngoc, T. Yaemkong S., 

Jaipong P., Kotham P., and M. 

Do Anh. 

AACL Bioflux. 14 

(3): 

2021. 1201-

1212. 

 Foods from banana inflorescences 

and their antioxidant properties: An 

exploratory case in Thailand. 

Panyayong, C., & Srikaeo, K. International 

Journal of 

Gastronomy and 

Food Science 

2021 100436. 
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ข้อมูลสิทธิบัตร/นวัตกรรม และงานสร้างสรรค์ 

ชื่อ – นามสกุล 

เจ้าของผลงาน 

ชื่อผลงาน 

ภาษาไทย/ภาษาอังกฤษ 

รายละเอียด

สิทธิบัตร/นวัตกรรม 

(หน่วยงาน/ปี พ.ศ.) 

ธนพล  กิจพจน์ ผงปรุงอาหารที่มีสว่นผสมของเห็ดนางฟ้า อนุสิทธิบัตร 

จักรกฤช  ศรีละออ   ปุ๋ยอินทรีย์อัดเม็ด อนุสิทธิบัตร 

ชัชวินทร์ นวลศรี จักรกฤช 

ศรลีะออ และคณะ  

กรรมวิธีการผลิตกระถางต้นไม้จากผงใบยาสูบ อนุสิทธิบัตร 

ชัชวินทร์ นวลศรี จักรกฤช 

ศรลีะออ และคณะ  

กระถางต้นไม้จากผงใบยาสูบ อนุสิทธิบัตร 

จักรกฤช  ศรีละออ   ปุ๋ยหมักชวีภาพ อนุสิทธิบัตร 

ปุณณดา  ทะรังสี   ปุ๋ยอัดเม็ดที่มสี่วนผสมของผงใบยาสูบ อนุสิทธิบัตร 
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บทสังเคราะห์งานบริการวิชาการ 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

โครงการการพัฒนาผลติภัณฑ์เครื่องส าอางจากสมุนไพรในท้องถิ่น 

กลุ่มสัมมาชีพชมุชนบ้านหนองหมอ้แกง จังหวัดพษิณุโลก 
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 หัวหนา้โครงการ : อาจารย์จิรศิต  อินทร 

ชื่อโครงการ : โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องส าอางจากสมุนไพรในท้องถิ่น 

กลุ่มสัมมาชพีชุมชนบา้นหนองหม้อแกง จังหวัดพษิณุโลก 

E-mail : jirasit.i@psru.ac.th 

ที่มาและเหตุผล 

จากการรับฟังปัญหาและความต้องการของชุมชน โดยการชี้น าจากพัฒนาชุมชนจังหวัดพิษณุโลก 

ร่วมกับการลงพื้นที่ส ารวจข้อมูลเบื้องต้น เพื่อสอบถามความต้องการของกลุ่มเป้าหมาย พบว่ากลุ่ม

สัมมาชีพหนองหมอ้แกง หมูท่ี ่3 ต าบลท่าช้าง อ าเภอพรหมพิราม จังหวัดพิษณุโลก มสีมาชิกจ านวน 7 ราย 

สมาชิกกลุ่มมีอาชีพหลักคือท าการเกษตรและได้รวมกลุ่มการผลิตน้ ายาล้างจาน แชมพูและครีมนวดผม ซึ่ง

ผลิตภัณฑ์ดังกล่าวยังไม่ได้ยื่นจดขออนุญาตผลิตเครื่องส าอาง (เลข อย. เครื่องส าอาง) ดังนั้นทางกลุ่มมี

ความต้องการที่จะผลิตแชมพูจากสมุนไพรในท้องถิ่นให้มีคุณภาพ มีมาตรฐานเลขจดแจ้ง อย. เพื่อให้

ผลิตภัณฑ์เป็นที่ยอมรับจากผู้บริโภค และเพื่อจ าหน่ายเป็นการสร้างรายได้ให้แก่สมาชิกกลุ่มต่อไป รวมไป

ถึงตอ้งการการออกแบบบรรจุภัณฑใ์หม่ ให้ตรงตามความต้องการของตลาด นอกจากนีย้ังส่งเสรมิช่องทาง

การตลาด ดังนั้นคณะท างานมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ซึ่งมีความพร้อมด้านบุคลากรที่มีความ

เช่ียวชาญ ประสบการณ์ในหลากหลายด้าน ทั้งการเกษตร การพัฒนาผลิตภัณฑ์ การแปรรูปผลิตภัณฑ์

ทางด้านการเกษตร การตลาด เป็นต้น จึงมีความสนใจที่จะเข้าไปจัดโครงการยกระดับและพัฒนา

ผลติภัณฑ์ให้แก่กลุ่มสัมมาชีพหนองหมอ้แกง จังหวัดพิษณุโลก 

วัตถุประสงค์  

 1. เพื่อพัฒนาผูป้ระกอบการให้สามารถยกระดับผลิตภัณฑ์ได้อย่างน้อย 1 ระดับ 

2. เพื่อบูรณาการเรียนการสอนกับงานบริการวิชาการ 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 1. ลงพื้นที่ส ารวจความต้องการของสมาชิกกลุ่ม 

 2. วางแผนหัวข้อการการสอนให้สอดคล้องกับกิจกรรมบริการวิชาการ  

3. ด าเนนิการจัดการเรียนการสอนตามหัวขอ้ที่บูรณาการ 

4. ลงพืน้ที่ถ่ายทอดข้อมูลและฝกึอบรมการสกัดสมุนไพรและผลติแชมพู 

 

 

 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 
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 - ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี เป็นการพัฒนาและต่อยอดองค์

ความรูท้ี่เกิดจากงานบริการวิชาการ 

- ได้สง่เสริมให้ผู้เข้ารับบริการวิชาการได้ผลติภัณฑ์ที่มมีาตรฐานเลข อย.  

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

สมาชิกกลุ่มชุมชนผู้เข้ารับบริการได้รับองค์ความรู้ กระบวนการสกัดสมุนไพรจ านวน 3 ชนิดได้แก่ 

ว่านหางจระเข้ อัญชัน และเรียนรู้ขั้นตอนการผลิตและควบคุมคุณภาพผลิตภัณฑ์แชมพูผสมสารสกัด

สมุนไพร และท้ายที่สุดกลุ่มสมาชิกได้รับมอบฉลากและบรรจุภัณฑ์ต้นแบบที่ถูกต้องตามกฎหมาย มีความ

สวยงามตรงตามความต้องการของผู้บริโภค และสามารถน าข้อมูลสูตรและฉลากบรรจุภัณฑ์ไปยื่นขอ

มาตรฐานเลข อย. ได้ 

3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

นักศึกษาสาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องส าอาง ช้ันปีที่  3 มีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึง

การปฏิบัติจริง โดยสามารถเชื่อมโยงการเรียนการสอนกับงานบริการวิชาการ ซึ่งเป็นภารกิจหลักของ

มหาวิทยาลัยได้ 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

1)  กิจกรรมการสกัดสมุนไพร มะกรูด วา่นหางจระเข้ อัญชัน  

    บูรณาการในหัวข้อ การเตรยีมสารสกัดรูปแบบของเหลว  

    รายวิชา PD434 เครื่องส าอางจากสารธรรมชาติ  

2) กิจกรรมพัฒนาสูตรแชมพูสมุนไพร  

    บูรณาการในหัวข้อ การพัฒนาผลิตภัณฑแ์ชมพู  

    รายวิชา PD432 การพัฒนาผลติภัณฑเ์ครื่องส าอาง 

3) กิจกรรมเตรยีมข้อมูลฉลากผลิตภัณฑ์แชมพูผสมสารสกัดสมุนไพร  

    บูรณาการในหัวข้อ องค์ประกอบฉลากเครื่องส าอาง 

               รายวิชา PD422 บรรจุภัณฑส์ าหรับผลติภัณฑเ์ครื่องส าอาง 

 4)  กิจกรรมการจดแจ้งเลข อย.  

    บูรณาการในหัวข้อ การจดแจ้งเครื่องส าอางควบคุม  

    รายวิชา PD343 มาตรฐานและความปลอดภัยด้านเครื่องส าอาง 

 

 

 

 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  
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ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 
1. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการ 

2. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรท่ีมีการบูรณา

การฯ 

3. จ านวนนักศกึษาท่ีเข้าร่วมในโครงการ 

4. จ านวนผลิตภัณฑ์ท่ีได้พัฒนาและยกระดับ

คุณภาพและมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

 

7 ราย 

3 รายวชิา 

5 คน 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

10 ราย 

4 รายวชิา 

5 คน 

1 ผลิตภัณฑ ์

เชิงคุณภาพ :   
1. ผลิตภัณฑแ์ชมพูได้รับการยกระดับ 

2. ความพึงพอใจของผู้ร่วมโครงการ 

 

ได้เลขจดแจ้ง อย. 

ไมน่อ้ยกว่าร้อยละ 80 

 

บรรลุผล 

95.5 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม 2563-มถิุนายน 2564 ตุลาคม 2563-มถิุนายน 2564 

งบประมาณที่ใช้  43,900 บาท 43,900 บาท 

 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

 ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสาขาพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องส าอาง ใน

โครงการบริการวิชาการฯ ท าให้นักศึกษาได้มคีวามรู ้ประสบการณ์ และได้ปฏิบัติจริง 

  - ด้านการบรกิารวชิาการในคร้ังต่อไป 

ผู้ด าเนินโครงการได้ประสบการณ์ในการลงพื้นที่บริการวิชาการ ได้เรียนรู้วิถีชีวิตและแนวคิดของ

ผู้ประกอบการรายใหม่ที่ยังไม่มีประสบการณ์ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ ข้อมูลดังกล่าวสามารถช่วยให้

ผูร้ับผิดชอบโครงการสามารถวางแผนการบริการวิชาการในอนาคตได้  

 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

ชุมชนผู้เข้ารับบริการได้พัฒนาผลิตภัณฑแ์ชมพูสมุนไพรที่มีมาตรฐานเลข อย. เพื่อให้ผลิตภัณฑเ์ป็น

ที่ยอมรับจากผู้บริโภค เป็นการเพิ่มโอกาสในการจ าหน่ายสินค้า และเพื่อจ าหนา่ยเป็นการสร้างรายได้ให้แก่

สมาชิกกลุ่มต่อไป เป็นการช่วยสร้างเศรษฐกิจในชุมชนดังกล่าว นอกจากนี้ด้านสังคมและชุมชน ช่วยสร้าง

ความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชน นอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์จากการใช้ทรัพยากร

ในท้องถิ่น อันจะเป็นการอนุรักษ์พชืสมุนไพรในชุมชนด้วยเช่นกัน  

ลงพื้นที่ส ารวจความต้องการ กิจกรรมสกัดสมุนไพรและพัฒนาสูตร 
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กิจกรรมเรียนรู้การออกแบบฉลากและจดแจ้ง อย. ฉลากผลิตภัณฑ์ท่ีผ่านมาตรฐาน อย. 

  
 

ฉลากและบรรจุภัณฑ์แชมพู 

 
 

 

 

 
โครงการการพัฒนาผลติภัณฑ์จากไข่ไก่ด าเซิงหวาย 
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 หัวหนา้โครงการ : รองศาสตราจารย์ ดร. สุภาวดี แหยมคง 

ชื่อโครงการ : โครงการการพัฒนาผลติภัณฑ์จากไขไ่ก่ด าเซิงหวาย 

E-mail : suphayaku@hotmail.com 

 

ที่มาและเหตุผล 

 ต าบลตลุกเทียม อ าเภอพรหมพิราม จังหวัดพิษณุโลก เป็นอีกพืน้ที่หนึ่งที่มกีารท านาเป็นอาชีพหลัก 

แตด่้วยสภาพพื้นที่ที่อยู่เหนอืเขื่อนท าใหต้้องประสบปัญหาภัยแล้งอยู่อย่างต่อเนื่องเป็นประจ าทุกปีประกอบ

กับรัฐบาลมีนโยบายลดพื้นที่การปลูกข้าวในพื้นที่ดังกล่าว เพื่อลดความเสี่ยงที่เกิดความเสียหายจากภัย

แล้ง ด้วยเหตุนี้จึงท าให้คนในชุมชนหันมาท าอาชีพเสริม สร้างรายได้จากการเลี้ยงไก่ด า ซึ่งปัจจุบันได้มีการ

ก่อตั้งกลุ่มวิสาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย โดยผู้เริ่มต้นก่อตั้ง คือ นายประเดิม เมืองมูล โดยได้

มีผลิตภัณฑ์แปรรูปจากการเกษตรภายในท้องถิ่น ได้แก่ จากไก่ด าเซิงหวาย ของบ้านเซิงหวาย ต าบลตลุก

เทียม อ าเภอพรหมพิราม จังหวัดพิษณุโลกจนถึงปัจจุบัน อย่างไรก็ตามเนื่องจากสมาชิกมีการเลี้ยงไก่ด า

เซิงหวายเป็นทุนเดิมอยู่แล้วและมีผลิตภัณฑ์ที่แปรรูปมาจากไก่ด าเซิงหวาย เช่น ไก่ด าแช่แข็ง สเต็กไก่ด า  

ตับบดไก่ด า ไก่ด าตุ๋นสมุนไพร เชียงไก่ด า ยอ ลูกชิ้น และไส้กรอกไก่ด า รวมไปถึงไข่ไก่ด า เป็นต้น ซึ่งไข่ไก่

ด านี้ยังไม่มีการแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ และเนื่องจากไข่ที่ผลิตได้จากไก่ด าภายในฟาร์มของเกษตรกรมี

จ านวนมากประมาณ ประมาณ 20,000 – 30,000 ฟอง หรือทุกๆ 3 วัน จะมีไข่เข้าฟักประมาณ 2,500 

ฟอง และมีไข่ที่เกิดการเสียหายจากการผลิต เช่น ไข่แตก ไข่ร้าว และยังมีไข่ที่ไม่มีเชื้ออีกจ านวนหนึ่ง ซึ่งใน

การนี้หากสามารถน ามาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ที่สร้างมูลค่าให้กับกลุ่มเกษตรแปรรูปบ้านเซิงหวายได้ก็จะ

ท าให้เป็นการสรา้งรายได้ให้กับกลุ่มได้อีกช่องทางหนึ่ง 

วัตถุประสงค์  

 1. เพื่อพัฒนาผูป้ระกอบการให้สามารถยกระดับผลิตภัณฑ์ได้อย่างนอ้ย 1 ระดับ 

2. เพื่อพัฒนาให้ผู้ประกอบการ OTOP มีรายได้เพิ่มขี้นอย่างนอ้ยร้อยละ 30 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 1. ประชุมคณาจารย์ประจ าหลักสูตร อาจารย์ผู้สอน และนักศึกษาตามแผนการบริการวิชาการ   

2. ประสานงานกับวิสาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย ต าบลตลุกเทียม อ าเภอพรหมพิราม 

จังหวัดพิษณุโลก เพื่อก าหนดวันเวลาด าเนินโครงการ เชิญวิทยากรเพื่อฝึกอบรม และให้นักศึกษาใน

รายวิชา ANS101 หลักการผลิตสัตว์ เรื่อง การส ารวจความต้องการของวิสาหกิจชุมชนในชุมชนท้องถิ่น 

และด าเนนิงานการบริการวชิาการตามแผนที่วางไว้ 

3. ติดตาม ประเมินผลการจัดโครงการหลังการจัดอบรม 

4. สรุปผลการด าเนนิการโครงการ และน าผลการประเมินไปปรับปรุงด าเนินการปีต่อไป 

ผลของการด าเนินโครงการ 
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   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

 - ท าให้ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการดังกล่าวนี้ให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี เป็นการพัฒนา

และต่อยอดองค์ความรูท้ี่เกิดจากงานในครั้งนีด้้วยเช่นกัน 

- ได้สง่เสริมให้ผู้เข้ารับบริการพัฒนาผลติภัณฑ์ไข่ขาวนึ่งจากไข่ไก่ด า และได้ยื่นจดทะเบียนอย.  

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

ชุมชนผู้เข้ารับบริการได้พัฒนาผลิตภัณฑ์ไข่ขาวนึ่งจากไข่ไก่ด า และได้ยื่นจดทะเบียนอย. เพื่อเพิ่ม

โอกาสในการจ าหน่ายสินค้า เป็นการช่วยสร้างเศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือชุมชนดังกล่าว และประเทศได้

ต่อไปในอนาคต นอกจากนีด้้านสังคมและชุมชน ช่วยสร้างความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชน นอกจากนีท้ าให้

ชุมชนหรอืเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวติจากผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับ

ชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติตอ่ไป 

3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

นักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า และสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหารมีความรู้ ประสบการณ ์และทราบถึงวิธีการในการเลี้ยงจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท า

ได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม โดยสามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลติสัตว์ได้ 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ได้ 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 
1. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการ 

2. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรท่ีมีการบูรณา

การฯ 

3. จ านวนนักศกึษาท่ีเข้าร่วมในโครงการ 

4. มีแหล่งเรียนรู้/องคค์วามรู้ 

5. จ านวนผลิตภัณฑ์ท่ีได้พัฒนาและยกระดับ

คุณภาพและมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

 
10 ราย 

1 รายวชิา 

10 คน 

1 องค์ความรู้ 

1 ผลิตภัณฑ ์

 
10 ราย 

1 รายวชิา 

10 คน 

1 องค์ความรู้ 

1 ผลิตภัณฑ ์

เชิงคุณภาพ :   
1. ผลิตภัณฑเ์ห็ดสามรสได้ยกระดับ 

2. ความพึงพอใจของผู้ร่วมโครงการ 

3. ร้อยละท่ีเพิ่มขึ้นของรายได้ครัวเรือนใน

พื้นท่ีการพัฒนาของมหาวทิยาลัยราชภัฏ 

 
1 ผลิตภัณฑ ์

ไมน่อ้ยกว่าร้อยละ 80 

ร้อยละ 30 ขึน้ไป 

 

 
1 ผลิตภัณฑ ์

ไมน่อ้ยกว่าร้อยละ 80 

ร้อยละ 30 ขึน้ไป 

 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม 2563-มถิุนายน 2564 ตุลาคม 2563-มถิุนายน 2564 
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งบประมาณที่ใช้  90,000 บาท 90,000 บาท 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

 องค์ความรูท้ี่ได้จากการถ่ายทอดการด าเนินโครงการ ท าให้ผู้ท าโครงการได้มองเห็นปัญหาขั้นตอน

การพัฒนาไข่ขาวจากไข่ไก่ด า จงึเป็นที่มาของการน าปัญหาที่พบมาตอ่ยอดในการท าวิจัยต่อไปได้ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

 ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า ใน

รายวิชาหลักการผลิตสัตว์ มาร่วมรับการฝึกอบรมในโครงการบริการวิชาการฯ ท าให้นักศึกษาได้มีความรู้ 

ประสบการณ ์และได้ปฏิบัติจริง 

- ด้านการบรกิารวชิาการในคร้ังต่อไป 

เกษตรกรต้องการมีความรู้ในเรื่อง การลดต้นทุนการผลิต การพัฒนาและแปรรูปผลิตภัณฑ์อื่นๆ 

และ และบัญชคีรัวเรือน เป็นต้น  

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรสามารถน าหลักการและขั้นตอนในการพัฒนาและแปรรูปไปประยุกต์ใช้ในครัวเรือนของ

ตนเอง และยังช่วยสร้างจิตส านึกและความตระหนัก ในการอนุรักษ์และหวงแหน ทรัพยากรในท้องถิ่น เป็น

การสรา้งความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชนนอกจากนีท้ าให้ชุมชนหรอืเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อ

การด ารงชีวติจากผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 

 

  

กจิกรรม : การพัฒนาและยกระดับผลิตภณัฑ์ขึ้นรูปจากใบตอง (จาน/ถ้วย) 
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หัวหนา้โครงการ : อาจารย์พัชราภรณ์ อนิริราย 

ชื่อโครงการ : การพัฒนาและยกระดับผลติภัณฑ์ข้ึนรูปจากใบตอง (จาน/ถ้วย) 

E-mail : p.inririai@gmail.com 

 

พืน้ที่ต าบลคลองกระจง อ าเภอสวรรคโลก จังหวัดสุโขทัยนั้น เป็นแหล่งเพาะปลูกกล้วยตานีเพื่อตัด

ใบจ าหน่ายของประเทศ ซึ่งสามารถสร้างรายได้ให้กับเกษตรกรในพื้นที่ได้ โดยในระหว่างกระบวนการผลติ

ใบตองนั้น จะเกิดของเสียเกิดขึ้น คือ ใบตองที่มีต าหนิ ซึ่งจัดว่าเป็นไปต้องที่มีเกรดคุณภาพที่ต่ า ท าให้

จ าหน่ายได้ในราคาที่ถูก หรือไม่สามารถจ าหน่ายได้เลย แนวทางหนึ่งในการเพิ่มมูลค่าใบตองดังกล่าวของ

ทางวิสาหกิจชุมชนใบตองคลองกระจง คือ การท าเป็นภาชนะขึน้รูป ที่ใชใ้บตองตากแห้งมาผา่นเครื่องขึ้นรูป

ที่อุณหภูมิสูง โดยใช้สารประสานคือแป้งเปียก โดยเป้าหมายของการด าเนินการดังกล่าวของทางกลุ่ม

วิสาหกิจชุมชนเพื่อที่จะน าภาชนะขึ้นรูปจากใบตองไปใส่อาหารทดแทนการใช้ โฟม หรือพลาสติก โดยมี

ผูส้นใจต้องการซื้อภาชนะดังกล่าวเป็นจ านวนมาก ทั้งนีผ้ลติภัณฑ์ดังกล่าว ยังไม่ได้รับการรับรองมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์ ซึ่งโครงการบริการวิชาการมีวัตถุประสงค์ คือ การยกระดับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ของชุมชน

ท้องถิ่นผา่นการถ่ายทอดองค์ความรู้ เพื่อท าใหผ้ลิตภัณฑม์ีคุณภาพ และสามารถเพิ่มช่องทางการจ าหน่ายได้ 

 โดยวิธีการด าเนินโครงการเพื่อยกระดับคุณภาพผลิตภัณฑ์ภาชนะขึ้นรูป เพื่อให้สามารถได้รับการ

รับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน (มผช.) มีขั้นตอนการด าเนินงานคือ 1) การถ่ายทอดองค์ความรู้ด้าน

กระบวนการผลิตที่ถูกสุขลักษณะ โดยได้ให้ความรู้ในการพัฒนากระบวนการผลิตที่ถูกสุขลักษณะ ลดการ

ก่อใหเ้กิดการปนเปื้อน รวมทั้งให้ความรู้ในการติดตั้งอุปกรณ์ในการวัดอุณหภูมิและความชื้นในขั้นตอนการ

ตากแห้งผลิตภัณฑ์ และการศึกษาถึงอุณหภูมิที่ใช้ในการขึ้นรูปผลิตภัณฑ์ ซึ่งมีการบูรณาการกับการเรียน

การสอนในรายวิชา AFE377 การวัดและเครื่องมือวัดในอุตสาหกรรมเกษตรและอาหาร เรื่อง การวัดและ

เครื่องมือวัดอุณหภูมิ และ 2) การให้ค าปรึกษาในการจัดสายการผลติ การวางผังอาคารส าหรับการผลิตให้

ถูกสุขลักษณะและเป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐาน ซึ่งได้น าวิทยากรจากทางมหาวิทยาลัยไปให้ความรู้ในการ

จัดสายการผลิตเพื่อลดการปนเปื้อนข้าม และรูปแบบการจัดวางเครื่องมือและอุปกรณ์ภายในอาคารให้มี

การผลิตที่ถูกสุขลักษณะ รวมทั้งการด าเนินงานในขั้นตอนนี้ได้รับความร่วมมือจากทางส านักงาน

อุตสาหกรรมจังหวัดสุโขทัยในการให้ความรู้ในการยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิ ตภัณฑ์ชุมชน (มผช.

1557/2563 ภาชนะจากพืช) และ 3) การออกแบบบรรจุภัณฑ์ โดยได้บูรณาการความร่วมมือกับบุคลากร

คณะเทคโนโลยีอุตสาหกรรมในการออกแบบบรรจุภัณฑ์ใหม่ ที่มีความโดดเด่น และถูกต้องตามเกณฑ์

มาตรฐาน ซึ่งจากการลงพื้นที่ถ่ายทอดองค์ความรู้นั้นทางวิสาหกิจชุมชนได้มีการปรับปรุงกระบวนการผลิต 

และอาคารผลิตให้มีการผลิตที่ถูกสุขลักษณะมีความพร้อมในการรับรองมาตรฐาน ทั้งนีท้างวิสาหกิจชุมชน

ได้ยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ภาชนะขึ้นรูปจากใบตอง กับทางส านักงานอุตสาหกรรมจังหวัดสุโขทัย

เป็นที่เรียบร้อยแลว้  



59 
 

ส าหรับแนวทางการน าผลการบริการวิชาการไปใช้ประโยชน์ โดยจากการลงพื้นที่บริการวิชาการ 

ได้แก่ 

1. ด้านงานวิจัย ได้พัฒนาโจทย์วิจัยร่วมกับทางวิสาหกิจชุมชน ในการยกระดับคุณภาพผลิตภัณฑ์

ภาชนะขึ้นรูปจากใบตอง รวมทั้งการวิจัยเพื่อเพิ่มมูลค่าวัตถุดิบที่เป็นผลพลอยได้จากการเพาะปลูกกล้วย

ตานีโดยใช้เทคโนโลยีในการแปรรูปอาหาร 

2. ด้านการเรียนการสอน พื้นที่วิสาหกิจชุนสามารถใช้เป็นแหล่งเรียนรู้ส าหรับนักศึกษาทั้งด้าน

การเกษตรและการเพิ่มมูลค่าผลติภัณฑ์ 

ส าหรับการน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน โดยทางวิสาหกิจชุมชนสามารถเป็นแหล่งเรียนรู้ส าหรับ

ผู้สนใจตั้งแต่กระบวนการเพาะปลูกกล้วยตานี จนถึงขั้นตอนการขึ้นรูปผลิตภัณฑ์ภาชนะจากใบตองให้ได้

คุณภาพ นอกจากนั้นการยกระดับผลิตภัณฑ์ขึ้นรูปให้ได้รับรองมาตรฐาน สามารถช่วยให้ยอดขาย

ผลติภัณฑ์มมีากขึ้น ซึ่งส่งผลตอ่การสรา้งอาชีพในชุมชนท้องถิ่น ท าให้เกิดการสรา้งรายได้อย่างยั่งยืน 
 

   

    
 

 
 
 

 
 
เห็ดสามรส 
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หัวหนา้โครงการ : อาจารย์ ธวัลรัตน์ สัมฤทธิ์ 

ชื่อโครงการ : โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์เห็ดสามรส หมู่ที่ 6 

ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพษิณุโลก 

E-mail : thawanrat1212@hotmail.com 

 

ที่มาและเหตุผล 

 จากการลงพื้นที่ส ารวจของคณะท างานเพื่อส ารวจความต้องการของพื้นที่เป้าหมาย พบว่ากลุ่ม

เกษตรกรวิสาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกผัก ต.จอมทอง อ.เมือง จ.พิษณุโลก สมาชิกกลุ่มมีอาชีพหลัก คือ การท า

เกษตรโดยเฉพาะการปลูกผักเศรษฐกิจ เช่น พริกหยวก ข้าวโพดหวาน แตงกวา ถั่วฝักยาว เป็นต้ น

ผู้ประกอบการมีความต้องการที่จะท าการเพาะปลูกเห็ด และแปรรูปผลิตภัณฑ์เห็ดสามรสเพื่อขึ้นทะเบียน

สินค้า OTOP รวมถึงการออกแบบบรรจุภัณฑ์ให้ตรงตามความต้องการของตลาด นอกจากนี้ต้องการการ

ส่งเสริมช่องทางการตลาด ดังนั้นคณะท างานมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ซึ่งมีความพร้ อมทั้ง

ทางด้านบุคลากรที่มีความเช่ียวชาญและประสบการณ์ในหลากหลายด้าน ทั้งด้านการเกษตร การแปรรูป

ผลิตภัณฑ์ทางด้านการเกษตร การตลาด เป็นต้น จึงมีความสนใจที่จะเข้าไปจัดโครงการยกระดับและ

พัฒนาผลิตภัณฑ์ OTOP ให้แก่เกษตรกรของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกผัก ต.จอมทอง อ.เมือง 

จ.พิษณุโลก 

วัตถุประสงค์  

 1. เพื่อพัฒนาผูป้ระกอบการให้สามารถยกระดับผลิตภัณฑ์ได้อย่างนอ้ย 1 ระดับ   

2. เพื่อพัฒนาให้ผู้ประกอบการ OTOP มีรายได้เพิ่มขี้น อย่างนอ้ย ร้อยละ30 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 1. ประชุมคณาจารย์ประจ าหลักสูตร อาจารย์ผู้สอน และนักศึกษาตามแผนการบริการวชิาการ   

2. ประสานงานกับวิสาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกผัก หมู่ 6 ต.จอมทอง อ.เมือง จ.พิษณุโลก เพื่อก าหนด

วันเวลาด าเนินโครงการ เชิญวิทยากรเพื่อฝึกอบรม และให้นักศึกษาในรายวิชา AFE391 เตรียมฝึก

ประสบการณว์ิชาชีพวิศวกรรมเกษตรและอาหาร เรื่อง การศกึษาดูงานวิสาหกิจชุมชนในชุมชนท้องถิ่น และ

ด าเนนิงานการบริการวชิาการตามแผนที่วางไว้ 

3. ติดตาม ประเมินผลการจัดโครงการหลังการจัดอบรม 

4. สรุปผลการด าเนนิการโครงการ และน าผลการประเมินไปปรับปรุงด าเนินการปีต่อไป 

 

 

 

ผลของการด าเนินโครงการ 
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   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

  ได้สง่เสริมให้ผู้เข้ารับบริการพัฒนากระบวนการผลติเห็ดสามรส และได้ยื่นจดทะเบียน

สินค้า OTOP จังหวัดพิษณุโลก 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

  ชุมชนผู้เข้ารับบริการได้วิธีการท าเห็ดสามรส และได้ยื่นจดทะเบียนสินคา้ OTOP จังหวัด

พิษณุโลกเพื่อเพิ่มโอกาสในการจ าหนา่ยสินค้า  

      3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

 นักศึกษาเกิดการพัฒนาตนเอง ให้สามารถออกบริการวิชาการในฐานะผู้ช่วยวิทยากรเพื่อ

ถ่ายทอดองค์ความรู้แก่ชุมชนท้องถิ่นตามอัตลักษณ์ของคณะและมหาวิทยาลัย และได้ศึกษาดูงานเพื่อดู

กระบวนการท างานของวสิาหกิจชุมชนในชุมชนท้องถิ่น 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

      มีการบูรณาการกับการเรียนการสอนใน รายวิชา AFE391 เตรียมฝึกประสบการณ์วิชาชีพ

วิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน(ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ 

1. จ านวนรายวชิาในหลักสูตรท่ีมกีารบูรณา

การจัดการเรียนการสอน 

2. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการเพื่อยกระดับ

ผลิตภัณฑช์ุมชน 

3. จ านวนนกัศกึษาท่ีเข้าร่วมโครงการ 

4. จ านวนอาจารย์ท่ีเข้าร่วมโครงการ 

5. จ านวนผลิตภัณฑท่ี์ได้พัฒนาและ

ยกระดับคุณภาพและมาตรฐานผลิตภัณฑ ์

 

1 รายวชิา 

 

10 คน 

 

8 คน 

2 คน 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

1 รายวชิา 

 

10 คน 

 

8 คน 

2 คน 

1 ผลิตภัณฑ ์

เชิงคุณภาพ 

1. ผลิตภัณฑเ์ห็ดสามรสได้ยกระดับ 

2. ความพึงพอใจของผู้ร่วมโครงการ 

3. รอ้ยละที่เพิ่มขึ้นของรายได้ครัวเรือนใน

พื้นท่ีการพัฒนาของมหาวทิยาลยัราชภัฏ 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

ไมน่อ้ยกว่าร้อยละ 80 

ร้อยละ 30 ขึน้ไป 

 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

ไมน่อ้ยกว่าร้อยละ 80 

ร้อยละ 30 ขึน้ไป 

 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ต.ค. 63 – ส.ค. 64 ต.ค. 63 – ส.ค. 64 

งบประมาณที่ใช้  30,000 30,000 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 
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   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

 องค์ความรูท้ี่ได้จากการถ่ายทอดการด าเนินโครงการ ท าให้ผู้ท าโครงการได้มองเห็นปัญหาขั้นตอน

การเตรียมวัตถุดิบเห็ด จงึเป็นที่มาของการน าปัญหาที่พบมาตอ่ยอดในการท าวิจัยต่อไปได้ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

 นักศึกษาได้ศึกษาเรื่องการท าเห็ดสามรส ได้ทดลองฉีกเห็ด ลดขนาดเห็ด และการปรุง และ

การศกึษาดูงานเพื่อดูกรรมวิธีการผลิตอาหารให้ถูกสุขลักษณะที่หน้างานจรงิ  

 - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

 การถ่ายทอดเกี่ยวกับพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้ถูกสุขลักษณะและเพื่อยื่นขอรับรองมาตรฐานอาหาร

ต่อไป 

 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

  ชุมชนได้รู้ขั้นตอนการท าเห็ดสามรสให้ถูกสุขลักษณะ  เพื่อยกระดับสินค้าและเพิ่มมูลค่า

สินค้าเพื่อจัดจ าหนา่ยในตลาดต่อไป 

 

 

 

 
โครงการการพัฒนาและยกระดับศักยภาพผลติภัณฑ์ OTOP  
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วิสาหกิจชุมชนกลุม่เพาะเห็ดบ้านท่าช้าง 

 

หัวหนา้โครงการ :  อาจารย์สุรนิทราพร  ชั่งไชย 

ชื่อโครงการ : การพัฒนาและยกระดับศักยภาพผลิตภัณฑ์ OTOP วิสาหกิจ

ชุมชนกลุม่เพาะเห็ดบ้านท่าช้าง  

E-mail : schangchai@gmail.com 

 

ที่มาและเหตุผล 

 จากการส ารวจข้อมูลของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนกลุ่มเพาะเห็ดบ้านท่าช้างพบว่ากลุ่มมีความพร้อมใน

เรื่องของสถานที่การผลิตซึ่งสามารถยกระดับและขึน้ทะเบียน อย. ผลติภัณฑ์ได้อีกทั้งการผลิตเห็ดยังมีศูนย์

เรียนรู้ให้กับคนในพื้นที่เพื่อช่วยส่งเสริมและยกระดับรายได้ให้กับคนในพื้นที่นอกจากนี้ ผู้ประกอบการ 

OTOP ยังเป็นผู้ผลิตรุ่นใหม่ที่พร้อมในการในการจัดจ าหน่ายสินค้าแต่ปัญญาหลักของกลุ่มคือผลิตภัณฑ์ยัง

ขาดความอร่อยและมีอายุการก็บรักษาที่สั้น ซึ่งทางผู้ประกอบการต้องการแก้ปัญหาการสูญเสียของ

ผลิตภัณฑ์อีกทั้งต้องการพัฒนาผลิตภัณฑ์สินค้าให้มีความหลากหลาย รวมถึงการเพิ่มมาตรฐานการผลิต

ผลติภัณฑ์อันน าไปสู่การสรา้งรายได้ให้กับสมาชิกกลุ่มเพิ่มมากขึ้น  

วัตถุประสงค์  

 1. เพื่อพัฒนาผูป้ระกอบการให้สามารถยกระดับผลิตภัณฑ์ได้อย่างนอ้ย 1 ระดับ   

 2. เพื่อพัฒนาให้ผู้ประกอบการOTOPมีรายได้เพิ่มขี้นอย่างนอ้ยร้อยละ 30  

วิธีการด าเนินโครงการ 

 1. ประชุมวางแผนการด าเนินงานและประสานงานกับวิสาหกิจชุมชนกลุ่มเพาะเห็ดบ้านท่าช้าง 

อ าเภอพรหมพิราม จังหวัดพิษณุโลก เพื่อก าหนดวันเวลาด าเนินโครงการ 

2. ลงพืน้ที่ส ารวจความต้องการ วิเคราะหป์ัญหาของวิสาหกิจชุมชนกลุ่มเพาะเห็ดบ้านท่าช้าง กลุ่ม

สมาชิก และชุมชน ตั้งแตต่้นน้ า กลางน้ า และปลายน้ า  

3. ด าเนนิการลงพื้นที่บริการวชิาการ เพื่อพัฒนาศักยภาพชุมชน ต้นน้ า กลางน้ า และปลายน้ า 

ต้นน้ า : อบรมเชิงปฏิบัติการเรื่องระบบให้น้ าอัจฉริยะในเห็ด 

กลางน้ า :  1. การจัดฝึกอบรมถ่ายทอดการแปรรูปผลิตภัณฑจ์ากเห็ด 

         2. ให้ค าปรึกษาและฝึกอบรมถ่ายทอดการขอขึ้นทะเบียนโอทอป และ อย รวมทั้ง

ประสานและด าเนินการ 

ปลายน้ า :  1. การพัฒนาบรรจุภัณฑเ์พื่อยกระดับและเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑชุ์มชน 

          2. เสรมิความรู้ทางการตลาด และติดตามการด าเนินงาน 

     3. เข้าร่วมจัดกิจกรรมนิทรรศการเพื่อแสดงสนิค้า 

              4. สรุปผลการด าเนนิการโครงการ และน าผลการประเมินไปปรับปรุงด าเนินการปีต่อไป 
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ผลของการด าเนินโครงการ 

 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

 - ท าให้ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการดังกล่าวนี้ให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี เป็นการพัฒนา

และต่อยอดองค์ความรูท้ี่เกิดจากงานในครั้งนีด้้วยเช่นกัน 

- ได้ส่งเสริมการเพิ่มศักยภาพการผลิตให้กับผู้ประกอบการ OTOP ตั้งแต่ ต้นน้ า กลางน้ า และ

ปลายน้ า  

 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

วิสาหกิจชุมชนกลุ่มเพาะเห็ดบ้านท่าช้าง ผู้ประกอบการ OTOP ได้พัฒนาเพื่อเพิ่มศักยภาพในการ

ผลิตตั้งแต่ ต้นน้ า กลางน้ า และปลายน้ า โดยสามารถยกระดับผลิตภัณฑ์การแปรรูปเห็ด คือ น้ าพริกนรก

เห็ด และน้ าพริกฉู่ฉี่เห็ด ได้ยื่นจดทะเบียนเลขสารระบบ อย. เพื่อเพิ่มมาตรฐานการผลิตผลิตภัณฑ์อัน

น าไปสู่การสรา้งรายได้ให้กับสมาชิกกลุ่มเพิ่มมากขึ้น 

 

3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

นักศึกษาสาขาวิชาวิศวกรรมอาหารช้ันปีที่ 3 ได้รับองค์ความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึงวิธีการ

แปรรูปผลติภัณฑ์จากเห็ด โดยสามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาได้ 

 

แนวทางการน าผลการบริการวิชาการไปใช้ประโยชน์ โดยจากการลงพื้นที่บรกิารวชิาการ 

 

 1. ด้านงานวิจัย ได้พัฒนาโจทย์วิจัยร่วมกับทางวิสาหกิจชุมชน ในการพัฒนาศักยภาพการผลิต

ตั้งแต่ต้นน้ า: การติดตั้งระบบให้น้ าอัจฉริยะในเห็ด กลางน้ า : การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากเห็ด และการ

ยกระดับผลิตภัณฑ์ การยื่นขอเลขสารระบบ อย. ปลายน้ า: การออกแบบบรรจุภัณฑ์ รวมถึงการจัดแสดง

สินค้าน าไปสู่การสรา้งรายได้ให้กับสมาชิกกลุ่มเพิ่มมากขึ้น 

 2. ด้านการเรียนการสอน พื้นที่วิสาหกิจชุนสามารถใช้เป็นแหล่งเรียนรู้ส าหรับนักศึกษาทั้งด้าน

การเกษตรและการเพิ่มมูลค่าผลิตภัณฑ์ ส าหรับการน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน โดยทางวิสาหกิจชุมชน

สามารถเป็นแหล่งเรียนรู้ส าหรับผู้สนใจตั้งแต่กระบวนการเพาะเห็ด การแปรรูปผลิตภัณฑ์จากเห็ด จนถึง

ขั้นตอนการออกแบบบรรจุภัณฑ์ และการขอรับรองมาตรฐานการผลิต อย. ท าให้สามารถช่วยให้ยอดขาย

ผลติภัณฑ์มมีากขึ้น ซึ่งส่งผลตอ่การสรา้งอาชีพในชุมชนท้องถิ่น ท าให้เกิดการสร้างรายได้อย่างยั่งยืน 

การฉดียาเข้าชั้นใตผ้ิวหนังของสัตว์ และโรคพษิสุนัขบา้ 
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หัวหนา้โครงการ : ผศ.น.สพ.ปรีชา  มูลสาร 

ชื่อโครงการ : การพัฒนาศักยภาพวิชาชีพนักศกึษาหลักสูตร 

                 สัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

ชื่อกิจกรรม : การฉดียาเขา้ชัน้ใต้ผิวหนังของสัตว ์และโรคพิษสุนัขบ้า 

                 ณ.วัดเวฬุวัน และวัดพลายชุน ต.พลายชุมพล อ.เมือง 

                 จ. พษิณุโลก 

E-mail : pmoonsan@yahoo.com 

ที่มาและเหตุผล 

 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามเป็นสถาบันอุดมศึกษาเพื่อการพัฒนาท้องถิ่น โดยมีการน้อมน า

คุณธรรม จริยธรรมและความรู้ตามแนวพระราชด าริ บูรณาการกับการปฏิบัติภารกิจ  การผลิตบัณฑิต 

การบริการวิชาการ และการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรมที่มีคุณค่าสู่ท้องถิ่น ท าให้ชุมชนเข้มแข็ง พร้อมก้าวสู่

ประชาคมอาเซียนซึ่งได้ก าหนดเป็นแนวทางการด าเนินงานในประเด็น ยุทธศาสตรที่ 1 พัฒนากระบวนการ

เรียนรู้สู่บัณฑิตนักปฏิบัติมืออาชีพเพื่อการพัฒนาชุมชนท้องถิ่น ดังนั้นคณะเทคโนโลยีการ เกษตรและ

อาหารเล็งเห็นถึงความส าคัญดังกล่าว จึงจัดโครงการพัฒนาศักยภาพวิชาชีพ นักศึกษาหลักสูตร สัตว

ศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า โดยมีการจัดกิจกรรมต่างๆ ที่มุ่งพัฒนาให้นักศึกษามีความพร้อม ในการ

เป็นคนดีของสังคมสามารถปฏิบัติงานร่วมกับบุคคลอื่นได้อย่างมีความสุข และมีคุณสมบัติของนักศึกษา ที่

ตรงตามมาตรฐานของส านักงานคณะกรรมการการอุดมศึกษา  เพื่อให้สอดคล้องกับภารกิจตาม

ยุทธศาสตร์มหาวิทยาลัยฯ  ผู้ช่วยศาสตราจารย์นายสัตวแพทย์ปรีชา มูลสาร  และผู้ช่วยศาสตราจารย์ยิ่ง

ลักษณ์ มูลสาร สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม จึงมีการบูรณาการหัวข้อ “การฉีดยาเข้าช้ันใต้ผิวหนังของสัตว์ และโรค

พิษสุนัขบ้า” ซึ่งสัมพันธ์กับเนือ้หาของรายวิชา กอ.สศ. 243 สุขศาสตร์สัตว์และการสุขาภบิาล และรายวิชา

กอ.สศ. 414 สวัสดิภาพสัตว์เข้ากับงานบริการวิชาการของคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  ร่วมกับ

นักศึกษาสัตวศาสตร์ ช้ันปีที่ 2 ที่ลงทะเบียนเรียนวิชาดังกล่าว  

วัตถุประสงค์  

 1. เพื่อพัฒนาศักยภาพวิชาชีพนักศึกษาหลักสูตรสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า  

 2. เพื่อก าจัด ควบคุม ป้องกันโรคและพยาธิที่มีผลกระทบต่อสุขภาพของสุนัขและแมวจรจัดภายในวัด 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 1. ประชุมคณาจารย์ที่เกี่ยวข้อง และนักศึกษาตามแผนการบริการวชิาการ   

2. ประสานงานกับเจ้าอาวาสวัดเวฬุวันและวัดพลายชุมพล ต.พลายชุมพล อ.เมือง จ.พิษณุโลก 

เพื่อก าหนดวันเวลาด าเนินโครงการ  

mailto:pmoonsan@yahoo.com
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3. ประสานงานกับเจ้าหนา้ที่คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เพื่อขอใช้ห้องฝกึอบรมเรื่องการ

ฉีดยาเข้าช้ันใต้ผิวหนังของสัตว์และโรคพิษสุนัขบ้า และด าเนนิงานการบริการวชิาการตามแผนที่วางไว้ 

4. ติดตาม ประเมินผลการจัดโครงการหลังการจัดอบรม 

5. สรุปผลการด าเนนิการโครงการ และน าผลการประเมินไปปรับปรุงด าเนินการปีต่อไป 

 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

     สามารถจัดอบรมให้นักศกึษามีความรูเ้รื่องโรคพิษสุนัขบ้าและการฉีดยาเข้าช้ันใต้ผิวหนังสัตว์จน

สามารถบริการฉีดยาป้องกันพยาธิภายใน-ภายนอกให้สุนัขและแมวในวัดเวฬุวันและวัดพลายชุมพลได้ 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

     วัดเวฬุวันและวัดพลายชุมพลได้รับบริการฉีดยาป้องกันพยาธิภายใน-ภายนอกให้แก่สุนัขและ

แมวจรจัดที่อาศัยอยู่ภายในวัดดังกล่าว 

      3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

     นักศึกษาได้รับความรู้เรื่องมีความรู้เรื่องโรคพิษสุนัขบ้าและการฉีดยาเข้าช้ันใต้ผิวหนังสัตว์จน

สามารถบริการฉีดยาป้องกันพยาธิภายใน-ภายนอกให้สุนัขและแมวในวัดเวฬุวันและวัดพลายชุมพลได้ 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

 มีการบูรณาการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอนในรายวิชา กอ.สศ. 243 สุขศาสตร์สัตว์และ

การสุขาภิบาล (หัวข้อ พยาธิภายในและภายนอกที่มีผลกระทบต่อสุขภาพของสัตว์และ การก าจัด ควบคุม 

ป้องกันโรคและพยาธิที่มีผลกระทบต่อสุขภาพของปศุสัตว์และสัตว์เลี้ยง) และรายวิชากอ.สศ.  414 สวัสดิ

ภาพสัตว์  (หัวข้อสุขภาพสัตว์เบื้องต้น ได้แก่  1. เกณฑ์และวิธีการประเมินสุขภาพสัตว์ 2. อาการและ

พฤติกรรมสัตว์ป่วย ความสัมพันธ์กับระยะการป่วยต่าง ๆ และหัวข้อสวัสดิภาพสัตว์เลี้ยงเพื่อนันทนาการ 

ได้แก่ 1. หลักการเลี้ยงภายใต้สภาวะสวัสดิภาพสัตว์ที่ดีโดยทั่วไป เช่น ขนาด คอก กรง และสิ่งแวดล้อม

ทั้งหมดที่เกี่ยวข้อง 2. ลักษณะพฤติกรรมและความเครียด เจ็บปวดที่แสดงออก แยกตามชนิดสัตว์ เช่น 

สุนัข แมว อื่น ๆ) โดยนักศึกษาสัตวศาสตร์ ช้ันปีที่ 2 ที่ลงทะเบียนเรียนวิชาดังกล่าว น าความรู้ภาคทฤษฎี

และภาคปฏิบัติเรื่องโรคพิษสุนัขบ้าและการฉีดยาเข้าช้ันใต้ผิวหนังสัตว์จนสามารถบริการฉีดยาป้องกัน

พยาธิภายใน-ภายนอกให้สุนัขและแมว ที่จัดขึ้นในช่วงวันที่ 13 มีนาคม 2564  ณ. ห้อง กอ.303  คณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม มาฉีดยาก าจัดปรสิตภายในและ

ภายนอก เชน่ พยาธิ เห็บ และหมัด ในสุนัขและแมวจรจัดภายในวัดเวฬุวันและวัดพลายชุมพล  
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ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน(ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ 
1. จ านวนรายวชิาในหลักสูตรท่ีมกีารบูรณา

การจัดการเรียนการสอน 

2. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการเพื่อช่วยจับสุนัข

และแมวภายในวัด 

3. จ านวนนกัศกึษาท่ีเข้าร่วมโครงการ 

4. จ านวนอาจารย์ท่ีเข้าร่วมโครงการ 

5. จ านวนสุนัขและแมวท่ีได้รับการฉีดยา

ก าจัดพยาธภิายใน-ภายนอก 

 

2 รายวชิา 

 

4 คน 

 

12 คน 

2 คน 

30 ตัว 

 

2 รายวชิา 

 

5 คน 

 

12 คน 

2 คน 

33 ตัว 

เชิงคุณภาพ 
1. ความพึงพอใจของผู้รับบริการ 

2. ความพึงพอใจของผู้ร่วมโครงการ 

 

ระดับดี  

ไมน่อ้ยกว่าร้อยละ 80 

 

ระดับดีมาก  

ร้อยละ 81.8 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ต.ค. 63 – ม.ิย. 64 ต.ค. 63 – ม.ิย. 64 

งบประมาณที่ใช้  3,500 3,500 

 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

 ผู้ท าโครงการพบว่าจ านวนสุนัขและแมวจรจัดภายในวัดมีจ านวนมาก จึงน ามาต่อยอดท าวิจัยเพื่อ

แก้ไขปัญหาพยาธิภายใน-ภายนอกของสุนัขและแมวจรจัดภายในวัด 

  - ด้านการเรียนการสอน 

 นักศึกษาได้ศึกษาเรื่องโรคพิษสุนัขบ้าและการฉีดยาเข้าช้ันใต้ผิวหนังสัตว์ทั้งภาคทฤษีและ

ภาคปฏิบัติสามารถบริการฉีดยาป้องกันพยาธิภายใน-ภายนอกใหแ้ก่สุนัขและแมวจรัดภายในวัดเวฬุวันและ

วัดพลายชุมพล  

  - ด้านการบรกิารวชิาการในคร้ังต่อไป 

 การควบคุมจ านวนประชากรสุนัขและแมวจรจัดภายในวัดต่อไป 
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2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

 วัดจัดหายาก าจัดพยาธิภายใน-ภายนอกมาให้นักศึกษาฉีดให้แก่สุนัขและแมวภายในวัดในครั้ง

ต่อไป 

 

  
 

 

 

  
ภาพท่ี 2 การฉีดยาก าจัดพยาธิ เห็บ หมัด เข้าชัน้ใต้ผวิหนังของแมวจรจัด ณ.วัดเวฬุวัน 

 

 

  
 

ภาพท่ี 1 การอบรมภาคทฤษฎีเรื่อง การฉีดยาเข้าช้ันใต้ผวิหนังของสัตว์และโรคพิษสุนัขบ้า 

           ณ. หอ้ง กอ. 307 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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ถ่านอัดแท่งจากวัสดเุหลือใช้ในชุมชน 

 
หัวหนา้โครงการ : ผศ.ดร.จักรกฤช  ศรีละออ 

ชื่อโครงการ : การผลิตถ่านอัดแท่งจากวัสดุเหลือใช้ในชุมชน

ภายใต้กิจกรรมอนุรักษ์ทรัพยากรธรรมชาติ และสิ่งแวดล้อม

โครงการพัฒนาคุณภาพชีวิตและเศรษฐกิจฐานรากสู่หมู่บ้าน

เศรษฐกิจพอเพียงต าบลดนิทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก   

E-mail : chakkrit@psru.ac.th 

 

ที่มาและเหตุผล 

 จากการลงพื้นที่ส ารวจของคณะท างานเพื่อส ารวจความต้องการของพื้นที่เป้าหมาย พบว่า

ประชาชนในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จ.พิษณุโลก ประกอบอาชีพเกษตรกรรมเป็นอาชีพหลัก เช่น การ

ท านา การท าสวนมะม่วง และการเพาะกล้าไม้ ซึ่งในกระบวนการผลิตมีเศษวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตร

เกิดขึน้เป็นจ านวนมาก ได้แก่ เศษกิ่งไม้จากการตัดแตง่กิ่ง ตอซังขา้ว เป็นต้น ซึ่งไม่ได้มีการน าเศษวัสดุเหลือ

ใช้ดังกล่าวมาใช้ประโยชน์เท่าที่ควร ส่วนใหญ่จะท าการก าจัดโดยการเผา ประชาชนส่วนใหญ่ยังประกอบ

อาหารด้วยฟืนและถ่าน ดังนัน้คณะท างานจึงได้ให้ข้อเสนอกับประชาชนในพื้นที่ด้านการน าเศษวัสดุเหลือใช้

ดังกล่าวมาใช้ให้เกิดประโยชน์และเพิ่มมูลค่าด้วยการน ามาใช้เป็นวัตถุดิบในการผลิตถ่านอัดแท่ง ซึ่งทาง

คณะท างานมวีิทยากรที่มคีวามเช่ียวชาญในด้านดังกล่าวเป็นอย่างด ีคือ ดร.ชัชวินทร์  นวลศร ี 

วัตถุประสงค์  

 1. เพื่อน าเศษวัสดุเหลอืใช้มาท าให้เกิดประโยชน์และเพิ่มมูลค่า 

2. เพื่อลดรายจ่ายของประชาชนที่เข้าร่วมโครงการในด้านค่าเชือ้เพลิงในการประกอบอาหาร 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 1. ประชุมคณะท างานตามแผนการบริการวิชาการ   

2. ประสานงานกับผูน้ าชุมชนได้แก่ผูใ้หญ่บ้านหมูท่ี่ 11 ต.ดินทอง อ.วังทอง จ.พิษณุโลก เพื่อก าหนด

วันเวลาด าเนนิโครงการ  

3. ด าเนนิโครงการ 

4. ติดตาม ประเมินผลการจัดโครงการหลังการจัดอบรม 

5. สรุปผลการด าเนนิการโครงการ และน าผลการประเมินไปปรับปรุงด าเนินการปีต่อไป 
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ผลของการด าเนินโครงการ 

   ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

  ได้สง่เสริมให้ประชาชนในชุมชนที่เข้าร่วมโครงการสามารถผลิตถ่านอัดแท่งได้อย่างถูกต้อง

ตามหลักวิชาการ และได้ตามมาตรฐานผลติภัณฑชุ์มชน 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

  ประชาชนในชุมชนที่เข้าร่วมโครงการมีทักษะในการผลิตถ่านอัดแท่ง และมีการน าถ่านอัด

แท่งที่ผลิตได้ไปใช้เป็นเชือ้เพลิงในการประกอบอาหารท าให้สามารถลดรายจ่ายด้านเชื้อเพลิงในการ

ประกอบอาหารได้ถึงร้อยละ 30  

      3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

 นักศึกษาเกิดการพัฒนาตนเอง ให้สามารถออกบริการวิชาการในฐานะผู้ช่วยวิทยากรเพื่อ

ถ่ายทอดองค์ความรู้แก่ชุมชนท้องถิ่นตามอัตลักษณ์ของคณะและมหาวิทยาลัย รวมทั้งมกีารน าปัญหาที่พบ

มาต่อยอดเป็นหัวข้อปริญญานพินธ์ของนักศึกษา 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

      มีการบูรณาการกับการเรียนการสอนใน รายวิชา AGS323  พลังงานชีวมวลทางการเกษตร 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ 
1. จ านวนรายวชิาในหลักสูตรท่ีมกีารบูรณา

การจัดการเรียนการสอน 

2. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการ 

3. จ านวนนกัศกึษาท่ีเข้าร่วมโครงการ 

4. จ านวนอาจารย์ท่ีเข้าร่วมโครงการ 

 

1 รายวชิา 

 

5 คน 

5 คน 

4 คน 

 

 

1 รายวชิา 

 

6 คน 

8 คน 

6 คน 

 

เชิงคุณภาพ 
1. รอ้ยละของการลดรายจ่ายจากค่า

เชื้อเพลงิในการประกอบอาหาร 

 

 

ร้อยละ 20 ขึน้ไป 

 

 

ร้อยละ 30.50 

 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ต.ค. 63 – ส.ค. 64 ต.ค. 63 – ส.ค. 64 

งบประมาณที่ใช้  50,000 50,000 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 
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   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

 องค์ความรูท้ี่ได้จากการถ่ายทอดการด าเนินโครงการ ท าให้ผู้ท าโครงการได้มองเห็นปัญหาขั้นตอน

การอัดแท่งซึ่งเป็นการอัดโดยใช้แรงงานคน จงึเป็นที่มาของการน าปัญหาที่พบมาต่อยอดในการท าวิจัยด้วย

การเพิ่มมูลค่าวัสดุเหลือใช้ดังกล่าวด้วยการน ามาผลิตถ่านกัมมันต์เพื่อลดปัญหาจากการอัดแท่งถ่าน และ

เพิ่มมูลค่าให้มากขึ้นกว่าการน าไปผลิตถ่านอัดแท่งเพื่อเป็นทางเลือกให้กับชุมชน โดยมีการใช้ปัญหา

ดังกล่าวมาท าการวิจัยในหัวข้อ “ความเข้มข้นของโพแทสเซียมไฮดรอกไซด์ที่เหมาะสมต่อการผลิตถ่านกัม

มันต์จากเปลือกกล้วยด้วยวิธีการกระตุ้นทางเคมี” ซึ่งเป็นหัวข้อปริญญานิพนธ์ของนายปริชญ์ เพ็งคุ้ม 

นักศึกษาช้ันปีที่ 4 ในหลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์  

  - ด้านการเรียนการสอน 

 นักศึกษาได้ศึกษาทั้งทางด้านทฤษฎีและปฏิบัติ เรื่องการผลิตถ่านอัดแท่งจากวัสดุเหลือใช้ทาง

การเกษตรซึ่งมคีวามหลากหลายของวัตถุดิบ  

 - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

 การถ่ายทอดเกี่ยวกับการผลิตถ่านกัมมันต์จากวัสดุเหลือใชใ้นชุมชน 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

  ประชาชนในชุมชนมีทักษะในการผลิตถ่านอัดแท่งตามหลักวิชาการ ท าให้เกิดการใช้เป็น

โยชน์จากวัสดุเหลือใช้และเป็นการเพิ่มมูลค่า โดยมีการน าไปใช้เป็นเชื้อเพลิงในการประกอบอาหาร และ

บางสว่นมีการผลิตเพื่อจ าหนา่ยภายในชุมชน  

 

 

 

 

 

 

 
โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตภัณฑ์ขนมไทยแปรรูปจากผักและผลไม้ใน

ท้องถิ่น         ต าบลจอมทอง  อ าเภอเมือง จังหวัดพษิณุโลก 
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ผู้ด าเนนิโครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. ปิยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา, รศ.ดร.เกตุการ ดา

จันทา และ ดร.หทัยทิพย์ รอ้งค า 

ชื่อโครงการ : โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตภัณฑ์ขนมไทยแปรรปูจากผักและผลไม้

ในท้องถิ่น ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 

E-mail : Hathaitip_111@hotmail.com 

ที่มาและเหตุผล 

 จากการที่หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารได้ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้าน

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารแก่ชุมชนจอมทอง ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 

ผ่านการวิจัยและการบริการวิชาการอย่างต่อเนื่อง ส่งผลให้เกิดเครือข่ายความร่วมมือที่ดีตลอดมาระหว่าง

หลักสูตรฯ และชุมชนจอมทอง ส่งผลดตี่อการเข้าร่วมกิจกรรมของสมาชิกในชุมชนท าให้การบริการวิชาการ

แก่ชุมชนประสบความส าเร็จเป็นอย่างดี นอกจากนี้ได้มีการติดตามการน าผลการบริการวิชาการไปใช้

ประโยชน์ พบว่ากลุ่มเป้าหมายที่เข้าร่วมโครงการมีความสนใจเป็นอย่างดี และน าองค์ ความรู้ที่ได้ไป

ประยุกต์ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ ที่มใีนท้องถิ่น เชน่ มันส าปะหลัง กล้วย และมะม่วง เพื่อบริโภคเอง

หรือจ าหน่ายเป็นรายได้เสริม จากการร่วมมือที่มีมาตลอด ชุมชนจึงมีความสนใจที่จะน าทรัพยากรที่มีใน

ท้องถิ่นมาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ที่มมีูลค่าและมีคุณค่าต่อชุมชน  

 ดังนั้นหลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ได้เล็งเห็นความส าคัญและเข้าใจในคุณค่า

ของการน าวัตถุหลักจากทรัพยากรท้องถิ่นในชุมชนมาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑเ์พิ่มมูลค่า โดยใหอ้ยู่บนพื้นฐาน

บริบทของชุมชนที่เน้นการใช้ชีวิตอย่างพอเพียง อันจะส่งผลให้เยาวชนเข้า ใจในคุณค่าและสามารถใช้

ประโยชน์จากทรัพยากรธรรมชาติชุมชนในการพัฒนาเป็นผลติภัณฑเ์สริมอาชีพเพื่อสรา้งรายได้ในอนาคต 

 

วัตถุประสงค์  

 1. เพื่อให้ผู้เข้าร่วมโครงการสามารถน าผักและผลไม้ในท้องถิ่นมาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ขนมไทย

แปรรูปและมีมูลค่าเพิ่มขึน้ได้ 

 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 1. ประชุมคณาจารย์ประจ าประชุมอาจารย์ประจ าหลักสูตรและอาจารย์ผู้สอนในสาขาวิชา

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร และนักศึกษาเพื่อวางแผนจัดโครงการพัฒนานักศึกษาสาขาวิชา

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร และก าหนดผลิตภัณฑท์ี่ต้องการถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตภัณฑ์

ขนมไทยแปรรูปจากผักและผลไม้ในท้องถิ่น ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 

2. อาจารย์ผู้รับผิดชอบติดต่อประสานงานกับผู้น าท้องถิ่น ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัด

พิษณุโลก เพื่อทราบข้อมูล รูปแบบความตอ้งการในการจัดกิจกรรม และวันเวลาในการด าเนินโครงการ 
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3. อาจารย์ผู้รับผิดชอบและนักศึกษาช้ันปีที่ 3 ทดลองสูตรการผลิตขนมมันจากสีธรรมชาติ จ านวน 

4 ชนิด 

4. ด าเนินการถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตภัณฑ์ขนมไทยแปรรูปจากผักและผลไม้ในท้องถิ่น ต าบล

จอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลกร่วมกับนักเรียนและกลุ่มผู้รับบริการ 

5. ประเมินผลโครงการจากการประเมินโดยใช้แบบสอบถามความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการ 

สอบถามความรู้สกึการเข้าร่วมโครงการ และประเมินผลโครงการ 

6. สรุปผลการด าเนินการโครงการ และน าผลการประเมินไปปรับปรุงด าเนินการปีต่อไป 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

 - ผู้เข้ารับบริการได้รับความรู้และได้ลงมือปฏิบัติจริง ในการผลิตขนมมันผสมสารธรรมชาติจน

สามารถปฏิบัติได้จริง และต้องการให้มีการจัดกิจกรรมเช่นนี้ในปีต่อไป ซึ่งบรรลุตามตัวชี้วัดความส าเร็จ

ของกิจกรรม 

- นักศึกษามีความคิดเห็นว่ากิจกรรมนี้เป็นกิจกรรมที่ดีและมีประโยชน์มาก ได้ประสบการณ์ในการ

ออกบริการวิชาการและกล้าแสดงออกมากขึ้น 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

ชุมชนผู้เข้ารับบริการได้ปฏิบัติการผลิตผลิตภัณฑ์ขนมไทยแปรรูปจากผักและผลไม้ในท้องถิ่น 

ต าบลจอมทอง จังหวัดพิษณุโลก ซึ่งได้น ามันส าปะหลังซึ่งเป็นวัตถุดิบที่มีอยู่เป็นจ านวนมากในท้องถิ่นมา

พัฒนาให้เป็นขนมมันส าปะหลังรสแครอท ขนมมันส าปะหลังรสใบเตย ขนมมันส าปะหลังผสมดอกอัญชัน 

และขนมมันส าปะหลังจากเปลือกมะพร้าวเผาเพื่อให้ผู้เข้ารับบริการสามารถน าองค์ความรู้ที่ได้ไปผลิตขนม

มันส าปะหลังรสชาติต่าง ๆ จ าหนา่ยสร้างรายได้ให้กับครอบครัว และสามารถผลิตเป็นอาหารว่างในการจัด

ประชุมของชุมชนได้ เป็นการเพิ่มโอกาสในการจ าหน่ายสินค้า เป็นการช่วยสร้างเศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือ

ชุมชนดังกล่าว และประเทศได้ต่อไปในอนาคต นอกจากนี้ด้านสังคมและชุมชน ช่วยสร้างความเข้มแข็งใน

อาชีพชองชุมชน นอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจาก

ผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติตอ่ไป 

3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

นักศึกษาสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารได้ฝึกและมีประสบการณ์การเป็น

วิทยากรและการออกบริการวิชาการกับชุมชน มีความกล้าแสดงออก สามารถท างานร่วมกับผูอ้ื่นได้ มีการ

ฝึกคิดวางแผนการด าเนินงานและสามารถแก้ไขปัญหาเฉพาะหน้าได้ดี เข้าใจและสามารถเชื่อมโยงกับการ

เรียนการสอนในรายวิชาเคมีอาหารได้ 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาเคมีอาหารได ้
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ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ : 
1. จ านวนโครงการบริการวิชาการท่ีส่งเสริม

การการประกอบอาชพีให้กับชุมชน  

2. จ านวนผลงานท่ีน าไปใช้ประโยชน์ในการ

พัฒนาท้องถิ่น  โดยใช้แนวทางตามแนว

พระราชด าร ิจ านวน 1 ผลงาน 

 

 

1 โครงการ 

 

1 ผลงาน 

 

1 โครงการ 

 

4 ผลงาน 

เชิงคุณภาพ :   

1.  ร้อยละของความพึงใจของผู้ เข้ า ร่ วม

กิจกรรม 

 

 

ไมน่อ้ยกว่าร้อยละ 80 

 

 

ร้อยละ 88 

 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : มกราคม 2564-มนีาคม 2564 มกราคม 2564-มนีาคม 2564 

งบประมาณที่ใช้  10,000 บาท 10,000 บาท 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

 องค์ความรู้ที่ได้จากการบริการวิชาการ ท าให้ผู้ด าเนินโครงการได้มองเห็นปัญหาขั้นตอนการ

พัฒนาผลิตภัณฑ์ขนมไทยจากวัตถุดิบที่มีในท้องถิ่นที่มีความหลากลาย จึงเป็นที่มาของการน าปัญหาที่พบ

มาต่อยอดในการท าวิจัยต่อไปได้ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

 ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และ เทคโนโลยีการ

อาหารในรายวิชาเคมีอาหาร และน าองค์ความรู้ที่ได้มาใช้ในการออกบริการวิชาการฯ ท าให้นักศึกษาได้มี

ความรู ้ประสบการณ ์และได้ปฏิบัติจริง 

- ด้านการบรกิารวชิาการในคร้ังต่อไป 

ผูเ้ข้ารับบริการตอ้งการพัฒนาผลติภัณฑ์ปลาส้ม จากปลาที่เลีย้งในท้องถิ่น 

 

 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 
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          ชุมชนผู้เข้ารับบริการสามารถน าองค์ความรู้ที่ได้ไปผลิตขนมมันส าปะหลังรสชาติต่าง ๆ จ าหน่าย

สร้างรายได้ให้กับครอบครัว และสามารถผลิตเป็นอาหารว่างในการจัดประชุมของชุมชนได้  
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บทสังเคราะห์งานวิจัย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  

 

 

หลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้มีการ

จัดการเรียนการสอนรายวิชา AFE377 การวัดและเครื่องมือในอุตสาหกรรมทางการเกษตรและอาหาร ใน

หัวข้อ แผนภาพการวัดและควบคุมกระบวนการ (P&ID Diagram) ซึ่งเนื้อหาเกี่ยวข้องกับกระบวนการผลิต 

และเครื่องมือวัดถูกติดตั้ง รวมทั้งการอธิบายการท างานของเครื่องมือวัดเพื่อควบคุมกระบวนการผลิตใน

 
นักวิจัย : พัชราภรณ์ อินริราย 

โครงการวิจัย : การพัฒนากิจกรรมรว่มกับการเรียนรู้แบบรวมมอืเพื่อส่งเสริมความเข้าใจ    

                  แผนภาพการวัดและควบคุมกระบวนการ (P&ID Diagram) 

แหลง่ทุนวิจัย : คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

E-mail นักวิจัย : p.inririai@gmail.com  
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อุตสาหกรรมต่างๆ ซึ่งปัจจุบันถือว่าเนือ้หาดังกล่าวมีความส าคัญที่จะช่วยส่งเสริมการท างานของบัณฑิตได้

ในอุตสาหกรรมที่เกี่ยวข้องกับวิชาชีพ 

เครื่องมือที่ใชใ้นการวิจัยประกอบด้วย 1) ชุดกิจกรรมในช้ันเรยีน หัวข้อ แผนภาพการวัดและควบคุม

กระบวนการ (P&ID Diagram) 2) แบบทดสอบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน และ 3) แบบสอบถามความพึง

พอใจของนักศึกษาต่อการจัดการเรียนจากกิจกรรมที่พัฒนาในช้ันเรียนร่วมกับการเรียนรู้แบบร่วมมือ โดย

สถิตทิี่ใชใ้นการวิเคราะหข์้อมูลได้แก่ ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และ สถิตทิดสอบค่าที (t-test)  

 จากการศึกษาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนักศึกษาจากการเรียนรู้จากกิจกรรมที่พัฒนาในช้ัน

เรียนร่วมกับการเรียนรู้แบบร่วมมือในรายวิชาการวัดและเครื่องมือวัดในงานอุตสาหกรรมเกษตรและ

อาหารพบว่า คะแนนการสอบหลังเรียนมีค่าสูงกว่าคะแนนสอบก่อนเรียน โดยมีความแตกต่างอย่างมี

นัยส าคัญที่ระดับ .05 และผลการประเมินความพึงพอใจของนักศึกษามีต่อการเรียนจากกิจกรรมที่พัฒนา

ในช้ันเรียนร่วมกับการเรียนรู้แบบร่วมมือ พบว่า ผู้เรียนมีความพึงพอใจในระดับมากที่สุด มีคะแนนเฉลี่ย

เท่ากับ 4.56±0.51 โดยปัจจัยที่มีความพึงพอใจมากที่สุด คือ ผู้เรียนชอบการแลกเปลี่ยนความคิดเห็นกับ

เพื่อนในกลุ่มในระหว่างการเรียน และท าให้ผู้เรยีนรู้สึกมีอสิระในความคิด  

 

     
 

แนวทางการน าไปใช้ประโยชน์โดยชุดกิจกรรมการเรยีนการสอน สามารถใช้เป็นสื่อในการพัฒนาการเรียนรู้

ของนักศึกษาทั้งในด้านความรูร้่วมกับทักษะภาษาอังกฤษของนักศึกษาได้ 
เร ่ือง  การพัฒนาการเรียนรูด้้วยการสบืหาความรู้ (Inquiry-Based Learning) เพื่อพัฒนา

ผู้ เรียนในรายวิชาบรรจุภัณฑ์อาหาร (Development of Learning by Inquiry- Based 

Learning for Developing Learner in Subject of Food Packaging) 
นักวิจัย : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อุทัยวรรณ ฉัตรธง 

แหลง่ทุนวิจัย : คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

 
การเรียนรู้จากสืบหาความรู้(Inquiry-based learning( เป็นรูปแบบหนึ่งของการเรียนรู้ที่เน้น

บทบาทและการมีส่วนร่วมของผู้ เรียน(Active learning( ซึ่งเป็นวิธีการหนึ่งที่น ามาใช้ในการพัฒนาทักษะและ
ความสามารถของผู้เรียน  เน้นจัดการเรียนรู้และกิจกรรมที่ช่วยกระตุ้นให้ผู้เรียนมีส่วนร่วมในชั้นเรียน โดยน า
ความรู้ที่มีอยู่มาใช้อย่างมีประสิทธิภาพและประสิทธิผล รวมถึงฝึกให้ผู้เรียนค้นคว้าหาความรู้  คิดอย่างเป็นระบบ
ตามข้ันตอน และได้ท าความเข้าใจความสัมพันธ์ของข้อมูลที่เกี่ยวข้องเกิดเป็นความรู้เรื่องใดเรื่องหนึ่งได้ด้วยตนเอง 
น าไปสู่การแก้ปัญหาหรือประยุกต์ใช้ในการเรียนหรือประกอบอาชีพในอนาคต ส่วนผู้สอนเป็นเพียง ผู้อ านวยความ
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สะดวก ซึ่งแตกต่างจากการสอนแบบดั้งเดิมที่มุ่งเน้นให้ผู้เรียนเป็นผู้รับรู้ จึงน ามาใช้การปรับปรุงและพัฒนาการ
เรียนการสอนในรายวิชา บรรจุภัณฑ์อาหาร  ( FST443( ซึ่งเป็นวิชาเอกเลือก ในหลักสูตรวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหาร ส าหรับนักศึกษาระดับชั้นปีที่ 4 โดยเนื้อหารายวิชาเป็นการบรรยายเกี่ยวกับ ระบบการบรรจุ
แบบของแห้ง ระบบการบรรจุแบบของเหลว ระบบการบรรจุแบบปลอดเชื้อ และมาตรฐานและกฎหมายที่
เกี่ยวข้องกับบรรจุภัณฑ์ ซึ่งนักศึกษาจ าเป็นต้องเชื่อมโยงองค์ความรู้กับผลิตภัณฑ์อาหารที่หลากหลายที่มีการ
บริโภคและจ าหน่ายจริง รวมถึงเทคโนโลยีด้านการบรรจุของผลิตภัณฑ์อาหารที่มีความทันสมัย ซึ่งเป็นพ้ืนฐาน
ส าคัญในขององค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์การอาหารในระดับที่น าไปสู่การประยุกต์ใช้ในอาชีพในอนาคต อย่างไรก็
ตามจากการเรียนการสอนที่ผ่านมาพบว่านักศึกษาประสบปัญหาด้านการเชื่อมโยงระหว่างองค์ความรู้ภาคทฤษฎี
กับการประยุกต์ใช้ในผลิตภัณฑ์จริงหรือการประยุกต์ใช้ในโรงงานอุตสาหกรรม  ดังนั้นผู้สอนจึงมีแนวคิดกระตุ้น
การเรียนรู้ของนักศึกษาด้วยการจัดการเรียนรู้ที่เน้นบทบาทและการมีส่วนร่วมของผู้เรียนแบบการเรียนรู้จากการ
สืบหาความรู้ เน้นกระบวนการคิดและการประยุกตใช้มาใช้เป็นส่วนหนึ่งในการเรียนการสอนเพ่ือพัฒนาปรับปรุง
คุณภาพการเรียนการสอนในรายวิชาดังกล่าวให้มีกระบวนการเรียนการสอนที่เข้าใจและมีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้น 

จากการจัดการเรียนรู้จากการสืบหาความรู้ให้แก่นักศึกษาชั้นปีที่ 2 จ านวน 18 คน ผลการศึกษา
พบว่า การเรียนรู้จากการสืบหาความรู้ส่งผลให้ค่าเฉลี่ยของคะแนนสอบสูงกว่ากลุ่มที่ไม่ได้ใช้การเรียนรู้จาก       
การสืบหาความรู้ คือ คะแนนสอบเฉลี่ย 14.6 คะแนน และ 12.8 คะแนน ตามล าดับ ซึ่งไม่มีความแตกต่างกันอย่าง
มีนัยส าคัญทางสถิติ (P  0.05( และจากการประเมินของอาจารย์ผู้สอนพบว่า นักศึกษาที่ใช้วิธีการเรียนรู้จากการ
สืบหาความรู้มีการตอบสนองในชั้นเรียนได้ดีเนื่องจากมีการอ่านเนื้อหาในบทเรียนรายวิชาล่วงหน้า จึงมีการสืบหา
ข้อมูลเพ่ิมเติมหรือท าความเข้าใจกับเนื้อหารายวิชาที่จะเรียนและสามารถตอบค าถามจากผู้สอนในชั้นเรียนได้ 
จ ึงเสนอแนะให ้ม ีการใช้ร ูปแบบการเรียนรู้จากการสืบหาความรู้กับนักศึกษากลุ่มอ่ืนหรือรายว ิชาอ ื่นเพ่ือเพ่ิม
ประสิทธิภาพการเรียนรู้มากขึ้น 
 
ที่มาและความส าคัญ  

 วิชาการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร รหัสวิชา AGS423 เป็นรายวิชา

ในกลุ่มวิชาเอกบังคับส าหรับนักศึกษาช้ันปีที่ 2 วิชาเอกการจัดการทรัพยากรเกษตรและสิ่งแวดล้อม 

หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร โดยในเนื้อหาจะปรากฏค าศัพท์

เฉพาะทางด้านทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมอยู่ด้วย ซึ่งนักศึกษาส่วนใหญ่จะยังไม่เข้าใจความหมาย

และการน าไปใช้อย่างถูกต้อง ดังนั้น จึงต้องมีการพัฒนารูปแบบการเรียนการสอนที่ช่วยส่งเสริมทักษะ

ภาษาอังกฤษที่เกี่ยวข้องกับค าศัพท์เฉพาะทางด้านทรัพยากรเกษตรและสิ่งแวดล้อม โดยผู้วิจัยได้น าแอป

การใช้แอปพลิเคชัน TikTok เพื่อพัฒนาทักษะด้านภาษาอังกฤษ 

 

นักวิจัย : ปุณณดา ทะรังศรี 

โครงการวิจัย : การใช้แอปพลิเคชัน Tiktok เพื่อพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษเกี่ยวกับ

ค าศัพท์เฉพาะทางด้านทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม รายวิชาการจัดการ

ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร 

แหลง่ทุนวิจัย : คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

E-mail นักวิจัย :  g.punnada@gmail.com 
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พลิเคชัน Tiktok ซึ่งเป็นบริการเครือขา่ยสังคมที่ก าลังได้รับความนยิมของวัยรุ่นทั่วโลกอยู่ในปัจจุบัน มาใช้ใน

การพัฒนาสื่อการเรียนรู้เพื่อพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษเกี่ยวกับค าศัพท์เฉพาะทางด้านทรัพยากรธรรมชาติ

และสิ่งแวดล้อม ให้กับนักศึกษา โดยผู้เรียนสามารถเข้าถึงสื่อการสอนได้ทุกที่ทุกเวลาผ่านการใช้งานแอป

พลิเคชันในโทรศัพท์มอืถือและคอมพิวเตอร์  

 

วัตถุประสงค์ของโครงการวจิัย 

1. เพื่อให้ได้สื่อการเรียนรู้ในการพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษเกี ่ยวกับค าศัพท์เฉพาะทางด้าน

ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม รายวิชา การจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมเพื่อ

การเกษตร โดยการใชแ้อปพลิเคชัน Tiktok 

2. เพื่อศึกษาผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้ก่อนเรียนและหลังเรียน ด้านทักษะภาษาอังกฤษเกี ่ยวกับ

ค าศัพท์เฉพาะทางด้านทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมโดยการใช้แอปพลิเคชัน Tiktok รายวิชา การ

จัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร 

3. เพื่อศึกษาความพึงพอใจของนักศึกษาที่มีต่อการใช้สื่อการเรียนรู้โดยการใช้แอปพลิเคชัน Tiktok 

ในการพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษเกี่ยวกับค าศัพท์เฉพาะทางด้านทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม 

รายวิชา การจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร 

 

ผลของจากการวิจัย 

 จากการศึกษาพบว่า ผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนักศึกษาด้านทักษะภาษาอังกฤษ

เกี่ยวกับค าศัพท์เฉพาะทางด้านทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม หลังเรียนสูงกว่าก่อนเรียน อย่างมี

นัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ .05 โดยค าศัพท์จ านวน 15 ค าที่น ามาใช้ในการจัดท าสื่อดว้ยแอปพลิเคชัน Tiktok 

ใน 8 คลิปวิดีโอ ท าให้นักศึกษาเข้าใจความหมายและตอบค าถามในแบบทดสอบได้ถูกต้อง คิดเป็นร้อยละ 

100 และความพึงพอใจของนักศึกษาที่มีต่อการใช้สื่อการเรียนรู้โดยการใช้แอปพลิเคชัน Tiktok ในการ

พัฒนาทักษะภาษาอังกฤษเกี่ยวกับค าศัพท์เฉพาะทางด้านทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม รายวิชา 

การจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร อยู่ในระดับดีมาก (4.76) โดยผลจาก

การศึกษาครั้งนี้สรุปได้ว่า  การใช้แอปพลิเคชัน Tiktok เพื่อพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษเกี่ยวกับค าศัพท์

เฉพาะทางด้านทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อม รายวิชาการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและ

สิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร ส่งผลให้นักศึกษามีผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนที่ดีขึ้น และนักศึกษามีความพึง

พอใจในระดับดีมากจากการน าแอปพลิเคชัน Tiktok มาใช้ในการเรียนการสอน 
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ตัวอย่างภาพสื่อการสอนจากการใช้แอปพลิเคชัน Tiktok 
 
 
 

ความเป็นมาและความส าคัญของปัญหาที่ท าการวิจัย 

 การค้นคว้าท ารายงานเป็นทักษะที่มีความส าคัญอย่างยิ่งในการเรียนระดับอุดมศึกษา แต่จากการ

เรียนการสอนในสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ าที่ผ่านมาพบว่า เมื่ออาจารย์ประจ าวิชาได้

ก าหนดหัวข้อและมอบหมายให้นักศึกษาท าการศึกษาค้นคว้าเพิ่มเติมเพื่อให้นักศึกษามีการเรียนรู้ด้วย

ตนเองและได้พัฒนาทักษะการเขียนตามข้อก าหนดคุณลักษณะการเรียนรู้ของหลักสูตร กลับพบว่า

นักศึกษาขาดความรู้ในการเรียบเรียงเนื้อหารายงานให้สอดคล้องกับหัวข้อที่ได้รับมอบหมาย บ่อยครั้งที่

นักศึกษาน าเนื้อหาที่ไม่เกี่ยวข้องกับหัวข้อ และ/หรือไม่เกี่ยวข้องกับเนื้อหารายงานโดยรวม มาเรียงต่อกัน 

เพียงเพื่อให้ได้จ านวนหน้าตามที่ก าหนดไว้ ปัญหานี้หากไม่มีการปรับปรุงแก้ไขจะมีผลกระทบต่อเนื่องไป

จนถึงการเรียนรายวิชาต่างๆ ทั้งในและนอกสาขาวิชา และการท างานในอนาคต 

 จากการสังเกตพบว่านักศึกษาแตล่ะคนมคีวามสามารถในการท ารายงานแตกต่างกัน อาจขึ้นอยู่กับ

พื้นความรู้ที่มีมาแต่เดิม และความสนใจใฝ่รู้ของนักศึกษา ดังนั้นวิธีการจัดการเรียนรู้แบบร่วมมือ 

 
 นักวิจัย : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ยิ่งลักษณ์ มูลสาร 

โครงการวิจัย : การแก้ปัญหาการเขียนรายงานทางวิชาการ (ประเด็นการวิเคราะห์

หัวข้อเรื่อง) ของนักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า โดยใช้

เทคนิคการเรียนแบบร่วมมือ 

แหลง่ทุนวิจัย : คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

E-mail นักวิจัย :  Yingluck.m@psru.ac.th 



81 
 

(Cooperative learning in a classroom)  ซึ่งเป็นการเรียนรู้ที่ยึดผู้เรียนเป็นศูนย์กลาง โดยการแบ่งผู้เรียน

ออกเป็นกลุ่มย่อย เพื่อให้ผู้เรียนได้เรียนรู้และปฏิบัติร่วมกัน แลกเปลี่ยนความคิดเห็น เพื่อเสริมสร้าง

สมรรถภาพการเรียนรู้ของแต่ละคน ตลอดจนท าให้นักศึกษาได้มีวิสัยทัศน์และทักษะทางสังคมเพิ่มขึ้นและ

สามารถพัฒนาทักษะการเขียนทางวิชาการในประเด็นอื่นต่อไปได้ 

 

วัตถุประสงค์ของโครงการวจิัย 

 เพื่อแก้ปัญหาการเขียนรายงานของนักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์ (ประเด็นการวิเคราะห์หัวข้อ

เรื่อง) โดยใช้เทคนิคการเรยีนแบบร่วมมือ 

 

 

 

วิธีการวจิัย 

 ท าการวางแผนการทดลองแบบทดสอบก่อนและหลังเรียนส าหรับกลุ่มเดียว เครื่องมือที่ใช้ใน

งานวิจัย ได้แก่ (1) เอกสารประกอบการสอน เรื่อง หลักการเขียนรายงานทางวิชาการและเทคนิคการ

วิเคราะห์และวางโครงเรื่องรายงาน (2) แบบทดสอบภาคทฤษฎีก่อนและหลังเรียน และ (3) แบบประเมิน

ความพึงพอใจในการเรียนการสอนหัวข้อหลักการเขียนรายงานทางวิชาการและเทคนิคการวิเคราะห์และ

วางโครงเรื่องรายงาน สถิติที่ใช้วิเคราะห์ข้อมูล ได้แก่ ร้อยละ ค่าเฉลี่ย ส่วนเบี่ยงเบนมาตรฐาน และการ

ทดสอบค่าที  

 

ผลการวิจัย 

 ผลการวิจัย พบว่า นักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า ช้ันปีที่ 3 ที่ลงทะเบียน

เรียนรายวิชาสวัสดิภาพสัตว์ และเข้าร่วมโครงการวิจัย มีผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนรู้ เรื่อง หลักการเขี ยน

รายงานทางวิชาการและเทคนิคการวิเคราะห์และวางโครงเรื่องรายงาน (14.50 ± 2.59 คะแนน) มากกว่า

ก่อนเรียน (8.00± 2.22 คะแนน) (P<0.01) และนักศึกษามีความพึงพอใจโดยเฉลี่ยต่อการจัดการเรียนการ

สอนอยู่ในระดับมาก (4.15 ± 0.80 คะแนน)  ผลการวิจัยแสดงให้เห็นว่า วิธีการจัดการเรียนรู้แบบร่วมมือ 

สามารถเพิ่มผลสัมฤทธิ์การท าเรียนรู้ในการเรียบเรียงรายงานและความพึงพอใจของนักศึกษาได้อย่างมี

ประสิทธิภาพ อย่างไรก็ตามจากการที่กลุ่มการศึกษามีจ านวนน้อยอาจเป็นข้อจ ากัดหนึ่งของการวิจัย จึง

เสนอแนะให้มกีารใชก้ารเรียนรูแ้บบร่วมมอื เพิ่มเติมกับหรือรายวิชาอื่นหรอืนักศึกษากลุ่มอื่นที่มีจ านวนมาก

ขึน้ เพื่อให้สามารถประเมินผลได้อย่างชัดเจน 
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นักศึกษารวมกลุ่มกันเพื่อศึกษาเอกสารประกอบการสอน ฝึกปฏิบัติวเิคราะห์หัวข้อเรื่อง  

และวางแผนโครงเรื่อง 

  
 

นักศึกษารวมกลุ่มกันเพื่อศึกษาเอกสารประกอบการสอน 

ฝกึปฏิบัติวเิคราะหห์ัวข้อเรื่อง และวางแผนโครงเรื่อง 

 

 

ตัวอย่างเอกสารประกอบการสอน 
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นักศึกษารวมกลุ่มกันเพื่อศึกษาเอกสารประกอบการสอน 

ฝกึปฏิบัติวเิคราะหห์ัวข้อเรื่อง และวางแผนโครงเรื่อง 

 

กิตติกรรมประกาศ 

 ผูว้ิจัยใคร่ขอขอบพระคุณคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม

ที่กรุณาสนับสนุนงบประมาณและสิ่งอ านวยความสะดวกต่าง ๆ จนการวิจัยในครั้งนีแ้ล้วเสร็จทุกประการ 

 

เร ่ือง การปรับการเรียนการสอนให้เหมาะสมกับพฤติกรรมของนักศกึษาเจนเนอเรชันซี

และรูปแบบการใช้ชีวติวิถีใหม่ในรายวิชาศึกษาทั่วไป 

นักวิจัย : อาจารย์ญาริศา  จนิดาหลวง 

แหล่งทุนวิจัย : คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 

  
 

ความเป็นมาและความส าคัญของปัญหาที่ท าการวิจัย 

 ในปัจจุบันถือเป็นยุคใหม่ของการใช้ชีวิตเนื่องด้วยการระบาดของเชื้อโควิท-19 ซึ่งเป็นวิถีชีวิตใหม่

โดยเฉพาะในเรื่องการเว้นระยะห่างทางกายภาพ (Physical Distancing) คือการรักษาระยะห่างทางร่างกาย

ระหว่างมนุษย์กับมนุษย์ เพื่อลดการสัมผัส จับ แตะ การสนทนา และกิจกรรมที่ใช้ร่างกายประชิดกัน ซึ่ง

ส่งผลต่อการเรียนการสอนของการเรียนในช้ันเรียนขนาดใหญ่ที่มีนักศึกษาในแต่ละคราว 100 คน ดังนั้น 

การปรับรูปแบบเรียนการสอนเพื่อลดการใกล้ชิดกันระหว่างผู้เรียนกับผู้เรียน และผู้เรียนกับผู้สอนจึงเป็น

เรื่องส าคัญที่ควรหาแนวทางในการจัดการที่เหมาะสม นอกจากนี้ จากการศึกษาในช้ันเรียนใหญ่ๆ มักจะมี

นักศึกษาที่ไม่ค่อยตั้งใจเรียน ติดสมาร์ทโฟน ซึ่งเป็นสิ่งที่หลีกเลี่ยงได้ยากส าหรับคนในยุคปัจจุบัน 

โดยเฉพาะนักศึกษาที่อยู่ในเจนเนอเรช่ันแซด (GenerationZ) เป็นกลุ่มคนที่ได้ถูกเรียกว่าเป็นคนในยุคดิจทิัล 
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(Digital Natives) หรือ “The Net Generation” เนื่องจากกลุ่มคนเหล่านี้ล้วนเกิดหลังจากที่มีการใช้งาน 

คอมพิวเตอร์อนิเทอร์เน็ตและโทรศัพท์มือถือแล้ว มีการรับรู้การเรียนรู้และความต้องการที่แตกต่างจากคน

รุ่นก่อน จึงเป็นเหตุให้ต้องมีการปรับรูปแบบการเรียนให้เหมาะสมกับกลุ่มผู้เรียนและยุคสมัย โดยน า

ความคิดดา้นเจเนอเรชั่นและการใชชี้วติวิถีใหม่เข้ามาร่วมดว้ย 

 

วัตถุประสงค ์

 เพื่อศกึษาการจัดการเรียนการสอนรูปแบบใหมท่ี่เหมาะสมกับนักศกึษาเจเนอเรช่ันแซดและรูปแบบ

การใชชี้วติวิถีใหม่ในรายวิชาศกึษาทั่วไป 

 

ผลการวิจัย 

 ผู้วิจัยด าเนินการวิจัย โดยใช้แผนการจัดกิจกรรมการเรียนรู้ โดยชี้แจงวัตถุประสงค์ของการจัด

กิจกรรมการเรียนการสอนให้กับนักศึกษาทราบ ท าแบบสอบถามด้านพฤติกรรมความชอบ และความ

ต้องการของผู้เรียน เตรียมสื่อ เนื้อหาในการจัดการเรียนการสอน ผู้สอนกระตุ้นและติดตามการเรียนรู้ของ

ผู้เรียนอย่างสม่ าเสมอ เมื่อใช้แผนกิจกรรมเรียนรู้แล้ว ให้นักศึกษาท าแบบทดสอบวัดผลสัมฤทธิ์หลังการ

เรียนการสอน และประเมินความพึงพอใจและความคิดเห็นต่อรูปแบบการเรียนการสอน ซึ่งผู้วิจัยได้เก็บ

รวบรวมข้อมูลและวิเคราะห์ 

 
 
 
 
 

บทสังเคราะห์งานโครงการอันเนื่องมาจากพระราชด าริ 
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การท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามเพือ่สนับสนนุการอนุรกัษ์ทรัพยากร

ตามแนวโครงการ อพ.สธ. 
 หัวหนา้โครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปิยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา 

ชื่อโครงการ : การท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามเพื่อสนับสนุน 

การอนุรักษ์ทรัพยากรตามแนวโครงการ อพ.สธ. 

E-mail :       piyawan.su@psru.ac.th 

 

 

ที่มาและเหตุผล 

 การท่องเที่ยวเชงิเกษตรพิบูลสงครามเป็นโครงการที่ด าเนินงานสนองพระราชด าริตามแนวทางการ

สนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากร ในโครงการ อพ.สธ. ตามกรอบการสร้างจิตส านึก กิจกรรมที่ 8 กิจกรรม

พิเศษสนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากร โดยมีเป้าหมายให้เยาวชนและประชาชนได้เข้าศึกษาหาความรู้

เกี่ยวกับทรัพยากรธรรมชาติด้วยความเพลิดเพลินและแฝงไว้ซึ่งความรู้ โดยมีคณาจารย์ผู้เช่ียวชาญและ

นักศึกษาในแต่ละสาขาให้ค าแนะน าและให้แนวทางการศึกษาตลอดจนถ่ายทอดความรู้และสร้างจิตส านึก

ในการอนุรักษ์ทรัพยากร การใช้ประโยชน์จากทรัพยากรในรูปแบบต่าง ๆ ครอบคลุมทั้งสามฐานทรัพยากร 

ได้แก่ ฐานทรัพยากรกายภาพ ฐานทรัพยากรชีวภาพ ฐานทรัพยากรวัฒนธรรมและภูมิปัญญาโดยน าเสนอ

ในรูปแบบการน าเที่ยวทั้งในส่วนฟาร์มพืช ฟาร์มสัตว์ การแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรและต่อยอดภูมิ

ปัญญาเป็นผลิตภัณฑต์่าง ๆ 

วัตถุประสงค์  
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1. เพื่อสนองพระราชด าริตามโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพชื 

2. เพื่อเปิดโอกาสให้เยาวชนและประชาชนได้ศึกษาหาความรู้เกี่ยวกับทรัพยากรธรรมชาติผ่าน

กระบวนการท่องเที่ยวเชิงเกษตร 

3. เพื่อถ่ายทอดความรู้และสรา้งจิตส านึกในการอนุรักษ์ทรัพยากรให้แก่เยาวชนและประชาชน 

4. เพื่ออนุรักษ์ทรัพยากรและการใช้ประโยชน์จากทรัพยากรครอบคลุมทั้งสามฐานทรัพยากร 

วิธีการด าเนินโครงการ 

1. การรวบรวมและพัฒนาองค์ความรู้ในด้านการน าพืชประจ าถิ่นมาแปรรูปเป็นอาหาร เครื่องส าอาง   

การน ามาใช้ประโยชน์ในฟาร์มสัตว์ ตลอดจนองค์ความรู้ที่เกี่ยวข้องกับเครื่องมือเครื่องจักรที่

เกี่ยวข้องกับการแปรรูปพืชประจ าถิ่น 

2. การท่องเที่ยวเชงิเกษตรพิบูลสงครามเพื่อสนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากรตามแนวทางโครงการ 

อพ.สธ.จัดการท่องเที่ยวเขิงเกษตร ครอบคลุมทุกกิจกรรม  จัดท าเป็นเส้นทางการท่องเที่ยวจากต้น

น้ าสู่ปลายน้ า  ดังนี้ 

1)  แปลงพืชประจ าถิ่น อพ.สธ. 

2)  หอ้งแสดงผลิตภัณฑจ์ากการแปรรูปพืชประจ าถิ่นเป็นนวัตกรรมอาหาร เครื่องส าอาง 

3)  องค์ความรูห้รือเครื่องจักรต้นแบบที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปพืชประจ าถิ่น 

4)  ฟารม์สัตว์ตน้แบบที่มกีารน าพืชประจ าถิ่นมาใช้ประโยชน์ 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

  คณาจารย์แตล่ะหลักสูตรได้พัฒนาความเชี่ยวชาญในแต่ละศาสตร์ดังนี้ 

1) สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ : ฟาร์มเกษตรพืชท าการผลติพืชต่าง ๆ หมุนเวียนตลอด   

ทั้งปี โดยใช้ระบบการผลิตแบบเกษตรอินทรีย์ อีกทั้งเปน็ Model ต้นแบบของการ

บริหารจัดการฟาร์มเกษตรพอเพียง ดังนี้ 

- แปลงเกษตรอินทรีย์ : ได้รับการรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ มกษ.

9000 เล่ม 1-2552 จากกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ โดยจัดว่าเป็นแหล่ง

ผลติพืชเกษตรอินทรีย์ (รหัส TAS:5483) จ านวน 14 ชนิด ได้แก่  

1) ผักกาดขาว   2) คะน้า        3) กวางตุง้  

4) กวางตุ้งฮ่องเต้  5) ผักโขม        6) ผักบุ้งจนี  

7) กะเพรา   8) โหระพา        9) ผักชี  

10) มะเขือม่วง   11) มะเขือเปราะ    12) ถั่วฝักยาว  

13) บวบ   14) ผักสลัด 

- แปลงข้าวอินทรีย์ 

- แปลงข้าวโพด 
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- สวนส้มโอ 

- โรงผลติปุ๋ยอินทรีย์ 

- สวนฝรั่งไร้เมล็ด 

- พืชผัก ท าการผลิตหมุนเวียนตลอดทั้งปี นอกจากนี้ยังมีการปลูกพื้นบ้าน

เป็นแบบรั้วกินได้ภายในฟาร์มเกษตรพืช เช่น ชะอม ผักหวานบ้าน มะเขือ 

ดอกชมจันทร์ ผักบุ้งนาตามคูน้ า  

2) สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร : จากการน าเปลือกกล้วยน้ าว้ามา

หมักจากนั้นน ามาสกัดสารส าคัญและทดสอบฤทธิ์ต้านแบคทีเรีย พบว่าสารสกัดมี

ฤทธิ์ลดการสะสมของแบคทีเรีย จึงน าสารสกัดเปลือกกล้วยมาพัฒนานวัตกรรม

ดังนี้ 

- เจลล้างมือชนดิไม่ต้องล้างออกผสมสารสกัดจากเปลือกกล้วย 

- สบู่ลา้งมอืที่มสี่วนผสมของสารสกัดจากเปลือกกล้วย 

3) สาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร : พัฒนานวัตกรรมอาหารจาก

แป้งกล้วย การใชเ้ทคโนโลยีสร้างสรรค์ผลติภัณฑ์อาหารและการใชป้ระโยชน์จาก

สมุนไพรดังนี้ 

- แป้งกล้วย 

- โคนวาฟเฟิลไอศกรีมจากแป้งกล้วย 

- Topping เม็ดบีทจากน้ าหวานเพื่อตกแต่งไอศกรีม 

- ไอศกรีมนมสด 

- น้ าตะไคร้ใบเตย 

- น้ านมข้าวโพด 

4) สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า : พัฒนานวัตกรรมการผลติอาหาร

สัตว์จากเปลือกกล้วย ดังนี้ 

- อาหารไก่ 

- อาหารปลา 

5) สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร : พัฒนาเครื่องมือที่ใชใ้นการแปรรูปกล้วย

เพื่อการเกษตรและอาหาร ดังนี้ 

- เครื่องสับย่อยต้นกล้วย 

- เครื่องอบกล้วย 

- เครื่องสไลด์กล้วย 

6) โครงการอนุรักษ์ พันธุกรรมพืชในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา สยามบรมราช

กุมาร ี(อพ.สธ.) : การเก็บรักษา การอนุรักษ์ การใชป้ระโยชน์จากพืช ดังนี้ 
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- เมล็ดพันธุ์พชื 

- พรรณไม้น้ า 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

 โครงการการท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามเพื่อสนับสนุนการอนุ รักษ์ทรัพยากรตามแนว

โครงการ อพ.สธ.  บูรณาการกับกระบวนการเรียนการสอนในทุกหลักสูตรสาขาวิชาของคณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร คือ หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนา

ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร หลักสูตร

สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า และหลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร ด้วย

การพัฒนาทักษะการเรียนรูใ้นศตวรรษที่ 21 โดยเผยแพรเ่ป็นสื่อประชาสัมพันธ์เพื่อส่งเสริมการเรียนรู้ให้แก่

บุคคลทั่วไป 

 

  - ด้านการเรียนการสอน 

     พัฒนานักศึกษาให้มีทักษะในศตวรรษที่ 21 ผ่านกระบวนการปฏิบัติจริงทั้งในส่วนการสร้างองค์

ความรูแ้ละนวัตกรรม การรว่มเป็นวิทยากร การน าเที่ยวการท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามฯ  

 

 - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

    เพิ่มกิจกรรมการท่องเที่ยวและฐานความรู้ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 



89 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพัฒนาผลิตภัณฑ์ยาหม่องสมนุไพรโดยการ

ใช้ประโยชน์จากสมนุไพรท้องถิน่ชุมชนจอมทอง ต.จอมทอง จ.พษิณุโลก 
 

 

หัวหนา้โครงการ : อาจารย์ ดร.ธนพล กิจพจน์ 

ชื่อโครงการ : โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์ยาหม่อง

สมุนไพรโดยการใช้ประโยชน์จากสมุนไพรท้องถิ่นชุมชนจอมทอง ต.จอมทอง  

จ.พิษณุโลก 

E-mail : home393@hotmail.com 

 

1) ความส าคัญของโครงการและการประเมิน 

ชุมชนจอมทอง ต.จอมทอง อ.เมือง จ.พิษณุโลก เป็นชุมชนที่มีพื้นที่เป็นที่ราบลุ่ม เหมาะสมกับการ

ท าเกษตรกรรมเพาะปลูกพืช ประชากรส่วนใหญ่ประกอบอาชีพท านาและท าสวนไม้ผล ตามบ้านเรือนของ

ประชาชนนิยมปลูกพืชผักผลไม้ทานเอง จากผลการลงพื้นที่เพื่อส ารวจความหลากหลายของพืชในชุมชนที่

ผา่นมา พบว่า ชุมชนจอมทองมพีืชประจ าท้องถิ่นหลากหลายชนิด บางชนิดเป็นพืชสมุนไพรส าหรับประกอบ

อาหารมีสารส าคัญที่มีคุณค่าทางโภชนาการและเป็นประโยชน์ต่อร่างกาย บางครัวเรือนยังมีการใช้พืช

สมุนไพรเพื่อการรักษาโรคในเบื้องต้นซึ่งถือเป็นจุดเด่นของชุมชนและจัดเป็นภูมิปัญญาท้องถิ่นที่ควรมีการ

อนุรักษ์และส่งเสริมเป็นอย่างยิ่ง จากการลงพื้นที่ส ารวจความหลากหลายของการใช้งานพืชประจ าท้องถิ่น

ของชุมชนนั้นมีความสอดคล้องกับข้อมูลที่ได้รับจากผู้บริหารและบุคลากรของโรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพ

ต าบลจอมทองซึ่งพบว่าชุมชนมีจุดเด่นและมีความเข้มแข็งในด้านการเพาะปลูกพืชสมุนไพรและมีการน า
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สมุนไพรมาใช้เพื่อการบ าบัดและรักษาโรค พืชสมุนไพรที่โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลจอมทอง

สนับสนุนให้ปลูก คือ ขิง พญายอ ชะเอมเทศ และขมิ้นชัน ทางคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม โดยหลักสูตรสาขาวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตรซึ่งมี

บุคคลากรที่มีความพร้อมความเช่ียวชาญทางด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ได้เล็งเห็นถึงการที่ชุมชนมีพืช

ประจ าท้องถิ่นและมีการใช้ประโยชน์อยู่แล้ว จึงจัดกิจกรรมการพัฒนาผลิตภัณฑ์ยาหม่องสมุนไพรโดยการ

ใช้ประโยชน์จากสมุนไพรท้องถิ่นชุมชนจอมทอง ต.จอมทอง จ.พิษณุโลกเพื่อชุมชนให้สามารถใช้ประโยชน์

จากพืชที่มีอยู่ในท้องถิ่นได้หลากหลายมากขึ้นนอกจากการน าไปประกอบเป็นอาหารในชีวิตประจ าวัน ทั้งนี้

ผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพเป็นผลิตภัณฑ์ที่เหมาะกับกลุ่มผู้บริโภคทุกช่วงวัย การด าเนินโครงการเริ่มต้นจาก

การลงพื้นที่ชุมชนต าบลจอมทอง เพื่อท าการคัดเลือกพืชสมุนไพรที่มีฤทธิ์ในการบรรเทาอาการปวดเมื่ อย 

จากนั้นน าไปใช้ประโยชน์โดยพัฒนาเป็นผลิตภัณฑย์าหม่องสมุนไพร และจะถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านสู่กลุ่ม

ชุมชนจอมทองและผูท้ี่สนใจตอ่ไป   

        โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑย์าหม่องสมุนไพรโดยการใชป้ระโยชน์จาก

สมุนไพรท้องถิ่นชุมชนจอมทอง ต.จอมทอง จ.พิษณุโลก เป็นโครงการที่มกีารศกึษาและพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่

เกี่ยวข้องกับการศึกษาด้านสารที่ส าคัญในพืชท้องถิ่นและการน าสารส าคัญนั้นไปสร้างสรรค์ผลิตภัณฑเ์พื่อ

สุขภาพของคนในท้องถิ่น ทั้งนีเ้พื่อให้สอดคล้องกับแนวทางการด าเนินกิจกรรมตามแผนแม่บทระยะ 5 ปี (1 

ตุลาคม พ.ศ. 2559 – 30 กันยายน พ.ศ. 2564) ของโครงการสนองพระราชด าริในโครงการอนุรักษ์

พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชด าริ สมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี (อพ.สธ.) ใน

กรอบที่ 4 การใช้ประโยชน์ โดยมีกิจกรรมที่ส าคัญคือกิจกรรมที่ 4 กิจกรรมอนุรักษ์และใช้ประโยชน์

ทรัพยากรเพื่อวัตถุประสงค์ที่ส าคัญคือการใช้ประโยชน์ทรัพยากรทั้ง 3 ฐานทรัพยากร ได้แก่ ทรัพยากร

กายภาพ ทรัพยากรชีวภาพ และทรัพยากรวัฒนธรรมและภูมิปัญญาน าไปสู่การอนุรักษ์และใช้ประโยชน์

ทรัพยากรได้อย่างยั่งยืน ทั้งนี้โครงการดังกล่าวยังสามารถน ามาใช้บูรณาการกับการเรียนการสอนท าให้

เกิดการเรียนรู้อย่างเป็นรูปธรรมเพื่อเป็นแนวทางในการประกอบอาชีพและสร้างรายได้แก่นักศึกษา และ

น ามาใช้เพื่อสร้างเครือข่ายระหว่างชุมชนและสถาบันการศึกษาในท้องถิ่น ท าให้เกิดการพัฒนาชุมชนและ

เสริมสรา้งความเข้มแข็งให้แก่ชุมชนต่อไป 

โครงการมีการประเมินโครงการในหลายตัวชี้วัดเพื่อเป็นการวัดความส าเร็จของโครงการ คือ เชิง

ปริมาณ 1) คทก. 3.2 จ านวนโครงการบริการวิชาการที่ส่งเสริมการประกอบอาชีพใหก้ับชุมชน 2) มรพส. 7 

จ านวนผลงานที่น าไปใช้ประโยชน์ในการพัฒนาท้องถิ่น โดยใช้แนวทางตามพระราชด าริ 3) สงป. 11 จ านวน

ผู้เข้าร่วมโครงการ และเชิงคุณภาพ 4) สงป. 12 ความพึงพอใจของผู้รับบริการในกระบวนการบริการ 5) 

สงป. 13 งานบริการวิชาการแล้วเสร็จตามระยะเวลาที่ก าหนด 6) มรภ. 1.1.1 จ านวนองค์กรภาครัฐ เอกชน 

ชุมชนในพื้นที่รับผิดชอบของมหาวิทยาลัยราชภัฏมีส่วนร่วมในการพัฒนาชุมชน และ 7) มรภ. 1.1.2 จ านวน

แผนงานหรือโครงการพัฒนาชุมชนที่มีมหาวิทยาลัยราชภัฏเป็นแกนน ามีจ านวนเพิ่มมากขึ้น โดยจากการ

ด าเนนิโครงการพบว่าสามารถด าเนินโครงการได้บรรลุตัวชี้วัดในทุกประเด็น ในการด าเนินโครงการนี้  
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2) วัตถุประสงค์ของการประเมินโครงการ 

1. เพื่อสนองพระราชด าริในโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชด าริ สมเด็จ

พระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมาร ี(อพ.สธ.) 

2. เพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์ยาหม่องสมุนไพรเพื่อสุขภาพโดยการใช้ประโยชน์จากสารส าคัญของพืช

ประจ าท้องถิ่น 

3. เพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้ให้แก่ชุมชนด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ยาหม่องสมุนไพรเพื่อสุขภาพ

ให้แก่ชุมชน 

4. เพื่อเพิ่มทักษะการเรียนรูใ้ห้แก่ชุมชนสามารถน าไปพัฒนาผลิตภัณฑใ์หม่หรือต่อยอดผลิตภัณฑ์

เดิมได้ 

5. เพื่อพัฒนาทักษะและความรู้ของนักศกึษาโดยสามารถน าความรู้ไปบูรณาการกับการเรียนการ

สอนหรอืงานวิจัย 

 

3) ขอบเขตการด าเนินงานโครงการ 

1. เป้าหมายของโครงการ คือ ประชาชนในชุมชนจอมทอง นักศึกษาและบุคลากรสาขาวิชาพัฒนา

ผลติภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร และสาขาอื่น ๆ จ านวน 55 คน 

2. สถานที่และวันเวลาด าเนินงาน คือ ณ อาคารเอนกประสงค์ โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบล

บ้านจอมทอง ต.จอมทอง อ.เมือง จ.พิษณุโลก วันที่ 1 เมษายน พ.ศ.2564 

3. ขั้นตอนการด าเนินงานและกิจกรรมที่ส าคัญ คอื  

5.1 ขั้นประชุมวางแผนโครงการ (P) การประชุมช้ีแจง วางแผนด าเนนิการ การประสานงาน

เตรียมจัดงาน 

5.2 ขั้นด าเนินกิจกรรม (D) การลงพืน้ที่ด าเนินกิจกรรม 

5.3 ติดตามผลโครงการ (C) การด าเนินงานการติดตามผลจากจัดกิจกรรมที่เกิดขึ้นกับ

นักศึกษา 

5.4 ขั้นสรุปผลการด าเนินกิจกรรม (A) สรุปผลการด าเนินงาน มีการติดตามผลการ

ด าเนินงานและน าผลจากการติดตามมาประเมินผลเพื่อหาข้อแก้ไขและปรับปรุง

ปัญหาที่เกิดขึน้ต่อไปเพื่อน าไปใช้กับโครงการในปีถัดไป 

 

4) ผลการประเมินโครงการ 

          ตามที่สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้

ด าเนินโครงการสนองพระราชด าริในโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชด าริ สมเด็จ

พระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี (อพ.สธ.) คือ “โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนา
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ผลิตภัณฑ์ยาหม่องสมุนไพรโดยการใช้ประโยชน์จากสมุนไพรท้องถิ่นชุมชนจอมทอง ต.จอมทอง จ.

พิษณุโลก” มีผลการประเมินตามเป้าหมาย ดังนี้  

 1. ผู้เข้าร่วมโครงการมีความตระหนักในการอนุรักษ์พชืส าคัญของท้องถิ่นภายในชุมชน  

 2. ผู้เข้าร่วมโครงการสามารถน าพืชสมุนไพรท้องถิ่นมาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ยาหม่องสมุนไพร

บรรเทาอาการปวดเมื่อย 

 3. ในการด าเนินโครงการได้มีการถ่ายทอดองค์ความรู้ให้แก่ชุมชนด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ยา

หมอ่งสมุนไพรเพื่อสุขภาพใหแ้ก่ชุมชน 

 4. โครงการสามารถเพิ่มทักษะการเรียนรูแ้ละการพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้แก่คนในชุมชน สามารถน าไป

พัฒนาผลิตภัณฑใ์หม่หรอืต่อยอดผลติภัณฑเ์ดิมได้ 

 5. นักศึกษาและบุคลากรในสาขาวิชาฯ ได้รับการพัฒนาทักษะและความรูโ้ดยสามารถน าความรู้ไป

บูรณาการกับการเรียนการสอนหรอืงานวิจัยต่อไป 

 6. มีการบูรณาการกับการเรียนการสอน โดยได้มีการน าประสบการณ์ที่ได้ไปใช้การเรียนการสอน

รายวิชา PD325 บรรจุภัณฑ์ส าหรับการพัฒนาผลติภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร โดยนักศกึษาได้น าผลติภัณฑ์

ยาหม่องนีน้ าไปฝกึพัฒนาการออกแบบบรรจุภัณฑใ์หม่ 

7. ตัวชี้วัด คทก. 3.2 จ านวนโครงการบริการวิชาการที่ส่งเสริมการประกอบอาชีพให้กับชุมชน 

จ านวน 1 โครงการบริการวิชาการ 

8. ตัวชี้วัด มรพส. 7 จ านวนผลงานที่น าไปใช้ประโยชน์ในการพัฒนาท้องถิ่น โดยใช้แนวทางตาม

พระราชด าริ จ านวน 1 ผลงานผลิตภัณฑย์าหม่องสมุนไพร 

9. ตัวชี้วัด สงป. 11 จ านวนผูเ้ข้าร่วมโครงการ คือ จ านวนผูเ้ข้าร่วมโครงการไม่น้อยกว่า 50 คน ซึ่ง

จากการด าเนินโครงการครั้งนี้บรรลุผลความส าเร็จเป็นไปตามตัวชี้วัดของโครงการ โดยมีผู้เข้าร่วม

โครงการ คือ ประชาชนในชุมชนจอมทอง นักศึกษาและบุคลากรสาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม

เกษตร และสาขาอื่น ๆ รวมทั้งสิน้ 55 คน 

10. ตัวชี้วัด สงป. 12 ความพึงพอใจของผูร้ับบริการในกระบวนการบริการ โดยผู้ที่เข้าร่วมโครงการ

ได้รับความพึงพอใจไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 ซึ่งจากการด าเนินโครงการครั้งนี้บรรลุผลความส าเร็จเป็นไป

ตามตัวชี้วัดของโครงการ โดยผู้เข้าร่วมโครงการได้ประเมินความพึงพอใจในภาพรวมของโครงการคิดเป็น

ร้อยละ 96.00 

11. ตัวชี้วัด สงป. 13 งานบริการวิชาการแล้วเสร็จตามระยะเวลาที่ก าหนด โดยโครงการนนี้ได้

ด าเนนิการแล้วเสร็จรอ้ยละ 100 ภายในเดือนเมษายน 2564 

12. ตัวชี้วัด มรภ. 1.1.1 จ านวนองค์กรภาครัฐ เอกชน ชุมชนในพื้นที่รับผิดชอบของมหาวิทยาลัย 

ราชภัฏ มีส่วนร่วมในการพัฒนาชุมชน จ านวน 1 องค์กร คือ โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลบ้าน

จอมทอง ต.จอมทอง อ.เมือง จ.พิษณุโลก 
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13. ตัวชี้วัด มรภ. 1.1.2 จ านวนแผนงานหรือโครงการพัฒนาชุมชนที่มีมหาวิทยาลัยราชภัฏเป็นแกน

น ามีจ านวนเพิ่มมากขึ้น เป็นจ านวน 1 แผนงาน 

14. โครงการบริการวิชาการมีการบูรณาการกับการเรียนการสอน โดยท าการบูรณาการกับการ

เรียนการสอนรายวิชา PD325 บรรจุภัณฑ์ส าหรับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร จ านวน 1 

รายวิชา   

15. ปัญหาหรืออุปสรรคที่เกิดขึ้นจากการด าเนินงานโครงการ และแนวทางแก้ปัญหา คือ ชุมชน

เป้าหมายติดภารกิจในวันที่ได้วางแผนการด าเนินโครงการไว้ในครั้งแรก จึงได้มีการประสานงานเปลี่ยนวัน

ด าเนนิโครงการใหม่ 

16. ผลการประเมินอื่น ๆ แสดงรายละเอียดดังต่อไปนี้ 

 

ตารางท่ี 1 ค่าร้อยละของระดับความพึงพอใจของผูเ้ข้าร่วมโครงการ 

 

หัวข้อการประเมินความพึงพอใจ ค่าเฉลี่ยร้อยละของความพึงพอใจ 

1. ดา้นรูปแบบกระบวนการจัดโครงการ/กิจกรรม 96.00 

2. ดา้นความเช่ียวชาญและการให้บริการของวิทยากร 98.00 

3. ด้านพร้อมของวัสดุ อุปกรณ์ เอกสารในการอบรม 97.33 

4. ด้านความเหมาะสมของสถานที่จัดกิจกรรม 96.00 

5. ด้านความเหมาะสมของระยะเวลาการจัดกิจกรรม 94.00 

6. ดา้นอาหารว่างและอาหารกลางวัน 95.33 

7. ด้านความพรอ้มของสิ่งอ านวยความสะดวก 97.33 

8. การได้รับความรู้/แนวคิดใหมห่ลังเขา้ร่วมกิจกรรม 94.67 

9. การน าความรูท้ี่ได้ไปประยุกต์ใชป้ระโยชน์ 96.67 

10. ความพึงพอใจโดยรวมต่อการเข้าร่วมกิจกรรม 96.00 

 

ตารางท่ี 2 ผลการประเมินทางประสาทสัมผัสผลิตภัณฑ์ยาหมอ่งสมุนไพร (จากคะแนนเต็ม 9 คะแนน) 

 

คุณลักษณะ คะแนนความชอบเฉลี่ย 

1. ลักษณะปรากฏ 7.9+0.7 

2. ส ี 7.3+0.5 

3. กลิ่น 7.6+0.5 

4. เนือ้สัมผัส 7.3+0.5 



94 
 

5. ความรู้สกึหลังใช้ 7.5+0.5 

6. ความชอบโดยรวม 7.6+0.5 

 

 
 

ภาพท่ี 1 ตัวอย่างบรรจุภัณฑย์าหม่องสมุนไพรที่ออกแบบโดยนักศกึษาของสาขาวิชาฯ 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



95 
 

 
โครงการนวัตกรรมผลิตภัณฑ์เคร่ืองดื่มเพื่อสร้างมูลค่าจากใบส้มซ่าสู่ชุมชน 

 

หัวหนา้โครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์พิมพ์ชนก พริกบุญจันทร์ 

ชื่อโครงการ : โครงการนวัตกรรมผลิตภัณฑเ์ครื่องดื่มเพื่อสร้างมูลค่าจากใบส้มซ่าสู่

ชุมชน 

E-mail : pimchanok5512@gmail.com 

 

ปัจจุบันทรัพยากรชีวภาพได้รับความนิยมทั้งในลักษณะที่ เป็นอาหาร เครื่องดื่ม ยา และ

เครื่องส าอาง เนื่องจากผู้บริโภคส่วนใหญ่ให้ความสนใจและใส่ใจต่อสุขภาพมากขึ้น ทั้งนี้เพราะทรัพยากร

ชีวภาพ โดยเฉพาะ พืช และสมุนไพร พืชเกือบทุกชนิดมีสารพวกโพลีฟีนอล (polyphenols) ซึ่งมีคุณสมบัติ

เป็นสารต้านอนุมูลอสิระ   

มะม่วงหาวมะนาวโห่ (ต้นหนามแดง) มีชื่อวิทยาศาสตร์ว่า Carissa carandas L. อยู่ ในวงค์ 

APOCYNACEAE จัดเป็นผลไม้สมุนไพรชนิดหนึ่ง ลักษณะของผลจะมีสีแดงเรียวเล็กคล้ายกับมะเขือเทศ

ราชิน ีส าหรับรสชาติของผลสุกจะออกหวาน ผลมีสมี่วงเข้มหรือสีด า เรียกว่า “มะม่วงหาว” แตถ่้ายังไม่สุก

มีรสเปรี้ยว ผลมีสีชาว-ชมพู หรือ ชมพูเข้ม เรียกว่า “มะนาวโห่” มีสรรพคุณแก้ไอ แก้โรคลักปิดลักเปิด 

แก้เจ็บคอ ขับเสมหะ มีธาตุเหล็กและวิตามินซีสูง และมีสารต้านอนุมูลอิสระจากแอนโทรไซอานิน และ

สารฟีนอลิก นักวิจัยพบว่า มะม่วงหาวมะนาวโห่มีประโยชน์หลายส่วน ได้แก่ ราก ใบ ยอดอ่อน เมล็ด เนื้อ

ไม้ และผล เมื่อผ่าผลแล้วพบว่า มียางสีขาว มีรสฝาด และมีเมล็ดขนาดเล็กจ านวนมาก สามารถ

รับประทานสด หรือน ามาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์อาหารได้หลายชนิด เช่น น้ ามะม่วงหาวมะนาวโห่ ไอศครีม

มะมว่งหาวมะนาวโห่ ผัดไทย น้ าพริกเผา เป็นต้น โดยการน ามะม่วงหาวมะนาวโหม่าผ่าครึ่ง แคะเมล็ดออก 

และน าไปเก็บไว้ในตู้เย็นเพื่อใหล้ดความฝาดจากยาง ก่อนน าไปบดและแปรรูปต่อไป   

แยม  เป็นผลิตภัณฑก์ลุ่ม Semi-solid- soft Stread มีลักษณะเป็นวุ้นหรือเป็นเจล (gel) มีของแข็งที่

ละลายน้ าในผลิตภัณฑ์สูงกว่าร้อยละ 65 มีค่าความเป็นกรด-ด่าง ระหว่าง 2.8-3.5 มีรสเปรี้ยวแกมหวาน 

มีเนื้อผลไม้เป็นส่วนผสมไม่ต่ ากว่า 45 ส่วน โดยเทียบกับน้ าตาล 55 ส่วน (ประกาศกระทวงสาธารณสุข

ฉบับที่ 213, 2543; มผช.342/2547 และจะกระจายตัวอย างสม่ิาเสมอเมื่อปายลงบนขนมปง นิยม

รับประทานเปนอาหารเชาหรอืเปนของวางระหวางวัน ผลติภัณฑแยมที่มีจ าหนายในทองตลาดนิยมบรรจุใน

บรรจุภัณฑที่เปนขวดแกวและตองอาศัยอุปกรณชวยในการตัก และปาดแยม โดยทั่วไปแยมที่ผลิตในทอง

ตลาดนิยมผลิตจากผลไมตระกูลซิตรัสหรือเบอรรี่ ซึ่งยังไมมีความ หลากหลายในดานผลไมเมืองรอนใน 

บานเรา (Tropical fruits) ทั้งๆที่ประเทศไทยเปนประเทศที่อุดมสมบูรณและมี ผลไมหลากหลายชนดิ ผลผลิต

ที่ผลิตไดส่วนใหญ่มักบริโภคสด ที่เหลือถูกน ามาแปรรูปเปนผลิตภัณฑเพื่อใชในการบริโภคทั้งในฤดูกาล

และนอกฤดูกาล ซึ่งถือเปนขอดีท่ิท าใหผูบริโภคทั้งหลายสามารถรับประทานผลไมตางๆไดถึงแมจะ 
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พนฤดูกาลไปแลว ทั้งนี้เมื่อมองในแงอุตสาหกรรมการแปรรูปผลไม นอกจากจะชวยเพิ่มมูลคาของผลผลิต

แลว ยังชวยลดปญหาผลผลิตที่เปนผลไมสดลนตลาดไดอีกดวย นอกจากนี้ เมื่อพิจารณาในดานกลุม 

ผูบริโภคอาหาร พบวาผูบริโภคค านึงถึงเรื่องสุขภาพ ผูบริโภคตองการอาหารจากธรรมชาติ (Natural foods) 

และ ผลิตภัณฑแนวสุขภาพ (Health products) ในขณะเดียวกันนอกเหนือจากเรื่องสุขภาพแลว ปจจัยที่ 

ผูบริโภคค านึงถึงคือของความสะดวกรวดเร็วในการบริโภค ซึ่งถือเปนทิศทางของอาหารในยุคตอไปที่ 

ผูบริโภคตองการ ความสะดวกรวดเร็วและงายตอการบริโภค ความสะดวกในการพกพา ขนาดของบรรจุ

ภัณฑที่พอเหมาะกับแตละคนหรือครอบครัวที่เล็กลง กินพอดีอิ่ม ไมเหลือทิ้ง ทั้งหมดนี้ลวนสอดคลองกับ

ยุคสมัยหรือรูปแบบการด าเนินชีวิตของผูคนที่ก าลังเปลี่ยนแปลงไปในยุคโอกาสให้ผู้บริโภคในการเลือกซื้อ

ผลติภัณพแ์ยมที่บรรจุเป็นชิ้นเดี่ยวๆ เหมาะกับการบริโภคร่วมกับขนมปัง และสามารถบริโภคได้หมดภายใน

ครั้งเดียว รวมทั้งลดขั้นตอนการปาดและทาแยม ดังนัน้ผู้วจิัยจึงสนใจน ามะม่วงหาวมะนาวโหม่าพัฒนาเป็น

ผลติภัณฑ์แยมแผ่นเพื่อเพิ่มเพิ่มโดยศกึษากระบวนการผลิตต่อสมบัติด้านเคมีกายภาพ ฤทธิ์การตา้นอนุมูล

อิสระ สารประกอบฟีนอลิกทั้งหมด และการทดสอบทางประสาทสัมผัสของแยมแผ่นที่ผลิตได้ ศึกษาความ

เป็นไปได้เบือ้งต้นของธุรกิจ วิเคราะห์ต้นทุนการผลิต เพื่อเป็นข้อมูลทางการค้าส าหรับเกษตรกรในอนาคต  

และเป็นการอนุรักษ์สืบสานวิถีชีวิตของคนไทยในการอนุรักษ์ทรัพยากรชีวภาพที่เป็นพืชท้องถิ่นที่มีมาแต่

เดิมมาประยุกต์ใชเ้กิดความหลากหลายของผลิตภัณฑท์ี่มคีุณค่า  

วัตถุประสงค์ของการวิจัย 

 เพื่อสนองพระราชด าริโครงการอนุรกัษ์พันธุกรรมพชือันเนื่องมาจากพระราชด าริฯ (อพ.สธ.) 

 ศึกษาสูตรและกระบวนการผลิตที่เหมาะสมในการพัฒนาผลิตภัณฑ์แยมแผ่น และสมบัติของ

ผลติภัณฑ์ทางกายภาพ เคมี และสมบัติการต้านอนุมูลอสิระของแยมแผ่นที่ผลติได้ 

 เพื่อศกึษาความเป็นไปได้เบื้องต้นของธุรกิจของแยมแผ่น   

 เพือ่วิเคราะหต์้นทุนการแยมแผน่ 

 เพื่อถ่ายทอดองค์ความรูท้ี่ได้จากการวิจัยสู่ชุมชน 

ผลการวิจัย 

     พบว่า สารสกัดจากผลมะม่วงหาวมะนาวโห่สุกต้านอนุมูลอิสระดีกว่าสารสกัดจากผลดิบโดย

เปอร์เซ็นต์การต้าน อนุมูลอิสระของสารสกัดจากผลดิบมีค่า IC50 เป็น 400 ppm ส่วนสารสกัดจากผลสุก 

มีค่า IC50 เป็น 225 ppm.  และ Verma และคณะ (2014) ศึกษาสมบัติการต้านอนุมูลอิสระของสารสกัดเม

ทานอลจากใบมะม่วงหาวมะนาวโห่ โดยวิธี  DPPH radical scavenging activity พบว่า ให้ค่า IC50 = 

73.12μg/ml ค่าH2O2 scavenging activity (IC50 value 84.03μg/ml) ซึ่งจัดเป็นพืชที่มสีมบัติต้านอนุมูลอิสระ

ได้ดี การศึกษาของ วชิราภรณ์ผิวล่อง และคณะ (2013) พบวาิ ผลมะม่วงหาวมะนาวโห่สุกให้ฤทธิ์การต้าน

อนุมูลอิสระ (วิธีDPPH radical scavenging activity) ปริมาณฟีนอลิกทั้งหมด ( Folin-ciocateau reagent 

assay) และปริมาณแอนโธไซยานนิทั้งหมด (pH differential) สูงที่สุด  
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การผลิตแยมทั่วไปมีสว่นประกอบที่ส าคัญ ได้แก่ เนือ้ผลไม้ น้าตาล เพกทิน และกรด เพกทิน ที่ใใช้

เป็นชนิด high methoxyl pectin ที่สามารถ เกิดระบบเจลได้เมื่อรวมตัวกับกรดและน้ าตาลที่ความเข้มขน้สูง  
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การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/ศึกษาดูงาน 

อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑติ สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 

ผศ.สุดารัตน์ 

สุตพันธ์ 

KM จัดการเรียนการสอน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

KM การวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

ผศ.ขนิษฐา ไชยแก้ว KM จัดการเรียนการสอน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

KM การวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

ผศ. ดร.จักรกฤช  

ศรีละออ 

เข้าร่วมงานประชุมวิชาการนเรศวร

วจิัยคร้ังท่ี 17 

มหาวทิยาลัยนเรศวร 29 ก.ค. 63 

อบรมเทคนิคการเขียนโครงการวจิัย

อย่างไรให้ได้ทุน 

โรงแรมทอปแลนด์ พลาซ่า 3-4 ก.ย. 64 

KM จัดการเรียนการสอน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

KM การวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

อบรมเชงิปฏิบัตกิารจัดท าแผน

ยุทธศาสตร์การพัฒนามหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบูิลสงคราม พ.ศ. 2565 – 

2569 

โรงแรมวังจันทร์ริเวอร์วิว 2 เม.ย. 64 

อบรมกิจกรรมพัฒนาศักยภาพ

นักวจิัยรับใชส้ังคม 

อบต. ทา่ชัย อ.ศรีสัชนาลัย  

จ.สุโขทัย 

5-8 เม.ย. 64 

อาจารย์ ดร. 

ชัชวินทร์ นวลศรี 

เข้าร่วมงานประชุมวิชาการนเรศวร

วจิัยคร้ังท่ี 17 

มหาวทิยาลัยนเรศวร 29 ก.ค. 63 

อบรมเทคนิคการเขียนโครงการวจิัย

อย่างไรให้ได้ทุน 

โรงแรมทอปแลนด์ พลาซ่า 3-4 ก.ย. 63 

อบรมเชงิปฏิบัตกิารดา้นความ

ปลอดภัยทางชวีภาพ 

มหาวทิยาลัยขอนแก่น 12-13 พ.ย. 63 

KM จัดการเรียนการสอน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

KM การวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

อาจารย์ปุณณดา  

ทะรังศรี 

KM จัดการเรียนการสอน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

KM การวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

อาจารย์กฤษณชัย 

คลอดเพ็ง 

KM จัดการเรียนการสอน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

KM การวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

KM จัดการเรียนการสอน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

อาจารย์อารยา  

บุญศักดิ์ 

KM การวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

อาจารย์ธีรภัทร  

อินทร์ทอง 

อบรมเชงิปฏิบัตกิารการเพาะเลีย้ง

เนื้อเยื่อพืชอยา่งง่ายและต้นทุนต่ า 

โรงแรมภูค า จังหวัดเชยีงใหม ่ 27-28 ม.ีค. 64 

KM จัดการเรียนการสอน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

KM การวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 16 ก.พ. 64 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑติ สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

ผศ. ดร.ณรกมล  

เลาหร์อดพันธ์ 

หลักสูตรการปฏบัิตทิางการเกษตรท่ี

ดีด้านปศุสัตว ์หลักสูตรฟาร์มโคเนื้อ 

ส านักงานปศุสัตวเ์ขต 6 22 ธ.ค. 63 

การประชุมวิชาการเกษตร คร้ังท่ี 22 คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวทิยาลัยขอนแก่น  

จ.ขอนแก่น (ผ่านโปรแกรม 

zoom) 

 

เสวนาวิชาการ การจัดการโคนมโค

เนื้อคุณภาพพรีเมยีมและการ

ประกอบสูตรอาหารอย่างมอือาชพี

ด้วยโปรแกรม Thai Dairy 2020 

คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวทิยาลัยขอนแก่น 

25-26 มี.ค.64 

ผศ. น.สพ.ปรีชา 

มูลสาร 

หลักสูตรการปฏบัิตทิางการเกษตรท่ี

ดีด้านปศุสัตว ์หลักสูตรฟาร์มโคเนื้อ 

ส านักงานปศุสัตวเ์ขต 6 22 ธ.ค.63 

หลักสูตรการปฏบัิตทิางการเกษตรท่ี

ดีด้านปศุสัตว ์หลักสูตรฟาร์มไกไ่ข ่

ส านักงานปศุสัตวเ์ขต 6 25 ธ.ค.63 

การอบรม Smart dairy and beef 

farming การพัฒนาแอปพลเิคชัน่เพื่อ

การจัดการฟาร์มโคนมและ 

โคเน้ือ 

คณะสัตวแพทยศาสตร์

มหาวทิยาลัยมหาสารคาม 

7 มี.ค.64 

การอบรม Smart veterinary service 

การพัฒนาระบบการบริการทางสัตว

แพทยแ์ละวิชาชพีท่ีเกี่ยวข้อง 

คณะสัตวแพทยศาสตร์

มหาวทิยาลัยมหาสารคาม 

7 มี.ค.64 

อบรมเชงิปฏิบัตกิารเร่ือง การพัฒนา

นักวจิัย/นักบริการวิชาการรับใช้

สังคม 

สถาบันวจิัยและพัฒนา มรพส. 31 ม.ีค. – 2 เม.ย.

64 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

รศ. ดร.สุภาวดี 

แหยมคง 

โครงการอบรมการเขียน 

Manuscripts 

สถาบันวจิัยและพัฒนา มรพส. 20-21 ธ.ค.63 

การพัฒนาศักยภาพวิทยากรชุมชน

ส าหรับการพัฒนาผู้น าชุมชนแกนน า

เครอืขา่ยมหาวทิยาลัย สร้างคน

พัฒนาทอ้งถิ่น 

กองนโยบายและแผน 

มรพส 

21-22 ธ.ค.63 

การประชุมวิชาการเกษตร ครัง้ท่ี 22 คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวทิยาลัยขอนแก่น  

จ.ขอนแก่น (ผ่านโปรแกรม 

zoom) 

 

ผศ. ยิ่งลักษณ์  

มูลสาร 

การพัฒนาศักยภาพวิทยากรชุมชน

ส าหรับการพัฒนาผู้น าชุมชนแกนน า

เครอืขา่ยมหาวทิยาลัย สร้างคน

พัฒนาทอ้งถิ่น 

กองนโยบายและแผน 

มรพส. 

21-22 ธ.ค.63 

หลักสูตรการปฏบัิตทิางการเกษตรท่ี

ดีด้านปศุสัตว ์หลักสูตรฟาร์มไกไ่ข ่

ส านักงานปศุสัตวเ์ขต 6 25 ธ.ค.63 

อบรม จริยธรรมการวจิัยในมนุษย์

เบือ้งต้น 

มหาวทิยาลัยนเรศวร  

ระบบออนไลน ์

20 ม.ค. 64 

 การอบรม Smart dairy and beef 

farming การพัฒนาแอปพลเิคชัน่เพื่อ

การจัดการฟาร์มโคนมและโคเน้ือ 

คณะสัตวแพทยศาสตร์

มหาวทิยาลัยมหาสารคาม 

7 มี.ค.64 

 การอบรม Smart veterinary service 

การพัฒนาระบบการบริการทางสัตว

แพทยแ์ละวิชาชพีท่ีเกี่ยวข้อง 

คณะสัตวแพทยศาสตร์

มหาวทิยาลัยมหาสารคาม 

7 มี.ค.64 

อาจารย์พัทธนันท์ 

โกธรรม 

โครงการอบรมการเขียน 

Manuscripts 

สถาบันวจิัยและพัฒนา มรพส. 20-21 ธ.ค.63 

 การพัฒนาศักยภาพวิทยากรชุมชน

ส าหรับการพัฒนาผู้น าชุมชนแกนน า

เครอืขา่ยมหาวทิยาลัย สร้างคน

พัฒนาทอ้งถิ่น 

กองนโยบายและแผน 

มรพส. 

21-22 ธ.ค.63 

 การประชุมวิชาการเกษตร คร้ังท่ี 22 คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวทิยาลัยขอนแก่น  

25 ม.ค.64 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

จ.ขอนแก่น (ผ่านโปรแกรม 

zoom) 

ผศ. ดร.วิโรจน์  

ลิขติตระกูลวงศ์ 

โครงการอบรมการเขียน 

Manuscripts 

สถาบันวจิัยและพัฒนา มรพส. 20-21 ธ.ค.63 

การพัฒนาศักยภาพวิทยากรชุมชน

ส าหรับการพัฒนาผู้น าชุมชนแกนน า

เครอืขา่ยมหาวทิยาลัย สร้างคน

พัฒนาทอ้งถิ่น 

กองนโยบายและแผน 

มรพส. 

21-22 ธ.ค.63 

อบรมการเขียนต ารา ในรูปแบบ e-

book 

ศูนยน์วัตกรรม 

มหาวทิยาลัยขอนแก่น 

(ผ่านโปรแกรม zoom) 

20 เม.ษ.66 

ผศ.ประภาศิริ 

ใจผอ่ง 

โครงการอบรมการเขียน 

Manuscripts 

 

สถาบันวจิัยและพัฒนา มรพส 20-21 ธ.ค.63 

 การพัฒนาศักยภาพวิทยากรชุมชน

ส าหรับการพัฒนาผู้น าชุมชนแกนน า

เครอืขา่ยมหาวทิยาลัย สร้างคน

พัฒนาทอ้งถิ่น 

กองนโยบายและแผน 

มรพส. 

21-22 ธ.ค.63 

 การประชุมวิชาการเกษตร คร้ังท่ี 22 คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวทิยาลัยขอนแก่น  

จ.ขอนแก่น (ผ่านโปรแกรม 

zoom) 

25 ม.ค.66 

นางสาวสุกัญยา 

แตงโม 

อบรมออนไลนเ์ร่ืองเครื่องมือ cloud-

based ศตวรรษท่ี 21 เพื่อ

ชวีติประจ าวัน 

มหาวทิยาลัยศรีปทุม   

ประชุมแลกเปลี่ยนเรียนรู้เรื่อง 

เทคนิคการท างานวิเคราะห์จากงาน

ประจ าของสายสนับสนุนสาย

วชิาการ  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยพบูิล

สงคราม 

29-31 ม.ค.64 

หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

ผศ.ว่าที่ ร.อ. ดร.

คงเดช พะสีนาม 

โครงการการจัดการความรู้และ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยพบูิล

สงคราม 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

องคก์รคณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

"From Farm to Table for Nutritional 

and Healthy Lifestyle " เพื่อสร้าง

บัณฑิตนักพัฒนานวัตกรรม 

  

อบรมเชงิปฏิบัตกิาร เร่ือง"เทคนิค

การเขียนหนังสอืและต าราวชิาการ

ระดับอุดมศึกษา เพื่อขอต าแหนง่

วชิาการ" 

  

อบรมเชงิปฏิบัตกิาร เร่ือง"การสร้าง

แบบจ าลองสภาพแวดลอ้ม 3 มติิ

จากภาพถา่ยดว้ยโดรนและการ

ประยุกตใ์ชใ้นงานส ารวจทางการ

เกษตร รุน่ท่ี 1" 

  

The 6th Workshop of Article Writing 

for SCOPUS Publication 

  

โครงการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ผลการ

ด าเนนิงานดา้นการประกันคุณภาพ

การศึกษา เพื่อให้เกิดแนวปฏบัิตท่ีิดี

ในปีการศึกษา 2563 

  

อาจารย์ธันวมาส 

กาศสนุก 

โครงการการจัดการความรู้และ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องคก์รคณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

  

"From Farm to Table for Nutritional 

and Healthy Lifestyle " เพื่อสร้าง

บัณฑิตนักพัฒนานวัตกรรม 

  

The 6th Workshop of Article Writing 

for SCOPUS Publication 

  

โครงการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ผลการ

ด าเนนิงานดา้นการประกันคุณภาพ

การศึกษา เพื่อให้เกิดแนวปฏบัิตท่ีิดี

ในปีการศึกษา 2563 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

อาจารย์พัชราภรณ์ 

อินรริาย 

โครงการการจัดการความรู้และ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องคก์รคณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

  

"From Farm to Table for Nutritional 

and Healthy Lifestyle " เพื่อสร้าง

บัณฑิตนักพัฒนานวัตกรรม 

  

หลักสูตรพัฒนากระบวนการวิจยั

ของผู้ประกอบการ 

  

เทคโนโลยกีารอบแห้งและการ

ควบคุมเชื้อโรค (Online) 

  

โครงการสัมมนาเชิงปฏบัิตกิารการ

พัฒนาศักยภาพวิทยากรชุมชน

ส าหรับการพัฒนาผู้น าชุมชนแกนน า

เครอืขา่ย 

  

สัมมนา Food safety Management 

System (อย., GMP, GHPs, HACCP, 

HALAL, FSSC) “พาครัวไทยสู่

มาตรฐานครัวโลก) 

  

อาจารย์ธวัลรัตน์ 

สัมฤทธิ์ 

โครงการการจัดการความรู้และ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องคก์รคณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร 

  

"From Farm to Table for Nutritional 

and Healthy Lifestyle " เพื่อสร้าง

บัณฑิตนักพัฒนานวัตกรรม 

  

อาจารย์สุรินทราพร 

แสวงงาม 

โครงการการจัดการความรู้และ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องคก์รคณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

  

"From Farm to Table for Nutritional 

and Healthy Lifestyle " เพื่อสร้าง

บัณฑิตนักพัฒนานวัตกรรม 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

สัมมนา Food safety Management 

System (อย., GMP, GHPs, HACCP, 

HALAL, FSSC) “พาครัวไทยสู่

มาตรฐานครัวโลก) 

  

โครงการอบรมเชงิปฏบัิตกิาร เทคนิค

การพจิารณาโครงการวจิัยท่ีย่ืนขอ

การรับรองจริยธรรมการวจิัยใน

มนุษย ์(ส าหรับคณะกรรมการ) 

  

ค่ายสร้างสรรค์นวัตกรรมอาหาร

ประเทศไทย 2020 (ออนไลน)์ : 

นวัตกรรมจากมรดกภูมปัิญญา

อาหารและอาหารส าหรับชวีติแห่ง

อนาคต (Thailand Food Innovation - 

Nationwide Online BootCamp 2020 

: Food Heritage & Future Lifestyle 

Food Innovation) 

  

ผศ. ดร.น้ าทิพย์ 

วงษ์ประทีป 

โครงการการจัดการความรู้และ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องคก์รคณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

  

"From Farm to Table for Nutritional 

and Healthy Lifestyle " เพื่อสร้าง

บัณฑิตนักพัฒนานวัตกรรม 

  

โครงการสัมมนาเชิงปฏบัิตกิารการ

พัฒนาศักยภาพวิทยากรชุมชน

ส าหรับการพัฒนาผู้น าชุมชนแกนน า

เครอืขา่ย 

  

โครงการอบรมเชงิปฏบัิตกิาร เทคนิค

การพจิารณาโครงการวจิัยท่ีย่ืนขอ

การรับรองจริยธรรมการวจิัยใน

มนุษย ์(ส าหรับคณะกรรมการ) 

  

โครงการแลกเปลี่ยนเรียนรู้ผลการ

ด าเนนิงานดา้นการประกันคุณภาพ
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

การศึกษา เพื่อให้เกิดแนวปฏบัิตท่ีิดี

ในปีการศึกษา 2563 

ขั้นตอนการขออนุญาตผลิตและแนว

ทางการตรวจประเมินสถานท่ีผลิต

อาหาร 

  

การอบรมเชงิปฏบัิตกิารพัฒนา

นักวจิัย/นักบริการวิชากรรับใชส้ังคม 

  

นายกนกพล  

เลื่องลอื 

งานเสวนา “อนาคตอุสาหกรรมไทย

สู่การขับเคลื่อนดว้ย Circula 

Economy” ของกลุม่จงัหวัด

ภาคเหนอืตอนบน 

  

วิทยาศาสตรบัณฑติ หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเคร่ืองส าอาง 

อาจารย์ธนพล  

กิจพจน์ 

การจัดท าสื่อการสอนออนไลน์ ให้แก่

บุคลากรสายวชิาการคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

โครงการจัดตั้งศูนย์เทคโนโลยี

สารสนเทศ มหาวทิยาลัย 

ราชภัฏพบูิลสงคราม 

17 มิ.ย. 63 

การอบรมเชงิปฏบัิตกิารเทคนิคการ

เขียนยกรา่งค าขอรับสิทธิบัตร /อนุ

สิทธิบัตร 

สถาบันวจิัยและพัฒนา 

มหาวทิยาลัยราชภัฏ 

พบูิลสงคราม 

13-14 ก.ค. 63 

การอบรมเชงิปฏบัิตกิาร การพัฒนา

หลักสูตรและการจัดการเรียนการ

สอนตามแนวคิดสหกิจศกึษาและ

การศึกษาเชิงบูรณาการกับการ

ท างาน (CWIE) 

งานพัฒนาหลักสูตรและ

ส่งเสริมการจัดการเรียนการ

สอน มหาวิทยาลัยราชภัฏ 

พบูิลสงคราม 

20 ก.ค. 63 

โครงการสัมมนาเครือข่ายองค์กร

การเรียนรู้เพื่อการพัฒนาคุณภาพ

มาตรฐานการศึกษา (UKM) 

มหาวทิยาลัยราชภัฏพบูิล

สงคราม 

 

29 ก.ค. 63 

การอบรม Rheological Training คณะเกษตรศาสตร์ ทรัพยากร 

ธรรมชาติ และสิ่งแวดลอ้ม 

มหาวทิยาลัยนเรศวร 

17 พ.ย. 63 

การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยน

ความรู้ (KM) เพื่อพัฒนาองค์กรคณะ

เทคโนโลยี การเกษตรและอาหาร 

ด้านการเรียนการสอนหัวขอ้เทคนิค

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

27 ม.ค. 64 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

การสอนในศตวรรษท่ี 21 และ ด้น

การวจิัย หัวขอ้การบูรณาการวิจัย

กับการบริการวิชาการ 

การอบรม From Farm to Table for 

Nutritional and Healthy Lifestyle 

เพื่อสร้างบัณฑิตนักพัฒนานวัตกรรม 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

17 ก.พ. 64 

การอบรมเชงิปฏบัิตกิารพัฒนา

ผลิตภัณฑ ์เพื่อเป็นอัตลักษณ์ประจ า

จังหวัดพษิณุโลก 

ส านักงานสาธารณสุข  

จังหวัดพษิณุโลก 

17 มี.ค. 64 

ผศ. ดร.พรดรัล  

จุลกัลป์ 

การจัดท าสื่อการสอนออนไลน์ ให้แก่

บุคลากรสายวชิาการคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

โครงการจัดตั้งศูนย์เทคโนโลยี

สารสนเทศ มหาวทิยาลัย 

ราชภัฏพบูิลสงคราม 

17 มิ.ย. 63 

การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยน

ความรู้ (KM) เพื่อพัฒนาองค์กรคณะ

เทคโนโลยี การเกษตรและอาหาร 

ด้านการเรียนการสอนหัวขอ้เทคนิค

การสอนในศตวรรษท่ี 21 และ ด้น

การวจิัย หัวข้อการบูรณาการวิจัย

กับการบริการวิชาการ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

27 ม.ค. 64 

การอบรม From Farm to Table for 

Nutritional and Healthy Lifestyle 

เพื่อสร้างบัณฑิตนักพัฒนานวัตกรรม 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

17 ก.พ. 64 

การอบรมเชงิปฏบัิตกิารในหัวข้อ 

“อย. ของา่ยนดิเดียว” 

 15 ธ.ค. 63 

การประชุมวิชาการระดับชาติ

มหาวทิยาลัยราชภัฏนครปฐม ครัง้ท่ี 

12 

มหาวทิยาลัยราชภัฏนครปฐม 9-10 ก.ค. 63 

อาจารย์กนกวรรณ 

พรมจนี 

การจัดท าสื่อการสอนออนไลน์ ให้แก่

บุคลากรสายวชิาการคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

โครงการจัดตั้งศูนย์เทคโนโลยี

สารสนเทศ มหาวทิยาลัย 

ราชภัฏพบูิลสงคราม 

17 มิ.ย. 63 

การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยน

ความรู้ (KM) เพื่อพัฒนาองค์กรคณะ

เทคโนโลยี การเกษตรและอาหาร 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

27 ม.ค. 64 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

ด้านการเรียนการสอนหัวขอ้เทคนิค

การสอนในศตวรรษท่ี 21 และ ด้น

การวจิัย หัวข้อการบูรณาการวิจัย

กับการบริการวิชาการ 

การอบรม From Farm to Table for 

Nutritional and Healthy Lifestyle 

เพื่อสร้างบัณฑิตนักพัฒนานวัตกรรม 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

17 ก.พ. 64 

อาจารย์จิรศติ 

อินทร 

 

การจัดท าสื่อการสอนออนไลน์ ให้แก่

บุคลากรสายวชิาการคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

โครงการจัดตั้งศูนย์เทคโนโลยี

สารสนเทศ มหาวทิยาลัย 

ราชภัฏพบูิลสงคราม 

17 มิ.ย. 63 

การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยน

ความรู้ (KM) เพื่อพัฒนาองค์กรคณะ

เทคโนโลยี การเกษตรและอาหาร 

ด้านการเรียนการสอนหัวขอ้เทคนิค

การสอนในศตวรรษท่ี 21 และ ด้น

การวจิัย หัวขอ้การบูรณาการวิจัย

กับการบริการวิชาการ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

27 ม.ค. 64 

การอบรม From Farm to Table for 

Nutritional and Healthy Lifestyle 

เพื่อสร้างบัณฑิตนักพัฒนานวัตกรรม 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

17 ก.พ. 64 

อบรมหลักสูตร  “การพัฒนา

กระบวนการ วจิัยของ

ผู้ประกอบการ” 

อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนือ 

มหาวทิยาลัยเชยีงใหม่ 

27-29 ต.ค. 63 

 อบรมหลักสูตร  “Efficacy testing of 

anti-aging products in ex 

vivo human skin model & clinical 

testing” 

สวทช. 26 ต.ค. 63 

 หลักสูตร การสกัดสมุนไพรและการ

น ามาประยุกตใ์ชเ้ป็นสาระส าคญัใน

ผลิตภัณฑเ์ครื่องส าอาง 

อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนือ 

และ คณะเทคโนโลยกีาร 

เกษตรอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบูิลสงคราม 

12-15 พ.ย. 63 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

อาจารย์ญาณิศา   

จนิดาหลวง 

 

การจัดท าสื่อการสอนออนไลน์ ให้แก่

บุคลากรสายวชิาการคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

โครงการจัดตั้งศูนย์เทคโนโลยี

สารสนเทศ มหาวทิยาลัย 

ราชภัฏพบูิลสงคราม 

17 มิ.ย. 63 

การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยน

ความรู้ (KM) เพื่อพัฒนาองค์กรคณะ

เทคโนโลยี การเกษตรและอาหาร 

ด้านการเรียนการสอนหัวขอ้เทคนิค

การสอนในศตวรรษท่ี 21 และ ด้น

การวจิัย หัวข้อการบูรณาการวิจัย

กับการบริการวิชาการ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

27 ม.ค. 64 

การอบรม From Farm to Table for 

Nutritional and Healthy Lifestyle 

เพื่อสร้างบัณฑิตนักพัฒนานวัตกรรม 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

17 ก.พ. 64 

การอบรมเชงิปฏบัิตกิารในหัวข้อ 

“อย. ของา่ยนดิเดียว” 

 15 ธ.ค. 63 

โครงการ “ยกระดับคุณภาพ

นักศกึษาเพื่อพัฒนาประสบการณ์

ทางด้านวชิาการและวิชาชพี” 

ขั้นตอนการขออนุญาตผลิต

เครื่องส าอาง แนวทางการตรวจ

ประเมินสถานท่ีผลิตเครื่องส าอาง 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

3 มี.ค. 64 

อาจารย์ศนิพร 

จันทร์บุรี 

การจัดท าสื่อการสอนออนไลน์ ให้แก่

บุคลากรสายวชิาการคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

โครงการจัดตั้งศูนย์เทคโนโลยี

สารสนเทศ มหาวทิยาลัย 

ราชภัฏพบูิลสงคราม 

17 มิ.ย. 63 

การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยน

ความรู้ (KM) เพื่อพัฒนาองค์กรคณะ

เทคโนโลยี การเกษตรและอาหาร 

ด้านการเรียนการสอนหัวขอ้เทคนิค

การสอนในศตวรรษท่ี 21 และ ด้น

การวจิัย หัวข้อการบูรณาการวิจัย

กับการบริการวิชาการ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

27 ม.ค. 64 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

การอบรม From Farm to Table for 

Nutritional and Healthy Lifestyle 

เพื่อสร้างบัณฑิตนักพัฒนานวัตกรรม 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

17 ก.พ. 64 

ผศ. ดร.เฉลิมพร 

ทองพูน 

หลักสูตร การสกัดสมุนไพรและการ

น ามาประยุกตใ์ชเ้ป็นสาระส าคญัใน

ผลิตภัณฑเ์ครื่องส าอาง 

อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนือ 

และ คณะเทคโนโลยกีาร 

เกษตรอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบูิลสงคราม 

12-15 พ.ย. 63 

นางสาวศรัณญา 

สอนมณี 

การอบรมเชงิปฏบัิตกิารในหัวข้อ 

“อย. ของา่ยนดิเดียว” 

 15 ธ.ค. 63 

โครงการ “ยกระดับคุณภาพ

นักศกึษาเพื่อพัฒนาประสบการณ์

ทางด้านวชิาการและวิชาชพี” 

ขั้นตอนการขออนุญาตผลิต

เครื่องส าอาง แนวทางการตรวจ

ประเมินสถานท่ีผลิตเครื่องส าอาง 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

3 มี.ค. 64 

หลักสูตร การสกัดสมุนไพรและการ

น ามาประยุกตใ์ชเ้ป็นสาระส าคญัใน

ผลิตภัณฑเ์ครื่องส าอาง 

อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนือ 

และ คณะเทคโนโลยกีาร 

เกษตรอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบูิลสงคราม 

12-15 พ.ย. 63 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑติ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

ผศ.พิมพ์ชนก  

พริกบุญจันทร์ 

อบรม ISO17025 เร่ืองการประเมนิ

ความเสี่ยงในระบบคุณภาพ 

  

มาตรฐานการปกปอ้งอาสาสมคัรใน

งานวจิัย 

  

การยกระดับคุณภาพผู้สอนเพื่อ

ส่งเสริมศักยภาพในการจัดการเรียน

การสอนสูบั่ณฑิตนักปฏบัิติ 

  

หลักการและวธีิการใชเ้ครื่องทอด

สุญญากาศ 

บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

อบรม ISO17025 เร่ืองการประเมนิ

ความเสี่ยงในระบบคุณภาพ 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

อาจารย์ ดร.ค ารบ 

สมะวรรธนะ 

การยกระดับคุณภาพผู้สอนเพื่อ

ส่งเสริมศักยภาพในการจัดการเรียน

การสอนสูบั่ณฑิตนักปฏบัิติ 

 

 

หลักการและวธีิการใชเ้ครื่องทอด

สุญญากาศ 

บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

ผศ. ดร.ชุติมา  

เลิศลักษม ี

การยกระดับคุณภาพผู้สอนเพื่อ

ส่งเสริมศักยภาพในการจัดการเรียน

การสอนสูบั่ณฑิตนักปฏบัิติ 

  

การออกแบบบรรจุภัณฑแ์ก่

ผู้ประกอบการ SMEs และผลกระทบ

ของทรัพย์สนิทางปัญญาตอ่การ

พัฒนาผลิตภัณฑ ์

  

การแสดงฉลากโภชนาการและการ

แสดงฉลากแบบ GDA (Guideline 

Daily Amounts) 

 

 

เทคโนโลยกีารยืดอายุการเก็บรักษา

ผลิตภัณฑอ์าหาร 

 
 

หลักการและวธีิการใชเ้ครื่องทอด

สุญญากาศ 

บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

ดร.หทัยทิพย์  

ร้องค า 

การยกระดับคุณภาพผู้สอนเพื่อ

ส่งเสริมศักยภาพในการจัดการเรียน

การสอนสูบั่ณฑิตนักปฏบัิติ 

  

หลักการและวธีิการใชเ้ครื่องทอด

สุญญากาศ 

บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

ผศ.ทรงพรรณ  

สังขท์รัพย์ 

การยกระดับคุณภาพผู้สอนเพื่อ

ส่งเสริมศักยภาพในการจัดการเรียน

การสอนสูบั่ณฑิตนักปฏบัิติ 

  

หลักการและวธีิการใชเ้ครื่องทอด

สุญญากาศ 

บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

นายธเนศ  ทองทุ่ง การอบรมโครงการเส้นทาง

ความก้าวหนา้ 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

การเข้าสูต่าแหนง่ท่ีสูงขึ้นของ

บุคลากรสายสนับสนุนวชิาการ รุ่นท่ี 

2 

การพัฒนาทางไกลด้วยระบบ

อเิล็กทรอนิกส ์(HRD: e-Learning) 

วชิา การสร้างแรงจูงใจใฝ่สัมฤทธ์ิใน

การทางาน 

  

การพัฒนาทางไกลด้วยระบบ

อเิล็กทรอนิกส ์(HRD: e-Learning) 

วชิา การสร้างทีมงานท่ีมี

ประสิทธิภาพ 

  

หลักการและวธีิการใชเ้ครื่องทอด

สุญญากาศ 

บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

นางดวงกมล  โตมิ อบรม ISO17025 เร่ืองการประเมนิ

ความเสี่ยงในระบบคุณภาพ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

14 ก.ค. 63 

หลักการและวธีิการใชเ้ครื่องทอด

สุญญากาศ 

บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑติ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

รศ. ดร.เกตุการ  

ดาจันทา 

เครื่องทอดสุญญากาศ บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

อบรมเชิงปฏิบัติการ เร่ือง การเขียน

เอกสารขอจริยธรรมในมนุษย์ 

หลักสูตรสาขาวิชา วท.ม. 

(วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร 

24 ม.ค. 64 

รศ. ดร.คงศักดิ์  

ศรแีก้ว 

การเปลี่ยนแปลงของ GMP อย. ท่ี

ผู้ประกอบการตอ้งเตรียมรับมอื  

สมาคมวทิยาศาสตร์และ

เทคโนโลยทีางอาหารแห่ง

ประเทศไทย (FoSTAT) 

5 ม.ีค. 64 

นวัตกรรมภายใต้การสนับสนุนของ

อุ ท ย า น วิ ท ย า ศ า ส ต ร์ ภ า ค ใ ต้  

มหาวทิยาลัยสงขลานครินทร์ 

อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคใต ้

มหาวทิยาลัยสงขลานครินทร์ 

24 ก.ย. 64 

ผศ. ดร.ธวัชชัย  

ศุภวิทิตพัฒนา 

รูปแบบเอกสารเพื่อจัดท าเอกสาร

ระบบคุณภาพหอ้งปฏบัิตกิารตาม

มาตรฐาน ISO/IEC 17025:2017 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

14 ก.ค. 63 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

อบรมการตรวจสอบความใชไ้ดข้อง

วธีิการทดสอบทางเคมี 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

3-4 ส.ค. 63 

เครื่องทอดสุญญากาศ บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

อบรม ISO17025 เร่ืองการประเมนิ

ความเสี่ยงในระบบคุณภาพ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร 

9-10 พ.ย. 63 

ยกระดับคุณภาพผู้สอนเพื่อสง่เสริม

ศักยภาพในการจัดการเรียนการสอน

สู่บัณฑิตนักปฏบัิต ิ

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร  

17 ก.พ. 64 

ผศ. ดร.ปิยวรรรณ 

ศุภวิทิตพัฒนา 

รูปแบบเอกสารเพื่อจัดท าเอกสาร

ระบบคุณภาพหอ้งปฏบัิตกิารตาม

มาตรฐาน ISO/IEC 17025:2017 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

14 ก.ค. 63 

อบรมการตรวจสอบความใชไ้ดข้อง

วธีิการทดสอบทางเคมี 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

3-4 ส.ค. 63 

จรยิธรรมการวจิัยในมนุษยเ์บือ้งตน้  มหาวทิยาลัยนเรศวร  

Thai Mooc (ออนไลน์) 

24 ม.ค. 64 

ผศ. ดร.อุทัยวรรณ 

ฉัตรธง 

การออกแบบบรรจุภัณฑฯ์ มหาวทิยาลัยราชภัฏพบูิล

สงคราม 

1 ก.ย. 63 

เครื่องทอดสุญญากาศ บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

อบรมเชงิปฏิบัตกิาร เร่ือง การเขียน

เอกสารขอจริยธรรมในมนุษย์ 

หลักสูตรสาขาวิชา วท.ม. 

(วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร) 

24 ม.ค. 64 

"New Normal of Food Packaging: 

Sustainability beyond COVID-19” 

FoodInnopolis และ 

ทีมวจิัยจากศูนยเ์ทคโนโลยี

โลหะและวัสดแุห่งชาติ 

5 ก.พ. 64 

ยกระดับคุณภาพผู้สอนเพื่อสง่เสริม

ศักยภาพในการจัดการเรียนการสอน

สู่บัณฑิตนักปฏบัิต ิ

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร  

17 ก.พ. 64 

https://web.facebook.com/foodinnopolis/?__cft__%5b0%5d=AZUWfQXJqP6h_YPuXZcVdf5Lk9tm_BSECrLXKip9J8_A7WB_AIrQlmMWGrYpt4vI_aCmeJgarrEOxnzX8N_551ENWC9sZ90fPI7EDKxEeCwNrbn-nOsSfqeNqD1oA__b2mvtXUI8Tx_eCjDv2n5GCmHjGbB8kbc5fM5rbepCT9cKIw&__tn__=kC%2CP-y-R
https://web.facebook.com/foodinnopolis/?__cft__%5b0%5d=AZUWfQXJqP6h_YPuXZcVdf5Lk9tm_BSECrLXKip9J8_A7WB_AIrQlmMWGrYpt4vI_aCmeJgarrEOxnzX8N_551ENWC9sZ90fPI7EDKxEeCwNrbn-nOsSfqeNqD1oA__b2mvtXUI8Tx_eCjDv2n5GCmHjGbB8kbc5fM5rbepCT9cKIw&__tn__=kC%2CP-y-R
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

ผศ.พิมพ์ชนก  

พริกบุญจันทร์ 

รูปแบบเอกสารเพื่อจัดท าเอกสาร

ระบบคุณภาพหอ้งปฏบัิตกิารตาม

มาตรฐาน ISO/IEC 17025:2017 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

14 ก.ค. 63 

อบรมการตรวจสอบความใชไ้ดข้อง

วธีิการทดสอบทางเคมี 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

3-4 ส.ค. 63 

เครื่องทอดสุญญากาศ บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย.63 

อบรม ISO17025 เร่ืองการประเมนิ

ความเสี่ยงในระบบคุณภาพ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร 

9-10 พ.ย. 63 

มาตรฐานการปกปอ้งอาสาสมคัรใน

งานวจิัย 

สถาบันวจิัยและพัฒนา มรพส. 8 ม.ค. 64 

ยกระดับคุณภาพผู้สอนเพื่อสง่เสริม

ศักยภาพในการจัดการเรียนการสอน

สู่บัณฑิตนักปฏบัิต ิ

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร  

17 ก.พ. 64 

ดร. ค ารบ  

สมะวรรธนะ 

รูปแบบเอกสารเพื่อจัดท าเอกสาร

ระบบคุณภาพหอ้งปฏบัิตกิารตาม

มาตรฐาน ISO/IEC 17025:2017 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

14 ก.ค. 63 

อบรมการตรวจสอบความใชไ้ดข้อง

วธีิการทดสอบทางเคมี 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

3-4 ส.ค. 63 

 

เครื่องทอดสุญญากาศ บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

อบรม ISO17025 เร่ืองการประเมนิ

ความเสี่ยงในระบบคุณภาพ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร 

9-10 พ.ย. 63 

ยกระดับคุณภาพผู้สอนเพื่อสง่เสริม

ศักยภาพในการจัดการเรียนการสอน

สู่บัณฑิตนักปฏบัิต ิ

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร  

17 ก.พ. 64 

ดร. หทัยทิพย์  

ร้องค า 

เครื่องทอดสุญญากาศ บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

 
อบรมเชงิปฏิบัตกิาร เร่ือง การเขียน

เอกสารขอจริยธรรมในมนุษย์ 

หลักสูตรสาขาวิชา วท.ม. 

(วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร) 

24 ม.ค. 64 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ชื่อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานที่จัด วันท่ี 

นายธเนศ  ทองทุ่ง เครื่องทอดสุญญากาศ บริษัท พีพ ีเคมคีอล แอนด์  

โฮลดิ้ง จ ากัด 

3 ก.ย. 63 

นางดวงกมล  โตมิ รูปแบบเอกสารเพื่อจัดท าเอกสาร

ระบบคุณภาพหอ้งปฏบัิตกิารตาม

มาตรฐาน ISO/IEC 17025:2017 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

14 ก.ค. 63 

อบรมการตรวจสอบความใชไ้ดข้อง

วธีิการทดสอบทางเคมี 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พบูิลสงคราม 

3-4 ส.ค. 63 

นายณัฐิวุฒ ิ 

พุ่มมาลา 

การอบรมการสร้าง Linebot เพื่อ

พัฒนานักศกึษาและบุคลากร 

ศูนยเ์ทคโนโลยสีารสนเทศ 

มหาวทิยาลัยราชภัฏพบูิล

สงคราม 

16-18 ธค. 63 



115 
 

 

รายงานผลการประเมินคุณภาพภายใน ปีการศึกษา  2564 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม “วันที่รับการประเมิน : วันท่ี 27 กรกฏาคม พ.ศ. 2565”  
 

บทสรุปส าหรับผู้บริหารโดยคณะกรรมการ 

ในปีการศึกษา 2564 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร   มีผลประเมินคุณภาพภายในในภาพ

รวมอยู่ในระดับคุณภาพดีมาก  โดยมีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ 4.77 และเมื่อจ าแนกเป็นชนิดตัวบ่งช้ีพบว่า  

1) ตัวบ่งช้ีที่เป็นปัจจัยน าเข้า(Input)  มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.72 

2) ตัวบ่งช้ีที่เป็นกระบวนการ(Process)  มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.80 

3) ตัวบ่งช้ีที่เป็นผลลัพธ์(Output)   มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดี 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.74 

และเมื่อจ าแนกเป็นรายองค์ประกอบพบว่า 

1) องค์ประกอบที่ 1 การผลิตบัณฑิต  มีผลประเมินอยู่ในระดับ   คุณภาพดีมาก 

     มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.61 

2) องค์ประกอบที่ 2 การวิจัย   มีผลประเมินอยู่ในระดับ   คุณภาพดีมาก   

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   5.00   

3) องค์ประกอบที่ 3 การบริการวิชาการ มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   5.00  

4) องค์ประกอบที่ 4 การท านุบ ารุงฯ มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   5.00  

5) องค์ประกอบที่ 5 การบริหารจัดการ มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.76 
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จุดท่ีควรพัฒนา 

  1. ควรมีการประชาสัมพันธ์หลักสูตรเชิงรุกที่เข้มข้น หลากหลาย และเพิ่มจ านวนโรงเรียนเป้าหมาย

เพื่อเป็นการเพิ่มจ านวนนักศึกษาแรกเข้า 

 

ตัวบ่งชี ้

เป้าหมาย 

ปีการศกึษา 

 2563 

คะแนน

ประเมนิ

ตนเอง  

ผลประเมินสุทธ ิ

โดยคณะกรรมการประเมิน 

ตัวตั้ง ผลลพัธ ์
คะแนน 

ประเมนิ ตัวหาร 
(% หรือ 

สัดส่วน)  

องค์ประกอบที่ 1 การผลิตบัณฑิต 3.50 3.50 4.61 

1.1 ผลการบรหิารจดัการหลักสูตรโดยรวม 3.00 3.00 
21.69 

3.71 
6 

1.2 อาจารย์ประจ าคณะที่มีคุณวุฒิ

ปรญิญาเอก 
3.00 3.00 

19 
45.23 5.00 

42 

1.3 อาจารย์ประจ าคณะทีด่ ารงต าแหนง่

ทางวิชาการ 
5.00 4.17 

21 
51.22 4.17 

42 

1.4 การบรกิารนักศึกษาระดบัปรญิญาตรี 5.00 5.00 6 ข้อ  5.00 

1.5 กจิกรรมนักศึกษาระดับปรญิญาตรี 5.00 5.00  6 ขอ้  5.00 

1.6 การส่งเสรมิสมรรถนะและทักษะการ

ใช้ภาษาองักฤษ 
4.00 4.00 4 ข้อ  4.00 

1.7 การสง่เสรมิสมรรถนะและทักษะ    

ด้านดิจทิัล 
4.00 4.00 5 ข้อ  5.00 

1.8 หลักสูตรที่นักศึกษามีส่วนรว่มในการ

สรา้งนวตักรรม 
4.00 4.00 

6 
100.00 5.00 

6 

องค์ประกอบที่ 2 การวิจัย 4.75 4.75 5.00 

ตัวบ่งชี้ 2.1 ระบบและกลไกการวิจัย    งาน

สรา้งสรรค ์หรอืนวัตกรรม 
5.00 5.00 7 ข้อ  5.00 
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ตัวบ่งชี้ 2.2 เงินสนับสนุนงานวิจัยและ งาน

สรา้งสรรค ์
5.00 5.00 

   

14,880,434  381,549.60 5.00 
39 

ตัวบ่งชี้ 2.3 ผลงานทางวิชาการของ

อาจารย์ประจ าและนักวจิัย  
5.00 5.00 

35.80 

85.24 5.00 
42 

ตัวบ่งชี้ที่ 2.4 ผลงานวิจัย งานสรา้งสรรค์

หรอืนวัตกรรมที่น าไปใช้ประโยชน์ต่อชุมชน 
4.00 4.00 

8 
100 5.00 

8 

องค์ประกอบที่ 3 การบริการวิชาการ 5.00 5.00 5.00 

ตัวบ่งชี้ 3.1 ระบบและกลไกการพัฒนา

เสรมิสรา้งความสมัพันธ์กับชุมชน 
5.00 5.00 5  ขอ้  5.00 

ตัวบ่งชี้ 3.2 ชุมชนเปา้หมายทีไ่ด้รับการ

พัฒนาอยา่งต่อเนือ่งตามแผนเสรมิสรา้ง

ความสัมพนัธ์กับชุมชน 

5.00 5.00 
2.00 

100.00 5.00 
2.00 

องค์ประกอบที่ 4 ด้านศิลปวัฒนธรรม 

และความเปน็ไทย 
5.00 5.00 5.00 

ตัวบ่งชี้ 4.1 ระบบและกลไกดา้น

ศิลปวัฒนธรรมและความเปน็ไทย  
5.00 5.00 5 ข้อ  5.00 
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องค์ประกอบที่ 5 การบริหารจัดการ 5.00 5.00 4.76 

ตัวบ่งชี้ที่ 5.1 การจดัการเรียนรูแ้บบบูรณา

การกับการท างาน  
5.00 5.00 4 ข้อ  4.00 

ตัวบ่งชี้ที่ 5.2 การบรหิารของสถาบันเพื่อ

การก ากับติดตามผลลัพธต์ามพันธกจิ กลุ่ม

สถาบัน และเอกลักษณข์องสถาบัน  

5.00 5.00 7  ข้อ  5.00 

ตัวบ่งชี้ที่ 5.3 ระบบก ากับการประกัน

คุณภาพหลักสตูร 
5.00 5.00 6 ข้อ  5.00 

ค่าคะแนนเฉลี่ยองค์ประกอบที่  1-5 4.56 4.46 4.77 

การด าเนนิงานระดับดมีาก 

 

ตาราง ป 2 ตารางวิเคราะห์ผลการประเมินระดับคณะ 

องค์ประกอบ

คุณภาพ 

คะแนนการประเมินเฉลี่ย ผลการประเมนิ 

ตัวบ่งชี้  I P O คะแนน 

0.00-1.50 การด าเนินงานต้องปรบัปรุงเร่งด่วน 

1.51-2.50 การด าเนนิงานต้องปรบัปรุง  

2.51-3.50 การด าเนินงานระดับพอใจ 

3.51-4.50 การด าเนนิงานระดับด ี

4.51-5.00 การด าเนนิงานระดับดมีาก 

1 8 4.61 4.75 4.36 4.61 การด าเนินงานระดับดีมาก 

2 4 5.00 5.00 5.00 5.00 การด าเนินงานระดับดีมาก 

3 2 - 5.00 5.00 5.00 การด าเนินงานระดับดีมาก 

4 1 - 5.00 - 5.00 การด าเนินงานระดับดีมาก 

5 3 - 4.67 - 4.67 การด าเนินงานระดับดีมาก 

รวม 18 3 10 5 
4.77 

การด าเนินงานระดับดีมาก 

ผลการประเมิน 4.72 4.80 4.74 การด าเนินงานระดับดีมาก 

  

ระดับ

ดีมาก 

ระดับ

ดีมาก 

ระดับ

ดีมาก   
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รายงานผลการวิเคราะห์จุดเด่นและจุดที่ควรพัฒนา 

 องค์ประกอบที่ 1 การผลิตบัณฑิต 

 

แนวทางการพัฒนา 

- คณะควรพัฒนากระบวนการในการพัฒนานักศึกษาด้านภาษาอังกฤษ โดยการก าหนดระดับสมรรถนะ

นักศึกษาด้านภาษาอังกฤษเป็นรายช้ันปี และจัดท าแผนพัฒนานักศึกษาด้านภาษาอังกฤษที่มีโครงการ/

กิจกรรมพัฒนานักศึกษาเป็นรายช้ันปี เพื่อเป็นการสั่งสมความรู้ประสบการณ์ให้นักศึกษาอย่างต่อเนื่อง 

รวมทั้งในการจัดท าแผนและการประเมินความส าเร็จควรเน้นที่ผลลัพธ์หรือผลกระทบที่เกิดขึ้นกับ

นักศึกษา 

- คณะควรก าหนดให้ทุกหลักสูตรของคณะท าความร่วมมือกับหน่วยงานภายนอกโดยเฉพาะภาคเอกชน 

ให้มสี่วนรว่มในการผลิตบัณฑิตเพื่อตอบสนองตอ่ความตอ้งการของตลาดแรงงานในปัจจุบันและอนาคต 

 

องค์ประกอบที่ 2 การวจิัย 

แนวทางการพัฒนา 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการพัฒนาสมรรถนะนักวิจัย เพื่อตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานวิจัยและเพื่อ

เป็นการเสริมศักยภาพด้านการเผยแพร่ผลงานวิจัย ซึ่งส่งผลให้สามารถก าหนดต าแหน่งทางวิชาการที่

สูงขึ้นได้ในอนาคต นอกจากนั้นคณะมีการส่งเสริมให้มีการท าการวิจัยแบบบูรณาการทั้งในหลักสูตร และ

ระหว่างหลักสูตร เพื่อเพิ่มจ านวนนักวิจัยตามข้อเสนอแนะ 

- คณะมกีารให้ความรูเ้กี่ยวกับทรัพย์สินทางปัญญาแก่นักวิจัย พร้อมทั้งสง่เสริมและสนับสนุนการขอยื่น 

จดทรัพย์สนิทางปัญญา 

 

องค์ประกอบที่ 3 การบริการวชิาการ 

แนวทางการพัฒนา 

- คณะควรพัฒนาระบบการบริการวิชาการแบบเฉพาะ (Specific Service) เพื่อการเรียนรูแ้ละเสริมสร้าง

ความเข้มแข็งของชุมชน หนว่ยงานภาครัฐและเอกชน โดยการบริการวิชาการแบบเฉพาะเป็นการบริการ

วิชาการที่ต้องใช้ความรู้ ความสามารถทางวิชาการ ตามความเช่ียวชาญของคณะ ที่มุ่งเน้นให้เกิด

ประโยชน์ได้จริง ใน 2 แนวทาง ได้แก่ In Cash คือ การสรา้งคณุค่าพิจารณาผ่าน ค่าใช้จ่าย/มูลค่า/รายได้ 

In Kind คือ การสร้างคุณค่าที่ไม่เน้นมูลค่า/ รายได้ อาทิ การสร้างความผูกพนองค์กร การเกิด

วัฒนธรรมองค์กร หรอืองค์ความรูใ้หม่ เป็นต้น 
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องค์ประกอบที่ 4  การท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม 

แนวทางการพัฒนา 

- คณะควรก าหนดความโดดเด่นของการเชื่องโยงศิลปวัฒนธรรมเข้าศาสตร์ของคณะ เชน่ การท านุบ ารุง

ศิลปะวัฒนธรรมโดยการพัฒนานวัตกรรมด้านเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารกับวิถีชุมชน อาหาร

ท้องถิ่น พืชพื้นถิ่น ภูมิปัญญาชาวบ้าน เป็นต้น และน าไปจัดท าแผนท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม โดย

พิจารณาความสอดคล้องของวัตถุประสงค์และตัวชีว้ัดระดับแผนและระดับโครงการ รวมทั้งตัง้เป้าหมาย 

และประเมินความส าเร็จของโดยการวัดผลลัพธ์หรอืผลกระทบของความโดดเด่นที่ก าหนด 

 

องค์ประกอบที่ 5  การบริหารจัดการ 

แนวทางการพัฒนา 

- คณะควรจัดกิจกรรมแลกเปลี่ยนเรียนรู้ถอดองค์ความรู้หรือแนวปฏิบัติที่ดีที่ท าให้หลักสูตรประสบ

ความส าเร็จในการจัดการเรียนรู้แบบบูรณาการกับการท างาน ซึ่งอาจเป็นแนวปฏิบัติที่ดีของการบริหาร

จัดการการเรียนรู้ในระดับคณะ หรือระดับหลักสูตร และเผยแพร่สู่การใช้ประโยชน์ พร้อมทั้งติดตามผล

การใชป้ระโยชน์ 

- หลักสูตรควรวิเคราะห์ความคุ้มค่า ความมีประสิทธิภาพ ความมีประสิทธิผล โอกาสในการแข่งขัน

เทียบกับต้นทุนต่อหน่วยเป็นรายหลักสูตรและน าผลการวิเคราะห์ไปใช้ในการพัฒนาการด าเนินงานของ

คณะและหลักสูตร 
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โครงการ/กิจกรรมเด่นในรอบป ี2564 
  

โครงการพัฒนานักศกึษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

หลักการและเหตุผล 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารด าเนินการพัฒนานักศึกษาทุกช่วงวัยเพื่อก้าวสู่บัณฑิตสาย

พันธุ์ใหม่จากการปฏิบัติจริง พัฒนาทักษะที่เหมาะสมสอดคล้องกับความต้องการของตลาดแรงงานและมี

ทักษะที่จ าเป็นต่อการด ารงชีวิตในศตวรรษที่ 21 กระตุ้นให้นักศึกษามีความกระตือรือร้นในการพัฒนา

ตนเองตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง โดยตั้งอยู่บนพื้นฐานของทางสายกลางและความไม่ประมาท 

ค านึงถึงความพอประมาณ ความมีเหตุผลและการสร้างภูมิคุ้มกันในตัวเอง ตลอดจนใช้ความรู้และ

คุณธรรมเป็นพืน้ฐานในการด ารงชีวติ 

วัตถุประสงค์ 

1. เพื่อสง่เสริมให้นักศึกษาการได้เรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 และเป็นบัณฑิตที่พึงประสงค์ตามที่คณะฯ  

ก าหนด 

ผลลัพธ์ที่ได้จากการด าเนินโครงการ 

จากการด าเนินโครงการพัฒนานักศึกษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารได้ผลลัพธ์จากการ

ด าเนนิโครงการดังนี้  

ความส าเร็จเชิงปรมิาณ 

จ านวนผูเ้ข้าร่วมกิจกรรม ร้อยละ 80 

ความส าเร็จเชิงคุณภาพ 

ความพึงพอใจของผูเ้ข้าร่วมโครงการ คิดเป็นร้อยละ 85.22   
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โครงการทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ระยะที่ 12 (พ.ศ.2560-2564) 

แผนปฏิบัติการ 5 ปี แผนกลยุทธ์ทางการเงินฯ และสานสัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากร คณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
 

หลักการและเหตุผล  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ต้องมีการทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ระยะที่ 

12 (พ.ศ.2560-2564) แผนปฏิบัติการ 5 ปี แผนกลยุทธ์ทางการเงิน เพื่อใช้เป็นกรอบในการก าหนดทิศ

ทางการพัฒนาคณะฯ ที่สอดคล้องกับมหาวิทยาลัย และนโยบายของรัฐบาล โดยมีบุคลากรทุกภาคส่วน

ของคณะฯ มีส่วนร่วมในการขับเคลื่อนสู่เป้าหมายที่ตั้งไว้ นอกจากนี้ยังเป็นการสานสัมพันธ์ระหว่าง

ผูบ้ริหารและบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
 

วัตถุประสงค์ 

1. เพื่อสานสัมพันธ์ระหว่างผูบ้ริหารและบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

2. เพื่อทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ระยะที่ 12 (พ.ศ.2560-2564) แผนปฏิบัติการ 5 ปี 

แผนกลยุทธ์ทางการเงนิ 
 

ผลลัพธ์ที่ได้จากการด าเนินโครงการ 

เชิงปริมาณ  

1. โครงการทบทวนแผนยุทธศาสตรก์ารพัฒนา แผนปฏิบัตกิาร 5 ปี แผนกลยุทธ์ทางการเงินและสาน

สัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้ท าการจัดขึ้น  

วันที่ 7-8 สิงหาคม  2564 ณ หอ้งประชุม กอ.305, กอ.307 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงครามมผีูเ้ข้าร่วมโครงการ 64 คน 

2. มีกิจกรรมที่เสริมสร้างความสุขในการสานสัมพันธ์พูดคุยแลกเปลี่ยนความคิดในการพัฒนาองค์กร 

ระหว่างผู้บริหารและบุคลากรภายในคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารจ านวน 1 กิจกรรม 

เชิงคุณภาพ 

ร้อยละของบุคลากรมีคะแนนดัชนีความสุข อยู่ในระดับมากถึงมากที่สุด ร้อยละ 90.20 
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ภาคผนวก 
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กิจกรรม เครือข่ายคณบดีเกษตรศาสตร์และสาขาที่เกี่ยวข้องราชภัฏทั่วประเทศและพิธีปิด 

การแข่งขันทักษะทางวชิาการและวิชาชีพทางการเกษตร เครือข่ายราชภัฏทั่วประเทศ ครั้งท่ี 7 

 

 
 

โครงการ ยกระดับคุณภาพนักศกึษาสู่บัณฑตินักปฏิบัติ 

กิจกรรมอบรมพัฒนานักศึกษาให้ได้รับประกาศนียบัตรวิชาชีพที่เกี่ยวข้อง 

กับสาขาวิชาที่ส าเร็จการศึกษา 
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โครงการการพัฒนาสมรรถนะภาษาอังกฤษ 

เพื่อยกระดับคุณภาพนักศกึษามหาวิทยาลัยราชภัฏ ส าหรับศตวรรษที่ 21 

กิจกรรม สร้างบรรยากาศและสิ่งแวดล้อมที่เอื้อต่อการเรียนรู้และพัฒนาทักษะภาษาอังกฤษให้กับ

นักศกึษา 

  

 
 

กิจกรรม สื่อและภาพบรรยากาศที่ส่งเสรมิการเรียนรู้ภาษาอังกฤษ 
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โครงการพัฒนานักศกึษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

(กิจกรรมส่งเสริมจรรยาบรรณวชิาชีพและแนวทางการประกอบอาชีพ) 

 

 
กิจกรรมปลูกวันแม่เกี่ยววันพ่อ 

ณ คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
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โครงการกล้าต้นใหม่แห่งความภาคภูมิใจเกษตรพบิูลและกิจกรรมบายศรีสู่ขวัญรับน้อง (ออนไลน์) 
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โครงการพัฒนานักศกึษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

กิจกรรมสืบสานศิลปวัฒนธรรมและประเพณี (สงกรานต์เกษตรพบิูล) 
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โครงการทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ระยะที่ 12 (พ.ศ.2560-2564)  

แผนปฏิบัติการ 5 ปี แผนกลยุทธ์ทางการเงินฯ และสานสัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากร 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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กิจกรรม บุคลากรดีเด่น 
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ชื่อเอกสาร  : รายงานประจ าปี 2564 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

   มหาวทิยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 

 

 

ที่ปรกึษา  : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อุทัยวรรณ  ฉัตรธง 

   ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.พรดรัล  จุลกัลป์ 

   ผู้ช่วยศาสตราจารย์ยิ่งลักษณ์  มูลสาร 

   ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ว่าที่ ร.อ. ดร.คงเดช  พะสีนาม 

 

 

รวบรวมขอ้มูล / เรียบเรียง นายอดิศักดิ์      แก้วกองทรัพย ์

    นายณัฐวิุฒิ     พุ่มมาลา 

 

 

จ านวน   : 20  เล่ม 

 

 

เผยแพร ่  : ตุลาคม 2564 

 

 

 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  มหาวทิยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 156 หมู่ 5  

ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก  จังหวดัพษิณุโลก  65000 

โทรศัพท ์ 0-5526-7080 โทรสาร  0-5526-7081 

E-mail :  Kaset@live.psru.ac.th  

Website : http://kaset.psru.ac.th 

 


