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คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้จัดท ารายงานประจ าปีขึ้นเพื่อแสดงถึงผลการ

ด าเนินงาน ของคณะฯ ในรอบปีงบประมาณ 2563 ที่ผ่านมา โดยรวบรวมและสรุปผลการด าเนินงาน 

ในด้านต่างๆ ตามภารกิจของคณะฯ เพื่อใช้เป็นข้อมูลในการน ามาประเมินปรับปรุงและพัฒนา  

การท างานในอนาคต ตลอดจนเผยแพร่ให้บุคลากรและหน่วยงานต่างๆ ทั้งภายในและภายนอก  

ได้ทราบถึงผลการด าเนินงานและกิจกรรมที่ส าคัญของคณะฯ 

ในนามของคณะฯ ขอขอบคุณคณาจารย์ เจ้าหน้าที่ นักศึกษา ทุกคน ที่มีส่วนช่วยผลักดัน 

สนับสนุนใหก้ารด าเนินงานของคณะฯ ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดีและขอขอบคุณหน่วยงานต่างๆ ทั้งภายใน

และภายนอกมหาวิทยาลัยฯ ที่ให้การสนับสนุนด้วยดีเสมอมาและทางคณะฯ หวังเป็นอย่างยิ่งว่า  

จะได้รับความรว่มมอืเชน่นีต้ลอดไป 
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ประวัติความเป็นมาของคณะ 

 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารมีประวัติความเป็นมายาวนาน แต่เดิมวิชาเกษตรกรรม

ของสถานศึกษาฝึกหัดครูถือเป็นกิจกรรมนอกหลักสูตรและเน้นภาคปฏิบัติเป็นส าคัญ เพื่อเป็นการ

เตรียมบุคลากรครูที่จะจบการศึกษาให้มคีวามรู้ทางด้านเกษตรกรรม ให้สามารถสอนวิชาที่เกี่ยวข้องกับ

ด้านเกษตรกรรมแก่นักเรียนได้ ซึ่งรวมทั้งด้านการปลูกพืชและเลี้ยงสัตว์ จึงจัดให้มีกิจกรรมนอก

หลักสูตรทางด้านนี้ขึน้ ต่อมามีการพัฒนาวิชาเกษตรกรรมให้แฝงอยู่ในวิชาวิทยาศาสตร์ จนถึงช่วงก่อน 

พ.ศ. 2526 ประเทศไทยประสบปัญหา “ครูล้นตลาด” กรมการฝึกหัดครูจึงปรับ พ.ร.บ. วิทยาลัยครูให้

สามารถผลิตนักศึกษาสาขาอื่นได้นอกจากผลิตครู ดังนั้น พ.ศ. 2526 – 2527 วิทยาลัยครูพิบูลสงคราม 

ด าเนินงานสนอง พ.ร.บ. ใหม่ของกรมการฝึกหัดครู  โดยเปิดสอนสาขาพืชศาสตร์และสัตวบาล ในรูป

ของวิทยาลัยชุมชนและร่วมมือกับมหาวิทยาลัยเชียงใหม่สร้างศูนย์ขยายพันธุ์ ไม้ดอกไม้ผล  

หน่วยขยายพันธุ์ส้มโอ ซึ่งเป็นโครงการตามแนวพระราชด าริฯ ณ บริเวณทุ่งทะเลแก้ว  โดย หม่อมเจ้า

จักรพันธุ์ เพ็ญศริิ จักรพันธุ์ องคมนตรี เสด็จมาเป็นประธานในพิธีเปิดป้ายศูนย์ขยายพันธุ์ไม้ดอกไม้ผล  

งานสาธิตฝึกอบรมและส่งเสริมอาชีพราษฎรตามแนวพระราชด าริฯ  หน่วยขยายพันธุ์ส้มโอ ในช่วงเวลา

เดียวกันนี้ ภาควิชาเกษตรศาสตร์  ได้รับงบประมาณในการจัดสร้างอาคาร ภาควิชาเกษตรศาสตร์  

1 หลัง (ปัจจุบันคือ อาคารโรงงานแปรรูปนมสดพาสเจอร์ไรส์ทะเลแก้ว) ส าหรับใช้เป็นสถานศึกษาของ

นักศึกษาเกษตรที่ทะเลแก้ว 
 

พ.ศ. 2528  วิทยาลัยครูพิบูลสงคราม พิษณุโลก ได้รับการพิจารณาอนุมัตใิหเ้ปิดสอนคณะวิชา

เกษตรและอุตสาหกรรม โดยปรับจากภาควิชาเกษตรศาสตร์เดิมและจัดองค์กรการบริหารงานเป็น   

คณะวชิา เชน่เดียวกับคณะวชิาอื่นๆ 
 

พ.ศ. 2529  วิทยาลัยครูพิบูลสงคราม  ได้ร่วมมือกับวิทยาลัยชุมชนแคนาดาเพื่อพัฒนา

บุคลากรผู้สอนวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร โดยให้ทุนอาจารย์ไปศึกษาอบรมและศึกษา

ดูงานที่ประเทศแคนาดา และในขณะเดียวกันผู้เช่ียวชาญด้านการแปรรูปอาหารจาก St. Clair College 

และ Olds College ได้มาอบรมให้ความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปอาหารและแปรรูปนม รวมถึงมีการติดตั้ง

เครื่องมืออุปกรณ์การแปรรูปอาหารและแปรรูปนม ซึ่งสามารถใช้เป็นอุปกรณ์การสอนนักศึกษา 

ฝกึอบรมและการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตร 
 

พ.ศ. 2530  ภาควิชาเกษตรศาสตร์ ซึ่งได้ทดลองด าเนินงานในรูปแบบของคณะวิชา มาระยะ

หนึ่ง ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2528 ได้รับการยกฐานะให้เป็นคณะวิชาเกษตรและอุตสาหกรรม ตาม พ.ร.บ. 
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วิทยาลัยครูพุทธศักราช 2528  โดยมีการแบ่งส่วนราชการภายในคณะวิชาออกเป็น 3 ภาควิชา คือ 

ภาควิชาเกษตรศาสตร์ ภาควิชาส่งเสริมและสื่อสารการเกษตร และภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร 

พ.ศ. 2531  นายโสภน สุวรรณโรจน์  อธิการบดีวิทยาลัยครูพิบูลสงคราม ในช่วงเวลานั้น มี

นโยบายสร้าง College farm บริเวณด้านหลังสวนรัชมังคลาภิเษก และสร้างอาคารคณะวิชาเกษตรและ

อุตสาหกรรมในพื้นที่ดังกล่าว (ปัจจุบันเป็นอาคารศูนย์เรียนรู้เกษตรอินทรีย์ทะเลแก้ว เพื่อขับเคลื่อน

ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง และโครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตและการใช้น้ ามันไบโอดีเซล ตาม

แนวพระราชด าริฯ) ซึ่งแล้วเสร็จในปี พ.ศ. 2532 นอกจากนี้ในปี พ.ศ. 2531 ทางภาควิชาส่งเสริมและ

สื่อสารการเกษตร ได้เปิดสอนระดับปริญญาตรี 2 ปีหลังอนุปริญญา เพื่อเป็นการต่อยอดในระดับ

อนุปริญญา 
 

พ.ศ. 2532 ภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร ได้เริ่มเปิดสอนนักศึกษาระดับอนุปริญญารุ่นแรกใน

โปรแกรมวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

พ.ศ. 2534 ภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร เปิดสอนนักศึกษาโปรแกรมวิชาวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหารระดับปริญญาตรี โดยรับโอนนักศึกษาในระดับอนุปริญญารุ่นแรกเข้าศึกษาต่อ

เป็นระดับปริญญาตรี 
 

พ.ศ. 2538 มีการประกาศใช้ พ.ร.บ. สถาบันราชภัฏ พ.ศ. 2538 จงึเปลี่ยนชื่อเป็น คณะเกษตร

และอุตสาหกรรม 
 

พ.ศ. 2542 เปลี่ยนชื่อจากคณะเกษตรและอุตสาหกรรม  เป็น คณะเทคโนโลยีการเกษตร  และ

มีการปรับโครงสรา้งการบริหารงานภายในคณะฯ โดยมีการยุบภาควิชาเหลือเฉพาะโปรแกรมวิชา  ซึ่งมี

ทั้งหมด 3 โปรแกรมวิชา คือ โปรแกรมวิชาเกษตรศาสตร์  โปรแกรมวิชาสัตวบาล และโปรแกรมวิชา

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

พ.ศ. 2545 คณะฯ ได้รับงบประมาณแผ่นดินในการก่อสร้างอาคารปฏิบัติการแปรรูปอาหาร

และพัฒนาผลิตภัณฑ ์เป็นอาคาร 2 ช้ัน มีพื้นที่ใช้สอยประมาณ 1,000 ตารางเมตร 
 

พ.ศ. 2547 เปลี่ยนชื่อจากคณะเทคโนโลยีการเกษตร เป็นคณะเทคโนโลยีการเกษตรและ

อาหาร  ตามกฎกระทรวงและในวันที่ 15 มิถุนายน พ.ศ. 2547  มีพระบรมราชโองการโปรดเกล้าฯ 

จัดตั้งมหาวิทยาลัยราชภัฏขึ้นแทนสถาบันราชภัฏ  ท าให้สถาบันราชภัฏมีฐานะเป็นมหาวิทยาลัยราชภัฏ

ตามพระราชบัญญัติมหาวิทยาลัยราชภัฏ พ.ศ. 2547 
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พ.ศ. 2548 คณะฯ ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการก่อสร้างอาคารคณะเทคโนโลยีการเกษตร

และอาหาร เป็นอาคาร 3 ช้ัน มีพื้นที่ใชส้อยประมาณ 2,800 ตารางเมตร 

 

พ.ศ. 2550  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามได้ออกประกาศ เรื่ อง แนวทางการบริหาร

คณะฯ พ.ศ. 2550 โดยยุบโปรแกรมวิชาเปลี่ยนเป็นหลักสูตรสาขาวิชาแทนและในปีเดียวกันนี้ทางคณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหารได้ท าการปรับปรุงหลักสูตรที่รับผิดชอบจากหลักสูตรกลางของสภา

สถาบันราชภัฏ ให้เป็นหลักสูตรของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม และพัฒนาหลักสูตรใหม่ระดับ

บัณฑติศกึษาสาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร และหลักสูตรระดับปริญญาตรีสาขาวิชา

สัตวศาสตร ์
 

พ.ศ. 2551 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ยกเลิกการเปิดสอนหลักสูตรต่อเนื่อง (2 ปี 

หลังอนุปริญญา) เปิดสอนนักศึกษาระดับปริญญาตรี 3 หลักสูตร ได้แก่  หลักสูตรสาขาวิชา

เกษตรศาสตร์  สาขาวิชาสัตวศาสตร์ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร และหลักสูตร

ระดับบัณฑิตศึกษา 1 หลักสูตร ได้แก่ วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร และในขณะเดียวกันทางคณะฯ ได้พัฒนาหลักสูตรใหม่ระดับปริญญาตรเีพิ่มอีก 2 หลักสูตร 

คือ หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอางและหลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรม

เกษตรและอาหาร  นอกจากนี้ยังได้จัดตั้งศูนย์เรียนรู้เกษตรอินทรีย์ทะเลแก้ว เพื่อขับเคลื่อนปรัชญา

เศรษฐกิจพอเพียง 
 

พ.ศ. 2552  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เปิดสอนหลักสูตรปริญญาตรีที่พัฒนาขึ้น

ใหม่ และหลักสูตรเดิม รวมหลักสูตรปริญญาตรีที่เปิดสอน 5 หลักสูตร ได้แก่ หลักสูตรวิทยาศาสตร

บัณฑิตสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ สาขาวิชาสัตวศาสตร์ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชา

วิศวกรรมเกษตรและอาหารซึ่งหลักสูตรนี้ถือเป็นหลักสูตรทางด้านวิศวกรรมศาสตร์หลักสูตรแรกของ

มหาวิทยาลัยฯ  นอกจากนี้ยังได้เปิดสอนระดับบัณฑิตศึกษา 1 หลักสูตร คือ หลักสูตรวิทยาศาสตร

มหาบัณฑติ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

พ.ศ.2553  คณะฯ ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการก่อสร้างอาคารที่พักผู้เข้าฝึกอบรม  

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เป็นเรือนพัก 3 หลัง ประกอบด้วย เรือนแพทองวารี มีพื้นที่ใช้สอย

ประมาณ 108 ตารางเมตร  เรือนแพท่องนที มีพื้นที่ใช้สอยประมาณ 108 ตารางเมตร  และเรือนพัก 

สุขวิถี มพีืน้ที่ใช้สอยประมาณ 134 ตารางเมตร 
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พ.ศ. 2554  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้มีการปรับโครงส ร้างระบบการ

บริหารงาน โดยมีการจัดตั้งสาขาวิชาขึ้นตามนโยบายของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ซึ่งทาง

คณะฯ จัดตั้งเป็น 2 สาขาวิชา ได้แก่ สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ และสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร  โดย

สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ประกอบด้วย หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ และ

สาขาวิชาสัตวศาสตร์  ในส่วนสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตรประกอบด้วย หลักสูตรวิศวกรรมศาสตร

บัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยีการอาหาร สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง และหลักสูตรวิทยา

ศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  นอกจากนี้คณะฯ ได้ท าการ

ปรับปรุงหลักสูตรทั้งในระดับ ปริญญาตรีและระดับบัณฑิตศึกษาทุกหลักสูตร ให้เป็นไปตามกรอบ

มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) ใช้หลักสูตรปรับปรุงดังกล่าว  ส าหรับนักศึกษาที่เข้า

ศกึษาตั้งแตป่ีการศึกษา 2555  เป็นต้นไป 
 

พ.ศ. 2555  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับงบประมาณในการก่อสร้างอาคาร

ปฏิบัติการวิศวกรรมเกษตรและอาหาร เป็นอาคาร 3 ช้ัน มีพื้นที่ใช้สอยประมาณ 600 ตารางเมตรเริ่ม

ใช้งานได้ตั้งแต่ภาคการศึกษาที่ 1/2555 และได้รับการจัดสรรงบประมาณส าหรับจัดซื้อครุภัณฑ์

ประกอบการเรียนการสอนด้านวิศวกรรมเกษตรและอาหาร ให้เป็นไปตามเกณฑ์ของสภาวิศวกร  

นอกจากนี้สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ได้รับงบประมาณในการก่อสร้างโรงผลิตปุ๋ยอินทรีย์ เพื่อใช้ฝึกทักษะ

ประสบการวิชาชีพให้กับนักศึกษา มีพื้นที่ใชส้อยประมาณ 96 ตารางเมตร 
 

พ.ศ. 2556  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับงบประมาณส าหรับจัดหาครุภัณฑ ์

ที่ดิน สิ่งปลูกสร้าง เพื่อสนับสนุนการจัดการเรียนการสอนปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 เป็นจ านวนเงิน  

1,860,500 บาท (หนึ่งลา้นแปดแสนหกหมื่นหา้ร้อยบาทถ้วน) ได้แก่ กล้องจุลทรรศน์สเตอริโอ ชุดกรอง

น้ าพร้อมอุปกรณ์ และเครื่องปรับอากาศ นอกจากนี้ยังได้สิ่งปลูกสร้างใหม่ คือ โรงเรือนไก่ไข่ พร้อมทั้ง

รายการปรับปรุงสิ่งปลูกสร้าง ได้แก่ ปรับปรุงโรงเรือนเลีย้งสุกรระบบปรับอากาศ ปรับปรุงโรงรีดนมโค 

และปรับปรุงอาคารปฏิบัติการพันธุ์ไม้น้ า และคณะฯ ได้พัฒนาหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา เพิ่มขึ้นอีก  

1 หลักสูตร คอื หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีนิเวศ นอกจากนีย้ังได้จัดตั้งศูนย์

พัฒนาผลิตภัณฑส์ุขภาพ และศูนย์วิชาการสาธิตและอนุรักษ์พันธุ์ไก่พื้นเมอืง 
 

พ.ศ. 2557  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณส าหรับ

ครุภัณฑ์การเรียนการสอนปีงบประมาณ พ.ศ. 2557 เป็นจ านวนเงิน 2,138,000 บาท ได้แก่ รถไถเดิน

ตามพร้อมอุปกรณ์ ห้องเย็นส าเร็จรูป ชุดครุภัณฑ์ประกอบอาคารวิศวกรรมเกษตรและอาหาร  

ชุดตรวจสอบคุณภาพอาหารทางจุลชีววิทยา และชุดโมเดลหุ่นจ าลองสัตว์ นอกจากนี้ยังได้รับกระบือ

พระราชทานจากสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาสยามบรมราชกุมารี และกวาง อีกทั้งในปีนี้คณะฯ  
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มีการจัดโครงการท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามและโครงการประชุมสัมมนาและจัดนิทรรศการเชิง

วิชาการเพื่อถอดบทเรียนการพัฒนาศักยภาพการท่องเที่ยวของมหาวิทยาลัยและชุมชนในระดับชาติ 
 

พ.ศ. 2558 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการ

ด าเนินการ จัดหาครุภัณฑ์ ที่ดินสิ่งปลูกสร้าง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2558 เป็นจ านวนเงิน 

4,815,000 บาท (สี่ล้านแปดแสนหนึ่งหมื่นห้าพันบาท) ได้แก่ ปรับปรุงโรงเรือนโคเนื้อ ชุดตรวจสอบ

คุณภาพผลติภัณฑ ์เครื่องอัดเม็ดอาหารสัตว์ชนิดเม็ดแข็ง ชุดตรวจสอบคุณภาพบรรจุภัณฑเ์บือ้งตน้ ชุด

ไส้กรองเครื่องกรองน้ า เครื่องนึ่งฆ่าเชื้อ และชุดวิเคราะหท์างการเกษตรและสิ่งแวดล้อม และคณะฯ ได้

ท าการปรับปรุงหลักสูตร 3 หลักสูตร คือ หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหาร  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและ

เครื่องส าอาง  และหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑติ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
 

พ.ศ. 2559 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการ

ด าเนินการ จัดหาครุภัณฑ์ ที่ดินสิ่งปลูกสร้าง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2559 เป็นจ านวนเงิน 

8,115,900 บาท (แปดล้านหนึ่งแสนหนึ่งหมื่นห้าพันบาทเก้าร้อยบาทถ้วน) ได้แก่ โรงเรือนเพาะช า โรง

จอดรถอาคารปฏิบัติการแปรรูปอาหารและพัฒนาผลิตภัณฑ์ ปรับปรุงโรงเรือนสุกรขุน ปรับปรุง

โรงเรือนไก่เนื้อ ปรับปรุงบ่อไบโอแก๊ส ปรับปรุงอาคารปฏิบัติการแปรรูปอาหารและพัฒนาผลิตภัณฑ ์

และปรับปรุงอาคารฝึกอบรมคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร และรายการครุภัณฑ์ ได้แก่ ตู้

ปลอดเชื้อปล่อยลมตามแนวดิ่ง (Laminar flow) เครื่องบ่มเชื้อ (Incubator shaker) ตู้อบความร้อนไฟฟ้า 

(Hot air oven) เครื่องนึ่งฆ่าเชื้อด้วยแรงดันไอน้ า (Autoclave) เครื่องท าแห้งแบบถาด (Tray dryer) 

เครื่องอ่านปฏิกิริยาบนไมโครเพลท เครื่องระเหยสูญญากาศ (Rotary evaporator) เครื่องล้างด้วยระบบ

คลื่นเสียงความเร็วสูง (Ultrasonic Cleaner) เครื่องให้ความร้อน (hotplate) แบบ Magnetic stirrer 

เครื่องวัดค่าความเป็นกรด-ด่าง เครื่องวัดอุณหภูมแิบบดิจติอล เครื่องมอื Hand Refractometer (0-100 

brix) เครื่องวัดค่าปริมาณความชื้น เครื่องช่ังน้ าหนักทศนิยม 4 ต าแหน่ง เครื่องช่ังน้ าหนักทศนิยม 2 

ต าแหน่ง เครื่องโฮโมจิไนเซอร์ (Homogenizer) พร้อมชุดเครื่องมือ เครื่องวัดความหนืดพร้อมชุด

เครื่องมอื อ่างน้ าควบคุมอุณหภูม ิ โปรแกรม Minitab  โปรแกรม Design Expert ปั๊มสุญญากาศส าหรับ

เครื่อง Rotary evaporator และคณะฯ ได้ท าการปรับปรุงหลักสูตร 3 หลักสูตร คือ หลักสูตรวิทยา

ศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาสัตวศาสตร์  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ และ

หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 
 

พ.ศ. 2560 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการ

ด าเนินการ จัดหาครุภัณฑ์ ที่ดินสิงปลูกสร้าง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2560 เป็นจ านวนเงิน 
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15,776,800 บาท (สิบห้าล้านเจ็ดแสนเจ็ดหมื่นหกพันแปดร้อยบาทถ้วน) ได้แก่ โรงผลิตอาหารสัตว์ 

ปรับปรุงอาคารคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร จัดหาครุภัณฑโ์ต๊ะขาพับ 
 

พ.ศ.2561 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรเงินงบประมาณ ประจ าปี

การศึกษา 2561 เป็นจ านวนเงิน 15,836,000 ( สิบห้าล้านแปดแสนสามหมื่นหกพันบาท ) และได้รับ

การจัดสรรเงินครุภัณฑ์ 7,245,000 (เจ็ดล้านสองแสนสี่หมื่นห้าพันบาท) ได้แก่ เครื่องสกัดไขมัน, 

เครื่องวิเคราะห์คุณภาพไข่ ,เครื่องวิเคราะห์คุณภาพไข่ เครื่องวิเคราะห์คุณภาพไข่, เครื่องวิเคราะห์

คุณภาพไข่, ตู้แช่แข็งอุณหภูมิต่ า, กล้อง Total station พร้อมอุปกรณ์วัดระยะ ,กล้องจุลทรรศน์สเตอริ

โอพร้อมชุดถ่ายภาพดิจิตอล , โต๊ะปฏิบัติการกลางแบบมีช้ันบนโต๊ะพร้อมอ่างล้างและชุดแขวน

หลอดแก้ว , เครื่องท าน้ ากลั่น , เครื่องวิเคราะห์ไขมันส าหรับอาหาร , เครื่องเขย่าสารละลายในหลอด

ทดลอง (Vortex mixer) , เครื่องเขย่าสารในงานด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์ , ปรับปรุงห้องปฏิบัติการ

ตรวจสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์  จอตั้งพื้น (Vertical floor screen) , เครื่องพิมพ์  ชนิด เลเซอร์สี , 

โครงการปรับปรุงห้องประชุมคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ,เครื่องท าน้ า RO พร้อมถังเก็บน้ า

ขนาด 40 ลิตร , เครื่องฉายภาพ 3 มิติ , โครงการปรับปรุงอาคารโรงเลี้ยงไก่พันธุ์พื้นเมือง  และ 

(เครื่องฉายภาพโปรเจคเตอร์) 
 

พ.ศ. 2562 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณ จ านวน  

19,241,100 และได้รับการจัดสรรงบประมาณด้านยุทธศาสตร์ จ านวน 4,157,000 บาท และได้รับการ

จัดสรรทรัพยากรครุภัณฑ์ ประจ าปีงบประมาณ 2562 ได้แก่ เครื่องท าแหง้ส าหรับอาหารภายใต้สภาวะ

อุณหภูมิต่ า เครื่องท าแห้งแบบแช่เยือกแข็ง (Freeze Dryer) เครื่องแก๊สโคโมโตกราฟพร้อมด้วยตัววัด

แบบ FID และ TCD เครื่องสกัดหาปริมาณเยื่อใย ทีวี LED ขนาดไม่เกินกว่า 49 นิ้วพร้อมขาตั้งแบบ

เคลื่อนที่ได้ และคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารยังได้รับการจัดสรรงบประมาณสิ่งปลูกสร้าง

อาคารปฏิบัติการพัฒนาผลติภัณฑ์ จ านวน 10,000,000 บาท  
 

 พ.ศ. 2563 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณ จ านวน 

19,264,799 บาท และได้รับการจัดสรรงบประมาณด้านยุทธศาสตร์ จ านวน 2 ,770,499 บาท และ

ได้รับการจัดสรรทรัพยากรครุภัณฑ์ ประจ าปีงบประมาณ 2563 ได้แก่ โปรแกรมส าเร็จรูปทาง

วิศวกรรม เครื่องโครมาโทกราฟีของเหลวสมรรถนะสูงพร้อมตัวตรวจวัดชนิด UV เครื่องบดและผสม

วัตถุดิบอาหารปลา เครื่องอัดเม็ดและอบแห้ง เครื่องบดตัวอย่างอาหาร เครื่องวัดความเป็น กรด-ด่าง 

ในสารละลายแบบตั้ งโต๊ ะ ตู้ อบสูญญากาศพร้อมปั๊ ม  และเครื่องทอดสุญญากาศ  คณ ะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหารยังได้รับการจัดสรรงบประมาณ งานปรับปรุงห้องปฏิบัติการ

คอมพิวเตอร์จ านวน 250,000 บาทและงานปรับปรุงห้องสโมสรนักศึกษาจ านวน 600,000 บาท 
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ยุทธศาสตร์ /นโยบาย / แผนพัฒนาหน่วยงาน 

ปรัชญา ค่านิยมองค์กร วสิัยทัศน์ พันธกิจ วตัถุประสงค์ 

 

ปรัชญา  (Philosophy)  

 เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เพื่อการศกึษาทุกช่วงวัย พร้อมพัฒนาท้องถิ่นที่ยั่งยืนด้วย

ศาสตร์ของพระราชาและนวัตกรรม 

 

ค่านยิมร่วม  (Shared values) 

 ผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ ก้าวไปด้วยกัน 

 

วิสัยทัศน์  (Vision) 

 องค์กรแห่งการพัฒนาคนทุกช่วงวัยตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง เพื่อพัฒนาท้องถิ่น ให้

มั่นคง มั่งคั่งและยั่งยืนสู่อาเซียน 

 

อัตลักษณ์คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 บัณฑิตพันธุ์ใหม่ทุกช่วงวัย มีใจสาธารณะ มีสัมมาคารวะ ซื่อสัตย์  ใฝ่รู้ สู้งาน มีทักษะการเรียนรู้ใน

ศตวรรษที่ 21 

 

เอกลักษณ์คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

พัฒนาคนทุกช่วงวัยใหม้ีคุณภาพ สร้างงานที่มีมาตรฐาน สูก่ารพัฒนาท้องถิ่น 

 

พันธกิจ  (Missions) 

      พัฒนาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ให้เป็นองค์กรแห่งการเรียนรู้ทุกช่วงวัย และ

พัฒนาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรตามแนวพระราชด าริสู่ท้องถิ่นและประชาคมอาเซียน 

โดยมีการบริหารจัดการตามหลักธรรมาภิบาล พร้อมกับสร้างบรรยากาศในการท างานเพื่อก่อให้เกิด

นวัตกรรมและความคิดสร้างสรรค์ เพื่อเป็นการพัฒนาและสร้างขวัญก าลังใจให้กับบุคลากรทุกระดับ 

บนพื้นฐานค่านิยม “ผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ ก้าวไปด้วยกัน” โดยมุ่งเน้นพัฒนากระบวนการผลิต

บัณฑิตพันธุ์ใหม่ ผ่านการบูรณาการการท างานระหว่างหน่วยงาน ทั้งด้านการวิจัย บริการวิชาการ 

ผสมผสานองค์ความรู้ สืบสานศิลปวัฒนธรรม เพื่อสร้างงาน ต่อยอดภูมิปัญญา และแก้ปัญหาท้องถิ่น 

ก่อใหเ้กิดความมั่นคง มั่งคั่งและยั่งยืน 

 

 



8 
 

วัตถุประสงค ์ (Objectives)  

1. ผลิตนักศึกษาทุกช่วงวัยให้เป็นนักปฏิบัติ เพื่อก้าวสู่บัณฑิตสายพันธุ์ ใหม่ ที่มีทักษะ 

การเรียนรูใ้นศตวรรษที่ 21  

2. พัฒนาศักยภาพบุคลากรใหม้ีความเข้มแข็งทางวิชาการ งานวิจัยและนวัตกรรม 

3. บริการวิชาการจากองค์ความรู้ งานวิจัย และนวัตกรรม ตามแนวพระราชด าริเพื่อส่งเสริม

อาชีพของชุมชนและภาคธุรกิจด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรจากท้องถิ่น 

สู่อาเซียน 

4. สืบสาน ต่อยอดศลิปวัฒนธรรม และภูมปิัญญาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 

5. พัฒนาคณะฯ ให้เป็นองค์กรที่มรีะบบบริหารจัดการแบบผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ    

ก้าวไปด้วยกันอย่างมธีรรมาภบิาล
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แผนที่กลยุทธ์ (Strategies Map)  คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

 

ผู้มี
ส่ว

นไ
ดส้

่วน
เส
ีย วิสัยทัศน์: องค์กรแหง่การพัฒนาคนทุกช่วงวัยตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง เพื่อพัฒนาท้องถิ่นให้มั่นคง มั่งคั่งและยั่งยืนสู่อาเซียน 
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สร้างบัณฑิตพันธ์ุใหม่ 

ท่ีมีคุณภาพ 

พัฒนากระบวนการผลิต

บัณฑิตพันธ์ุใหม ่

สร้างความมั่นใจแก ่

ผู้มีสว่นได้สว่นเสีย 

สร้างเครอืขา่ย 

ความร่วมมอื 

พัฒนาระบบการบริหาร

จัดการ 

สร้างแหลง่เรียนรู้ตน้แบบ

และนวัตกรรม 

สร้างบุคลากรท่ีมีคุณภาพ การเชื่อมโยงฐานข้อมูล 

ให้มีประสิทธิภาพ 

บริหารจัดการงบประมาณ 

อย่างมปีระสิทธิภาพ 

ใชท้รัพยากร 

อย่างคุ้มคา่ 

สร้างความผูกพันภายใน 

และภายนอกองค์กร 
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การขับเคลื่อนยุทธศาสตร์สู่การปฏิบัติและการติดตามประเมินผล 

 

การขับเคลื่อนยุทธศาสตร์สู่การปฏิบัติและการติดตามประเมินผล 

 การขับเคลื่อนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาฯ ระยะที่ 12 พ.ศ. 2560 – 2564 ไปสู่การปฏิบัติ

จ าเป็นต้องให้หน่วยงาน/คณะท างานและบุคลากรทุกภาคส่วนมีส่วนร่วมในการขับเคลื่อน โดยน า

นโยบายการบริหารงานมาแปลงเป็นยุทธศาสตร์ จากนั้นจึงน ายุทธศาสตร์มาแปลงสู่แผนปฏิบัติการใน

ระดับต่างๆ ควบคู่ไปกับการปรับระบบการจัดสรรทรัพยากร การก าหนดและปรับปรุง กฎระเบียบ 

ข้อบังคับ การสร้างองค์ความรู้รวมทั้งการติดตามประเมินผลอย่างเป็นระบบ โดยมีแนวทางการขับ

เคลื่อนที่ส าคัญ ดังนี้ 

1. แต่งตั้งคณะท างาน/บุคลากร เพื่อเป็นกลไกในการปฏิบัติงานให้ครอบคลุมทุกภารกิจตาม

นโยบาย 

2. ปรับปรุงโครงสร้างของคณะฯ ให้ทันสมัยและเป็นปัจจุบัน มีความยืดหยุ่นและสะดวกต่อ

การปฏิบัติงาน 

3. เร่งปรับปรุงและพัฒนากฎ ระเบียบ ข้อบังคับ ตลอดจนวัฒนธรรมองค์กรเพื่อสนับสนุนการ

ขับเคลื่อนนโยบายใหบ้ังเกิดผลในทางปฏิบัติอย่างมปีระสิทธิภาพและประสิทธิผล 

4. เสริมสร้างใหบุ้คลากรทุกภาคส่วนของคณะฯ ร่วมคิด ร่วมท า ร่วมแก้ไขและร่วมรับผิดชอบ

ในการจัดท าแผนยุทธศาสตรแ์ละแผนปฏิบัติการ 

5. ก าหนดแนวทางการจัดสรรงบประมาณตามยุทธศาสตร์และแผนปฏิบัติการภายใต้หลัก  

ธรรมาภิบาล 

6. ติดตามและประเมินผลกิจกรรมตามดัชนีชีว้ัดความส าเร็จทุกกิจกรรมของคณะฯ  

7. พัฒนาและปรับปรุงระบบฐานข้อมูลในทุกด้านของคณะฯ ตลอดจนสามารถเชื่อมโยง

โครงขา่ยข้อมูลข่าวสารกับมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
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ยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

จากวิสัยทัศน์ พันธกิจและวัตถุประสงค์ ภายใต้การวิเคราะห์สภาพแวดล้อมทั้งภายในและ

ภายนอกองค์กร จากกรอบนโยบายและแนวทางการพัฒนาประเทศของรัฐบาล นโยบาย “ประเทศ

ไทย 4.0” คือการปรับเปลี่ยนโครงสร้างการผลิต เน้นการใช้เทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อเพิ่มมูลค่ า

สินค้าและบริการ โดยมีเป้าหมาย 5 อุตสาหกรรมที่มีองค์ความรู้และศักยภาพที่จะพัฒนาต่อยอดได้ 

ได้แก่  กลุ่มอุตสาหกรรมอาหาร เกษตรและไบโอเทคโนโลยี  กลุ่มอุตสาหกรรมเพื่ อสุขภาพ   

กลุ่มอุตสาหกรรมอุปกรณ์อัจฉริยะ และหุ่นยนต์เพื่ออุตสาหกรรม กลุ่มอุตสาหกรรมดิจิทัล พัฒนา

ระบบการสื่อสาร และเทคโนโลยีสมัยใหม่  และกลุ่มอุตสาหกรรมสร้างสรรค์และการเพิ่มมูลค่า การ

บริการ รวมถึงแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติฉบับที่ 12 พ.ศ. 2560-2564  ยุทธศาสตร์

อุดมศึกษาไทยในการเตรียมความพร้อมสู่การเป็นประชาคมอาเซียน รวมทั้งนโยบายการผลิตบัณฑิต

สายพันธุ์ใหม่ กรอบแผนอุดมศึกษาระยะยาว 15 ปี ภารกิจตาม พ.ร.บ. มหาวิทยาลัยราชภัฏ พ.ศ. 

2547 แผนกลยุทธ์ของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม พ.ศ. 2559-2564  ผลประเมินคุณภาพ

การศึกษาภายในระดับคณะฯ ที่มีจุดแข็ง จุดที่ควรพัฒนาและข้อเสนอแนะในการพัฒนา ตลอดจน

ข้อเสนอแนะจากคณะกรรมการบริหารและคณะกรรมการประจ าคณะฯ อีกทั้งจากการร่วมพิจารณา

จากคณะกรรมการบริหารคณะฯ และปัจจัยภายนอกอื่นๆ ที่ไม่สามารถควบคุมได้ เช่น ภาวะความผัน

ผวนทางสภาพแวดล้อมของประเทศและของโลกปัญหาโลกร้อน ตลอดจนสภาพทางการเมือง สังคม

และเศรษฐกิจ ที่มีการเปลี่ยนแปลงอย่างรวดเร็วและซับซ้อนในยุคโลกาภวิัตน์และที่ส าคัญเพื่อใหท้ันต่อ

ภาวการณ์ที่เปลี่ยนแปลงสู่การเป็นประชาคมอาเซียน จึงได้จัดท าแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ 

ตามแนวคิดการบริหารจัดการเพื่อสร้างผลสัมฤทธิ์ใน 4 ด้าน ได้แก่ ด้านการตอบสนองความต้องการ

ของผู้ ใช้บริการ (customer; external perspective) ด้ านนวัตกรรมและองค์ความรู้ขององค์กร 

(innovation and knowledge perspective) ด้านการบริหารจัดการภายในองค์กร (management; internal 

perspective) และด้านทรัพยากรขององค์กร (resources perspective) โดยก าหนดยุทธศาสตร์เพื่อบรรลุ

วัตถุประสงค์ในแตล่ะดา้นดังตอ่ไปนี ้

 

วัตถุประสงค์ที่ 1: ผลิตนักศึกษาทุกช่วงวัยให้เป็นนักปฏิบัติเพื่อก้าวสู่บัณฑิตสายพันธุ์ใหม่ ที่มีทักษะ

การเรียนรูใ้นศตวรรษที่ 21 

ยุทธศาสตร์ที่ 1: การพัฒนากระบวนการผลิตนักศึกษาทุกช่วงวัยให้เป็นนักปฏิบัติเพื่อก้าวสูบ่ัณฑติสาย

พันธุ์ใหม ่ที่มทีักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 

กลยุทธ์ 

 คณะฯ ต้องด าเนินการพัฒนานักศึกษาทุกช่วงวัยเพื่อก้าวสู่บัณฑิตสายพันธุ์ใหม่จากการปฏิบัติ

จรงิ พัฒนาทักษะที่เหมาะสมสอดคล้องกับความต้องการของตลาดแรงงานและมีทักษะที่จ าเป็นต่อการ

ด ารงชีวิตในศตวรรษที่ 21 ส่งเสริมการปฏิบัติสหกิจศกึษา สามารถใช้ภาษาอังกฤษในการติดต่อสื่อสาร 
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กระตุ้นให้นักศึกษามีความกระตือรือร้นในการพัฒนาตนเองตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงโดย

ตั้งอยู่บนพืน้ฐานของทางสายกลางและความไม่ประมาท ค านึงถึงความพอประมาณ ความมีเหตุผลและ

การสรา้งภูมิคุม้กันในตัวเอง ตลอดจนใชค้วามรูแ้ละคุณธรรมเป็นพืน้ฐานในการด ารงชีวติ 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. ผลการประเมินความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑติเมื่อคิดเป็นร้อยละไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

2.  จ านวนนักศกึษาแลกเปลี่ยนระหว่างประเทศในอาเซียนไม่นอ้ยกว่า 2 คนต่อปี 

3.  จ านวนนักศึกษาที่ได้รับรางวัลระดับชาติ 1 รางวัลต่อปี 

4.  คะแนนการประเมินคุณภาพการศกึษาภายในระดับหลักสูตร มีคะแนนช่วง 3.01 – 4.00 

ระดับดี 

5.  จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่ส่งเสริมการน าเสนอนวัตกรรมจากกระบวนการเรียนการสอน 

อย่างนอ้ย 1 โครงการ/กิจกรรม  

6.  ความภาคภูมใิจของบัณฑิตเมื่อคิดเป็นรอ้ยละไม่นอ้ยกว่าร้อยละ 50 

7.  จ านวนกิจกรรมที่พัฒนาองค์ความรู้ให้ศิษย์เก่าอย่างน้อย 1 กิจกรรม 

8.  จ านวนรายวิชาที่มีการน านักศึกษาออกภาคสนาม/ลงพื้นที่ในสถานที่จริง ไม่น้อยกว่า 10 

รายวิชา 

9.  จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่ส่งเสริม/พัฒนานักศึกษาในศตวรรษที่ 21 ไม่น้อยกว่า 5  

โครงการ/กิจกรรม 

10.  จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่ส่งเสริม/พัฒนานักศึกษาให้เป็นนักศึกษาพันธุ์ใหม่ ไม่น้อยกว่า 

5  โครงการ/กิจกรรม 

11. จ านวนหลักสูตรที่เข้ากระบวนการปรับปรุงหลักสูตรสู่การเรียนรู้ทุกช่วงวัยหรือหลักสูตร

ระยะสั้น ไม่น้อยกว่า 1 หลักสูตร 

แผนงาน 

1. แผนงานจัดการศึกษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

2. แผนงานพัฒนาและปรับปรุงหลักสูตรเพื่อรองรับประชาคมอาเซียน 

3. แผนงานส่งเสริมการพัฒนานักศึกษาทุกช่วงวัยให้เป็นนักปฏิบัติเพื่อก้าวสู่บัณฑิตสายพันธุ์

ใหม่แบบมีสว่นร่วมและบูรณาการ  

4. แผนงานเสริมสร้างลักษณะบัณฑิตที่พึงประสงค์ของพลเมืองอาเซียนต่อการด ารงชีวิตใน

ศตวรรษที่21  

5. แผนงานพัฒนาระบบอาจารย์ที่ปรึกษาและฐานข้อมูลศษิย์เก่า 

6. แผนงานประกันคุณภาพการศึกษา 
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วัตถุประสงค์ที่ 2: พัฒนาศักยภาพบุคลากรใหม้ีความเข้มแข็งทางวิชาการ งานวิจัยและนวัตกรรม 

ยุทธศาสตร์ที่ 2: การพัฒนาความเข้มแข็งทางวิชาการ งานวิจัยและนวัตกรรม 

กลยุทธ์ 

 คณะฯ ต้องมีการพัฒนาความเข้มแข็งทางวิชาการ โดยส่งเสริมให้อาจารย์มีคุณวุฒิระดับ

ปริญญาเอกและเข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการที่สูงขึ้น ส่งเสริมการใช้กลยุทธ์นวัตกรรมบูรณาการเพื่อ

พัฒนานวัตกรรมและสามารถแปลงงานวิจัยไปสู่การใช้ประโยชน์เชิงพาณิชย์ได้ พร้อมทั้งเสริมสร้ าง

ระบบการบริหารจัดการทรัพย์สินทางปัญญา 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. จ านวนบุคลากรได้รับรางวัลเชิดชูเกียรตอิย่างนอ้ย 1 คนตอ่ปี 

2. จ านวนบุคลากรสายวิชาการเข้าสู่กระบวนการขอก าหนดต าแหน่งทางวิชาการอย่างน้อยปี

ละ 2 คน และจ านวนบุคลากรสายสนับสนุนที่เข้าสู่กระบวนการประเมินการเข้าสู่ต าแหน่งที่สูงขึ้น อย่าง

น้อยปีละ 1 คน 

3. จ านวนงานวิจัยที่ได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่/บทความวิชาการในระดับนานาชาติอย่างน้อย 3 

เรื่องและในระดับชาติอย่างนอ้ย 15 เรื่อง  

4. จ านวนกิจกรรมส่งเสริมบุคลากรด้านบริการวิชาการโดยบูรณาการศาสตร์ร่วมกันอย่าง

น้อย 1 กิจกรรม 

5. จ านวนผูป้ระกอบการหรือหน่วยงานภายนอกเข้าร่วมทุนวิจัย อย่างนอ้ย 6 หนว่ยงาน 

6. จ านวนผลงานที่ตีพิมพ์ที่น าไปใช้ประโยชน์ในการพัฒนาท้องถิ่นอย่างนอ้ย 1 ผลงานต่อปี  

7. จ านวนนวัตกรรมที่ไม่นอ้ยกว่า 5 นวัตกรรมตอ่ปี 

8. จ านวนการขอยื่นจดทรัพย์สินทางปัญญาไม่น้อยกว่า 5 เรื่องต่อปี  

แผนงาน 

1. แผนงานพัฒนาศักยภาพของบุคลากร 

2. แผนงานพัฒนาระบบบริหารจัดการงานวิจัย 

3. แผนงานวิจัยเพื่อสรา้งนวัตกรรมด้านการเกษตรและอาหาร 

4. แผนงานวิจัยพัฒนาการเรียนการสอนและสร้างองค์ความรู ้ 

5. แผนงานวิจัยเพื่อต่อยอดภูมปิัญญาทางการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรในเชิงศิลปะและ

วัฒนธรรมแบบบูรณาการของประเทศในประชาคมอาเซียน 



14 
 

วัตถุประสงค์ที่ 3: บริการวิชาการจากองค์ความรู ้งานวิจัย และนวัตกรรม ตามแนวพระราชด าริเพื่อ

ส่งเสริมอาชีพของชุมชนและภาคธุรกิจด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรจากท้องถิ่นสู่อาเซียน 

ยุทธศาสตร์ที่ 3: การส่งเสริมและพัฒนาการบริการวิชาการตามแนวพระราชด าริและส่งเสริมอาชีพของ

ชุมชนและภาคธุรกิจด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรจากท้องถิ่นสู่อาเซียน 

กลยุทธ์ 

คณะฯ ต้องด าเนินการพัฒนาการบริการวิชาการทั้งในส่วนของการบริการวิชาการตามโครงการอัน

เนื่องมาจากพระราชด าริและบริการวิชาการจากตามองค์ความรู้ทางด้านเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร และ

การถ่ายทอดองค์ความรู้จากงานวิจัยสู่เกษตรกรรายย่อย วิสาหกิจชุมชน วิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม 

เพื่อส่งเสริมการประกอบอาชีพในประเทศและในประชาคมอาเซียนของเกษตรกร ผู้ประกอบการระดับชุมชน 

พัฒนาวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม โดยการสร้างเครือข่ายความร่วมมือกับภาคการเกษตร ธุรกิจ

อุตสาหกรรม องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นและหน่วยงานรัฐบาลอื่น 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. จ านวนโครงการบริการวิชาการที่เกี่ยวข้องกับโครงการพระราชด าริ ไม่น้อยกว่า 3 โครงการ 

2. จ านวนโครงการบริการวิชาการที่สง่เสริมการประกอบอาชีพใหก้ับชุมชน ไม่น้อยกว่า 5 โครงการ 

3. จ านวนโครงการบริการวิชาการที่น าผลงานวิจัยไปถ่ายทอดให้กับชุมชนเพื่อส่งเสริมการ

ประกอบอาชีพไม่น้อยกว่า 2 โครงการ 

4. จ านวนเครือข่ายบริการวิชาการกับหนว่ยงานภายนอกและ/หรือชุมชนที่ด าเนินการรว่มกับ

คณะฯ อย่างน้อย 3 หน่วยงานต่อปี 

5. รายรับจากการด าเนินสร้างรายได้จากการบริการวิชาการเพิ่มขึ้นจากงบประมาณของ

โครงการที่ได้รับจัดสรรไม่น้อยกว่าร้อยละ 20 

6. จ านวนหน่วยงานเพื่อการบริการวิชาการแก่ชุมชน อย่างนอ้ย 1 หน่วยงาน 

7. จ านวนโครงการที่ได้รับงบประมาณสนับสนุนจากงบยุทธศาสตรข์องมหาวิทยาลัยราชภัฏ ไม่

น้อยกว่า 5 โครงการ 

แผนงาน 

1. สง่เสริมการบริการวิชาการตามโครงการอันเนื่องมาจากพระราชด าริ 

2. ส่งเสริมการบริการวิชาการตามองค์ความรู้ทางด้านเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรเพื่อ

ส่งเสริมการประกอบอาชีพในประเทศและในประชาคมอาเซียน 

3. ส่งเสริมการบริการวิชาการที่ถ่ายทอดผลงานวิจัยเพื่อส่งเสริมการประกอบอาชีพในประเทศ

และในประชาคมอาเซียน 

4. ส่งเสริมการสรา้งเครือขา่ยความร่วมมือในการบริการวิชาการ  

5. แผนงานสร้างรายได้จากการบริการวิชาการ 

 



15 
 

วัตถุประสงคท์ี่ 4: สืบสาน ต่อยอดศลิปวัฒนธรรม และภูมปิัญญาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 

ยุทธศาสตรท์ี่ 4: การพัฒนาต่อยอดศลิปวัฒนธรรม และภูมปิัญญาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 

กลยุทธ์ 

คณะฯ ต้องด าเนินการพัฒนาต่อยอดศิลปะและวัฒนธรรมด้านเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร

ในเขตพื้นที่ภาคเหนือตอนล่าง เพื่อส่งเสริมอาชีพ โดยการส่งเสริมการจัดกิจกรรมการท านุบ ารุงศิลปะ

และวัฒนธรรม รวมถึงการบูรณาการท านุบ ารุงและต่อยอดศิลปะและวัฒนธรรมกับการเรียนการสอน  

การวิจัย การบริการวิชาการและกิจกรรมนักศึกษา 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. จ านวนโครงการด้านการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม ไม่น้อยกว่า 2 โครงการ 

2. จ านวนโครงการด้านการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรมที่มีการบูรณาการกับการเรียนการสอน

และ/หรือกิจกรรมนักศึกษา ไม่น้อยกว่า 5 โครงการ 

3. จ านวนผลงานวิจัยหรอืบทความวิชาการที่ตีพมิพ์หรอืรางวัลหรือเผยแพร่หรือบริการวิชาการ

ที่เกี่ยวข้องกับการท านุบ ารุงศลิปวัฒนธรรมอย่างน้อย 1 ผลงานต่อปี 

แผนงาน 

1. สง่เสริมการจัดกิจกรรมการท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม 

2. บูรณาการการท านุบ ารุงและต่อยอดศิลปะและวัฒนธรรมด้านเกษตรและอุตสาหกรรม

เกษตรในเขตพืน้ที่ภาคเหนือตอนลา่งกับการเรียนการสอนและกิจกรรมนักศึกษา 

3. ส่งเสริมการวิจัยและการบริการวิชาการเพื่อต่อยอดภูมิปัญญา ผสมผสานองค์ความรู้ทาง

การเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรในเชิงศลิปะและวัฒนธรรมแบบบูรณาการเพื่อการประกอบอาชีพ 
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วัตถุประสงค์ที่ 5: พัฒนาคณะฯ ให้เป็นองค์กรที่มีระบบบริหารจัดการแบบผนึกก าลัง ขับเคลื่อน 

ร่วมใจ ก้าวไปด้วยกันอย่างมีธรรมาภิบาล 

ยุทธศาสตร์ที่ 5: การพัฒนาระบบบริหารจัดการแบบผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ ก้าวไปด้วยกัน 

อย่างมธีรรมาภิบาล 

กลยุทธ์ 

บริหารจัดการด้วยความเป็นธรรม และท างานเป็นทีม (Teamwork) พัฒนางานจากการผนึก

ก าลังในการขับเคลื่อนร่วมกันทุกภาคส่วน ผ่านกระบวนการจัดการความรู้เพื่อแลกเปลี่ยนแนวทางการ

พัฒนาที่ดีของแต่ละภาคส่วนเพื่อน ามาใช้ในการขับเคลื่อนองค์กรและต่อยอดด้วยการมีเป้าหมาย

เดียวกันในการพัฒนาไปด้วยกัน และก้าวไปพร้อมกันทุกภาคส่วน 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่บูรณาการการท างานของบุคลากรทั้งคณะอย่างนอ้ย 1 โครงการ 

2. จ านวนโครงการ/กิจกรรมในการจัดการความรูไ้ม่น้อยกว่า 1 โครงการ 

3. จ านวนฐานขอ้มูลสารสนเทศของคณะฯ ที่มผีูน้ าไปใช้ประโยชน์อย่างนอ้ย 5 ฐานข้อมูล 

4. ร้อยละของการเบิกจ่ายงบประมาณในภาพรวมเป็นไปตามเกณฑก์ าหนด 

5. ร้อยละของโครงการที่บรรลุตามแผนที่ก าหนดไว้ ร้อยละ 90 

6. จ านวนบุคลากรสายวิชาการได้พัฒนาองค์ความรู้ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 100 และสาย

สนับสนุนไม่น้อยกว่าร้อยละ 85 ของบุคลากรทั้งหมด 

7. จ านวนเครือขา่ยที่มกีารรว่มมอื/บูรณาการกับหน่วยงานภายนอก อย่างนอ้ย 2 เครือขา่ย 

แผนงาน 

1. พัฒนาคุณภาพการบริหารจัดการ ตามหลักธรรมาภิบาล โดยใช้ขอ้มูลสารสนเทศเพื่อการ

ตัดสินใจ 

2. พัฒนาบุคลากรสายวิชาการและสายสนับสนุน 

3. การจัดการความรูเ้พื่อเป็นองค์กรแห่งการพัฒนา 

4. การบริหารจัดการด้านการเงินการคลังให้มปีระสิทธิภาพ โปร่งใสและสร้างความเป็นธรรม 

5. สรา้งเครือข่ายความรว่มมอื บูรณาการการท างานกับหนว่ยงานภายนอก 
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โครงสร้างการแบ่งส่วนงานภายใน คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

ส านักงานคณบดี หลักสูตรสาขาวิชา ศูนย์ศาสตร์พระราชาและนวัตกรรม 
 

- หลักสตูรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์  
วท.บ. (เกษตรศาสตร์) 

- หลักสตูรสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้้า 

วท.บ. (สัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้้า) 
- หลักสตูรสาขาวิชาพัฒนาผลติภณัฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 

วท.บ. (พัฒนาผลิตภณัฑ์อตุสาหกรรมเกษตร) 
- หลักสตูรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  

วท.บ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร) 
- หลักสตูรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

วศ.บ. (วิศวกรรมเกษตรและอาหาร) 
- หลักสตูรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร (ป.โท) 
- วท.ม. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร) 

- งานบริหารทั่วไป 

- งานบริการการศึกษา 

- งานบริการงานวิจัยและบริการวิชาการ 

- งานพัฒนานักศึกษาและท้านุบ้ารุง
ศิลปวัฒนธรรม 

- หน่วยเศรษฐกิจพอเพียง 

- โครงการตามรอยศาสตร์พระราชา 

- หน่วยเกษตรอินทรีย์ต้นแบบ 

- หน่วยสร้างสรรค์นวัตกรรมจากองค์ความรู้ด้าน
การเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 
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คณะผู้บริหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร

ผศ.ดร.ธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา 

คณบดีคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

ผศ.ดร.ปิยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา 

รองคณบดฝี่ายวิชาการ 

ผศ.ดร.จักรกฤช ศรีละออ 

รองคณบดฝี่ายนโยบายและแผนพัฒนา 
ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 

รองคณบดฝี่ายกิจการนักศึกษา 

นายอดิศักดิ์ แก้วกองทรัพย์ 
รักษาการหัวหน้าส้านักงาน 
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คณะกรรมการบริหารคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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คณะกรรมการประจ าคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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คณะกรรมการบริหารคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

1. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.ธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา   ประธานกรรมการ 

2. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.ปิยวรรณ  ศุภวิทิตพัฒนา   กรรมการ 

3. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.จักรกฤช  ศรลีะออ   กรรมการ 

4. ผูช่้วยศาสตราจารย์ประภาศิริ ใจผอ่ง    กรรมการ 

5. รองศาสตราจารย์ ดร.เกตุการ   ดาจันทา   กรรมการ 

6. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.ชุติมา เลิศลักษมี   กรรมการ 

7. อาจารย์จริศติ     อินทร    กรรมการ 

8. อาจารย์ ดร.ชัชวินทร์  นวลศรี    กรรมการ 

9. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ว่าที่รอ้ยโท ดร.คงเดช  พะสีนาม   กรรมการ 

10. อาจารย์พัทธนันท์   โกธรรม    กรรมการ 

11. นายอดิศักดิ์    แก้วกองทรัพย์   เลขานุการ 

12. นางสาวจีราพร   น่วมนุช    ผูช่้วยเลขานุการ 

13. นางสาวกรวรรณ   ทองสอน   ผูช่้วยเลขานุการ 

14. นายนิรุตติ์    ทาอ่อน    ผูช่้วยเลขานุการ  

15. นางปรารถนา   อินบุญรอด   ผูช่้วยเลขานุการ  

คณะกรรมการประจ าคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

1. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.ธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา  ประธานกรรมการ 

2. รองศาสตราจารย์ ดร.ธีรพร  กงบังเกิด  กรรมการผูท้รงคุณวุฒิ 

3. นางสาวศิริวรรณ   ม่วงทอง  กรรมการผูท้รงคุณวุฒิ 

4. นางวนสิา    สอนงา่ยดี  กรรมการผูท้รงคุณวุฒิ 

5. นายบุญเลิศ    สอาดสิทธิศักดิ์  กรรมการผูท้รงคุณวุฒิ 

6. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.จักรกฤช ศรลีะออ กรรมการ  

7. ผูช่้วยศาสตราจารย์ทรงพรรณ สังขท์รัพย์  กรรมการ 

8. ผูช่้วยศาสตราจารย์ประภาศิริ ใจผอ่ง   กรรมการ 

9. รองศาสตราจารย์ ดร.เกตุการ   ดาจันทา  กรรมการ 

10. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.สุภาวดี แหยมคง  กรรมการ  

11. อาจารย์ ดร.ชัชวินทร์  นวลศรี   กรรมการ 

12. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ว่าที่รอ้ยโท ดร.คงเดช  พะสีนาม  กรรมการ 

13. ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.ปิยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา  กรรมการและเลขานุการ 

14. นายอดิศักดิ์    แก้วกองทรัพย์  กรรมการและผูช่้วยเลขานุการ 

15. นางสาวกรวรรณ   ทองสอน  ผูช่้วยเลขานุการ 
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บุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 

สรุปจ านวนบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 

หน่วยงาน ข้าราชการ 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

พนักงาน

ราชการ 
ลูกจ้างประจ า 

พนักงาน

มหาวิทยาลัย

เงนิรายได้ 

รวม 

สาย

วิชาการ 
14 24 - - 4 42 

สาย

สนับสนุน 
- 11 - 1 14 26 

 

บุคลากรสายวิชาการ 

ประจ า

หลักสูตร 
ชื่อ-นามสกุล 

ต าแหน่ง

การบรหิาร 

ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

ประเภทบุคลากร 

 

หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 

1 นายวีระพงษ์ อินทร์ทอง - ผูช่้วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

3 นางสาวสุดารัตน์ สุตพันธ์ - ผูช่้วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

3 นางขนษิฐา ไชยแก้ว  ผูช่้วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

4 นายจักรกฤช ศรลีะออ รองคณบดี ผูช่้วยศาสตราจารย์ 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

5 นายกฤษณชัย คลอดเพ็ง - - 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

6 นายชัชวินทร์ นวลศรี 
ประธาน

หลักสูตร 
- 

พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

7 นางสาวปุณณดา ทะรังศรี - - 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

8 นางอารยา บุญศักดิ์ - - 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

9 นายธีรภัทร อินทร์ทอง   
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 
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ประจ า

หลักสูตร 
ชื่อ-นามสกุล 

ต าแหน่ง

การบรหิาร 

ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

ประเภทบุคลากร 

 

เงินรายได้ 

หลักสูตรสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

1 นางสาวประภาศิริ ใจผอ่ง รองคณบดี ผูช่้วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

2 นายสัตวแพทย์ปรีชา มูลสาร  ผูช่้วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

3 นางยิ่งลักษณ์ มูลสาร  ผูช่้วยศาสตราจารย์ 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

4 นางสาวสุภาวดี แหยมคง  ผูช่้วยศาสตราจารย์ 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

5 นายณรกมล เลาหร์อดพันธ์  ผูช่้วยศาสตราจารย์ 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

6 นายปุณเรศวร์ รัตนประดษิฐ์ 
  พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

7 นายวิโรจน์ ลิขติตระกูลวงศ์ 
 

ผูช่้วยศาสตราจารย์ 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

8 Mr.Tuan Ngyen Ngoc 
  พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

9 นางสาวพัทธนันท์ โกธรรม 
ประธาน

หลักสูตร 

 พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร ระดับปริญญาโท 

1 นายธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา คณบดี ผูช่้วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

2 นางปิยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา รองคณบดี ผูช่้วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

3 นางสาวเกตุการ ดาจันทา 
ประธาน

หลักสูตร 
รองศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

4 นายคงศักดิ์ ศรแีก้ว  รองศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

5 นางสาวอุทัยวรรณ ฉัตรธง  ผูช่้วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
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ประจ า

หลักสูตร 
ชื่อ-นามสกุล 

ต าแหน่ง

การบรหิาร 

ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

ประเภทบุคลากร 

 

หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร ระดับปริญญาตรี 

1 นางทรงพรรณ สังขท์รัพย์  ผูช่้วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

2 นางชุติมา เลิศลักษมี 
ประธาน

หลักสูตร 
ผูช่้วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

3 นางพิมพ์ชนก พริกบุญจันทร์  ผูช่้วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

4 นายค ารบ สมะวรรธนะ   
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

5 นางสาวหทัยทิพย์ ร้องค า   
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

หลักสูตรพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง 

1 นางสาวพรดรัล จุลกัลป์ 
 

ผูช่้วยศาสตราจารย์ 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

2 นายธนพล กิจพจน์  
 พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

3 นางสาวเปรมนภา สีโสภา 
  พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

4 นางสาวกนกวรรณ พรมจนี 
  พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

5 นายจิรศิต อินทร 
ประธาน

หลักสูตร 

 พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

6 นางสาวญาณิศา จนิดาหลวง 

  พนักงาน

มหาวิทยาลัยเงิน

รายได้ 

7 นางสาวศนิพร จันทร์บุรี 

  พนักงาน

มหาวิทยาลัยเงิน

รายได้ 
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ประจ า

หลักสูตร 
ชื่อ-นามสกุล 

ต าแหน่ง

การบรหิาร 

ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

ประเภทบุคลากร 

 

หลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

1 นางน้ าทิพย์ วงษ์ประทีป  ผูช่้วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 

2 นางวรลักษณ์ สุริวงษ์ 
 

 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

3 นางสาวพัชราภรณ์ อินรริาย 
 

 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

4 นางสาวธวัลรัตน์ สัมฤทธิ์ 
ประธาน

หลักสูตร 
 

พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

5 นายคงเดช พะสนีาม 
 

 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

6 นางสาวธันวมาส กาศสนุก 
 

 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

7 นางสาวสุรินทราพร ช่ังไชย 

 

 

พนักงาน

มหาวิทยาลัยเงิน

รายได้ 
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บุคลากรสายสนับสนุน 

ชื่อ - สกุล ต าแหน่ง 
ประเภทบุคลากร 

 

ส านักงานคณบดี 

นายอดิศักดิ์ แก้วกองทรัพย์ รักษาการหัวหน้าส านักงานคณบดี พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางสาวจีราพร น่วมนุช หัวหนา้งานธุรการ พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางสาวกรวรรณ ทองสอน หัวหนา้งานบริการการศกึษา พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางปรารถนา อินบุญรอด นักวิทยาศาสตร์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายนิรุตติ์ ทาอ่อน 
หัวหนา้งานกิจการนักศกึษาและ 

ท านุบ ารุงศลิปวัฒนธรรม 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายพรพนม นันทะเสน นักวิชาการคอมพิวเตอร์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางสาวนิรันดา เฉลิมสถาน เจ้าหน้าที่บริหารงานทั่วไป พนักงานมหาวิทยาลัย 

ว่าที่ร.ต.วีระบูลย์กิตติ ชุมพรผอ่ง นักวิชาการศกึษา 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

นายอนุพล อัคพิน นักวิชาการศกึษา 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

นายณัฐิวุฒิ พุ่มมาลา นักวิชาการศกึษา 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

นายพนม อินทสิทธิ์ คนงานฟาร์มเกษตร 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 

นายณัฐพงษ์ พรดอนก่อ พนักงานผลติทดลอง ลูกจา้งประจ า 

นางสาวอมรรัตน์ อุประปุ้ย นักวิชาการเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายราวิน เอี่ยมหุ่น เจ้าหน้าที่ปฏิบัติการแปลงพืช 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

นางชวนฝัน กองพล ผูช้ านาญการเพราะเลี้ยงเนื้อเยือ้ 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

นางสุนันทา ยอดเกตุ ผูช้ านาญการเพราะเลี้ยงเนื้อเยือ้ 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

นางบุญเลิศ กลิ่นทับ คนงานฟาร์มเกษตร 
 

พนักงานมหาวิทยาลัย 
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เงินรายได้ 

หลักสูตรสาขาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

นางสาวสุกัญญา แตงโม นักวิชาการสัตวบาล พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายอุบล ทองสุวรรณ เจ้าหน้าที่ปฏิบัติงานสัตวบาล 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

นางสาวสิรพิร หา้วหาญ คนงานฟาร์มเกษตร 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

นายวีระยุทธ มั่นคง คนงานฟาร์มเกษตร 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

นายสันติภาพ โพธิ์ศรี คนงานฟาร์มเกษตร 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร 

นายธเนศ ทองทุ่ง นักวิทยาศาสตร์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางดวงกมล โตมิ นักวิทยาศาสตร์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑเ์พื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง 

นางสาวศรัณญา สอนมณี นักวิทยาศาสตร์ 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 

หลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

นายกนกพล เรื่องลือ ช่างเทคนิค 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได้ 
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1. มิติแผนงานและผลผลิต 

แผนงาน ผลผลิต งบประมาณแผ่นดนิ งบประมาณรายได ้ รวมท้ังสิ้น 

1. แผนงานบุคลากรภาครัฐ  

(ด้านการพัฒนาและเสริมสร้าง

ศักยภาพทรัพยากรมนุษย์) 

- 3,922,700.00 3,922,700.00 

1.1 รายการค่าใช้จา่ย  

บุคลากรภาครัฐ ยกระดับ 

คุณภาพการศึกษาและ 

เรียนรูต้ลอดชีวติ 

- 3,922,700.00 3,922,700.00 

2. แผนงานบูรณาการวิจัยและ

นวัตกรรม 
9,944,200.00 2,402,700.00 12,346,900.00 

2.1  ผูส้ าเร็จการศึกษาดา้น

วิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี
7,125,000.00 2,402,700.00 9,527,700.00 

2.2 ผลงานการให้บริการ

วิชาการ 
2,819,200.00 - 2,819,200.00 

3. แผนงานพื้นฐานด้านกา 

พัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพคน 
- - - 

- - - - 

4. แผนงานยุทธศาสตร์พัฒนา

การศึกษาเพื่อความยั่งยนื 
- - - 

- - - - 

รวมท้ังสิ้น 9,944,200.00 6,325,400.00 16,269,600.00 
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2. มิติรายจ่าย 

งบรายจา่ย งบประมาณแผ่นดนิ งบประมาณรายได ้ รวมท้ังสิ้น 

1. รายจ่ายประจ า 3,926,200.00 6,325,400.00 10,251,600.00 

    1.1 งบบุคลากร - 3,289,700.00 3,289,700.00 

          - เงนิเดอืน - - - 

          - ค่าจา้งช่ัวคราว - 3,289,700.00 3,289,700.00 

    1.2 งบด าเนนิงาน 100,000.00 3,010,700.00 3,110,700.00 

          - ค่าตอบแทน-ใช้สอย-

วัสด ุ
100,000.00 3,010,700.00 3,110,700.00 

          - ค่าสาธารณูปโภค - - - 

    1.3 งบเงินอุดหนุน 3,826,200.00 25,000.00 3,851,200.00 

    1.4 งบรายจ่ายอืน่ - - - 

2. งบลงทุน 6,018,000.00 - 6,018,000.00 

    2.1 คา่ครุภัณฑ ์ 5,168,00.00 - 5,168,000.00 

    2.2 คา่ที่ดนิและสิ่งกอ่สรา้ง 850,000.00 - 850,000.00 

รวมท้ังสิ้น 9,944,200.00 6,325,400.00 16,269,600.00 
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รายการ 
จ านวน/

หน่วยนับ 

งบประมาณ

แผ่นดิน 

(บาท) 

งบประมาณเงิน

รายได ้

(บาท) 

รวมทั้งสิ้น 

(บาท) 

โปรแกรมส าเร็จรูปทางวิศวกรรม  

ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก  

จังหวัดพิษณโุลก 

1 โปรแกรม 353,000.00 - 353,000.00 

เครื่องโครมาโทกราฟีของเหลวสมรรถนะสงู

พรอ้มตัวตรวจวัดชนดิ UV ต าบลพลายชุม

พล อ าเภอเมอืงพิษณโุลก จงัหวัดพิษณุโลก 

1 เครื่อง 980,000.00 - 980,000.00 

เครื่องบดและผสมวัตถดุิบอาหารปลา   

ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก  

จังหวัดพิษณโุลก 

1 เครื่อง 935,000.00 - 935,000.00 

เครื่องอัดเมด็และอบแห้ง  ต าบลพลายชุมพล 

อ าเภอเมอืงพิษณโุลก จงัหวดัพิษณุโลก 
1 เครื่อง 865,000.00 - 865,000.00 

เครื่องบดตัวอย่างอาหาร ต าบลพลายชุมพล 

อ าเภอเมอืงพิษณโุลก จงัหวดัพิษณุโลก 
1 เครื่อง 400,000.00 - 400,000.00 

เครื่องวัดความเป็นกรด-ดา่งในสารละลาย 

แบบตั้งโตะ๊ ต าบลพลายชุมพล  อ าเภอเมือง

พิษณุโลก จังหวัดพิษณโุลก 

2 เครื่อง 50,000.00 - 50,000.00 

ตู้อบสูญญากาศพร้อมปั๊ม  ต าบลพลายชุม

พล อ าเภอเมอืงพิษณโุลก จงัหวัดพิษณุโลก 
1 เครื่อง 685,000.00 - 685,000.00 

เครื่องทอดสูญญากาศ ต าบลพลายชุมพล 

อ าเภอเมอืงพิษณโุลก จงัหวดัพิษณุโลก 
1 เครื่อง 900,000.00 - 900,000.00 

งานปรับปรุงหอ้งปฏิบตัิการคอมพิวเตอร ์ 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ต าบล

พลายชุมพล อ าเภอเมืองจังหวัดพิษณุโลก 

1 หอ้ง 250,000.00 - 250,000.00 

งานปรับปรุงหอ้งสโมสรนักศกึษา  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ต าบล

พลายชุมพล อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 

1 หอ้ง 600,000.00 - 600,000.00 

รวมท้ังสิ้น  6,018,000.00 - 6,018,000.00 
 

  

ทรัพยากรที่ได้รับการจัดสรรในปีงบประมาณ พ.ศ.2563  
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จ านวนนักศกึษา จ าแนกตามสาขาวิชา 

หลักสูตรสาขาวิชา จ านวนนักศกึษา 

หลักสูตรระดับปรญิญาตร ี 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 127 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 75 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑเ์พื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง 47 

หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑติ สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 49 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์การอาหาร 67 

รวมจ านวนทั้งสิน้ 365 

หลักสูตรระดับปรญิญาโท 

หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑติ สาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร 10 

รวมทั้งหมดทุกระดับหลักสูตรสาขาวิชา 375 

 

 

แผนภูมิแสดงจ านวนนักศึกษา จ าแนกตามสาขาวิชา 
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การจัดการศึกษา/การจัดการเรียนการสอน 

หลักสูตรสาขาวิชา จ านวนหลักสูตร 

หลักสูตรระดับปรญิญาตร ี 5 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์  

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า  

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง  

หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑติ สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร  

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์การอาหาร  

หลักสูตรระดับปรญิญาโท  

หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑติ สาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร 1 

รวมทั้งหมดทุกระดับหลักสูตรสาขาวิชา 6 
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 ผลงาน รางวัล หรอืประกาศเกียรติคุณในปี 2563 คณาจารย์/บุคลากร 

ชื่อ – นามสกุล 
ผลงาน/รางวัล/ 

ประกาศเกียรติคุณ 

ปีที่

ได้รับ 
หน่วยงานที่ให้ 

ผศ.ดร.น้ าทิพย์  วงษ์ประทีป 

นักวิจัยผู้สร้างสรรค์ผลงานบริการ

วิชาการการรับใช้สังคมดีเด่น 
2563 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

บุคลากรสายวิชาการที่มีผลงานบริการ

วิชาการดีเด่น 
2563 

คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

และอาหาร 

ผศ.ว่าที่ร.ท.ดร.คงเดช พะสีนาม 

ผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตร 2563 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

นักวิจัยดีเด่นด้านการวิจัยเชิงพาณิชย์ 2563 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

รางวัลชมเชย การน าเสนอแนว

ปฏิบัติการจัดการเรียนการสอนสู่

บัณฑตินักปฏิบัติกลุ่มวทิยาศาสตร์ 

2563 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ 

พิบูลสงคราม 

อาจารย์ ดร.ธนพล กิจพจน์ 

รางวับรองชนะเลิศอันดับ 2  

การน าเสนอแนวปฏิบัติการจัดการเรยีน

การสอนสู่บัณฑิตนักปฏิบัติกลุ่ม

วิทยาศาสตร์ 

2563 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ 

พิบูลสงคราม 

อาจารย์จริศิต อนิทร 

นักวิจัยดีเด่นด้านผลงานทรัพย์สนิทาง

ปัญญา 
2563 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

ผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตร 2563 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 
ได้รับคัดเลือกเสนอโครงการ  

Pre-Talent Mobility 
2563 

ส านักงาน Talent Mobility 

มหาวิทยาลัยราชภัฏอุตรดิตถ์ 

ผส.ดร.จักรกฤช ศรีละออ ผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตร 2563 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

ผศ.ณรกมล เลาหร์อดพันธ์ ผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตร 2563 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

อาจารย์สุรินทราพร ช้ังไชย 
บุคลากรสายวิชาการที่มี 

ผลงานวิจัยดีเด่น 
2563 

คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

และอาหาร 

นางสาวกรวรรณ ทองสอน บุคลากรดีเด่น 2563 
คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

และอาหาร 

นายธเนศ ทองทุ่ง บุคลากรดีเด่น 2563 
คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

และอาหาร 

นายพนม อินทสิทธิ์ บุคลากรดีเด่น 2563 
คณะเทคโนโลยีการเกษตร 

และอาหาร 
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นักศกึษาที่ได้รับรางวัล/การประกาศเกียรติคุณยกย่อง 

 

รางวัลการแข่งขัน กิจกรรม/สถานที่ วันท่ี 

รางวัลชนะเลิศ ในการแขง่ขันตอบปัญหาทาง

วิชาการ ด้านวิทยาศาสตร์เทคโนโลยีการอาหาร 

การแขง่ขันทักษะทางวิชาการและ

วิชาชีพทางด้านการเกษตร 

เครือขา่ยคณะเกษตรศาสตร์และ

สาขาที่เกี่ยวข้องมหาวิทยาลัย 

ราชภัฏทั่วประเทศ ครั้งที่ 6 ณ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี 

18 - 20 

กุมภาพันธ์ 2563 

รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2 การแข่งขันตอบ

ปัญหาทางวิชาการ ด้านพืชศาสตร์ 

การแขง่ขันทักษะทางวิชาการและ

วิชาชีพทางด้านการเกษตร 

เครือขา่ยคณะเกษตรศาสตร์และ

สาขาที่เกี่ยวข้องมหาวิทยาลัยราช

ภัฏทั่วประเทศ ครั้งที่ 6 ณ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี 

18 - 20 

กุมภาพันธ์ 2563 

รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 2 ได้แก่ทีม AFE 

Harvester ชื่อผลงาน เครื่องเก็บเกี่ยวเมล็ดกาแฟ

แบบพกพา 

การแขง่ขันโครงการ เส้นทางสูน่

วัตวณิชย์ 2563 (Research to 

Market : R2M 2020) จัดโดย

อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนอื 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

2 กันยายน 2563 

รางวัลชมเชย  

-ทีม Victory ชื่อผลงาน ผลิตภัณฑ์ปุ๋ยอัดเม็ดจาก 

ใบยาสูบ  

-ทีม Gabarize ชื่อผลงาน ผลิตภัณฑส์ูตรอาหารไก่

ไข่เสริมกาบาจากข้าวเปลือกงอก  

-ทีม วัวตุ้ย ชื่อผลงาน ผลิตภัณฑ์อาหารข้นส าหรับ

โคขุน  

-ทีม BamBusa ชื่อผลงาน ผลติภัณฑแ์หนมหน่อไม้ 

การแขง่ขันโครงการ เส้นทางสูน่

วัตวณิชย์ 2563 (Research to 

Market : R2M 2020) จัดโดย

อุทยานวิทยาศาสตร์ภาคเหนอื 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

2 กันยายน 2563 

รางวัลยกย่องเชิดชูเกียรติผู้มีผลงานดีเด่น  

ด้านศลิปวัฒนธรรม สาขาขนบธรรมเนยีมประเพณี 

โครงการยกย่องเชิดชูเกียรติผู้มี

ผลงานดีเด่น ด้านศลิปวัฒนธรรม 

ส านักศลิปะและวัฒนธรรม 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

27 มิถุนายน 

2563 
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รางวัลการแข่งขัน กิจกรรม/สถานที่ วันท่ี 

รางวัลยอดเยี่ยม ได้แก่ทีมสานฝัน กลุ่มผูเ้ลี้ยงและ

แปรรูปปลา บ้านวังแร่ 

โครงการ “ออมสินยุวพัฒน์รักษ์

ถิ่น” ประจ าปี 2562 ณ ห้อง

ประชุม Conference room 1 ช้ัน 1 

คณะมนุษยศาสตร์และ 

สังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พิบูลสงคราม 

18 พฤศจิกายน 

2562 

รางวัลชมเชย ได้แก่  

-ทีมไข่ไอโอดีน  

-ทีมขา้วเกรียบปลา  

-ทีมไข่ Care  

-ทีม The Next G  

-ทีม Friendly Worm  

-ทีมอบ๊ซ่า 

โครงการ “ออมสินยุวพัฒน์รักษ์

ถิ่น” ประจ าปี 2562 ณ ห้อง

ประชุม Conference room 1 ช้ัน 1 

คณะมนุษยศาสตร์และ 

สังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พิบูลสงคราม 

18 พฤศจิกายน 

2562 
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โครงการ/กิจกรรมพัฒนานักศกึษา 

 

โครงการ/กิจกรรม กลุ่มเป้าหมาย 
จ านวน 

(คน) 

งบประมาณ 

(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ/หน่วยงาน

ที่รับผิดชอบ 

โครงการสืบสานศลิปวัฒนธรรม 

และประเพณีไทย 
นักศึกษา 

143 10,000 ผศ.ประภาศิร ิใจผอ่ง 

โครงการพัฒนานักศึกษาคณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

กิจกรรมสืบสานประเพณี

สงกรานต์ 

- นักศึกษา 

- บุคลากรสายวิชาการ 

- บุคลากรสาย

สนับสนุน 

130 5,000 ผศ.ประภาศิร ิใจผอ่ง 
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โครงการพัฒนาศักยภาพนักศกึษาและทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 

ล าดับ โครงการกิจกรรม รายละเอียดกิจกรรม 

ระยะเวลาใน

การจัด

กิจกรรม 

กลุ่มเป้าหมาย งบประมาณ 

1 พัฒนาสมรรถนะ

นักศึกษาคณะ

เทคโนโลยีการเกษตร

และอาหาร 

-จัดอบรมให้แก่นักศึกษาเพื่อ

พัฒนาศักยภาพและทักษะการ

เรียนรู้ให้แก่นักศึกษาด้าน

คอมพิวเตอร์ ได้แก่ การอบรม 

Microsoft excel ให้แก่นักศึกษา

ช้ันปีที่ 3 

19 ตุลาคม 

25612 

70 คน 20,000 

2 เครือขา่ยคณบดี -น านักศกึษาเข้าร่วมการแข่งขัน

ทักษะวิชาการและวิชาชีพด้าน

การเกษตร 

โดยเข้าร่วมการแขง่ขันทักษะ

ทางวิชาการและวิชาชีพทางด้าน

การเกษตร เครือข่ายเกษตรราช

ภัฏทั่วประเทศ ครั้งที่ 6 ณ คณะ

เกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยราช

ภัฏอุบลราชธานี ซึ่งเข้าร่วม

กิจกรรมดังนี้ 

1. การประกวดแผนธุรกิจเกษตร  

- น.ส.บุญทิชา  ประณีต 

- น.ส.อรณิช  กวินวาณิช 

2. การประกวดนวัตกรรมด้าน

อาหาร 

ผลงาน “การผลติเม็ดบีดส์น้ า

มะขามด้วยเทคนิคออยสเฟียริฟิ

เคชันและรีเวิรส์เฟียริฟิเคชัน 

- น.ส.จดิาภา  นาคไทย 

- นายธนธรณ์  รอพันธ์ 

3. การประกวดนวัตกรรมด้าน

เทคโนโลยีการเกษตร 

19 กุมภาพันธ์ 

2563 

21 คน 80,000 
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ผลงาน “เครื่องเพาะถั่วงอก

อัตโนมัติ” 

- น.ส.อภชิยา  คล้ายผา 

- นายธนวัต  ฤทธิ์เม้า 

- นายรุ่งโรจน์  สายค าจันทร์ 

4. การแขง่ขันตอบปัญหาทาง

วิชาการด้านการเกษตร 

4.1  ด้านพืชศาสตร์ 

- นายพิทักษ์  จาวสุวรรณวงษ์ 

- นางสาวเบญจรัตน์  จิ่วกร่าง 

* รางวัลชนะเลิศอันดับ 3 

4.2 ด้านสัตวศาสตร์ 

- นายวรวิช  นาเคน 

- นางสาวกิ่งกาญจน์  พาอ่อน

ศรี 

4.3 ด้านวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหาร 

- นางสาวจันจิรา  กล่ าสี 

- นางสาวณัฐกานต์  กรุมรัมย์ 

* รางวัลชนะเลิศ 

4.4 ด้านประมง 

- นายนภดล  ปักด า 

- นายเริงชัย  อินสิงห์ 

4.5 การแขง่ขันการประเมิน

คุณภาพอาหารทางประสาท

สัมผัส 

- นางสาวจันจิรา กล่ าสี 

- นางสาวณัฐกานต์ กรุมรัมย์ 

4.6 การแขง่ขันการกรอกวัสดุ

ปลูกใส่ถุง 

- นายฉัตรชัย  เล็กชม 

- นางสาวเบญจรัตน์  จิ่วกร่าง 
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3 ยกระดับคุณภาพ

นักศึกษาเพื่อพัฒนา

ประสบการณ์

ทางดา้นวิชาการและ

วิชาชีพ 

นักศึกษาที่เข้าร่วมการอบรม

พัฒนาประสบการณท์างดา้น

วิชาการและวิชาชีพในหลักสูตร

และในศาสตร์ของนักศึกษาที่

ศกึษา ได้แก่ 1. การอบรม GMP 

และ HACCP  (นักศึกษา

หลักสูตรวิทย์-อาหาร,หลักสูตร 

วิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

และหลักสูตรพัฒนา

ผลติภัณฑอ์ุตสาหกรรมเกษตร) 

18-19  

กพ.63 

นักศึกษาช้ัน 

ปีที่ 3  

จ านวน  

96 คน 

110,000 

2. การอบรม การออกแบบ

ระบบควบคุมในโรงเรอืน

อัจฉริยะ (Smart farm) 

(นักศึกษาหลักสูตรสาขาวิชา

เกษตรศาสตร์ และสาขาวิชา

วิศวกรรมเกษตรและอาหาร) 

29-31  

ม.ค. 63 

3. การอบรม หลักการผลิตสัตว์

เบือ้งตน้ 

(นักศึกษาหลักสูตรสาขาวิชา

สัตว์ศาสตร์) 

29-31  

ม.ค. 63 

4 พัฒนาทักษะ

ภาษาอังกฤษและ

ทดสอบมาตรฐาน 

ให้แก่นักศกึษาคณะ

เทคโนโลยีการเกษตร

และอาหาร 

 

พัฒนาทักษะความรูด้้าน

ภาษาอังกฤษให้แก่นักศกึษา

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและ

อาหาร และทดสอบวัดระดับ

ภาษาอังกฤษ CEFR ให้แก่

นักศึกษา 

14-15   

มี.ค. 63 

และ 

4-5 ก.ค.63 

จ านวน 96 คน 53,300 
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ทุนการศึกษา 2563 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 

 

ล าดับ ชื่อ- นามสกุล สาขาวิชา ทุน 

1 นายวรวิช นาเคน 
สัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

ทุนมูลนธิินายห้างโรงปูนผูห้นึ่ง  

ทุนละ 40,000 บาท/ปี 

2 น.ส.นลิน หาคูณ 
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

การอาหาร 

ทุนในพระราชานุเคราะห ์ 

ทุนละ 48,000 บาท/ปี 

3 น.ส.วิลาสินี คล้ายรุ่งเรอืง วิศวกรรมเกษตรและอาหาร 
ทุนมูลนธิิอายิโนะโมะโต๊ะ  

ทุนละ 30,000 บาท/ปี 

4 น.ส.ปณิตา จันทะวงศ์ วิศวกรรมเกษตรและอาหาร 
ทุนมูลนธิิอายิโนะโมะโต๊ะ  

ทุนละ 30,000 บาท/ปี 

5 นายธีระภัทร มทีั่ง วิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

ทุนมูลนธิิพิพัฒน์พิษณุโลก  

สนับสนุนค่าเล่าเรียนและค่าหอพัก 

(เฉพาะหอใน)ตลอดหลักสูตร 
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งานวิจัยและงานสร้างสรรค ์และ/หรอืที่ได้รับการตีพิมพ์/การน าเสนอ 

งานวจิัยและงานสร้างสรรค์ 

ที่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม หลักสูตร

สาขาวิชา 

ทุนวิจัย แหล่งทุน ปีการ 

ศึกษา 

แหล่งทุนภายในมหาวิทยาลัยฯ 

1 

การใช้สารสีจากธรรมชาติ

เพื่อเพิ่มความเข้มสีของไข่

แดงให้กับกลุม่เกษตรกร  

ผู้เลีย้งไกไ่ข่ ต าบลสมอแข 

อ าเภอเมอืง จังหวดั

พิษณุโลก 

สุกัญญา แตงโม 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ผศ.ประภาศิร ิใจผอ่ง 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

ดร.ต๋วน เหงยีน งอ็ก 

สัตวศาสตร์และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

150,000 

มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูล

สงคราม 2562 

2 

การพัฒนาการเรียนการ

สอนด้วยการเรียนรูจ้าก

การสืบค้น    (Inquiry-

Based Learning) เพื่อ

พัฒนาผลการเรียนรูใ้น

รายวิชาโภชนศาสตร์มนุษย ์

ผศ.ทรงพรรณ  

สังข์ทรัพย ์

วิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี

การอาหาร 

4,000 

คณะ

เทคโนโลยีการ

เกษตรและ

อาหาร 

2562 

3 

Application of interactive 

teaching styles base on 

student’s behavior and 

expectation in 

“Freshwater Fish Culture” 

Subject (FISH243), 

Pibulsongkram Rajabhat 

University 

ดร. ต๋วน เหงียน ง๊อก 

สัตวศาสตรแ์ละ 

การเพาะเลีย้ง

สัตว์น้ า 

4,000 

คณะ

เทคโนโลยีการ

เกษตรและ

อาหาร 

2562 

4 

การพัฒนาผลสมัฤทธิ์

ทางการเรียนของนักศึกษา

ในรายวิชาการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์เครื่องส าอาง

โดยการประยุกต์ใชก้าร

เรียนรูโ้ดยใช้ชุมชนเป็นฐาน 

(Community-based 

learning) 

ดร.ธนพล  กจิพจน ์

พัฒนา

ผลิตภัณฑ์อตุสา

หกรรมเกษตร 

4,000 

คณะ

เทคโนโลยีการ

เกษตรและ

อาหาร 

2562 
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ที่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม หลักสูตร

สาขาวิชา 

ทุนวิจัย แหล่งทุน ปีการ 

ศึกษา 

 

5 

ผลจากการจัดการเรียน

การสอนด้วยกระบวนการ

กลุ่มที่มีผลต่อผลสมัฤทธิ์

ทางการเรียนรายวิชาการ

จัดการ

ทรัพยากรธรรมชาติและ

สิ่งแวดล้อมเพือ่การเกษตร 

อาจารย์ปุณณดา   

ทะรังศรี 
เกษตรศาสตร ์ 4,000 

คณะ

เทคโนโลยีการ

เกษตรและ

อาหาร 

2562 

6 

การจัดการเรียนการสอน

แบบเน้นการปฏิบัต ิเพื่อ

ผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน

รายวิชา AFE365 การ

ออกแบบสามมิติขัน้

พืน้ฐาน 

ผศ.ว่าที่ ร.ท.ดร.คงเดช 

พะสีนาม 

วิศวกรรมเกษตร

และอาหาร 

 

4,000 

คณะ

เทคโนโลยีการ

เกษตรและ

อาหาร 

2562 

7 

การเพิ่มมูลคา่ถ่านชีวภาพ

จากเปลือกกล้วยแบบ

บูรณาการในระบบเกษตร 

สิ่งแวดล้อม และพลงังาน

ทดแทน 

ชัชวินทร ์ นวลศร ี             

จักรกฤช  ศรีละออ,คง

เดช  พะสีนาม, ธันวมาส  

กาศสนุก 

เกษตรศาสตร ์ 437,500 

มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูล

สงคราม 

2562 

8 

 

การศึกษาอัตราส่วนที่

เหมาะสมระหว่างจอกกับ

ฟางข้าวตอ่ผลผลิตเหด็

ฟางที่เพาะในตะกรา้

พลาสติก 

 

อรพิน  เสละคร              

อมรรัตน์  อุประปุย้      

คงเดช  พะสีนาม               

ธันวมาส  กาศสนุก 

เกษตรศาสตร ์

วิศวกรรมเกษตร

และอาหาร 

80,000 

 

มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูล

สงคราม 

2562 

9 

 

ผลของการเสรมิดอกคูณ

ในอาหารไกไ่ขต่่อ

สมรรถภาพการผลิตและ

คุณภาพไข ่

 

สิริพร ห้าวหาญ  ผศ.

ดร.สุภาวด ีแหยมคง  

ผศ.ประภาศิร ิใจผอ่ง  

อ.พัทธนันท์  โกธรรม  

ดร.ต๋วน เหงยีน งอ็ก 

สัตวศาสตรแ์ละ 

การเพาะเลีย้ง

สัตว์น้ า 

 

80,000 

 

 

 

มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูล

สงคราม 
 

2562 
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ที่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม หลักสูตร

สาขาวิชา 

ทุนวิจัย แหล่งทุน ปีการ 

ศึกษา 

แหล่งทุนภายนอกมหาวิทยาลัยฯ 

10 

ส ารวจ รวบรวม และ

จัดท าระบบฐานข้อมูลของ

สายพนัธุ์กล้วยในจังหวดั

พิษณุโลก 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ผศ.ประภาศิร ิใจผอ่ง 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

ดร.ต๋วน เหงยีน งอ็ก 

สัตวศาสตรแ์ละ 

การเพาะเลีย้ง

สัตว์น้ า 

 

300,000 

ส านักงาน

พัฒนา

เศรษฐกจิฐาน

ชีวภาพ 

2562 

11 โครงการไข่แคร ์

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ผศ.ประภาศิร ิใจผอ่ง 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

ดร.ต๋วน เหงยีน งอ็ก 

สัตวศาสตรแ์ละ 

การเพาะเลีย้ง

สัตว์น้ า 

100,000 
ธนาคาร 

ออมสิน 
2562 

12 โครงการไข่ไอโอดนี 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ผศ.ประภาศิร ิใจผอ่ง 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

ดร.ต๋วน เหงยีน งอ็ก 

สัตวศาสตรแ์ละ 

การเพาะเลีย้ง

สัตว์น้ า 

100,000 
ธนาคาร 

ออมสิน 
2562 

13 โครงการอ๊บซา่ 

ผศ.ประภาศิร ิใจผอ่ง 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ดร.ต๋วน เหงยีน งอ็ก 

สัตวศาสตรแ์ละ 

การเพาะเลีย้ง

สัตว์น้ า 

100,000 
ธนาคาร 

ออมสิน 
2562 

14 โครงการ Friendly worm 

ดร.ต๋วน เหงยีน งอ็กผศ.

ดร.สุภาวด ีแหยมคง 

ผศ.ประภาศิร ิใจผอ่ง 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

สัตวศาสตรแ์ละ 

การเพาะเลีย้ง

สัตว์น้ า 

100,000 
ธนาคาร 

ออมสิน 
2562 

15 
โครงการข้าวเกรียบปลา

นิล (คริสปี ้นลิ) 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ผศ.ประภาศิร ิใจผอ่ง 

ดร.ต๋วน เหงยีน งอ็ก 

สัตวศาสตรแ์ละ 

การเพาะเลีย้ง

สัตว์น้ า 

100,000 
ธนาคาร 

ออมสิน 
2562 

16 

การถ่ายทอดองคค์วามรู้

และเทคโนโลยดี้าน

การเกษตรแบบครบวงจรสู่

การขับเคลื่อนเศรษฐกจิ

ฐานราก เพือ่ยกระดับ

คุณภาพชวีิตและเพิ่ม

รายไดใ้นครัวเรือนให้กับ

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง  

ผศ.ประภาศิร ิใจผอ่ง  

อ.พัทธนันท์  โกธรรม  

ดร.ต๋วน เหงยีน งอ็ก 

ผศ.พิมพ์ชนก พริกบุญ

จันทร ์

สัตวศาสตรแ์ละ 

การเพาะเลีย้ง

สัตว์น้ า 

วิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี

การอาหาร 

540,000 
มหาวิทยาลยั

นเรศวร 
2562 
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ที่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม หลักสูตร

สาขาวิชา 

ทุนวิจัย แหล่งทุน ปีการ 

ศึกษา 

เกษตรกรรายย่อยในต าบล

ดินทอง อ าเภอวงัทอง 

จังหวัดพิษณโุลก 

น.ส.ปิยวดี  น้อยน้ าใส 

17 

ต้นแบบกระบวนการผลติ

ผักผลไม้ทอดที่ผา่นการ

เคลือบวัตถุแต่งกลิน่รส

ด้วยเทคโนโลยีการ

เหนี่ยวน าให้เกิดประจุ

ไฟฟ้า 

นายคงศักดิ์ ศรีแกว้ 

วิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี

การอาหาร 

886,000 สกสว. (RISE) 2562 

18 

เตรียมความพรอ้มการขอ

รับรองระบบISO/IEC17025

ห้องปฏิบตัิการตรวจ 

ผศ.ดร.ปยิวรรณ   

ศุภวิทติพัฒนา 

วิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี

การอาหาร 

800,000 

อุทยาน

วิทยาศาสตร์

ภาคเหนือฯ 

2562 

19 

การพัฒนาสูตรและ

กระบวนการผลิตเครื่องดืม่

เพื่อสุขภาพจากผลไม้ใน

ท้องถิ่นด้วยเทคโนโลยีและ

นวัตกรรมเพื่อยกระดับ

ความสามารถในการ

แข่งขันของวสิาหกจิชุมชน

อ าเภอบา้นดา่นลานหอย 

จังหวัดสุโขทยั 

ผศ.ดร.พรดรลั จลุกัลป ์

พัฒนา

ผลิตภัณฑ์อตุสา

หกรรมเกษตร 

200,000 
ส านักงานการ

วิจัยแห่งชาต ิ
2562 

20 

การพัฒนาสารสกัดเพื่อใช้

เป็นสารส าคัญใน

เครื่องส าอางค ์

อ.จิรศิต  อนิทร 

พัฒนา

ผลิตภัณฑ์อตุสา

หกรรมเกษตร 

250,000 

อุทยาน

วิทยาศาสตร์

ภาคเหนือฯ 

2562 

21 

การวจิัยและพัฒนาชีว

ภัณฑ์เช้ือราเขียว 

Metarhizium anisoliae 

เพื่อควบคุมเพลีย้กระโดดสี

น้าตาลในนาขา้ว

ชลประทานภาเหนอื

ตอนล่าง 

 

วีรเทพ  พงษ์ประเสรฐิ 

(ม.นเรศวร)  สิริรัตน ์

แสนยงค ์(ม.นเรศวร) 

อารยา  บุญศักดิ ์    

คณิตา เกิดสุข (ศนูย์วจิยั

ข้าวพิษณุโลก) 

เกษตรศาสตร ์ 135,000 
ส านักงานการ

วิจัยแห่งชาต ิ
2562 
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ที่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม หลักสูตร

สาขาวิชา 

ทุนวิจัย แหล่งทุน ปีการ 

ศึกษา 

22 

การศึกษาศักยภาพของตน้

อ้อยต่อการเลีย้งสัตว์เคี้ยว

เอือ้ง 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ ์

สัตวศาสตรแ์ละ 

การเพาะเลีย้ง

สัตว์น้ า 

406,525 

บรษิัท น้ าตาล

พิษณุโลก 

จ ากัด 

2562 

23 

การใช้ประโยชน์จากเมล็ด

ล าไยเพื่อพัฒนาเป็นครีม

นาโนอิมลัชันต้านโรคเต้า

อักเสบในโคนม 

ผศ.ดร.วโิรจน์  

ลิขติตระกลูวงศ ์

สัตวศาสตรแ์ละ 

การเพาะเลีย้ง

สัตว์น้ า 

531,000 

 

อุทยาน

วิทยาศาสตร์

ภาคเหนือฯ 

2562 

รวมงบประมาณจากแหล่งทุนภายในและภายนอกมหาวิทยาลัย 5,316,025 
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งานวจิยัและงานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่ 

ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ท่ี

ตีพมิพ์เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/

งานสร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่

น าไปตีพมิพ์เผยแพร่ 

ปตีีพมิพ์

เผยแพร่ 

เลขที่หน้า 

บทความวจิัยหรอืบทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ที่มกีารตพีิมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ

ระดับชาติ มีการยื่นจดอนุสิทธิบัตร 

ศึกษาการเจริญของเส้นใยและ

ผลผลิตของเหด็นางฟ้าเมื่อใชข้ี้

เลื่อยไม้ยางพาราและขี้เลื่อยไม้

ฉ าฉาเป็นวัสดุเพาะ. ในการประชุม

วิชาการโครงงานวิศวกรรมเกษตร

แห่งชาติ คร้ังที2่5 

ชัยณรงค ์งามโสภา,  

บุญญารัตน ์แวน่ฟ้า, 

ธันวมาส กาศสนุก 

และ คงเดช พะสีนาม 

การประชุมวิชาการ 

โครงงานวิศวกรรมเกษตร

แห่งชาติ คร้ังที2่5 

2562 62-66 

การใช้สารเรง่รากเพื่อส่งเสรมิ  

การออกรากของหน่อกล้วยน้ าว้า

พันธุ์มะลิออ่ง 

กุลสิน ีบุญชว่ย   

สุดารัตน์   

สุตพันธ์ และ 

อารยา บุญศักดิ ์

การประชุมวิชาการ

ระดับชาติ  

พิบูลสงครามวิจยั   

คร้ังที่ 5 

2562 344-351 

ผลของน้ ามะพรา้วตอ่การแตก

หน่อของกล้วยนาก (Musa  (AAA) 

ในสภาพปลอดเชือ้ 

พีรณัฐ บัวทุม อรพิน 

เสละคร และสดุารัตน์ 

สุตพันธ ์

การประชุมวิชาการ

ระดับชาติ  

พิบูลสงครามวิจยั   

คร้ังที่ 5 

2562 134-141 

การเพิ่มประสิทธิภาพกระบวนการ

ผลิตแกส๊มีเทนจากเศษอาหารโดย

ใช้ถ่านกัมมันต ์

นิตรา มีบงึพรา้ว   

จักรกฤช ศรีละออ และ 

ชัชวินทร ์นวลศร ี

การประชุมวิชาการ

ระดับชาติ  

พิบูลสงครามวิจยั คร้ังที ่5 

2562 274-274 

อัตราส่วนของเหล็กวาเลนซศ์นูย์ที่

ส่งผลต่อกระบวนการผลิตแกส๊

มีเทนจากเศษอาหาร.  

วิชุดา กัดเขยีว   

จักรกฤช ศรีละออ 

และชัชวินทร ์นวลศรี 

การประชุมวิชาการ

ระดับชาติ  

พิบูลสงครามวิจยั คร้ังที ่5 

2562 181-191 

ชนิดและความเข้มข้นของ พีเอช

บัฟเฟอร์ที่ส่งผลต่อเสถยีรภาพของ

กระบวนการผลิตแก๊สมีเทนจาก

เศษอาหาร  

สิรินันท์ จนัทรค์ า   

จักรกฤช ศรีละออ 

และชัชวินทร ์นวลศรี 

การประชุมวิชาการ

ระดับชาติ  

พิบูลสงครามวิจยั คร้ังที ่5 

2562 255-264 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ท าความ

สะอาดเสน้ผมผสมสารสกัดสรินิ

ธรวัลล ี

จิรศิต อนิทร ศนิพร 

จันทรบ์ุร ีและ ญาณิศา 

จินดาหลวง 

การประชุมวิชาการ

ระดับชาติ  

พิบูลสงครามวิจยั คร้ังที ่5 

2562 352-358 
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ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ท่ี

ตีพมิพ์เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/

งานสร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่

น าไปตีพมิพ์เผยแพร่ 

ปตีีพมิพ์

เผยแพร่ 

เลขที่หน้า 

การทดสอบพฤกษเคมีเบือ้งตน้ 

และ ฤทธิต์้านอนมุูลอิสระของสาร

สกัดหยาบจากส่วนตา่งๆ ของยอ

บ้าน 

สุทธิพันธ์ ตันเชียงค า 

นภัสสร ค านาค  

ธนพล กจิพจน์ จนั

ทกานต์ นุชสุข และ  

ภรภัทร ส าอาง 

การประชุมทางวิชาการ

เกษตรนเรศวร คร้ังที่ 16 

“นวัตกรรมสรา้งชาติ 

เกษตรศาสตรย์ัง่ยนื” 

2562 68-69 

การปรับปรุงคุณภาพของฟางข้าว

ด้วยหัวเชือ้พ.ด.1และหัวเชือ้อีเอ็ม

ต่อคา่องคป์ระกอบทางเคมีและ

การย่อยสลายในหลอดทดลอง 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ ์ แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ2) 2562 777-782 

สมรรถภาพการผลิตไข่ และความ

แข็งของเปลอืกไข่ใน 

เป็ดไข่ที่ได้รับอาหารเสรมิส่วนผสม

ของไบโอแคลเซยีมและวติามนิดี 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ ์ แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ2) 2562 147-152 

ผลการใช้กากมันส าปะหลังหมัก

ต่อสมรรถภาพการผลิตใน 

เป็ดไข่รุ่น 

สุภาวดี แหยมคง แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ2) 2562 677-684 

ผลของเปลือกกล้วยหมักตอ่

ผลผลิตน้ านมในแพะรดีนม 
ณรกมล เลาห์รอดพันธ ์ แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ1) 2562 254-256 

การเสริมไขมันไหลผ่านจากน้ ามัน

ผสมในอาหารโคนม 

ต่อคา่องคป์ระกอบทางเคมีและ

การย่อยสลายในหลอดทดลอง 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ ์ แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ1) 2562 269-276 

ผลของการปรับปรุงคุณภาพของ

มันส าปะหลังต่ออุณหภูมิการเกิด

เจลาติไนเซชันและการย่อยไดโ้ดย

ใช้ถุงไนลอ่น 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ ์ แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ1) 2562 669-674 

ผลของสารสกดัรากวา่น

ปลาไหลเผอืกตอ่พฤติกรรมการ

ผสมพันธุ์และระดับเทสโทสเตอ

โรนในพอ่พันธุไ์กช่นนเรศวร 

 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ ์ แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ1) 2562 237-244 
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ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ท่ี

ตีพมิพ์เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/

งานสร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่

น าไปตีพมิพ์เผยแพร่ 

ปตีีพมิพ์

เผยแพร่ 

เลขที่หน้า 

ผลของการใช้ออ้ยหมักตอ่

ประสิทธิภาพการเจริญเติบโตและ

คุณลักษณะซากของโคขุนลูกผสม

ชาร์โรเลส ์

ณรกมล เลาห์รอดพันธ ์

การประชุมวิชาการ

ระดับชาติ คร้ังที ่16 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสต

ร์ วิทยาเขตก าแพงแสน 

2562   

การเปรียบเทียบรูปแบบการเลี้ยง

ไกไ่ข่รุ่นต่อสมรรถภาพการผลิต

และความสม่ าเสมอของฝงูในไกไ่ข่

รุน่ 

สุภาวดี แหยมคง แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ1) 2562 757-762 

ปัจจัยที่เป็นข้อจ ากดัต่อการเลีย้ง

สุนัขสายพนัธุ์บางแก้วของผู้เลีย้ง

สุนัขในจังหวดัพิษณุโลก 

สุภาวดี แหยมคง แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ1) 2562 
1037-

1044 

ต้นทุนและผลตอบแทนการท า

ฟารม์เพาะเลีย้งสุนัขบางแก้วใน

จังหวัดพิษณโุลก 

พัทธนันท ์โกธรรม แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ1) 2562 903-908 

ความหลากหลายของลักษณะไก่

ชนในซุม้ไกช่น เขตพื้นทีอ่ าเภอ 

วังทอง จังหวดัพิษณุโลก 

สุภาวดี แหยมคง แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ2) 2562 983-990 

ความหลากชนิด และการ

แพร่กระจายของปลาเศรษฐกจิใน

แม่น้ าแควน้อย จงัหวัดพิษณโุลก 

พัทธนันท ์โกธรรม แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ2) 2562 448-454 

สถานภาพและภูมิปัญญาท้องถิ่น

ในการเพาะเลีย้งสุนัขบางแก้วใน

จังหวัดพิษณโุลก 

พัทธนันท ์โกธรรม แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ2) 2562 1010-1016 

สภาวะการท าการประมงและผล

จับสัตว์น้ าในแม่น้ าแควนอ้ย 

จังหวัดพิษณโุลก 

พัทธนันท ์โกธรรม แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ1) 2562 819-826 

การส ารวจสถานภาพทางสงัคม

ของผู้จับปลาและผู้จ าหนา่ยปลาใน

พืน้ที่แม่น้ าน่าน อ าเภอบางกระทุ่ม 

จังหวัดพิษณโุลก 

ต๋วน เหงียน ง๊อก แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ1) 2562 845-850 

Study on possibility of raising Nguyen Ngoc Tuan แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ1) 2562 827-836 
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ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ท่ี

ตีพมิพ์เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/

งานสร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่

น าไปตีพมิพ์เผยแพร่ 

ปตีีพมิพ์

เผยแพร่ 

เลขที่หน้า 

peanut worm at Truong Giang’s 

River Mount at Nui Thanh 

District, Quang Nam Province, 

Vietnam 

Phylogenetic analysis in various 

chicken strains inferred from 

mtDNA D-loop infomation. 

Innak, N., Yaemkong, 

S., Rattranapradit, P., 

Poolprasert, P., 

Incharoen, T., 

Likittrakulwong, W 

Khon Kaen Agr.J. 

(SUPPL.1) 
2562 269-276 

 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์เซรั่มจาก

น้ ามันร าข้าวโดยการใช้ระบบไม

โครอิมัลชัน 

 

 

 

ศนิพร จันทรบ์ุร,ี ธรพล 

กจิพจน์, กนกวรรณ 

พรมจีน และธนัวมาส 

กาศสนุก 

 

Khon kaen Agr.J. 47 

(SUPPL.1) 
2562  717-722 

การเสริมมันเสน้และลูกแป้งออ้ย

หมักต่อคา่องคป์ระกอบทางเคมี

และการย่อยสลายในหลอด

ทดลอง 

ประวิทย์ ท่านใต้,  

ฉัตรชัย เชือ้ผู้ดี, วนัด ี

ทาตระกูล, ทศพร อนิ

เจริญ, บุญฑรกิา  

ปลั่งสงูเนิน,        

เสาวลักษณ ์แย้มหมื่น

อาจ, ธันวมาส กาศส

นุก และณรกมล  

เลาห์รอดพันธ ์

แก่นเกษตร 2562 67-72 

ผลของอัตราส่วนระหวา่งตัวอย่าง

กับตัวท าละลายและระยะเวลาการ

สกัดด้วยวิธมีาเซอเรชันต่อ

คุณภาพการต้านอนุมลูอสิระของ

สารสกัดใบมะรมุ 

เกตุการ  ดาจันทา  

อุทัยวรรณ  ฉัตรธง  

และหทยัทิพย ์ ร้องค า 

แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ) 2562 825-832 

ปรมิาณสารประกอบฟนีอล ฤทธิ์

ต้านอนุมลูอสิระและฤทธิ์ต้าน

เกตุการ  ดาจันทา  

หทัยทิพย ์ รอ้งค า  
แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ) 2562 

1533-

1540 
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ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ท่ี

ตีพมิพ์เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/

งานสร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่

น าไปตีพมิพ์เผยแพร่ 

ปตีีพมิพ์

เผยแพร่ 

เลขที่หน้า 

จุลินทรยี์ของผักพื้นบ้านในจงัหวัด

พิษณุโลก 

ทรงพรรณ  สังข์ทรัพย์  

และเปรมนภา  สโีสภา 

ผลของการใช้ไฮโดรคอลลอยด์ต่อ

เนื้อสัมผสั 

และสมบัติการยอ่ยสตาร์ชในข้าว

เหนียวสุก 

วรพล  ปพนยรรยง   

คงศักดิ ์ ศรีแกว้  และ

ชุติมา  

เลิศลักษม ี

แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ) 2562 1541-1548 

ผลของอัตราส่วนระหวา่งตัวอย่าง

กับตัวท าละลายและระยะเวลาการ

สกัดด้วยวิธมีาเซอเรชันต่อ

คุณภาพการต้านอนุมลูอสิระของ

สารสกัดใบมะรมุ 

เกตุการ  ดาจันทา  

อุทัยวรรณ  ฉัตรธง  

และหทยัทิพย ์ รอ้งค า 

แก่นเกษตร (ฉบับพเิศษ1) 2562 643-650 

 

บทความวิจัยหรอืบทความวิชาการฉบับสมบูรณท์ี่มีการตีพมิพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการระดับ

นานาชาติ  ผลงานทีไ่ด้รับการจดอนสุิทธิบตัร 

การจัดการเรียนการสอนแบบ

เน้นการปฏิบัต ิ

 เพื่อผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน 

รายวิชา SOIL381 หลักการ

ชลประทาน 

ธันวมาส กาศสนุก 

โครงการสัมมนาการ

เรียนรู ้

 เพื่อการพัฒนาคุณภาพ

มาตรฐานการศึกษา UKM 

คร้ังที่ 5 

2562 

 

Immune Activity of Roman 

Hens as  

Influenced by the Feed 

Formulated with Germinated 

Paddy Rice 

 

Wirot Likittrakulwong 

IRC international  

research conference 

proceedings. 

2562 
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บทความวิจัยหรอืบทความวิชาการฉบับสมบูรณท์ี่ตีพิมพใ์นรายงานสืบเนือ่งจากการประชุมวิชาการระดับนานาชาติ  ที่

ได้ตีพมิพ์เผยแพรใ่นฐานขอ้มลูระดับนานาชาติตามประกาศ ก.พ.อ. บทความวิจัยหรอืบทความวิชาการ 

ฉบับสมบูรณท์ี่ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการที่ปรากฏในฐานข้อมลู TCI กลุ่มที ่2 มีการจดแจ้งลิขสิทธิ ์  

การศึกษาสมรรถนะและการ

สึกหรอของ 

เครื่องยนตด์ีเซลรอบปานกลาง

เมื่อใช้น้ ามัน   ไบโอดีเซล 

คงเดช พะสนีาม, ธนัวมาส 

กาศสนุก,  

เกียรติศักดิ์ นิคมชัย

ประเสรฐิ และ วีรชัย อาจ

หาญ 

PSRU Journal of  

Science and Technology 
2562 28-38 

The selection of suitable 

upland rice  

variety for planting in wet rice 

cultivation of phitsanulok 

province 

จักรกฤช  ศรีละออ ปุณณ

ดา   

ทะรังศรี ชัชวินทร ์ นวลศร ี

และวีระพงษ ์ อินทรท์อง 

PSRU Journal of Science  

and Technology 
2562 50-60 

 

บทความวิจัยหรอืบทความวิชาการที่ตีพมิพ์ในวารสารทางวชิาการระดับนานาชาติทีไ่ม่อยูใ่นฐานข้อมลูตามประกาศ 

ก.พ.อ.  หรอืตีพมิพใ์นวารสารวชิาการที่ปรากฏในฐานข้อมลู TCI กลุ่มที ่1 

การศึกษาอัตราส่วนที่

เหมาะสมระหว่างต้นจอกกับ

ฟางข้าวตอ่ผลผลิตเหด็ฟางที่

เพาะในตะกรา้พลาสติก 

 

อมรรัตน์ อุประปุ้ย, อรพิน 

เสละคร, ธันวมาส กาศส

นุก และ คงเดช พะสนีาม 

วารสารเกษตรพระวรุณ 2562 395-403 

การออกแบบและสรา้ง

เครื่องต้นแบบส าหรับหยอดกมั

มี่เยลลี ่

 

ธวัลรัตน ์สมัฤทธิ์, เมธาวี 

ไพศาลพสิุทธิ์, วิรงรอง สุพี

นะ, พัชราภรณ ์อินรริาย 

และสุรนิทราพร ช่ังไชย 

วารสารวชิาการคณะ

เทคโนโลยีอุตสาหกรรม 
2562 13-24 

การออกแบบและสรา้งเครื่อง

อบแห้งใบบัวบกโดยรงัสี

อินฟราเรดตน้แบบ 

พัชราภรณ ์อินรริาย, สุ

รนิทราพร ช่ังไชย, สุ

พรรณี คาอินทร ์และ ทิวา 

สุขโชต ิ

วารสารเกษตรพระวรุณ 2562 247-257 

Methane production by a co-

digestion of vinasse with 

molasses and the kinetic 

studies. Rajabhat Journal of 

Sciences 

 

ชัชวินทร ์ นวลศร ีและ 

จักรกฤช  ศรีละออ 

Humanities & Social 

Sciences 
2562 1-11 

Evaluation of quality and shelf  Journal of Food Quality 2562 1-9 
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life of Thai pork scratching 

“Kaeb Moo” 

Kitpot, T., Sriwattana, S., 

Angeli, S. and Thakeow, 

P. 

คา่รังสี รงควัตถุ และคุณภาพ

การต้านออกซิเดชันของขา้ว

แดง (อังคัก)ที่หมักจากขา้วต่าง

สายพนัธุ ์

 

เกตุการ  ดาจันทา  

อุทัยวรรณ  ฉัตรธง  และ

หทัยทิพย ์ รอ้งค า 

วารสารวทิยาศาสตร ์มข. 
 

2562 
468-477 

การมีส่วนร่วมของกลุม่

เกษตรกรผูเ้ลีย้งไกไ่ข่อารมณด์ี 

เสรมิไอโอดนีต าบลสมอแข 

จังหวัดพิษณโุลก 

 

ประภาศิริ ใจผ่อง 

วารสารวจิัยเพื่อการ

พัฒนาเชิงพืน้ที ่
2562 22-35 

การศึกษาลักษณะภายนอกที่ใช้

ในการคัดเลือกและอนุรักษ์

พันธุกรรมของกระบือปลักด้วย

ภูมิปัญญาทอ้งถิ่นของ

เกษตรกรในอ าเภอศรสีงคราม 

จังหวัดนครพนม 

สุภาวดี แหยมคง 
วารสารมหาวิทยาลยัราช

ภัฏยะลา 
2562 108-118 

Effects of pattern systems on 

production performance and 

egg quality of laying hen 

 

Suphawadee Yaemkong 
Naresuan Phayao Journal 2562 45-48 

2.3(4.10)  ณรกมล เลาห์รอด

พันธ์ ผู้คดิประดิษฐ ์อาหารข้น

ส าหรับโคขุนลูกผสมชารโ์รเลส์ 

วันที่ยื่น 8 มิถุนายน 2560 

เลขที่ค าขอ 1703001135 เลขที่

อนุสิทธิบัตร 15649 ออกให ้ณ 

วันที่ 30  ตลุาคม 2562 

 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์ 
สถาบันวิจัยและพัฒนา 2562  

ผู้คิดประดิษฐ์ เคร่ืองเพาะเมลด็

พันธุ์ วนัที่ยืน่ 7 กุมภาพันธ์ 

2561 เลขที่ค าขอ 

1803000609 เลขทีอ่นุ

สิทธิบัตร 15289 ออกให ้ณ 

วันที่ 19 มิถุนายน 2562 

ว่าที่รอ้ยโท ดร.คงเดช พะ

สีนาม และคณะ 
สถาบันวิจยัและพัฒนา 2562  

คดิประดิษฐ์ อิมนัชันบีด จิรศิต อนิทร สถาบันวิจัยและพัฒนา 2562  
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(emulsion bead) ทีม่ีสารสกัด

ขลู่และอะโวคาโด วันทีย่ื่น 12 

ธันวาคม 2562 เลขที่ค าขอ 

1703002600 เลขที่อนุ

สิทธิบัตร 15153 ออกให้ ณ 

วันที ่ 

25 เมษายน 2562 

 

 

ผลงานที่ได้รับการจดสิทธิบัตร/ผลงานทางวิชาการในลักษณะอื่นที่ได้รับการประเมินผา่นเกณฑ์การขอต าแหนง่ทาง

วิชาการแล้ว ได้แก ่ ผลงานวชิาการเพื่อพัฒนาอุตสาหกรรม,ผลงานวิชาการเพื่อพัฒนาการเรียนการสอนและ 

การเรียนรู,้ผลงานวิชาการเพื่อพัฒนานโยบายสาธารณะ,ผลงานวิชาการรับใช้สังคม,กรณีศึกษา,ต าราหรอืหนงัสอืหรอื

งานแปล,ซอฟต์แวร,์พจนานุกรม สารานุกรม นามานุกรม และงานวิชาการในลักษณะเดียวกัน  

Effects of heating 

temperatures and acid 

concentrations on 

physicochemical properties 

and starch digestibility of citric 

acid esterified tapioca 

starches. 

Srikaeo, K., Hao, P. T. 

and Lerdluksamee, C. 
Starch. 

 

2562 
1-7.Q2 

Quality Improvement of Thai 

Flat Rice Noodle Restructured 

with Starch Digested Enzyme 

and Resistant Rice Starch 

Type III.  

 

Jirapa Pongjanta and 

Chutima Lerdluksamee 

Advances in Nutrition and 

Food science. 
2562 1-13 

Factors affecting swamp 

buffalo production in 

Songkhram wet land, Nakhon 

Phanom Province, Thailand. 

Suphawadee Yaemkong Buffalo Bulletin. 2562 
99-106. 

Q4 

 

Diversity of phenotypic 

characteristics of White 

Tailed-Yellow Chicken 

populations reared under free 

Suphawadee Yaemkong 
Biodiversitas Journal of 

Biological Diversity. 
2562 

1271-

1280. Q3 
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range system in Phitsanulok 

Province, Thailand. 

Phenotypic and morphometric 

characteristics of Bangkaew 

Dog in Phitsanulok province, 

Thailand. 

 

Suphawadee Yaemkong 

Biodiversitas Journal of 

Biological Diversity. 
2562 

2877-

2882. Q3 

Morphological Trait, Molecular 

Genetic Evidence and 

Proteomic Determination of 

Different Chickens (Gallus 

gallus) Breeds. 

 

Likittrakulwong, W., 

Poolprasert, P., Roytrakul, 

S. 

Journal of Applied Biology 

& Biotechnology. 
2562 65-70. Q4 

Productions and functional 

properties of palm sugars. 

Srikaeo, K., Sangkhiaw, 

J., Likittrakulwong, W. 

Walailak  Journal of 

Science and Technology. 
2562 

897-907. 

Q3 

 

ข้อมูลสิทธิบัตร/นวัตกรรม และงานสร้างสรรค์ 

ชื่อ – นามสกุล 

เจ้าของผลงาน 

ชื่อผลงาน 

ภาษาไทย/ภาษาอังกฤษ 

รายละเอียดสิทธิบัตร/

นวัตกรรม 

(หน่วยงาน/ปี พ.ศ.) 

ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.จักรกฤช  

ศรลีะออ   

อาจารย์ ดร.ชัชวินทร์ นวลศรี 

กระถางต้นไม้ที่มีสว่นผสมของ 

ใบยาสูบ 
อนุสิทธิบัตร 

ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.คงเดช พะสีนาม เครื่องเพาะเมล็ดพันธุ์ อนุสิทธิบัตร 

ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.ณรกมล  

เลาหร์อดพันธ์ 

อาหารข้นส าหรับโคขุนลูกผสมชาร์

โรเลส์ที่น้ าหนัก 400-500 กิโลกรัม 
อนุสิทธิบัตร 

อาจารย์จริศิต อนิทร 
อิมัลชันบีด (emulsion bead) ที่มี

สารสกัดขลู่และอะโวคาโด 
อนสุิทธิบัตร 
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ที่มาและเหตุผล 

การพัฒนาศักยภาพของคนถือเป็นหัวใจส าคัญในการพัฒนาประเทศให้มุ่งสู่ความก้าวหน้าทั้งด้าน

สังคม เศรษฐกิจ การเมือง สิ่งแวดล้อม และเทคโนโลยี โดยมีทิศทางการพัฒนาตามการเปลี่ยนแปลงของ

โลกในศตวรรษที่ 21 ที่เป็นโลกแห่งการเปลี่ยนแปลงอย่างรวดเร็ว การจัดการเรียนรู้โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน 

(Community-based learning, CBL) เป็นกลยุทธ์การสอนที่มีประสิทธิภาพที่จะน าพาผู้เรียนให้มีทักษะแห่ง

ศตวรรษที่ 21 มกีารเชื่อมโยงเนื้อหาสาระในบทเรียนให้สัมพันธ์กับชุมชน ผ่านการบูรณาการสาระความรูใ้น

หลายศาสตร์กับประเด็นปัญหาในโลกที่เป็นจริง และเป็นเรื่องใกล้ตัวในชุมชนและสิ่งแวดล้อมของผู้เรียน 

เน้นทักษะการคิด การแก้ปัญหา เรียนรู้ผ่านประสบการณ์ตรงจากการลงมือปฏิบัติจริง มีการประเมินผล

ตามสภาพจริงโดยการมีส่วนร่วมจากผู้ที่เกี่ยวข้อง เพื่อเป้าหมายให้ผู้เรียนมีความรู้ความสามารถเพิ่ มขึ้น 

สามารถพัฒนาตนเองให้มีความพร้อมต่อการท างานหลังจากที่ส าเร็จการศึกษา มีความพร้อมต่อการ

ท างานในสถานประกอบการหรือท างานในชุมขนท้องถิ่นของตนเอง สามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่สนองตอบ

ต่อความต้องการของท้องถิ่นและพฤติกรรมของผู้บริโภคในปัจจุบัน จึงท าให้เกิดการศึกษาถึงการพัฒนา

ผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนักศึกษาในรายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑเ์ครื่องส าอางโดยการประยุกต์ใช้การ

เรียนรู้โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน (CBL) โดยมีเป้าหมายเพื่อพัฒนาทักษะและความสามารถของผู้เรียนให้สามารถ

พัฒนาผลิตภัณฑ์ที่สามารถสนองตอบความต้องการของผูบ้ริโภคได้อย่างแท้จริงโดยอาศัยการเข้าไปศึกษา

ข้อมูลพื้นฐานจากชุมชนเป้าหมายซึ่งในการศึกษานี้คือส่วนงานที่เกี่ยวข้องกับการผลิตและแปรรูปสมุนไพร

โรงพยาบาลบางกระทุ่ม อ าเภอบางกระทุ่ม จังหวัดพิษณุ โลก กับรายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์

เครื่องส าอาง จากการด าเนินงานศึกษาพบว่า นักศึกษาที่ได้รับการสอนโดยการประยุกต์ใช้การเรียนรู้โดย

ใช้ชุมชนเป็นฐาน (CBL) มีคะแนนผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน (4.03+0.50 คะแนน) สูงกว่ากลุ่มที่มีการเรียน

การสอนแบบปกติ (3.47+0.32 คะแนน) อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่นร้อยละ 95 

(P<0.05) และจากการผลการประเมินผลิตภัณฑ์ที่นักศึกษาแต่ละกลุ่มพัฒนาขึ้นและถูกน าไปประเมิน

การพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนักศกึษาในรายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์เคร่ืองส าอาง 

โดยการประยุกต์ใช้การเรียนรู้โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน (Community-based learning) 

 นักวิจัย : อ.ดร.ธนพล กิจพจน์ 

โครงการวิจัย : การพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนักศึกษาใน

รายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องส าอางโดยการประยุกต์ใช้การเรียนรู้

โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน (Community-based learning) 

แหล่งทุนวิจัย : คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราช

ภัฏพบิูลสงคราม 

E-mail นักวิจัย : home393@hotmail.com 
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ความชอบจากผู้บริโภคเป้าหมาย 20 คน โดยใช้แบบทดสอบ 9-point hedonic scaling test พบว่า 

ผลิตภัณฑ์เจลนวดสมุนไพรที่มีส่วนประกอบของ ขิง เถาวัลย์เปรียง และกระชายด า และผลิตภัณฑ์โลช่ัน

บ ารุงผิวที่มีส่วนประกอบของ สารสกัดรังไหม สารสกัดว่านหางจระเข้ ที่พัฒนาโดยนักศึกษาที่ได้รับการ

สอนโดยการประยุกต์ใช้การเรียนรู้โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน (CBL) มีค่าคะแนนความชอบ (7.5+0.5 และ 

7.7+0.5 คะแนน ตามล าดับ) ที่สูงกว่าผลิตภัณฑ์ผลิตภัณฑ์สบู่เหลวล้างมือและผลิตภัณฑ์เจลบ ารุงมือที่

พัฒนาโดยนักศึกษาที่ได้รับการสอนโดยแบบปกติ (7.0+0.2 และ 7.1+0.4 คะแนน ตามล าดับ) อย่างมี

นัยส าคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่นร้อยละ 95 (P<0.05) ซึ่งการศึกษาแสดงให้เห็นว่าการจัดการเรียน

การสอนโดยการประยุกต์ใช้การเรียนรู้โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน (CBL) ช่วยท าให้นักศึกษามีผลสัมฤทธิ์ทางการ

เรียนที่ดีขึ้น สามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพ เป็นที่ยอมรับของผู้บริโภคมากขึ้น และข้อมูลจาก

การศึกษาในครั้งนี้สามารถน าไปประยุกต์ใช้ในการพัฒนาการเรียนการสอนในรูปแบบอื่น ๆ ต่อไปได้ใน

อนาคต 

 

 

 
 

ภาพผลิตภัณฑ์ (จากซ้ายไปขวา) 1.ผลิตภัณฑ์ผลิตภัณฑ์สบู่เหลวล้างมือ 2.ผลิตภัณฑ์เจลบ ารุงมือ 

3. ผลิตภัณฑ์เจลนวดสมุนไพรที่มีส่วนประกอบของ ขิง เถาวัลย์เปรียง และกระชายด า 4. ผลิตภัณฑ์โลช่ัน

บ ารุงผิวที่มีสว่นประกอบของ สารสกัดรังไหม สารสกัดว่านหางจระเข้ 
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ที่มาและเหตุผล 

การเรียนรู้จากการสืบค้น (Inquiry-based learning)  เป็นรูปแบบหนึ่งของการจัดการเรียนรู้ที่เน้นบทบาท

และการมีส่วนร่วมของผู้เรียน (Active learning) เป็นการเรียนที่ให้ผู้เรียนเป็นผู้ปฏิบัติเพื่อให้เกิดองค์ความรู้

มากกว่าการปฏิบัติตนเป็นผู้รับ ส่งเสริมปฏิสัมพันธ์ระหว่างผู้เรียนกับผู้เรียนและผู้เรียนกับผู้สอน สามารถน า

ทักษะที่ได้รับไปประยุกต์ใช้ในการปฏิบัติเพื่อแก้ไขปัญหาหรือประกอบอาชีพในอนาคต จึงได้น ามาใช้ในการ

ปรับปรุงและพัฒนาการเรียนการสอนในรายวิชา โภชนศาสตร์มนุษย์ (FST211) ซึ่งเป็นวิชาแกน กลุ่มวิชาบังคับ ใน

หลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ส าหรับนักศึกษาระดับช้ันปีที่ 2 โดยเนื้อหารายวิชาเป็นการ

บรรยายเกี่ยวกับ อาหารและคุณค่าทางโภชนาการ เมตาบอลิซึม ปัญหาการขาดสารอาหาร โรคที่เกิดจากภาวะ

โภชนาการไม่สมดุล การเลือกอาหารที่เหมาะสมกับบุคคลวัยต่างๆ และสภาวะต่างๆ ของร่างกาย การประเมิน

คุณค่าทางโภชนาการของอาหารและภาวะโภชนาการ  ซึ่งนักศึกษาจ าเป็นต้องเชื่อมโยงองค์ความรู้กับ

สถานการณ์จริงของผู้บริโภคและสภาพการณ์ทางด้านตลาดอาหารที่ทันสมัย รวมทั้งเป็นพื้นฐานส าคัญในของ

องค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์การอาหารในระดับที่สูงขึ้น  อย่างไรก็ตามจากการเรียนการสอนที่ผ่านมาพบว่า

นักศึกษาประสบปัญหาด้านความรู้ความเข้าใจในองค์ความรู้ภาคทฤษฎีกับการเชื่อมโยงการประยุกต์ใช้ใน

สถานการณ์จริง  ดังนั้นจงึมีแนวคิดกระตุ้นการเรียนรู้ของนักศกึษาด้วยการจัดการเรียนรู้ที่เน้นบทบาทและการมี

ส่วนร่วมของผู้เรียน (Active learning) แบบการเรียนรู้จากการสืบค้น (Inquiry-based learning)  มาใช้เป็นส่วนหนึ่ง

ในการเรียนการสอนเพื่อพัฒนาปรับปรุงคุณภาพการเรียนการสอนในรายวิชาดังกล่าวให้มีกระบวนการเรียนการ

สอนที่เข้าใจและมีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้น  โดยได้ท าการศึกษากับนักศึกษาช้ันปีที่ 2 ที่ลงทะเบียนเรียนรายวิชา 

โภชนศาสตร์มนุษย์ จ านวน 16 คน ผลการศึกษาพบว่า การใช้การเรียนรู้จากการสืบค้นส่งผลให้นักศึกษามี

คะแนนเฉลี่ยจากการสอบประเมินผลในรายวิชาโภชนศาสตร์มนุษย์สูงกว่านักศกึษากลุ่มที่ไม่ได้ใช้การเรียนรู้จาก

การสืบค้นโดยใช้วิธีการเรียนบรรยายในช้ันเรียนเล็กน้อย คือ 6.94  0.27  และ 6.75  0.71 (คะแนนเต็ม 10) 

ตามล าดับ อย่างไรก็ตามเมื่อพิจารณาตามหลักสถิติเมื่อวิเคราะห์ด้วยวิธี t-test แล้วพบว่าไม่มีความแตกต่าง

การพัฒนาการเรียนการสอนด้วยการเรียนรู้จากการสืบค้น  ( Inquiry-Based Learning)  

เพื่อพัฒนาผลการเรียนรู้ในรายวิชาโภชนศาสตร์มนุษย์ 

 

นักวิจัย : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ทรงพรรณ สังข์ทรัพย์ 

โครงการวิจัย : โครงการพัฒนาการเรียนการสอน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูล       
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                     พิบูลสงคราม 
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อย่างมีนัยส าคัญ (P 0.05) เมื่อเทียบกับนักศึกษากลุ่มที่ไม่ได้ใช้การเรียนรู้จากการสืบค้น ทั้งนี้เนื่องจากมี

นักศึกษาบางส่วนไม่อ่านหนังสือก่อนการสอบจึงท าให้ได้คะแนนที่ค่อนข้างต่ าไม่ว่าจะใช้วิธีการเรียนรู้จากการ

สืบค้นหรือไม่ก็ตาม แต่จากการประเมินของอาจารย์ผู้สอนพบว่า นักศึกษาที่ใช้วิธีการเรียนรู้จากการสืบค้น

สามารถตอบสนองต่อการเรียนรู้ได้ดีกว่ากลุ่มที่เรียนบรรยายตามปกติ จึงเสนอแนะให้มีการใช้รูปแบบ 

การเรียนรูจ้ากการสบืค้นกับนักศึกษากลุ่มอื่นหรอืรายวิชาอื่นเพื่อให้สามารถประเมินผลได้อย่างชัดเจน 
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ที่มาและเหตุผล 

วิชาการเลี้ยงปลาน้ าจืด รหัสวิชา FISH243 เป็นรายวิชาในกลุ่มวิชาเลือกเสรี ของหลักสูตรสัตว

ศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ปัจจุบันผูส้อนด าเนินการสอนการ

จัดการเรียนสอน แก่นักศกึษาด้วยการบรรยาย ฝึกปฏิบัติ และการศึกษาด้วยตนเองเกี่ยวกับการเพาะเลี้ยง

ปลาน้ าจืด โดยที่ผ่านมาพบนักศึกษาที่มาเรียนและเมื่อเรียนจบเนื้อหาครบตามก าหนดแล้ว นักศึกษาส่วน

ใหญ่ยังคงไม่เข้าใจการหลักการเลี้ยงปลาน้ าจืดอย่างถูกต้อง ซึ่งสาเหตุอาจเกิดขึ้นได้หลายปัจจัย ดังนั้น

ผูส้อนจึงได้มีการเพิ่มเทคนิคการสอนหรือวิธีการสอนที่เน้นพฤติกรรมและความคาดหวังของผู้เรียนเมื่อมา

เรียนในรายวิชาดังกล่าวนี้ ผลการศึกษาพบว่านักศึกษามีความเข้าใจในการเรียนการสอนมากขึ้นอย่างมี

นัยส าคัญทางสถิติ (p < 0.01) เมื่อพิจารณาจากคะแนนการสอบก่อนและหลังเรียน และมีความสอดคล้อง

กับผลการประเมินตนเองของนักศึกษาเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้ในภาคการศึกษาที่ 2/2562 ซึ่ง

นักศึกษาประเมินตนเองด้านความรู้ ได้แก่ มีความรู้ความเข้าใจในหลักการ ทฤษฎี ข้อเท็จจริงและความ

เชื่อมโยงของเรื่องที่ศึกษาอย่างกว้างขวางและเป็นระบบ และด้านทักษะทางปัญญา ได้แก่ สามารถคิดอย่าง

มีระบบ ท าความเข้าใจและประเมินข้อมูลสารสนเทศจากแหล่งข้อมูลที่หลากหลายอย่างมีวิจารณญาณ 

แล้วสรุปมาใช้แก้ไขปัญหาหรือใช้ในงานอื่นๆ ได้มีค่าคะแนนผลการเรียนรู้ภายหลังเรียนรายวิชานี้เฉลี่ย

เท่ากับ 4.53 ± 0.01 (ระดับ ดีมาก) และ 4.57 ± 0.01 (ระดับ ดีมาก) ตามล าดับ โดยผลจากการศึกษาครั้ง

นีส้ามารถสรุปได้ว่าการเพิ่มเทคนิคการสอนหรอืวิธีการสอนที่เน้นพฤติกรรมและความคาดหวังของผู้เรียน 

สามารถช่วยให้นักศึกษามีความเข้าใจในหลักการเลี้ยงปลาน้ าจืดอย่างถูกต้องมากขึ้น ซึ่งอาจจะก่อให้เกิด

ประโยชน์ตอ่นักศึกษาได้ภายหลังจบการศกึษาของนักศึกษาต่อไปในอนาคต 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสัตวศาสตร์ ในรายวิชา กอ.สศ. 101 หลักการ

ผลิตส้ตว์ และกอ.สศ.211 การผลิตสัตว์ปีกมาร่วมรับการฝึกอบรมในโครงการบริการวิชาการฯ ท าให้

นักศึกษาได้มคีวามรู ้ประสบการณ ์และได้ปฏิบัติจริงในการเลี้ยงไก่ไข่ 

 - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

เกษตรกรต้องการมีความรู้ในเรื่อง การลดต้นทุนการผลิตจากการเลี้ยงไก่ไข่ จึงสามารถอยู่รอด

และตรงกับความต้องการของตลาดในปัจจุบัน 

   2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรสามารถน าหลักการและขั้นตอนในการเลี้ยงไก่ไข่ ไปประยุกต์ใช้ในการเลี้ยงไก่ไข่ภายใน

ฟาร์มของตนเอง และยังช่วยสร้างจิตส านึกและความตระหนัก ในการอนุรักษ์และหวงแหน ทรัพยากรใน

ท้องถิ่น เป็นการสร้างความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชนนอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์  

มีความสุขต่อการด ารงชีวติจากผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 
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ที่มาและเหตุผล 

การวิจัยในช้ันเรียนมีความส าคัญต่อวงการวิชาชีพครูอาจารย์เป็นอย่างยิ่ง เนื่องจากครูอาจารย์

จ าเป็นต้องพัฒนาวิธีการเรียนการสอน การจูงใจให้ผู้เรียนเกิดความอยากรู้อยากเรียน การพัฒนา

พฤติกรรมผู้เรียน การเพิ่มผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน และการสร้างบรรยากาศการเรียนรู้ เพื่อให้เกิดการ

เรียนรู้ได้อย่างมีประสิทธิภาพ การจัดการเรียนรู้แบบเน้นการปฏิบัติ เป็นการจัดกิจกรรมที่เน้นการเรียนรู้

ด้วยประสบการณ์ตรงจากการเผชิญสถานการณ์จริงและการแก้ไขปัญหา เพื่อให้ผูเ้รียนเกิดการเรียนรู้จาก

การกระท า ได้การฝึกคิด ฝกึการลงมือท า ฝึกทักษะกระบวนการตา่งๆ และฝกึการแก้ปัญหาดว้ยตนเอง อีก

ทั้งผูเ้รียนได้เรียนรูท้ั้งทางทฤษฎีและปฏิบัติ การจัดการเรียนการสอนในรายวิชา AFE365 การออกแบบสาม

มิติขั้นพื้นฐาน ก าหนดจุดประสงค์หลักของการจัดการเรียนรู้เพื่อให้นักศึกษามีความรู้ ความเข้าใจเกี่ยวกับ

การอ่านแบบ และปฏิบัติการเขียนแบบ ภาพฉาย ภาพสามมิติ อย่างงา่ย โดยใช้โปรแกรมคอมพิวเตอร์ช่วย

ออกแบบ ซึ่งพบว่า นักศึกษายังขาดความเข้าใจ และทักษะทางการอ่านแบบ และปฏิบัติการเขียนแบบ อีก

ทั้งยังขาดการน าองค์ความรู้ไปประยุกต์ใช้กับงานที่เกี่ยวข้องกับวิชาชีพ ดังนั้นผูว้ิจัยจึงมีแนวคิดให้นักศกึษา

น าองค์ความรู้ทั้งทางทฤษฎีและปฏิบัติไปประยุกต์กับงานที่เกี่ยวข้องกับวิชาชีพ เพื่ อให้เกิดการเรียนรู้จาก

การปฏิบัติจริง การฝึกค้นคว้า การฝึกคิด และฝึกการแก้ไขปัญหา ซึ่งจะส่งผลให้นักศึกษามีผลสัมฤทธิ์ที่ดี

ขึ้น ผลการศึกษาพบว่า นักศึกษามีความเข้าใจในการเรียนการสอนมากขึ้นอย่างมีนัยส าคัญทางสถิติ (p < 

0.01) โดยผลสัมฤทธิ์ก่อนเรียนและหลังเรียนจากการใช้แบบการเรียนการสอนแบบเน้นการปฏิบัติมีคะแนน

เฉลี่ย 3.33 และ 4.40 คะแนน ตามล าดับ ซึ่งนักศกึษามีความพึงพอใจโดยรวมตอ่คุณภาพการให้ค าปรึกษา 

4.67 คะแนน การน าความรู้ไปประยุกต์ใช้ประโยชน์ได้ 4.40 คะแนน และความพึงพอใจโดยรวมต่อการ

ปฏิบัติ 4.40 คะแนน โดยพบว่า นักศึกษาสามารถอ่านแบบและเขียนแบบ ภาพฉาย ภาพสามมิติ อย่างง่าย 

โดยใช้โปรแกรมคอมพิวเตอร์ช่วยออกแบบได้ อีกทั้งยังสามารถน าองค์ความรู้จากรายวิชา AFE365 การ

ออกแบบสามมิติขั้นพื้นฐานไปประยุกต์ใช้กับงานที่เกี่ยวข้องกับวิชาชีพได้อีกด้วย โดยข้อมูลที่ได้จาก

การศึกษาสามารถน าไปใช้ในการพัฒนาการเรียนการสอนโดยการประยุกต์ใช้กับการเรียนการสอนรูปแบบ

อื่นได้  
 

 

การจัดการเรียนการสอนแบบเน้นการปฏิบัติ เพื่อผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนรายวิชา AFE365  

การออกแบบสามมิติขั้นพื้นฐาน 
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ที่มาและเหตุผล 

วิชาการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร รหัสวิชา AGS423 เป็นรายวิชา

ในกลุ่มวิชาเอกบังคับของวิชาเอกการจัดการทรัพยากรเกษตรและสิ่งแวดล้อม หลักสูตรสาขาวิชา

เกษตรศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร การจัดการเรียนการสอนด้วยกระบวนการกลุ่มและ

เน้นผู้เรียนเป็นส าคัญเป็นสิ่งที่ดี เนื่องจากการเรียนการสอนด้วยกระบวนการกลุ่มจะท าให้นักศึกษาเกิดการ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ในช้ันเรียนน าไปสู่การคิดวิเคราะห์ นอกจากนั้นหากนักศึกษาได้เรียนในด้านหรือหัวข้อที่

ตนเองสนใจจะท าให้มีความตั้งใจและส่งผลให้การเรียนดีขึ้น ดังนั้นในฐานะที่ผู้วิจัยเป็นผู้สอนและ

ผูร้ับผิดชอบรายวิชาการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร จึงมีความสนใจที่จะน า

เทคนิคการจัดการเรียนการสอนด้วยกระบวนการกลุ่มและเน้นผูเ้รียนเป็นส าคัญมาจัดการเรียนการสอนใน

รายวิชาดังกล่าวเพื่อให้เกิดผลสัมฤทธิ์ทางด้านการเรียนรู้ที่ดีของนักศึกษา โดยมีวัตถุประสงค์ 2 ข้อ ได้แก่ 

1) เพื่อเปรียบเทียบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนก่อนและหลังเรียนจากการเรียนด้วยกระบวนการกลุ่ม และ 2) 

เพื่อศึกษาความพึงพอใจของนักศึกษาที่มีต่อกระบวนการเรียนรู้ด้วยกระบวนการกลุ่ม ผลจากการวิจั ย

พบว่า ผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนักศกึษาที่เรียนด้วยกระบวนการกลุ่มหลังเรียนสูงกว่าก่อนเรียนอย่างมี

นัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ .05 และความพึงพอใจของนักศึกษาที่มีต่อกระบวนการเรียนรู้ด้วยกระบวนการ

กลุ่มอยู่ในระดับมากที่สุด (4.52) โดยผลจากการศึกษาครั้งนี้สามารถสรุปได้ว่าการจัดการเรียนการสอน

ด้วยกระบวนการกลุ่มที่มีผลต่อผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนรายวิชาการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและ

สิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร สามารถส่งผลใหน้ักศึกษามีผลสัมฤทธิ์ทางการเรยีนที่ดขีึน้ 

 
 

 

 
 

ผลจากการจัดการเรียนการสอนด้วยกระบวนการกลุ่มที่มีผลต่อผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน

รายวิชาการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร 

 นักวิจัย : อาจารย์ ปุณณดา ทะรังศรี 

โครงการวิจัย : ผลจากการจัดการเรยีนการสอนด้วยกระบวนการกลุ่มที่

มีผลต่อผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนรายวิชาการจัดการ

ทรัพยากรธรรมชาตแิละสิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร 

แหล่งทุนวิจัย : คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราช

ภัฏพบิูลสงคราม 

E-mail นักวิจัย :  g.punnada@gmail.com 
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บทสังเคราะห์บรกิารวิชาการ 
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โครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชนของวิสาหกิจชุมชนพันธกิจน้ าพรกิแม่มานิต 

 อ าเภอวังทอง จังหวัดพษิณุโลก 

 

 

หัวหน้าโครงการ : อาจารย์ ธวัลรัตน์ สัมฤทธิ์ 

ชื่อโครงการ : โครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชนของวิสาหกิจ

ชุมชนพันธกิจน้ าพริกแม่มานิต อ าเภอวังทอง จังหวัด

พษิณุโลก 

E-mail นักวิจัย : thawanrat1212@hotmail.com 

 

 

ที่มาและเหตุผล 

 สภาพปัญหา โดยพื้นที่ในกลุ่มเป้าหมาย คือ อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลกได้มีการผลิตภัณฑ์

สินค้าแปรรูปทางการเกษตรและอาหารในพืน้ที่ที่สามารถสร้างรายได้ให้กับชุมชนได้ ทั้งนี้ผลิตภัณฑแ์ปรรูป

ทั้งหลายควรมีคุณภาพ มีความปลอดภัยส าหรับผู้บริโภค มีมาตรฐาน กลุ่มวิสาหกิจชุมชนพันธกิจน้ าพริก

แม่มานิต อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก มีการแปรรูปอาหารหลากหลายผลิตภัณฑ์ บางผลิตภัณฑ์ยัง

ไม่ได้รับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ อาจเนื่องมาจากการขาดความรู้ความเข้าใจในเรื่องมาตรฐาน การ

ผลิตที่ดีของผลิตภัณฑ์อาหาร เป็นต้น ปัจจุบันการเปลี่ยนแปลงของสภาพเศรษฐกิจและสังคมในปัจจุบัน 

ส่งผลให้สินค้าต่างๆ มีการแข่งขันทางการตลาดที่สูงขึ้น สินค้าชุมชนที่ไม่ได้รับการพัฒนาให้มีศักยภาพใน

การแข่งขัน อาจส่งผลกระทบต่อรายได้หรือการตลาด ดังนั้นทางกลุ่มชุมชนจงึต้องการใหห้น่วยงานภาครัฐ

ช่วยพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชน ให้มีความสามารถในการแข่งขันกับสินค้าอื่นๆ ในท้องตลาดได้  

กลุ่มวิสาหกิจชุมชนพันธกิจน้ าพริกแม่มานิต ได้ด าเนินการแปรรูปน้ าพริกหลากหลายชนิด ได้แก่  น้ าพริก

นรก น้ าพริกเผา น้ าพริกตาแดง เป็นต้น แต่เนื่องจากผลิตภัณฑ์ทางกลุ่มยังไม่ได้ขอการรับรองมาตรฐานที่

สามารถก่อให้เกิดความมั่นใจ และความปลอดภัยในการบริโภค  เพื่อเป็นการสร้างความเชื่อมั่นให้กับ

ผู้บริโภคและยกระดับมาตรฐานของสินค้าให้ได้รับมาตรฐาน ดังนั้นคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ในฐานะที่เป็นหน่วยงานที่มีบุคลากรที่มีประสบการณ์ และมีความ

เชี่ยวชาญด้านการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชน มีความพร้อมส าหรับการด าเนินการสามารถพัฒนา

และยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชนของวิสาหกิจชุมชนพันธกิจน้ าพริกแม่มานิต อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

ทั้งกระบวนการผลิต คุณภาพสินค้า บรรจุภัณฑ์ และการตลาด เพื่อเข้าสู่การขอรับรองมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์ และให้สอดคล้องกับความต้องการของรัฐบาลในการสร้างความเข้มแข็งทางเศรษฐกิจและ

แขง่ขันได้อย่างยั่งยืน 

mailto:thawanrat1212@hotmail.com
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วัตถุประสงค์  

 1) เพื่อพัฒนาผู้ประกอบการให้เข้ากระบวนการขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชน

พันธกิจน้ าพริกแมม่านิต อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก จ านวน 1 ผลติภัณฑ์ 

2) เพื่อพัฒนาศักยภาพในการให้บริการวิชาการ โดยการบูรณาการจัดการเรียนการสอน 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 1. การลงพื้นที่ เป้าหมายเพื่ อประเมินความพร้อม คัดเลือกผลิตภัณฑ์และให้ความรู้การขอ

มาตรฐานผลติภัณฑ์ 

2. การพัฒนากระบวนการผลิตให้พรอ้มตอ่การยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

3. การถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนากระบวนการผลิตและความพร้อมในการยื่นขอรับรอง

มาตรฐานผลติภัณฑ์ 

4. การออกแบบฉลากบรรจุภัณฑส์ าหรับการยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

5. การส ารวจตลาดส าหรับผลิตภัณฑท์ี่ได้รับการพัฒนา 

6. การประเมินผลความส าเร็จของการด าเนินโครงการ และสรุปโครงการ 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

  ได้สง่เสริมให้ผู้เข้ารับบริการพัฒนากระบวนการผลติน้ าพริกนรกเห็ดกรอบ และได้ยื่น

ขอรับรองมาตรฐาน อย ของผลิตภัณฑ์น้ าพริกนรกเห็ดกรอบ 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

 ชุมชนผู้เข้ารับบริการได้วิธีการท าน้ าพริกนรกเห็ดกรอบ และได้ขอรับรองมาตรฐาน อย 

ผลติภัณฑ์ อีกทั้งได้ออกแบบบรรจุภัณฑท์ี่ทันสมัย เพื่อเพิ่มโอกาสในการจ าหนา่ยสินค้า  

      3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

 นักศึกษาเกิดการพัฒนาตนเอง ให้สามารถออกบริการวิชาการในฐานะผู้ช่วยวิทยากรเพื่อ

ถ่ายทอดองค์ความรูแ้ก่ชุมชนท้องถิ่นตามอัตลักษณ์ของคณะและมหาวิทยาลัย 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

 การบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนในรายวิชา AFE371 วิศวกรรมการแปรสภาพทางการ

เกษตรและอาหาร เรื่อง การผสมและการลดความชื้น และรายวิชา AFE391 เตรียมฝึกประสบการณ์

วิชาชีพวิศวกรรมเกษตรและอาหาร เรื่อง การศกึษาดูงานสถานประกอบการ  
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ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน(ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ 

1. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรที่มีการบูร

ณาการจัดการเรยีนการสอน 

2. จ านวนผูเ้ข้าร่วมโครงการเพื่อ

ยกระดับผลติภัณฑ์ชุมชน 

3. จ านวนผลิตภัณฑท์ี่ได้พัฒนาและ

ยกระดับคุณภาพและมาตรฐาน

ผลติภัณฑ์ 

 

2 รายวิชา 

 

22 คน 

 

1 ผลติภัณฑ์ 

 

2 รายวิชา 

 

22 คน 

 

1 ผลติภัณฑ์ 

เชิงคุณภาพ 

1. ผลิตภัณฑ์น้ าพริกนรกเห็ดกรอบ

ได้รับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

2. ความพึงพอใจของผูร้่วมโครงการ 

 

1 ผลติภัณฑ์ 

 

ไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 80 

 

1 ผลติภัณฑ์ 

 

ร้อยละ 98.20 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ต.ค. 62 – ส.ค. 63 ต.ค. 62 – ส.ค. 63 

งบประมาณที่ใช้  123,800 123,775 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

 องค์ความรู้ที่ได้จากการถ่ายทอดการด าเนินโครงการ ท าให้ผูท้ าโครงการได้มองเห็นปัญหาขั้นตอน

การเตรียมวัตถุดิบเห็ด จงึเป็นที่มาของการน าปัญหาที่พบมาตอ่ยอดในการท าวิจัยต่อไปได้ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

 นักศึกษาได้ศึกษาเรื่องการท าน้ าพริกนรกเห็ดกรอบ ได้ทดลองการผสม การลดความชื้น และ

การศกึษาดูงานเพื่อดูกรรมวิธีการผลิตอาหารให้ถูกสุขลักษณะที่หน้างานจรงิ  

 - ด้านการบรกิารวิชาการในครั้งต่อไป 

 การถ่ายทอดเกี่ยวกับพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้ถูกสุขลักษณะและเพื่อยื่นขอรับรองมาตรฐานอาหาร

ต่อไป 

 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 
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  ชุมชนได้รู้ขั้นตอนการท าน้ าพริกนรกเห็ดกรอบให้ถูกสุขลักษณะ  และสามารถน าไป

ประยุกต์ใชก้ับการท าน้ าพริกประเภทอื่นๆ หรอืวัตถุดิบอื่นๆ ได้ 

รูปภาพผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการพัฒนา 
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ที่มาและเหตุผล 

 จากการส ารวจข้อมูลของกรมพัฒนาชุมชน และข้อมูล กชช.2ค ของจังหวัดพิษณุโลกทั้ง 9 อ าเภอ 

พบว่า อ าเภอวังทองโดยเฉพาะต าบลดินทองที่มีทั้งหมด 11 หมู่บ้าน พื้นที่ส่วนใหญ่เป็นที่ราบ เหมาะส าหรับ

การเพาะปลูกพืชไร่ และพืชสวน อาชีพหลัก ท านา อาชีพเสริมเพาะพันธุ์กล้าไม้และปลูกไม้ผล และเป็นพื้นที่ที่

มีความจ าเป็นต้องพัฒนาอย่างเร่งด่วนเป็นอันดับที่ 1 ของจังหวัดพิษณุโลก โดยเฉพาะต้องการมีรายได้เสริม

ภายในครัวเรือนนอกเหนือจากรายได้หลัก เพื่อให้มีความเพียงพอกับต้องการภายในครัวเรือนและพ้นเกณฑ์

ความยากจน อย่างไรก็ตามเกษตรกรที่กล่าวมานี้ยังมีความต้องการในการเลี้ยงสัตว์ ซึ่งการเลี้ยงไส้เดือน เป็น

อีกช่องทางเลือกหนึ่งของเกษตรกรที่จะช่วยในการแก้ไขปัญหาความยากจนได้ เนื่องจากปุ๋ยไส้เดือนเป็นที่

ต้องการของตลาด ราคาค่อนข้างแพงเมื่อเปรียบเทียบกับปุ๋ยอินทรีย์ชนิดอื่น นอกจากนี้ตัวไส้เดือนยังช่วย

บ ารุงดินและเป็นอาหารกับสัตว์ได้ ดังนั้นหากมีการถ่ายทอดเทคโนโลยีการเลี้ยงไส้เดือนเพื่อผลิตเป็นอาหาร

สัตว์และผลิตปุ๋ยอินทรีย์ให้กับเกษตรกรในพื้นที่ดังกล่าวนี้ จะช่วยให้เกษตรกรสามารถน าไปประยุกต์ใช้ในการ

สร้างอาชีพ สามารถลดต้นทุนการผลิตในการเลี้ยงสัตว์และปลูกพืช มีรายได้ที่เพิ่มมาก ซึ่งทุกพื้นที่สามารถที่

จะเลี้ยงได้โดยไม่มีข้อจ ากัดทางสภาพต้นทุนต่างๆ และสามารถท าได้และตอบโจทย์ในการพัฒนาให้เป็นอาชีพ

ภายในพืน้ที่ได้ตอ่ไปในอนาคต 

วัตถุประสงค ์

 เพื่อถ่ายทอดเทคโนโลยีการเลี้ยงไส้เดือนเพื่อผลิตเป็นอาหารสัตว์และผลิตปุ๋ยอินทรีย์ในพื้นที่ต าบล

ดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

การถ่ายทอดเทคโนโลยีการเลี้ยงไส้เดือนเพื่อผลิตเป็นอาหารสัตว์และผลิตปุ๋ยอินทรยี์ในพื้นที่

ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

 

     หัวหน้าโครงการ : อาจารย์ ดร. ต๋วน เหงียน ง๊อก 

      ชื่อโครงการ : โครงการการถ่ายทอดเทคโนโลยีการเลี้ยงไส้เดือนเพื่อผลิตเป็น

อาหารสัตว์และผลิตปุ๋ยอินทรีย์ในพื้นที่ต าบลดินทอง อ าเภอวัง

ทอง จังหวัดพิษณุโลก 

      E-mail นักวิจัย : nntuan245@gmail.com 

  

mailto:nntuan245@gmail.com
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วิธีการด าเนินโครงการ 

 ท าการฝึกอบรมให้กับเกษตรกรจ านวน 5 ราย โดยใช้การบรรยายควบคู่กับการทดลองปฏิบัติจริง

ในการเลีย้งไส้เดือน เช่น การคัดเลือกสายพันธุ์ โรงเรือนและอุปกรณ์ อาหารและการให้อาหาร การจัดการ

การเลี้ยง และการป้องกันโรค โดยการพัฒนาจากภูมิปัญญาในการเลี้ยงไส้เดือนที่มีในบริบทของพื้นที่ โดย

เน้นการมีส่วนร่วมของผู้ฝึกอบรม เพื่อให้ผู้อบรมเข้าใจในการเลี้ยงไส้เดือน และสามารถเรียนรู้ด้วยตัวเอง 

ซึ่งเกษตรกร ชุมชน หรอืองค์กรนั้นสามารถที่น าไปประยุกต์ใชไ้ด้ตอ่ไปในอนาคต 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 
 ท าให้ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการดังกล่าวนีใ้ห้ส าเร็จลุล่วงไปได้ดว้ยดี เป็นการพัฒนาและ

ต่อยอดองค์ความรูท้ี่เกิดจากงานในครั้งนีด้้วยเช่นกัน 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 
ผลที่ได้รับมีผลต่อเกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร โดยสามารถที่จะน าหลักการและขั้นตอนในการ

เลี้ยงไส้เดือน สามารถน าไปประยุกต์ใช้ในการเลี้ยงภายในฟาร์ม และเมื่อเกษตรกร มีความรู้และความ

เข้าใจ สามารถที่จะน าไปต่อยอดในการเลี้ยงไส้เดือนได้ ในส่วนของด้านเศรษฐกิจ/พาณิชย์ สามารถน า

ความรู้ทางทฤษฎีและการปฏิบัติที่ได้จากการอบรมไปพัฒนาอาชีพในท้องถิ่น ให้มีรายได้เพิ่มมากขึ้น เป็น

การช่วยสร้างเศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือชุมชนดังกล่าว และน ามาใช้ประโยชน์เชิงเศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือ

ชุมชน และประเทศได้ต่อไปในอนาคต นอกจากนี้ด้านสังคมและชุมชน ช่วยสร้างความเข้มแข็งในอาชีพชอง

ชุมชน นอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจากผลประโยชน์ที่

ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติตอ่ไป 

3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 
นักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ ามีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึง

วิธีการในการเลี้ยงจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท าได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม โดยสามารถ

เชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ และการเลีย้งปลาน้ าจดืได้ 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 
สามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ และการเลีย้งปลาน้ าจดืได้ 
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ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  
ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 
1. ร้อยละของครัวเรือนท่ีเข้าร่วมโครงการพ้น
เกณฑ์ความยากจน (38,500 บาท : คน : ป)ี 
 
2. จ านวนนักศึกษาท่ีเข้าร่วมโครงการพัฒนา
คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับชุมชน 
 
3. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรท่ีมีการบูรณา
การจัดการเรียนการสอนเพื่อการพัฒนา
คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับคนใน
ชุมชน 

 
ร้อยละ 60 

จ านวนครัวเรือนท้ังสิ้น 5 ครัวเรือน 
(ร้อยละ 60 หรอืเท่ากับ 3 
ครัวเรือน) 

ไมน่อ้ยกว่าร้อยละ 80 
จ านวนนักศกึษาท้ังสิ้น 2 คน 
(ร้อยละ 80 หรอืเท่ากับ 2 คน) 

ไมน่อ้ยกว่า 1 รายวชิา 

 
ร้อยละ 100 

จ านวนครัวเรือนท้ังสิ้น 5 ครัวเรือน 
(ร้อยละ 100 หรอืเท่ากับ 5 ครัวเรือน) 

ร้อยละ 100 
จ านวนนักศกึษาท้ังสิ้น 2 คน 

(ร้อยละ 100 หรอืเท่ากับ 2 คน) 
2 รายวชิา 

เชิงคุณภาพ :   
1. รอ้ยละรายได้ของประชาชนกลุ่มเป้าหมาย
ท่ีเข้าร่วมโครงการเพิ่มขึ้น 

 
ร้อยละ 15  

 
ร้อยละ 100 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มถิุนายน 2563 
งบประมาณที่ใช้  35,000 บาท 35,000 บาท 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสัตวศาสตร์ ในรายวิชา กอ.สศ. 101 หลักการ

ผลิตส้ตว์ และกอ.ปม.324 การเลี้ยงปลาน้ าจืดมาร่วมรับการฝึกอบรมในโครงการบริการวิชาการฯ ท าให้

นักศึกษาได้มคีวามรู ้ประสบการณ ์และได้ปฏิบัติจริงในการเลี้ยงไก่ไข่ 

 - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

เกษตรกรต้องการมีความรู้ในเรื่อง การคัดเลือกพ่อและแม่พันธุ์ไส้เดือน และช่องการตลาด จึง

สามารถอยู่รอดและตรงกับความตอ้งการของตลาดในปัจจุบัน 

 

   2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรสามารถน าหลักการและขั้นตอนในการเลี้ยงไส้เดือน ไปประยุกต์ใช้ในการเลี้ยงไส้เดือน

ภายในฟาร์มของตนเอง และยังช่วยสร้างจิตส านึกและความตระหนัก ในการอนุรักษ์และหวงแหน 

ทรัพยากรในท้องถิ่น เป็นการสร้างความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชนนอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกร

ได้รับประโยชน์    มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจากผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น 

และประเทศชาติ 
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ที่มาและเหตุผล 

 จากการส ารวจข้อมูลของกรมพัฒนาชุมชน และข้อมูล กชช.2ค ของจังหวัดพิษณุโลก พบว่า

ประชาชนส่วนใหญ่ประกอบอาชีพเกษตรกรรม และพื้นที่ส่วนใหญ่เป็นที่ราบ เหมาะส าหรับการเพาะปลูก

พืชไร่ และพืชสวน อาชีพหลัก ท านา อาชีพเสริม เพาะพันธุ์กล้าไม้และปลูกไม้ผล และเป็นพื้นที่ที่มีความ

จ าเป็นต้องพัฒนาอย่างเร่งดว่นเป็นอันดับที่ 1 ที่ต้องแก้ปัญหาความยากจน โดยเฉพาะต้องการให้เกษตรกร

มีรายได้เสริมภายในครัวเรือนนอกเหนือจากรายได้หลัก หรอืสร้างอาชีพใหม่ให้กับเกษตรกรเพื่อให้มีความ

เพียงพอกับต้องการภายในครัวเรือนและพ้นเกณฑค์วามยากจน อย่างไรก็ตามสภาพต้นทุนในพื้นที่ดังกล่าว

นี้ส่วนใหญ่มีการเลี้ยงสัตว์เป็นอาชีพเสริม เช่น เลี้ยงไก่ เป็นต้น ดังนั้นหากมีการส่งเสริมและถ่ายทอดองค์

ความรู้และเทคโนโลยีการเลี้ยงไก่ไข่ให้กับเกษตรกรในพื้นที่ดังกล่าวนี้ จะช่วยให้เกษตรกรสามารถน าไป

ประยุกต์ใช้ในการสร้างอาชีพ ลดค่าใช้จ่ายภายในครัวเรอืน สามารถลดต้นทุนการผลิต มีรายได้ที่เพิ่มมาก 

และพัฒนาคุณภาพชีวิตใหพ้้นเกณฑ์ความยากจน มีความสุขมวลรวมเพิ่มขึน้ และสร้างเสริมอาชีพให้ชุมชน

ได้อย่างยั่งยืน และเศรษฐกิจของท้องถิ่นที่เป็นไปตามบริบทและความต้องการในการพัฒนาท้องถิ่นเพื่อ

แก้ไขความยากจน ด้วยการให้ความรู้ ส่งเสริม สนับสนุนทางด้านการเกษตร เพื่อเป็นแหล่งอาหารและ

รายได้ในชุมชนและในครัวเรือนตอ่ไป 

วัตถุประสงค์  

 เพื่อถ่ายทอดองค์ความรูแ้ละเทคโนโลยีการเลี้ยงไก่ไข่เพื่อแก้ไขปัญหาความยากจนของเกษตรกรใน

ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 ท าการฝึกอบรมให้กับเกษตรกรจ านวน 3 ราย โดยใช้การบรรยายควบคู่กับการทดลองปฏิบัติจริง

ในการเลี้ยงไก่ไข่ เช่น การคัดเลือกสายพันธุ์ โรงเรือนและอุปกรณ์ อาหารและการให้อาหาร การจัดการ

การเลี้ยง และการป้องกันโรค โดยการพัฒนาจากภูมิปัญญาในการเลี้ยงไก่ไข่ที่มีในบริบทของพื้นที่ โดยเน้น

การถ่ายทอดองค์ความรู้และเทคโนโลยีการเลี้ยงไก่ไข่เพื่อแก้ไขปัญหา 

ความยากจนของเกษตรกรในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

 

           หัวหน้าโครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. วิโรจน์ ลิขติตระกูลวงศ์ 

 ชื่อโครงการ : โครงการถ่ายทอดองค์ความรูแ้ละเทคโนโลยีการเลี้ยงไก่ไข่

เพื่อแก้ไขปัญหาความยากจนของเกษตรกรในต าบลดินทอง 

อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

 E-mail นักวิจยั : wirotliki@psru.ac.th 

 

mailto:wirotliki@psru.ac.th
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การมีส่วนร่วมของผู้ฝึกอบรม เพื่อให้ผู้อบรมเข้าใจในการเลี้ยงไก่ไข่ และสามารถเรียนรู้ด้วยตัวเอง ซึ่ง

เกษตรกร ชุมชน หรอืองค์กรนั้นสามารถที่น าไปประยุกต์ใชไ้ด้ตอ่ไปในอนาคต 

 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

 ท าให้ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการดังกล่าวนี้ให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี เป็นการพัฒนาและ

ต่อยอดองค์ความรูท้ี่เกิดจากงานในครั้งนีด้้วยเช่นกัน 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

ผลที่ได้รับมีผลต่อเกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร โดยสามารถที่จะน าหลักการและขั้นตอนในการ

เลี้ยงไก่ไข่ สามารถน าไปประยุกต์ใช้ในการเลี้ยงภายในฟาร์ม และเมื่อเกษตรกร มีความรู้และความเข้าใจ 

สามารถที่จะน าไปต่อยอดในการเลี้ยงไก่ไข่ได้ ในส่วนของด้านเศรษฐกิจ/พาณิชย์ สามารถน าความรู้ ทาง

ทฤษฎีและการปฏิบัติที่ได้จากการอบรมไปพัฒนาอาชีพในท้องถิ่น ใหม้ีรายได้เพิ่มมากขึน้ เป็นการช่วยสร้าง

เศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือชุมชนดังกล่าว เนื่องจากไก่ไข่เป็นสัตว์เศรษฐกิจ และน ามาใช้ประโยชน์เชิง

เศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือชุมชน และประเทศได้ต่อไปในอนาคต นอกจากนี้ด้านสังคมและชุมชน ช่วยสร้าง

ความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชน นอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการ

ด ารงชีวติจากผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติตอ่ไป 

3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

นักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ ามีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึง

วิธีการในการเลี้ยงจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท าได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม โดยสามารถ

เชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ และการผลิตสัตว์ปีกได้ 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ และการผลิตสัตว์ปีกได้ 
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ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 
1. ร้อยละของครัวเรือนท่ีเข้าร่วมโครงการพ้น

เกณฑ์ความยากจน (38,500 บาท : คน : ป)ี 

2. จ านวนนักศึกษาท่ีเข้าร่วมโครงการพัฒนา

คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับชุมชน 

3. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรท่ีมีการบูรณา

การจัดการเรียนการสอนเพื่อการพัฒนา

คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับคนใน

ชุมชน 

 
ร้อยละ 60 

จ านวนครัวเรือนท้ังสิน้ 3 ครัวเรือน 

(ร้อยละ 60 หรอืเท่ากับ 2 

ครัวเรือน) 

ไมน่อ้ยกว่าร้อยละ 80 

จ านวนนักศกึษาท้ังสิ้น 2 คน 

(ร้อยละ 80 หรอืเท่ากับ 2 คน) 

ไมน่อ้ยกว่า 2 รายวชิา 

 
ร้อยละ 100 

จ านวนครัวเรือนท้ังสิ้น 3 ครัวเรือน 

(ร้อยละ 100 หรอืเท่ากับ 3 ครัวเรือน) 

ร้อยละ 100 

จ านวนนักศกึษาท้ังสิ้น 2 คน 

(ร้อยละ 100 หรอืเท่ากับ 2 ครัวเรือน) 

3 รายวิชา 

เชิงคุณภาพ :   
1. รอ้ยละรายได้ของประชาชนกลุ่มเป้าหมาย

ท่ีเข้าร่วมโครงการเพิ่มขึ้น 

 
ร้อยละ 15  

 
ร้อยละ 100 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มถิุนายน 2563 

งบประมาณที่ใช้  35,000 บาท 35,000 บาท 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสัตวศาสตร์ ในรายวิชา กอ.สศ. 101 หลักการ

ผลิตส้ตว์ และกอ.สศ.211 การผลิตสัตว์ปีกมาร่วมรับการฝึกอบรมในโครงการบริการวิชาการฯ ท าให้

นักศึกษาได้มคีวามรู ้ประสบการณ ์และได้ปฏิบัติจริงในการเลี้ยงไก่ไข่ 

 - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

เกษตรกรต้องการมีความรู้ในเรื่อง การลดต้นทุนการผลิตจากการเลี้ยงไก่ไข่ จึงสามารถอยู่รอด

และตรงกับความตอ้งการของตลาดในปัจจุบัน 

 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรสามารถน าหลักการและขั้นตอนในการเลี้ยงไก่ไข่ ไปประยุกต์ใช้ในการเลี้ยงไก่ไข่ภายใน

ฟาร์มของตนเอง และยังช่วยสร้างจิตส านึกและความตระหนัก ในการอนุรักษ์และหวงแหน ทรัพยากรใน

ท้องถิ่น เป็นการสร้างความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชนนอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์    

มีความสุขต่อการด ารงชีวติจากผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 
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ที่มาและเหตุผล 

 สมเด็จพระเจ้าอยู่หัวมหาวชิราลงกรณบดินทรเทพยวรางกูร รัชกาลปัจจุบันได้ทรงมอบพระบรมรา

โชบายด้านการศึกษาผ่านองคมนตรีโดยทรงให้แนะน ามหาวิทยาลัยราชภัฏให้ท างานให้เข้าเป้าในการยกระดับ

การศึกษาและพัฒนาท้องถิ่นในท้องที่ของตนเอง อันเป็นที่มาของยุทธศาสตร์ในกลุ่มมหาวิทยาลัยราชภัฏทั่ว

ประเทศทั้ง 38 แห่งผ่านที่ประชุมอธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏที่ได้น้อมน าพระบรมราโชบายมาเป็น

ยุทธศาสตร์หลักมุ่งใหม้หาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศเป็นแกนน าในการพัฒนาท้องถิ่นโดยก าหนดยุทธศาสตร์

ใหม่ระยะ 20 ปี ตั้งแต่ พ.ศ. 2560 ถึง พ.ศ. 2579 การพัฒนาท้องถิ่นนั้นทางมหาวิทยาลัยราชภัฏได้ค านึงถึง

การท างานบูรณาการร่วมกันทุกภาคส่วนกับหน่วยงานในพื้นที่โดยได้ให้ความส าคัญกับยุทธศาสตร์ชาติ โดย

ยุทธศาสตร์ด้านการสร้างความสามารถในการแข่งขัน ภายใต้แผนแม่บทด้านการสร้างความสามารถในการ

แข่งขัน ประเด็นที่ ๕ สร้างนักรบเศรษฐกิจยุคใหม่ ในการสร้างและพัฒนาทักษะของผู้ประกอบการให้มี

ศักยภาพที่เข้มแข็งขึ้น และสอคคล้องกับยุทธศาสตร์การพัฒนาประเทศตามแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคม

แห่งชาติ ฉบับที่ 12 ด้าน ยุทธศาสตร์ที่ 3 การสร้างความเข้มแข็งทางเศรษฐกิจและแข่งขันได้อย่างยั่งยืน 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามมียุทธศาสตร์ในการเป็นมหาวิทยาลัยราชภัฏเพื่อการพัฒนาท้องถิ่นตาม

แนวทางของพระราโชบายระยะ 20 ปี ซึ่งการให้บริการวิชาการนั้นจัดได้ว่าเป็นพันธกิจหน่ึงที่ส าคัญโดยเป็น

การพัฒนาชุมชนท้องถิ่นซึ่งสอดคล้องกับประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 1 คือ การพัฒนาท้องถิ่น โดยได้น าแผนพัฒนา

ชาติมาใช้ในการท างานร่วมกันกับชุมชนท้องถิ่นเนื่องจากในการพัฒนาท้องถิ่นนั้นเป็นส่วนหนึ่งในการพัฒนา

เศรษฐกิจฐานรากจากภูมิปัญญาท้องถิ่นเพื่อการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชน ซึ่งยังผลไปสู่การสร้าง

ความเจริญ แก่ ชุมชน สามารถยกระดั บฐานะความเป็ นอยู่ ของคนในชุมชนให้ ดี ขึ้ น  โดยคณ ะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหารซึ่งมีบุคคลากรที่มีความพร้อมความเช่ียวชาญทางด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์

และการจัดการการตลาด ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญของปัญหาดังกล่าว จึงจัดท าโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์

ชุมชนขึ้นโดยมีเป้าหมายที่จะให้ความรู้ด้านต่าง ๆ เช่น การพัฒนาผลิตภัณฑ์ การจัดการการตลาด ให้แก่

ผู้ประกอบการที่ยังขาดความรู้และเทคนิคในการพัฒนาผลิตภัณฑ์รวมถึงการจัดการทางการตลาด โดย

หลังจากที่ผู้ประกอบการดังกล่าวได้เข้าร่วมกิจกรรมนี้ ผู้ประกอบการจะมีขีดความสามารถเพิ่มขึ้น โดยมีการ

ผลิตหรือจัดการทรัพยากรที่มีอยู่ในท้องถิ่นให้กลายเป็นสินค้าที่มีคุณภาพ มีจุดเด่นเป็นเอกลักษณ์ของตนเอง

การพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์นมมะพร้าวของวิสาหกิจชุมชนบ้านสวนอาจารย์ 

 

  หัวหน้าโครงการ : ผูช่้วยศาสตราจารย์ พมิพ์ชนก พริกบุญจันทร์ 

  ชื่อโครงการ : โครงการการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์นมมะพร้าวของ

วิสาหกิจชุมชน  บ้านสวนอาจารย์ 

  E-mail นักวิจัย : pimchanok5512@gmail.com 
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บนพื้นฐานของภูมิปัญญาท้องถิ่น สอดคล้องกับวัฒนธรรมในแต่ละท้องถิ่น มีผลิตภัณฑ์ที่ตรงตามความ

ต้องการของผู้บริโภค มีการท าการตลาดที่เหมาะสม ส่งผลให้มีรายได้เพิ่มขึ้น สามารถจ าหน่ายในตลาดทั้ง

ภายในและต่างประเทศ โดยผู้ประกอบการจะได้รับการสนับสนุนให้มีการขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์

ชุมชนที่สูงขึ้น หรือหากเป็นผู้ประกอบการที่ยังไม่ได้ขอรับรองมาตรฐานจะได้รับการสนับสนุนให้เข้าสู่

กระบวนการขอรับรองมาตรฐาน เพื่อเป็นการพัฒนาขีดความสามารถในการแข่งขันของผู้ประกอบการ และ

ช่วยให้ผู้ประกอบการมีรายได้เพิ่มขึ้นอย่างยั่งยืน ซึ่งโครงการนี้ได้คัดเลือกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนบ้านสวน

อาจารย์ อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก มีการให้ความรู้ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่ตรงตามความต้องการ

ของผู้บริโภค สนับสนุนและให้ค าปรึกษาการปรับปรุงอาคารสถานที่ผลิตอาหารเพื่อขอรับการรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนในระดับที่สูงขึ้น  

วัตถุประสงค์  

 เพื่อพัฒนาและยกระดับผลติภัณฑ์นมมะพร้าวของวิสาหกิจชุมชนบ้านสวนอาจารย์ 

 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 (1) การจัดประชุมวางแผนการด าเนินโครงการ (2) การลงพื้นที่ส ารวจข้อมูล (3) การเตรียมความ

พร้อมและชี้แจงรายละเอียดโครงการและรับทราบประเด็นปัญหาของผู้ประกอบการ (4) การปรับปรุง

พัฒนาสถานที่ผลิตให้สอดคล้องกับมาตรฐาน การจัดเตรียมเอกสารและความพร้อมในการยื่นขอรับรอง

มาตรฐานอาหาร (5) ออกแบบบรรจุภัณฑ ์โดยส ารวจข้อมูลและให้ความรู้เบื้องตน้เกี่ยวกับแบบบรรจุภัณฑ์

และบรรจุภัณฑ์ต้นแบบ (6) ติดตามผลการด าเนินงาน และประเมินผลและถอดบทเรียน และ (7) สรุปผล

การด าเนินงาน 

 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

 ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการดังกล่าวนี้ให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี เป็นการพัฒนาและต่อ

ยอดองค์ความรู้ด้านการพัฒนา ปรับปรุงกระบวนการผลิตและปรับปรุงสถานที่ผลิตอาหารให้ตรงตาม

มาตรฐาน  

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

มีการสร้างงานให้เกิดขึ้นภายในชุมชน จากการพัฒนาขีดความสามารถในการแข่งขันของ

ผู้ประกอบการโดยการปรับปรุงแก้ไขสถานที่ผลิตให้ถูกต้องตามหลักการผลิตอาหารที่ปลอดภัย  มีการ

ขยายตลาด ช่วยใหผู้ป้ระกอบการมรีายได้เพิ่มขึ้นอย่างยั่งยืน  

3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

นักศึกษาสาขาวิชาวิทยาศาสตร์ละเทคโนโลยีการอาหารมีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึง

ขั้นตอนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ โดยสามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชา FST445 การพัฒนา
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และการจัดการอุตสาหกรรมอาหาร และ FST251 กฎหมายมาตรฐานและการจัดการความปลอดภัย

อาหารได้ โดยนักศึกษาได้ลงสถานประกอบการและยกตัวอย่างเป็น case study จากสถานที่ผลิตจริงท าให้

นักศึกษาได้ประโยชน์และได้เห็นรูปแบบของการปรับปรุง วิธีการให้ค าปรึกษาเพื่อใช้ในการปรับปรุง  

รูปแบบของการปรับปรุง รวมถึงให้นักศึกษาเสนอแนวความคิดเห็นในการปรับปรุงในส่วนต่างๆ ของสถาน

ประกอบการ ซึ่งนักศึกษาสามารถใช้ความรู้ที่เรียนมาทั้งด้านทฤษฎี มาใช้ในการให้ค าแนะน าในการ

ปรับปรุงได้อย่างถูกต้อง   

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชา FST445 การพัฒนาและการจัดการอุตสาหกรรม

อาหาร และ FST251 กฎหมายมาตรฐานและการจัดการความปลอดภัยอาหาร 

 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. จ านวนผูเ้ข้าร่วมโครงการเพื่อ

ยกระดับผลติภัณฑ์ชุมชน 

2. จ านวนผลติภัณฑ์ที่ได้พัฒนาและ

ยกระดับคุณภาพและมาตรฐาน

ผลติภัณฑ์ 

3. จ านวนนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการ 

4. จ านวนรายวิชาที่บูรณาการกับการ

เรียนการสอน 

 

3 ราย 

 

1 ผลิตภัณฑ์ 

 

 

15 คน 

2 รายวิชา 

 

3 ราย 

 

1 ผลิตภัณฑ์ 

 

 

18 คน 

2 รายวิชา 

เชิงคุณภาพ :   

1. ความพึงพอใจผูเ้ข้าร่วมโครงการ 

 

ร้อยละ 80 ขึ้นไป 

 

100 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มถิุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มถิุนายน 2563 

งบประมาณที่ใช้  123,800 บาท 123,800 บาท 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับการเรียนการสอนในรายวิชา  FST445 การพัฒนาและ

การจัดการอุตสาหกรรมอาหาร และ FST251 กฎหมายมาตรฐานและการจัดการความปลอดภัยอาหาร 

ของนักศึกษาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ส่งผลให้ให้นักศึกษามีความรู้ ประสบการณ์ และได้

ปฏิบัติจริง ในการให้ค าปรึกษาเพื่อใช้ในการปรับปรุง  รูปแบบของการปรับปรุงสถานที่ผลติอาหาร 

 - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

วิสาหกิจชุมชนต้องการมคีวามรูใ้นเรื่อง การพัฒนาผลติภัณฑ์ใหมเ่พื่อสุขภาพจากมะพร้าว  

 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

ช่วยให้ผู้ประกอบการมีผลิตภัณฑ์ที่เตรียมพร้อมเข้าสู่มาตรฐาน อย เป็นการสร้างความเข้มแข็งใน

อาชีพชองชุมชน นอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจาก

ผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 

 

รูปภาพประกอบโครงการ 
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การพัฒนาและยกระดับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ของวสิาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกหม่อน 

แปรรูปน้ ามัลเบอร์รี่อ าเภอบ้านด่านลานหอย จังหวัดสุโขทัย 

 

หัวหน้าโครงการ : ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.พรดรัล จุลกัลป์ 

                      อาจารย์ญาณศิา จินดาหลวง 

ชื่อโครงการ :      การพัฒนาและยกระดับมาตรฐานผลิตภัณฑข์อง  

                       วิสาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกหม่อนแปรรูปน้ ามัลเบอร์ร่ี 

                       อ าเภอบ้านด่านลานหอย จังหวัดสุโขทัย       

E-mail :            porndarun1975@gmail.com 

 

ที่มาและเหตุผล 

 วิสาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกหม่อนแปรรูปน้ ามัลเบอร์ร่ี เป็นกลุ่มวิสาหกิจชุมชนที่มีความเข้มแข็งและมี

ความพร้อมในหลายๆ ด้าน นอกจากนั้นในปีงบประมาณ 2562 คณะท างานได้ลงพื้นที่และให้บริการ

วิชาการในเรื่อง การพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตเครื่องดื่มจากมัลเบอร์รี่เพื่อยกระดับมาตรฐาน

ผลติภัณฑชุ์มชนไป โดยระหว่างด าเนินการสามารถช่วยให้วิสาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกหมอ่นแปรรูปน้ ามัลเบอร์

รี่ยื่นขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เข้าข่ายโรงงานต่อส านักงานสาธารณสุขจังหวัดสุโขทัย เพื่อประเมิน

สถานที่ผลิตอาหารตามหลักเกณฑ์ GMP กฎหมาย และผลที่ได้ช่วยให้วิสาหกิจชุมชนฯ ผ่านเกณฑ์

มาตรฐานการตรวจประเมิน GMP สุขลักษณะทั่วไป และได้รับเลขสารบบอาหาร ประเภทอาหาร/เครื่องดื่ม

ในภาชนะที่ปิดสนิท ตามประกาศฉบับที่ 356 พ.ศ. 2556 เรื่อง เครื่องดื่มในภาชนะที่ปิดสนิท ซึ่งนับเป็น

มาตรฐานอันดับแรกที่ผู้ผลิตอาหารจ าเป็นต้องได้รับ ในปีงบประมาณ พ.ศ. 2563 คณะท างานจึงลงพื้นที่

เพื่อให้บริการวิชาการในหัวข้อเรื่อง การพัฒนาและยกระดับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนกลุ่ม

ปลูกหม่อนแปรรูปน้ ามัลเบอร์รี่ อ าเภอบ้านด่านลานหอย จังหวัดสุโขทัย เพื่อให้ความรู้และจัดอบรมเชิง

ปฏิบัติการให้ความรู้ในเรื่องการพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิต การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์ การ

วิเคราะห์ข้อมูลทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์ ฉลากและบรรจุภัณฑ์ และการจัดการด้านตลาดของ

ผลิตภัณฑ์ นอกจากนั้นคณะท างานจะเป็นพี่เลี้ยงให้ค าแนะน าในการเตรียมข้อมูลจะจัดท าเอกสารเพื่อให้

วิสาหกิจชุมชนฯ ยื่นขอรับรองการยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหาร (อย.) ซึ่งถือเป็นแนวทางในการ

สร้างความสามารถในการแข่งขัน เพิ่มรายได้ให้กับวิสาหกิจชุมชน  

 

วัตถุประสงค์  

 1. เพื่อพัฒนาและยกระดับคุณภาพและมาตรฐานผลติภัณฑ์น้ ามัลเบอร์ร่ีให้มีคุณภาพและ

มาตรฐานที่สูงขึน้ 

 2. เพื่อสร้างความสามารถในการแข่งขันให้กับผู้ประกอบการในชุมชน 
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วิธีการด าเนินโครงการ 

 1. ลงพื้นที่เป้าหมายเพื่อประเมินความพร้อม/คัดเลือกผลิตภัณฑ์และให้ความรูก้ารขอรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑอ์าหาร (อย.) 

 2. การพัฒนาสูตร/กระบวน การผลิตและการประเมินคุณภาพผลติภัณฑเ์ครื่องดื่มจากมัลเบอร์ร่ี

ส าหรับยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหาร (อย.) 

 3. การถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตเครื่องดื่มจากมัลเบอร์ร่ี และยื่น

ขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑอ์าหาร (อย.) 

 4. การออกแบบฉลากผลิตภัณฑ์เพื่อการยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑอ์าหาร (อย.) 

 5. การศกึษาการตลาดส าหรับผลิตภัณฑท์ี่ได้รับการพัฒนา 

 6. การประเมินผลความส าเร็จของการด าเนินโครงการและสรุปโครงการ 

 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

 ผลการด าเนินงานช่วยใหผู้ด้ าเนินงานสามารถใช้ทักษะทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีเพื่อการ

บริการวิชาการและถ่ายทอดองค์ความรู้สูชุ่มชน นอกจากนั้นโครงการยังส าเร็จลุล่วงตามตัวชี้วัด

ความส าเร็จของโครงการได้เป็นอย่างดี 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

ชุมชนได้รับองค์ความรู้ทางด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีและสามารถน าไปใช้ประโยชน์ได้อย่าง

เป็นรูปธรรม 

       3. ผลที่เกิดกับนักศึกษา 

 นักศึกษาได้เรยีนรู้กระบวนการปฏิบัติงานจริง และใช้ความรู้ทางดา้นวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

โดยการท าหน้าที่เป็นผู้ช่วยวิทยากรเพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้สู่ชุมชน 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

 โครงการบริการวิชาการนี้ถูกน าไปใช้เพื่อบูรณาการกับการเรียนการสอนในรายวิชา  PD430 

ผลติภัณฑธ์รรมชาติเพื่อสุขภาพ (Natural Health Product) โดยนักศึกษาลงพื้นที่ท าหน้าที่เป็นผู้ช่วยวิทยากร

หลักและมีส่วนร่วมในการช่วยเตรยีมการ/ท าเอกสารในการพัฒนา/อบรม โดยการลงมือปฏิบัติการในหัวข้อ

การผลิตน้ ามัลเบอร์รี่ ร่วมกับวิสาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกหม่อนแปรรูปน้ ามัลเบอร์รี่ ในวันจันทร์ที่ 16 มีนาคม 

พ.ศ. 2563 ณ วิสาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกหม่อนแปรรูปน้ ามัลเบอร์รี่ อ.บ้านด่านลานหอย จังหวัดสุโขทัย 

กิจกรรมที่นักศึกษาได้ท าร่วมกับผู้ประกอบการคือ การศึกษากระบวนการผลิตน้ ามัลเบอร์รี่เข้มข้นพร้อม

ดื่มตั้งแต่เริ่มต้นจนสิน้สุดกระบวนการ คอื การคัดเลือกวัตถุดิบ การเตรียมวัตถุดิบ การเตรียมน้ ามัลเบอร์รี่

สกัดเข้มข้น การวัดค่าคุณภาพวัตถุดิบ การให้ความร้อน ( เพื่อท าลายเชื้อจุลินทรีย์ ) การบรรจุ  
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การท าใหเ้ย็น เพื่อให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่ปลอดภัยกับผูบ้ริโภค ซึ่งนักศึกษาจะได้เรียนรู้กระบวนการผลิตทั้งหมด 

รวมทั้งในคาบบรรยาย อาจารย์ผู้สอนได้บรรยายในส่วนหัวข้อ ผลิตภัณฑ์เสริมอาหารในรูปแบบของเหลว 

ได้แก่ ลูกหม่อนหรือมัลแบอร์รี่  ประโยชน์ เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากผลไม้ กระบวนการผลิตและการ

ประเมินค่าคุณภาพวัตถุดิบและผลิตภัณฑ ์มาตรฐานน้ าลูกหม่อนและน้ าลูกหม่อนเข้มข้น ผลจากการลงมือ

ปฏิบัติจะช่วยให้นักศึกษาสามารถน าไปประยุกต์ใช้เพื่อการผลิตผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากผลไม้

ชนิดอื่นได้ 

 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. จ านวนผูเ้ข้าร่วมโครงการเพื่อ

ยกระดับผลติภัณฑ์ชุมชน 

2. จ านวนผลติภัณฑ์ที่ได้พัฒนาและ

ยกระดับคุณภาพและมาตรฐาน

ผลติภัณฑ์ 

3. จ านวนรายวิชาที่บูรณาการกับการ

เรียนการสอน 

 

25 คน 

 

1 ผลติภัณฑ์ 

 

 

1 รายวิชา 

 

25 คน 

 

1 ผลติภัณฑ์ 

 

 

1 รายวิชา 

เชิงคุณภาพ :   

1. ผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มจากมัลเบอร์ร่ีที่

ได้การรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

2. ความพึงพอใจ 

 

1 ผลติภัณฑ์ 

 

ไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 80 

 

1 ผลติภัณฑ์ 

 

ร้อยละ 90 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม 62 ถึง มิถุนายน 63 ธันวาคม 62 ถึง มถิุนายน 63 

งบประมาณที่ใช้  137,070  บาท 137,070 บาท 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย  

  - ด้านการเรียนการสอน 

 น าไปใช้เพื่อบูรณาการกับการเรียนการสอนในรายวิชา PD430 ผลติภัณฑธ์รรมชาติเพื่อสุขภาพ 

(Natural Health Product) 

 - ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป 
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2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

ชุมชนได้รับองค์ความรูท้างด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีและสามารถน าไปใช้ประโยชน์ได้อย่าง

เป็นรูปธรรม 

 

 

รูปภาพประกอบโครงการ 
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ที่มาและเหตุผล 

สมเด็จพระเจ้าอยู่หัวมหาวชิราลงกรณบดินทรเทพยวรางกูร รัชกาลปัจจุบันได้ทรงมอบพระบรมรา

โชบายด้านการศึกษาผ่านองคมนตรีโดยทรงให้แนะน ามหาวิทยาลัยราชภัฏให้ท างานให้เข้าเป้าในการ

ยกระดับการศกึษาและพัฒนาท้องถิ่นในท้องที่ของตนเอง อันเป็นที่มาของยุทธศาสตร์ในกลุ่มมหาวิทยาลัย

ราชภัฏทั่วประเทศทั้ง ๓๘ แห่งผ่านที่ประชุมอธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏที่ได้น้อมน าพระบรมราโชบาย

มาเป็นยุทธศาสตร์หลักมุ่งให้มหาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศเป็นแกนน าในการพัฒนาท้องถิ่นโดยก าหนด

ยุทธศาสตร์ใหม่ระยะ ๒๐ ปี ตั้งแต่ พ.ศ. ๒๕๖๐ ถึง พ.ศ. ๒๕๗๙ การพัฒนาท้องถิ่นนั้นทางมหาวิทยาลัย

ราชภัฏได้ค านึงถึงการท างานบูรณาการร่วมกันทุกภาคส่วนกับหน่วยงานในพื้นที่โดยได้ให้ความส าคัญกับ

ยุทธศาสตร์ชาติ โดยยุทธศาสตรด์้านการสร้างความสามารถในการแขง่ขัน ภายใต้แผนแมบ่ทด้านการสร้าง

ความสามารถในการแข่งขัน ประเด็นที่ ๕ สร้างนักรบเศรษฐกิจยุคใหม่ ในการสร้างและพัฒนาทักษะของ

ผูป้ระกอบการให้มีศักยภาพที่เข้มแข็งขึ้น และสอคคล้องกับยุทธศาสตร์การพัฒนาประเทศตามแผนพัฒนา

เศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบับที่ ๑๒ ด้าน ยุทธศาสตร์ที่ ๓ การสร้างความเข้มแข็งทางเศรษฐกิจและ

แข่งขันได้อย่างยั่งยืน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามมียุทธศาสตร์ในการเป็นมหาวิทยาลัยราชภัฏเพื่อ

การพัฒนาท้องถิ่นตามแนวทางของพระราโชบายระยะ ๒๐ ปี ซึ่งการใหบ้ริการวิชาการนั้นจัดได้ว่าเป็นพันธ

กิจหนึ่งที่ส าคัญโดยเป็นการพัฒนาชุมชนท้องถิ่นซึ่งสอดคล้องกับประเด็นยุทธศาสตร์ที่ ๑ คือ การพัฒนา

ท้องถิ่น โดยได้น าแผนพัฒนาชาติมาใช้ในการท างานร่วมกันกับชุมชนท้องถิ่นเนื่องจากในการพัฒนาท้องถิ่น

นั้นเป็นส่วนหนึ่งในการพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากจากภูมิปัญญาท้องถิ่นเพื่อการพัฒนาและยกระดับ

ผลิตภัณฑ์ชุมชนซึ่งยังผลไปสู่การสร้างความเจริญแก่ชุมชน สามารถยกระดับฐานะความเป็นอยู่ของคนใน

ชุมชนให้ดีขึ้น โดยคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารซึ่งมีบุคคลากรที่มีความพร้อมความเช่ียวชาญ

ทางด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์และการจัดการการตลาด ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญของปัญหาดังกล่าว จึง

จัดท าโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนขึ้นโดยมีเป้าหมายที่จะให้ความรู้ด้านต่าง ๆ เช่น การพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ การจัดการการตลาด ให้แก่ผู้ประกอบการที่ยังขาดความรู้และเทคนิคในการพัฒนาผลิตภัณฑ์

โครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์มะขามป้อม GAP อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

 

หัวหน้าโครงการ : อาจารย์ กฤษณชัย  คลอดเพ็ง 

ชื่อโครงการ : โครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑม์ะขามป้อม GAP 

อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

E-mail นักวิจัย : klodpeng@gmail.com, krissanachai.k@psru.ac.th 

 

 

mailto:klodpeng@gmail.com
mailto:krissanachai.k@psru.ac.th
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รวมถึงการจัดการทางการตลาด โดยหลังจากที่ผู้ประกอบการดังกล่าวได้เข้าร่วมกิจกรรมนี ้ผู้ประกอบการ

จะมีขีดความสามารถเพิ่มขึ้น โดยมีการผลิตหรือจัดการทรัพยากรที่มีอยู่ในท้องถิ่นให้กลายเป็นสินค้าที่มี

คุณภาพ มีจุดเด่นเป็นเอกลักษณ์ของตนเองบนพื้นฐานของภูมิปัญญาท้องถิ่น สอดคล้องกับวัฒนธรรมใน

แต่ละท้องถิ่น มีผลิตภัณฑ์ที่ตรงตามความต้องการของผู้บริโภค มีการท าการตลาดที่เหมาะสม ส่งผลให้มี

รายได้เพิ่มขึ้น สามารถจ าหน่ายในตลาดทั้งภายในและต่างประเทศ โดยผู้ประกอบการจะได้รับการ

สนับสนุนให้มีการขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุ์มชนที่สูงขึ้น หรือหากเป็นผู้ประกอบการที่ยังไม่ได้ขอ

รับรองมาตรฐานจะได้รับการสนับสนุนให้เข้าสู่กระบวนการขอรับรองมาตรฐาน เพื่อเป็นการพัฒนาขีด

ความสามารถในการแข่งขันของผู้ประกอบการ และช่วยให้ผู้ประกอบการมีรายได้เพิ่มขึ้นอย่างยั่งยืน ซึ่ง

โครงการนี้จะเริ่มจากการคัดเลือกผู้ประกอบการที่สนใจ มีการจัดการอบรมให้ความรู้ด้านการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ และการตลาด จนได้ผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพสูงขึน้ ตรงตามความต้องการของผูบ้ริโภค ตลอดจน

จะสนับสนุนให้ผูป้ระกอบการเข้าขอรับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุ์มชนในระดับที่สูงขึน้ หรือสนับสนุน

ให้ได้รับรองมาตรฐานในกรณีที่ผู้ประกอบการยังไม่ได้รับการรับรองมาตรฐาน 

 

วัตถุประสงค์  

 1. เพื่อพัฒนาและยกระดับคุณภาพและมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ในชุมชนและท้องถิ่นให้มี

คุณภาพและมาตรฐานที่สูงขึน้ 

 2. เพื่อถอดบทเรียนของกลุ่มผลิตภัณฑ์สู่การขยายผลในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ไปสู่ผู้ประกอบราย

อื่นในปีตอ่ไป 

 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 1. การลงพื้นที่เป้าหมายเพื่อประเมินความพร้อม และตรวจสอบเกษตรกรผู้สนใจเข้าร่วมโครงการ 

ประสานงานกับหนว่ยงานท้องถิ่น 

2. การพัฒนาผลติภัณฑ์เพื่อยื่นขอมาตรฐานการผลติทางการเกษตรที่ดีและเหมาะสม (GAP)  

     - การอบรมเพื่อพัฒนากระบวนการผลิตให้เป็นไปตามมาตรฐาน GAP  

     - การอบรมการการจัดการฟาร์มที่ดใีห้เป็นไปตามมาตรฐาน 

 3. เตรียมเอกสารและความพร้อมของวิสาหกิจชุมชนในการขอรับรอง มาตรฐานการผลิตทาง

การเกษตรที่ดีและเหมาะสม (GAP) 

 4. ยื่นขอเอกสารอนุญาตรับรองมาตรฐานการผลิตทางการเกษตรที่ดีและเหมาะสม (GAP) 

 5. เกษตรกรได้รับการประเมิน และเข้าพิจารณาอนุมัตใิบรับรองเกษตรปลอดภัย 

6. การประเมินผลความส าเร็จของการด าเนินโครงการ และสรุปโครงการ 
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ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

     ผู้ด าเนินโครงการได้รับการทบทวนเกี่ยวกับข้อมูลเกษตรปลอดภัย GAP และช่วยเป็นวิทยากร

เสริมให้ค าแนะน าแก่เกษตรกร เพื่อการพัฒนาผลติภัณฑ์สนิค้าเกษตร 

  2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

   เกษตรกรที่อาศัยอยู่ในชุมชน ได้รับการอบรมเกษตรปลอดภัย GAP ซึ่งสามารถน าไปใช้ได้กับทุก

พืช เกษตรกรในชุมชนสามารถน าไปถ่ายทอดองค์ความรู้เกี่ยวกับเกษ๖รปลอดภัยได้ ท าให้เกิดสินค้าทาง

การเกษตร เชน่ ผัก และ ผลไม้ที่ปลอดสารพิษเพิ่มมูลค่าแก่สินคา้เกษตรในชุมชนได้     

  3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

   นักศึกษามีแบบอย่างในการศกึษาเกี่ยวกับขั้นตอนการขอการรับรองเกษตรปลอดภัย (GAP) และ

สามารถเข้าการอบรม เพื่อเป็นผู้ประเมนิเกษตรปลอดภัย สามารถประกอบอาชีพผู้ประเมินเกษตร

ปลอดภัยร่วมกับกรมวิชาการเกษตรได้ 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

 ได้มีการบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตพืช PTS212 และ วิชาการ

ผลติผัก PTS321 เรื่องมาตรฐานเกษตรปลอดภัย 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน(ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. จ านวนผูเ้ข้าร่วมโครงการเพื่อ

ยกระดับผลติภัณฑ์ชุมชน 

2. จ านวนผลติภัณฑ์ที่ได้พัฒนาและ

ยกระดับคุณภาพและมาตรฐาน

ผลติภณัฑ์ 

3. จ านวนรายวิชาที่บูรณาการกับการ

เรียนการสอน 

4. จ านวนนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการ 

 

30 คน 

 

1 ผลิตภัณฑ์ 

 

 

2 รายวิชา 

 

8 คน 

 

35 คน 

 

1 ผลิตภัณฑ์ 

 

 

2 รายวิชา 

 

8 คน 

เชิงคุณภาพ :   

1. ความพึงพอใจผูเ้ข้าร่วมโครงการ 

 

ร้อยละ 80 

 

ร้อยละ 90.81 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มถิุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มถิุนายน 2563 

งบประมาณที่ใช้  123,800 บาท 123,800 บาท 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

    - ด้านการเรียนการสอน 

 น าบูรณาการเข้ากับวิชาหลักการผลิตพืช PTS212 และ วิชาการผลิตผัก PTS321 เรื่องมาตรฐาน

เกษตรปลอดภัย ซึ่งสามารถให้นักศึกษาได้เห็นตัวอย่างจริงถึงการปรับปรุงเพื่อให้ได้มาตรฐานเกษตร

ปลอดภัย ขั้นตอนการขอใบรับรองเกษตรปลอดภัย 

    - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

 จากงานบริการวิชาการนี้เกษตรกรได้รับการรับรองเกษตรปลอดภัย ซึ่งหมายถึงผลผลิตที่มี

คุณภาพสามารถต่อยอดโดยการปรับปรุงเป็นการปลูกโดยวิธีเกษตรอินทรีย์ หรือเป็นวัตถุดิบในการแปรรูป

ต่อไป ซึ่งเกษตรกรมีความสนใจอย่างยิ่งในการแปรรูปผลผลิตเพื่อเพิ่มมูลค่า หรือ การน าผลผลิตตกเกรด

ไปแปรรูป 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

ชุมชนได้รับความรู้ด้านเกษตรปลอดภัย สามารถผลิตผลผลิตที่มีคุณภาพตามเกณฑ์มาตรฐานเกษตร

ปลอดภัยได้ และเกษตรกรบางรายสามารถขอใบรับรองเกษตรปลอกภัย (GAP) และได้รับการรับรอง 
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ที่มาและเหตุผล 

 สมเด็จพระเจ้าอยู่หัวมหาวชิราลงกรณบดินทรเทพยวรางกูร รัชกาลปัจจุบันได้ทรงมอบพระบรมรา

โชบายด้านการศึกษาผ่านองคมนตรีโดยทรงให้แนะน ามหาวิทยาลัยราชภัฏให้ท างานให้เข้าเป้าในการ

ยกระดับการศกึษาและพัฒนาท้องถิ่นในท้องที่ของตนเอง อันเป็นที่มาของยุทธศาสตร์ในกลุ่มมหาวิทยาลัย

ราชภัฏทั่วประเทศทั้ง 38 แห่งผ่านที่ประชุมอธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏที่ได้น้อมน าพระบรมราโชบายมา

เป็นยุทธศาสตร์หลักมุ่งให้มหาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศเป็นแกนน าในการพัฒนาท้องถิ่นโดยก าหนด

ยุทธศาสตร์ใหม่ระยะ 20 ปี ตั้งแต่ พ.ศ. 2560 ถึง พ.ศ. 2579 การพัฒนาท้องถิ่นนั้นทางมหาวิทยาลัยราช

ภัฏได้ค านึงถึงการท างานบูรณาการร่วมกันทุกภาคส่วนกับหน่วยงานในพื้นที่โดยได้ให้ความส าคัญกับ

ยุทธศาสตร์ชาติ โดยยุทธศาสตรด์้านการสร้างความสามารถในการแขง่ขัน ภายใต้แผนแมบ่ทด้านการสร้าง

ความสามารถในการแข่งขัน ประเด็นที่ ๕ สร้างนักรบเศรษฐกิจยุคใหม่ ในการสร้างและพัฒนาทักษะของ

ผูป้ระกอบการให้มีศักยภาพที่เข้มแข็งขึ้น และสอคคล้องกับยุทธศาสตร์การพัฒนาประเทศตามแผนพัฒนา

เศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบับที่ 12 ด้าน ยุทธศาสตร์ที่ 3 การสร้างความเข้มแข็งทางเศรษฐกิจและ

แข่งขันได้อย่างยั่งยืน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามมียุทธศาสตร์ในการเป็นมหาวิทยาลัยราชภัฏเพื่อ

การพัฒนาท้องถิ่นตามแนวทางของพระราโชบายระยะ 20 ปี ซึ่งการให้บริการวิชาการนั้นจัดได้ว่าเป็นพันธ

กิจหนึ่งที่ส าคัญโดยเป็นการพัฒนาชุมชนท้องถิ่นซึ่งสอดคล้องกับประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 1 คือ การพัฒนา

ท้องถิ่น โดยได้น าแผนพัฒนาชาติมาใช้ในการท างานร่วมกันกับชุมชนท้องถิ่นเนื่องจากในการพัฒนาท้องถิ่น

นั้นเป็นส่วนหนึ่งในการพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากจากภูมิปัญญาท้องถิ่นเพื่อการพัฒนาและยกระดับ

ผลิตภัณฑชุ์มชน ซึ่งยังผลไปสู่การสร้างความเจริญแก่ชุมชน สามารถยกระดับฐานะความเป็นอยู่ของคนใน

ชุมชนให้ดีขึ้น โดยคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารซึ่งมีบุคคลากรที่มีความพร้อมความเช่ียวชาญ

ทางด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์และการจัดการการตลาด ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญของปัญหาดังกล่าว จึง

จัดท าโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนขึ้นโดยมีเป้าหมายที่จะให้ความรู้ด้านต่าง ๆ เช่น การพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ การจัดการการตลาด ให้แก่ผู้ประกอบการที่ยังขาดความรู้และเทคนิคในการพัฒนาผลิตภัณฑ์

รวมถึงการจัดการทางการตลาด โดยหลังจากที่ผู้ประกอบการดังกล่าวได้เข้าร่วมกิจกรรมนี ้ผู้ประกอบการ

การพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ไก่ด าตุ๋นสมุนไพรของวิสาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพร  

บ้านเซิงหวาย 

 

           หัวหน้าโครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. สุภาวดี แหยมคง 

           ชื่อโครงการ : โครงการการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ไก่ด าตุ๋น

สมุนไพรของ      วสิาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย 

           E-mail นักวิจัย : suphayaku@hotmail.com 

 

 

mailto:suphayaku@hotmail.com
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จะมีขีดความสามารถเพิ่มขึ้น โดยมีการผลิตหรือจัดการทรัพยากรที่มีอยู่ในท้องถิ่นให้กลายเป็นสินค้าที่มี

คุณภาพ มีจุดเด่นเป็นเอกลักษณ์ของตนเองบนพื้นฐานของภูมิปัญญาท้องถิ่น สอดคล้องกับวัฒนธรรมใน

แต่ละท้องถิ่น มีผลิตภัณฑ์ที่ตรงตามความต้องการของผู้บริโภค มีการท าการตลาดที่เหมาะสม ส่งผลให้มี

รายได้เพิ่มขึ้น สามารถจ าหน่ายในตลาดทั้งภายในและต่างประเทศ โดยผู้ประกอบการจะได้รับการ

สนับสนุนให้มีการขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑชุ์มชนที่สูงขึ้น หรือหากเป็นผู้ประกอบการที่ยังไม่ได้ขอ

รับรองมาตรฐานจะได้รับการสนับสนุนให้เข้าสู่กระบวนการขอรับรองมาตรฐาน เพื่อเป็นการพัฒนาขีด

ความสามารถในการแข่งขันของผู้ประกอบการ และช่วยให้ผู้ประกอบการมีรายได้เพิ่มขึ้นอย่างยั่งยืน ซึ่ง

โครงการนี้ได้คัดเลือกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย อ าเภอพรหมพิราม จังหวัดพิษณุโลก 

มีการจัดการอบรมให้ความรู้ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ และการตลาด จนได้ผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพสูงขึ้น 

ตรงตามความต้องการของผู้บริโภค ตลอดจนจะสนับสนุนให้ผู้ประกอบการเข้าขอรับการรับรองมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์ชุมชนในระดับที่สูงขึ้น หรือสนับสนุนให้ได้รับรองมาตรฐานในกรณีที่ผู้ประกอบการยังไม่ได้รับ

การรับรองมาตรฐานต่อไปในอนาคต 

 

วัตถุประสงค์  

 เพื่อพัฒนาและยกระดับผลติภัณฑ์ไก่ด าตุ๋นสมุนไพรของวสิาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย 

 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 (1) การจัดประชุมวางแผนการด าเนินโครงการ (2) การลงพื้นที่ส ารวจข้อมูล (3) การเตรียมความ

พร้อมและชี้แจงรายละเอียดโครงการและรับทราบประเด็นปัญหาของผู้ประกอบการ (4) การพัฒนา

กระบวนการแปรรูปให้สอดคล้องกับมาตรฐานและจัดเตรียมเอกสารและความพร้อมในการยื่นขอรับรอง

มาตรฐานอาหาร (5) ออกแบบบรรจุภัณฑ ์โดยส ารวจข้อมูลและให้ความรู้เบื้องตน้เกี่ยวกับแบบบรรจุภัณฑ์

และบรรจุภัณฑ์ต้นแบบ (6) ติดตามผลการด าเนินงาน และประเมินผลและถอดบทเรียน และ (7) สรุปผล

การด าเนินงาน 

 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

 ท าให้ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการดังกล่าวนี้ให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี เป็นการพัฒนาและ

ต่อยอดองค์ความรูท้ี่เกิดจากงานในครั้งนีด้้วยเช่นกัน 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

ผลที่ได้รับมีผลต่อเกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร โดยเพื่อเป็นการพัฒนาขีดความสามารถในการ

แข่งขันของผู้ประกอบการ และช่วยให้ผู้ประกอบการมีรายได้เพิ่มขึ้นอย่างยั่งยืน ซึ่งโครงการนี้ได้คัดเลือก

กลุ่มวสิาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย อ าเภอพรหมพิราม จังหวัดพิษณุโลก มีการจัดการอบรมให้
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ความรู้ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ และการตลาด จนได้ผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพสูงขึ้น ตรงตามความต้องการ

ของผู้บริโภค ตลอดจนจะสนับสนุนให้ผู้ประกอบการเข้าขอรับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนใน

ระดับที่สูงขึ้น หรือสนับสนุนให้ได้รับรองมาตรฐานในกรณีที่ผูป้ระกอบการยังไม่ได้รับการรับรองมาตรฐาน

ต่อไปในอนาคต 

3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

นักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ ามีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึง

วิธีการในการเลี้ยงจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท าได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม โดยสามารถ

เชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ และการผลิตสัตว์ปีกได้ 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ และการผลิตสัตว์ปีกได้ 

 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. จ านวนผูเ้ข้าร่วมโครงการเพื่อ

ยกระดับผลติภัณฑ์ชุมชน 

2. จ านวนผลติภัณฑ์ที่ได้พัฒนาและ

ยกระดับคุณภาพและมาตรฐาน

ผลติภัณฑ์ 

3. จ านวนนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการ 

4. จ านวนรายวิชาที่บูรณาการกับการ

เรียนการสอน 

 

20 ราย 

 

1 ผลิตภัณฑ์ 

 

 

2 คน 

2 รายวิชา 

 

20 ราย 

 

1 ผลิตภัณฑ์ 

 

 

2 คน 

2 รายวิชา 

เชิงคุณภาพ :   

1. ความพึงพอใจผูเ้ข้าร่วมโครงการ 

 

ร้อยละ 80 ขึ้นไป 

 

95.54 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มถิุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มถิุนายน 2563 

งบประมาณที่ใช้  123,800 บาท 123,800 บาท 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสัตวศาสตร์ ในรายวิชา กอ.สศ. 101 หลักการ

ผลิตส้ตว์ และกอ.สศ.211 การผลิตสัตว์ปีกมาร่วมรับการฝึกอบรมในโครงการบริการวิชาการฯ ท าให้

นักศึกษาได้มคีวามรู ้ประสบการณ ์และได้ปฏิบัติจริง 

 

 - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

เกษตรกรต้องการมคีวามรู้ในเรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑแ์ละช่องทางการตลาด จึงสามารถอยู่รอด

และตรงกับความต้องการของตลาดในปัจจุบัน 

 

    2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

ช่วยให้ผู้ประกอบการมีผลิตภัณฑ์ที่เตรียมพร้อมเข้าสู่มาตรฐาน อย เป็นการสร้างความเข้มแข็งใน

อาชีพชองชุมชน นอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจาก

ผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 
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การส่งเสริมอาชีพการเพาะเห็ดปลอดภัยเพื่อเพิ่มรายได้ในครัวเรอืนของชุมชนในพื้นที่ต าบลดิน

ทอง  

อ าเภอวังทอง จังหวัดพษิณุโลก 

 

หัวหน้าโครงการ : อาจารย์ อารยา  บุญศักดิ์ 

ชื่อโครงการ : การส่งเสริมอาชีพการเพาะเห็ดปลอดภัยเพื่อเพิ่มรายได้ใน

ครัวเรือนของชุมชนในพื้นที่ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง  

จังหวัดพิษณุโลก 

E-mail : bunsakice@gmail.com 

  
 

ที่มาและเหตุผล 

 การเพาะเห็ดแบบปลอดภัยเป็นโครงการที่ให้ความรู้เรื่องการเพาะเห็ดแบบต่าง ๆ กับผู้ที่รายได้ตก

เกณฑ์ความยากจน คือ ต่ ากว่า 38,500 ต่อปี ในชุมชนในพื้นที่ ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัด

พิษณุโลก เพื่อสร้างอาชีพให้แก่ผู้เข้าร่วมอบรม ให้สามารถผลิตอาหารเองได้ ช่วยลดรายจ่ายในครัวเรือน 

และน าวัสดุเหลือใช้ในพื้นที่มาใช้ให้เกิดประโยชน์ ผู้เข้ารับการบริการได้รับการพัฒนา มีความรู้ในการ

ประกอบอาชีพเพิ่มเติม และยังสามารถน าไปประกอบอาชีพเป็นรายได้เสริมได้ การเพาะเห็ดมีข้อดีหลาย

ประการ คือ ให้ผลตอบแทนเร็ว สามารถน าวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรมาเพาะเห็ดได้หลากหลาย ดังนั้น

ทางหลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์จึงด าเนินการส่งเสริมอาชีพด้านการเพาะเห็ดแก่ชุมชน 

  

วัตถุประสงค์  

 1 เพื่อตอบสนองต่อพระปณิธานของสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวมหาวชิราลงกรณบดินทรเทพยวรางกูร 

รัชกาลที่ 10 ในการพัฒนาคุณภาพชีวิตประชาชนในพื้นที่ ด้วยหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอพียง น าไปสู่

ความมั่นคง มั่งคั่ง และยั่งยืน 

2 เพื่อส่งเสริมสนับสนุนให้คนในชุมชนสารมารถบริหารจัดการชีวิตตนเองได้อย่างสมดุล และมี

ความเหมาะสมสามารถด ารงชีวิตตามหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง น าไปสู่การพึ่งพาตนเองและ

ช่วยเหลือเกื้อกูลกันในชุมชนได้อย่างยั่งยืน 

3 เพื่อบูรณาการการท างานของหน่วยงานที่เกี่ยวข้องในการพัฒนาคุณภาพชีวิตของคนในชุมชน

รวมถึงการยกระดบัรายได้ให้กับชุมชน ทั้งระดับจังหวัด อ าเภอ ต าบล หมู่บ้าน และครัวเรือน 



94 
 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 1. ประชุมคณาจารย์ประจ าหลักสูตร อาจารย์ผู้สอน และนักศึกษาตามแผนการบริการวชิาการ   

2. ประสานงานกับผู้ใหญ่บ้าน หมู่ที่ 3 ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก เพื่อก าหนด

วันเวลาด าเนินโครงการ เชิญวิทยากรเพื่อฝึกอบรม และให้นักศึกษาในรายวิชาการหัวข้อเฉพาะทางทาง

การเกษตร ฝึกเพาะเห็ดฟางอย่างง่าย และด าเนินงานการบริการวิชาการแก่ครัวเรือนที่ดกเกณฑ์ความ

ยากจน และผูท้ี่สนใจ  

3. ติดตาม ประเมินผลการจัดโครงการหลังการจัดอบรม 

4. สรุปผลการด าเนินการโครงการ และน าผลการประเมินไปปรับปรุงด าเนินการปีต่อไป 

 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

  1. สามารถน าความรู้และประสบการณท์ี่เกิดจากการบริการวิชาการมาใช้ในการเรียนการ

สอน  

2.คณาจารย์ในหลักสูตรที่ร่วมบริการวิชาการได้รับการพัฒนาความรูแ้ละทักษะในการ

ฝกึอบรมและปฏิบัติงาน 

3.เกิดเครือขา่ยความรว่มมือการให้บริการวิชาการระหว่างมหาวิทยาลัยกับเครือข่ายชุมชน 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

1. ผู้เข้ารับการอบรมมีทักษะการเพาะเห็ดแบบต่าง ๆ เช่น เห็ดฟางแบบกองเตี้ย การท าก้อน

เชื้อเห็ดนางฟ้า เป็นต้น 

2. เกิดความร่วมมือในชุมชนในการสร้างอาชีพเสริม และสารมารถสร้างรายได้ให้พ้นเกณฑ์

ความยากจนได้   

 3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

        1. นักศกึษามีประสบการณต์รงในการลงพื้นที่ปฏิบัติจากการบริการวิชาการแก่ชุมชน 

       2. นักศกึษามีความรูค้วามเข้าใจ และสามารถน าความรู้ที่ได้ไปถ่ายทอดให้กับชุมชนได้ผูอ้ื่น 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

 มีการบูรณาการกับการเรียนการสอนใน รายวิชาหัวข้อเฉพาะทางทางการเกษตร 
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ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน(ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. ร้อยละของครัวเรือนที่เข้าร่วม

โครงการพ้นเกณฑ์ความยากจน 

(38,500 บาท: คน: ปี) 

ร้อยละ 60 

จ านวนครัวเรอืนทั้งสิน้ 10 

ครัวเรือน 

(ร้อยละ 60 หรอืเท่ากับ 6 

ครัวเรือน) 

จ านวนครัวเรอืนที่ผ่านเกณฑว์า

มากจน จ านวน 8 ครัวเรือน  คิด

เป็น ร้อยละ 80  

 

2. จ านวนนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการ

พัฒนาคุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้

ให้กับชุมชน 

ไม่น้อยกว่ารอ้ยละ 80 

จ านวนนักศกึษาทั้งสิน้ 10 คน 

(ร้อยละ 80 หรือเท่ากับ 8 คน) 

นักศึกษาเข้าร่วมโครงการ

ทั้งหมด 13 คน คดิเป็นรอ้ยละ 

130 

3. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรที่ มี

การบูรณาการจัดการเรียนการสอน

เพื่ อ ก ารพัฒ นาคุณ ภาพ ชีวิ ต แล ะ

ยกระดับรายได้ให้กับคนในชุมชน 

1 รายวิชา บูรณาการกับการเรียนการสอน 

จ านวน 1 รายวิชา คอื หัวข้อ

เฉพาะทางทางการเกษตร 

เชิงคุณภาพ :   

ร้อยละรายได้ของประชาชน

กลุ่มเป้าหมายที่เข้าร่วมโครงการ

เพิ่มขึน้ 

ร้อยละ 15 รายได้ครัวเรือนเพิ่มขึ้นพ้นเกณฑ์ 

38,500 บาท แต่เพิ่มข้นไม่ถึง 

ร้อยละ 15 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : 
1. การด าเนนิงานแล้วเสร็จตามระยะเวลา 

ภายในปี 2563 

เสร็จตามเวลา 

งบประมาณที่ใช้  
1. มีการด าเนนิการและใชจ้า่ยเงินตาม

โครงการในปีงบประมาณ 2563 

ร้อยละ 100 

เบิกจ่ายร้อยละ 100 

 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

 ผู้ด าเนินการสามารถน าข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการ หรือปัญหาที่เกิดจากการให้บริการวิชาการ

มาใช้เป็นโจทย์วจิัยต่อไปได้ 
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  - ด้านการเรียนการสอน 

 นักศึกษาเกิดการเรียนรู้โดยการลงมือท าจริง จึงรู้จักการวางแผน การแก้ปัญหาเฉพาะหน้า จาก

การรว่มออกพืน้ที่ใหบ้ริการวิชาการกับอาจารย์ ซึ่งเป็นเทคนิคการสอนแบบบูรณาการ 

 - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

 มีการน าข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการวิชาการและน าผลการประชุมติดตามบริการวิชาการร่วมกัน 

เพื่อมาหาแนวทางในการบริการวิชาการในครั้งต่อไป จากผลสรุปดังกล่าวเห็นว่าควรจัดโครงการบริการ

วิชาการด้านปลูกผักอินทรีย์ การเพาะเห็ดแบบปลอดภัยใหแ้ก่ชุมชน 

 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

ชุมชนสามารถน าข้อมูลไปประยุกต์ใช้ต่อยอดการในการผลิตเห็ดเพื่อสร้างราได้ในครัวเรือน และเป็น

อาชีพเสริม 

 

 

 

**รูปภาพประกอบกิจกรรม 2-4 รูป** 
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โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการเกษตรและพัฒนาคุณภาพชวีิต 

เพื่อเพิ่มรายได้ให้กับประชาชนในพื้นที่จังหวัดพิษณุโลก และจังหวัดสุโขทัย 
 หัวหน้าโครงการ : ผูช่้วยศาสตราจารย์ พมิพ์ชนก พริกบุญจันทร์ 

ชื่อโครงการ : การถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปซาลาเปา 

                    และกุยช่าย 

E-mail  นักวิจัย : pimchanok5512@gmail.com 

ที่มาและเหตุผล 

 หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร มีความพร้อมทางด้านคณาจารย์ที่มี

ความรู้ ความเช่ียวชาญในศาสตร์เฉพาะเกี่ยวกับการเพิ่มมูลค่าทรัพยากรท้องถิ่นด้วยกระบวนการ

วิทยาศาสตร์ทางอาหาร ตลอดทั้งมีประสบการณ์ทางด้านการวิจัยเฉพาะทาง จึงได้จัดโครงการโครงการ

บริการวิชาการตามศักยภาพของหลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  ในพื้นที่ต าบลดินทอง 

อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก เพื่อให้บุคลากรและนักศึกษาได้มีโอกาสเข้ามามีส่วนร่วมในการพัฒนา

ชุมชน โดยมีกลุ่มเป้าหมาย คือ สมาชิกในชุมชนที่มีความสนใจในด้านแปรรูปผลิตภัณฑ ์เพื่อสามารถพัฒนา

เป็นอาชีพและเพิ่มรายได้ให้กับครอบครัวได้ตอ่ไปอย่างตอ่เนื่องและยั่งยืน 

วัตถุประสงค์  

1. เพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้และเทคโนโลยีการผลิตซาลาเปาและขนมกุยช่าย เพื่อแก้ไขปัญหาความ

ยากจนของสมาชิกในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

     2. เพื่อร่วมบูรณาการรว่มกับการเรียนการสอนในรายวิชา FST461 การประเมนิทางประสาทสัมผัส 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 1.ลงพื้นที่ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก ร่วมพบปะ พูดคุยผู้น าชุมชนและชาวบ้าน 

สอบถามข้อมูลความต้องการหัวข้อการรับบริการที่ตรงกับความต้องการของชุมชนเพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต

และเพิ่มรายได้ให้กับประชาชน 

2. วิเคราะห์ข้อมูลความต้องการรับบริการของชุมชนที่สอดคล้องกับศักยภาพของคณาจารย์ใน

หลักสูตร 

3. บูรณาการกับการเรียนการสอนในรายวิชา FST460 การประเมินทางประสาทสัมผัส  ส าหรับ

นักศึกษา รหัส 60 จ านวน 18 คนในหัวข้อ “การทดสอบความชอบ”โดยการแบ่งนักศึกษาเป็น 2 กลุ่ม และ

มอบหมายให้นักศึกษาแต่ละค้นคว้าและทดลองพัฒนาสูตร กระบวนการผลิต ซาลาเปาฮ่องเต้ และขนม

กุยช่าย  โดยใช้องค์ความรู้และเทคโนโลยีทางวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  

mailto:pimchanok5512@gmail.com
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4. ลงพื้นที่ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก เพื่อถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูป

ซาลาเปาและขนมกุยช่าย วันที่ 23 กุมภาพันธ์ 2563 ณ อาคารเอนกประสงค์ หมู่ที่ 11 ต าบลดินทอง 

อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก โดยมีผู้เข้ารับการถ่ายทอดจ านวน 31 คน 

5. ติดตาม ประเมินผลการจัดโครงการหลังการจัดอบรม การน าการบริการวิชาการไปใช้ประโยชน์

ในการประกอบอาชีพ 

6. สรุปผลการด าเนินการโครงการ 

ผลของการด าเนินโครงการ 

 จากผลการด าเนินโครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการเกษตรและพัฒนาคุณภาพชีวิตเพื่อเพิ่มรายได้

ให้กับประชาชนในพื้นที่จังหวัดพิษณุโลก และจังหวัดสุโขทัย กิจกรรม : การถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูป

ซาลาเปาและกุยช่าย  แก่สมาชิกหมู่ 11 ต าบลดินทอง  อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก พบว่า โครงการฯ ที่

ด าเนินการสามารถตอบสนองต่อพระปณิธานของสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวมหาวชิราลงกรณฯ (รัชกาลที่ 10) 

ในการพัฒนาคุณภาพชีวิตประชาชนในพื้นที่ ด้วยหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง น าไปสูความมั่นคง มั่งคั่ง

และยั่งยืน สามารถสนับสนุนให้คนในชุมชนสามารถบริหารจัดการชีวิตตนเองได้อย่างสมดุลและมีความ
เหมาะสม สามารถด ารงชีวิตตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง น าไปสู่การพึ่งพาตนเอง ช่วยเหลือเกื้อกูล

กันในชุมชนได้อย่างยั่งยืน มีการบูรณาการการท างานของหน่วยงานที่เกี่ยวข้องในการพัฒนาคุณภาพชีวิต

ของคนในชุมชนรวมถึงการยกระดับรายได้ให้กับชุมชน ทั้งระดับจังหวัด อ าเภอ ต าบล หมู่บ้านและครัวเรือน 
โดยมีคะแนนการบรรลุตามวัตถุประสงค์ เท่ากับ 4.50  4.25 และ 4.25 คะแนนจากคะแนนเต็ม 5 คะแนน 

ตามล าดับ  ดังแสดงในตาราง 
หมายเหตุ เกณฑ์คะแนนเฉลี่ยท่ีใชใ้นการประเมินผลคือ 

4.51-5.00  หมายถงึ  บรรลุตามวัตถุประสงค์ในระดับมากที่สุด 

3.51-4.50  หมายถงึ  บรรลุตามวัตถุประสงค์ในระดับมาก 

ข้อ รายการประเมินความคดิเหน็ ค่าเฉลี่ย ±SD 
ระดับความ

คิดเห็น 

1 

โครงการฯสามารถตอบสนองตอ่พระปณธิานของสมเด็จพระเจ้าอยูห่ัว

มหาวชิราลงกรณฯ (รัชกาลท่ี 10) ในการพัฒนาคุณภาพชวีติประชาชนใน

พื้นท่ี ด้วยหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพยีง น าไปสูความมั่นคง มัง่คั่งและ

ยั่งยืน 

4.50 0.53 มาก 

2 

โครงการฯ สามารถสนับสนุนใหค้นในชุมชนสามารถบริหารจัดการชีวิต

ตนเองได้อยา่งสมดุลและมคีวามเหมาะสม สามารถด ารงชีวิตตามหลัก

ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพยีง น าไปสูก่ารพึ่งพาตนเอง ช่วยเหลอืเกือ้กูลกันใน

ชุมชนได้อยา่งยั่งยืน 

4.25 0.46 มาก 

3 

โครงการฯ มกีารบูรณาการการท างานของหน่วยงานท่ีเกี่ยวข้องในการ

พัฒนาคุณภาพชวีติของคนในชมุชนรวมถึงการยกระดับรายได้ให้กับชุมชน 

ท้ังระดับจังหวัด อ าเภอ ต าบล หมูบ้่านและครัวเรือน 

4.25 0.46 มาก 
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2.51-3.50  หมายถงึ  บรรลุตามวัตถุประสงค์ในระดับปานกลาง 

1.51-2.50  หมายถงึ  บรรลุตามวัตถุประสงค์ในระดับนอ้ย 

1.00-1.50  หมายถงึ บรรลุตามวัตถุประสงค์ในระดับนอ้ยท่ีสุด 

 

1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

1.1  ผูด้ าเนนิโครงการสามารถน าความรู้และประสบการณ์ที่เกิดจากการบริการวิชาการมาใช้

ในการพัฒนาต่อยอดการเรียนการสอน/ การวิจัย  

1.2 คณาจารย์ในหลักสูตรที่ร่วมบริการวิชาการได้รับการพัฒนาความรู้และทักษะในการ

ฝกึอบรมและปฏิบัติงาน 

1.3 เกิดเครอืข่ายความรว่มมิการให้บริการวิชาการระหว่างมหาวิทยาลัยกับเครือข่ายชุมชน 

  2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

    2.1 สมาชิกในต าบลดินทองสามารถน าหลักการและเทคโนโลยีการผลิตซาลาเปาและขนม

กุยช่ายไปพัฒนาและต่อยอดเป็นอาชีพและสร้างรายได้แก่ตนเองและครอบครัวได้ต่อไป ส่งผลให้สมาชิกใน

ชุมชนหรือเกษตรกร มีความสุขในการด ารงชีวิตจากการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ซาลาเปาและกุยช่ายซึ่งเป็น

ประโยชน์กับชุมชนและประเทศชาติ 

 2.2 ชุมชนมีผลิตภัณฑอ์าหารแปรรูปเพื่อใช้ในการประชาสัมพันธ์และสามารถถ่ายทอดแก่กลุ่ม

ชุมชนอื่นที่สนใจ 

         3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

  3.1 นักศึกษาได้ฝึกทักษะการวางแผนการท างาน การแก้ไขปัญหา การสื่อสารกับเพื่อนในกลุ่ม 

อาจารย์ และสมาชิกในชุมชน  

 3.2 นักศึกษามีประสบการณต์รงในการลงพื้นที่ปฏิบัติจากการบริการวิชาการแก่ชุมชน  

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

ผลลัพธ์จาการบูรณาการ การงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน นักศึกษาสาขา 

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร รหัส  60  จ านวน 18 คน ในรายวิชา กอ.วอ.461  การประเมินทาง

ประสาทสัมผัส หัวข้อ “การทดสอบความชอบ” โดยมีวัตถุประสงค์การบูรณาการ เพื่อให้นักศึกษาน า

วิธีการทดสอบความชอบไปใช้ในการคัดเลือกสูตรและวิธีการผลิตผลิตภัณฑ์แปรรูปจากวัตถุดิบในท้องถิ่น

ได้   พบว่า นักศึกษาสามารถใช้การทดสอบความชอบประเมินสูตรการผลิตซาลาเปาและกุยช่าย เพื่อ

คัดเลือกสูตรการผลิตที่ดีที่สุด ส าหรับใช้ถ่ายทอดให้สมาชิกในชุมชนเพื่อการจ าหน่ายต่อไป และการเข้า

ร่วมบริการวิชาการในครั้งนี้ ยังเป็นการฝกึใหน้ักศกึษา มีความสามัคคี  รูจ้ักการแบ่งหน้าที่ความรับผดิชอบ 

มีความซื่อสัตย์ต่อผู้บริโภค ฝึกทักษะการวางแผนการท างาน การแก้ไขปัญหา การสื่อสารกับเพื่อนในกลุ่ม 

อาจารย์ และสมาชิกในชุมชน หลังเสร็จสิ้นการบริการวิชาการมกีารประเมนิผลการบูรณาการดังตาราง   
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หมายเหตุ เกณฑ์คะแนนเฉลี่ยท่ีใชใ้นการประเมินผลคือ 

4.51-5.00  หมายถงึ  มคีวามพงึพอใจในระดับมากที่สุด 

3.51-4.50  หมายถงึ  มคีวามพงึพอใจในระดับมาก 

2.51-3.50  หมายถงึ  มคีวามพงึพอใจในระดับปานกลาง 

1.51-2.50  หมายถงึ  มคีวามพงึพอใจในระดับน้อย 

1.00-1.50  หมายถงึ มีความพงึพอใจในระดับนอ้ยท่ีสุด 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน(ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1.จ านวนผูร้ับบรกิาร จ านวน  30  คน 

 

1.ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

 

 

1.ร้อยละ 100 (จ านวน 31คน) 

เชิงคุณภาพ :  

 1.การบูรณาการกับการเรียนการสอน/

การวิจัย 

2. ความพึงพอใจตอ่กระบวนการ

ให้บริการ 

 

1.บูรณาการกับการเรียนการ

สอนหรอืการวิจัยอย่างน้อย 1 

ด้าน 

2. ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

 

1.บูรณาการกับการเรียนการสอน  

รายวิชา  การประเมินทางประสาท

สัมผัส 

2. ร้อยละ 93.6 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ต.ค. 62 – มี.ค. 63 23 ก.พ. 63. 

งบประมาณที่ใช้  35,000 35,000 

ข้อ รายการประเมินความคิดเห็น ค่าเฉลี่ย ±SD 
ระดับความ

คิดเห็น 

1 
การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการ

สอน 

   

1.1 การระบุการบริการวิชาการใน มคอ. 3 4.50 0.53 มาก 

1.2 ความมีส่วนร่วมของนักศึกษาในการด าเนนิการบริการวิชาการ 5.00 0.00 มากที่สุด 

2 การบูรณาการงานบริการวิชาการกับการวิจัย    

2.1 การน าผลการวิจัยไปเผยแพร่หรือใชป้ระโยชน์ในการบริการวิชาการ 4.00 0.76 มาก 

2.2 
การน าความรู้และประสบการณ์จากการให้บริการมาพัฒนาองค์

ความรู้ใหม่หรือตอ่ยอดผ่านกระบวนการวจิัย 

4.00 0.76 มาก 

3 คุณภาพของการให้บริการวิชาการ    

3.1 คุณภาพและความพร้อมของบุคลากรท่ีให้บริการ 4.75 0.46 มากที่สุด 

3.2 ผู้รับบริการน าความรูท่ี้ได้จากการบริการวิชาการไปใชป้ระโยชน์ 4.75 0.46 มากที่สุด 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

     ผูด้ าเนินโครงการสามารถน าข้อมูลจากการลงพื้นที่บริการวิชาการ มาต่อยอดเป็นโครงการวิจัยด้าน

การแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร 

  - ด้านการเรียนการสอน 

 นักศึกษา มีทักษะการวางแผนการด าเนินงาน การสื่อสาร และสามารถน าความรู้ไปประยุกต์ใช้ใน

การท าปัญหาพิเศษ 

 - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

 สมาชิกในชุมชนต้องการรับการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปจากผลผลิตทางการเกษตรที่มีใน

ชุมชน เชน่ ละมุด มะม่วง มะละกอ  

 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

 - สมาชิกในชุมชนสามารถน าหักการและเทคโนโลยีการผลิตซาลาเปาและกุยช่ายไปพัฒนาต่อยอด

เป็นอาชีพเสริมได้ 

 - ชุมชนสามารถเพิ่มรายได้และลดค่าใช้จ่ายในการจัดท าอาหารว่างในการจัดกิจกรรมของชุมชน 

เชน่ การจัดอาหารว่างประกอบการประชุมในชุมชนหรอืหนว่ยงานต่างๆ หรอืงานเทศกาลของชุมชน 
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ที่มาและเหตุผล 

 ด้วยพื้นที่ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก พื้นที่ส่วนใหญ่เป็นที่ราบมีความอุดม

สมบูรณ์เหมาะส าหรับปลูกพืชไร่  และพืชสวน ประชาชนส่วนใหญ่ประกอบอาชีพเกษตรกรรม และจากการ

ส ารวจข้อมูลของกรมพัฒนาชุมชน และข้อมูล กชช.2ค ของจังหวัดพิษณุโลก  พบว่าเป็นพื้นที่ที่มีความ

จ าเป็นต้องพัฒนาอย่างเร่งดว่นเป็นอันดับที่ 1 ที่ต้องแก้ปัญหาความยากจน โดยเฉพาะต้องการให้เกษตรกร

มีรายได้เสริมภายในครัวเรือนนอกเหนือจากรายได้หลัก เพื่อให้เกษตรกรมีความเพียงพอกับต้องการภายใน

ครัวเรือนและพ้นเกณฑ์ความยากจน อย่างไรก็ตามสภาพต้นทุนในพื้นที่ดังกล่าวนี้ส่วนใหญ่มีการเลี้ยงสัตว์ 

และท าประมง เป็นอาชีพเสริม โดยมีพื้นที่เพาะเลี้ยงสัตว์น้ าจ านวน 1,500 ไร่  และมีพื้นที่ปศุสัตว์จ านวน 

2,500 ไร่ ดังนั้นหากมีการส่งเสริมการเพาะเลีย้งปลาเศรษฐกิจเพื่อเพิ่มรายได้ในพื้นที่ดังกล่าวนี้ ตามบริบท

และความต้องการในการพัฒนาท้องถิ่น จะช่วยให้เกษตรกรสามารถน าไปประยุกต์ใช้ในการสร้างอาชีพ มี

รายได้ที่เพิ่มมากขึ้น และลดค่าใช้จ่ายภายในครัวเรือนตอ่ไป 

 

วัตถุประสงค์  

 เพื่อส่งเสริมการเพาะเลี้ยงปลาเศรษฐกิจเพื่อเพิ่มรายได้แก่เกษตรกรในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง 

จังหวัดพิษณุโลก 

 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 ด าเนินการส่งเสริมการเพาะเลี้ยงปลาเศรษฐกิจให้กับเกษตรกรจ านวน 11  ด้วยวิธีการอบรมเชิง

ปฏิบัติการในการเพาะเลี้ยงปลาเศรษฐกิจ โดยมีหัวข้อการอบรม ดังนี้ 1) การเตรียมการเพาะเลี้ยงและการ

จัดการระหว่างการเลี้ยงปลาเศรษฐกิจในบ่อซีเมนต์ และกระชังในบ่อดิน 2) การจัดการด้านอาหารและโรค

ระหว่างเลี้ยง การได้รับความรู้จากการอบรมดังกล่าวจะท าให้ผู้อบรมเข้าใจในการเลี้ยงปลาเศรษฐกิจและ

สามารถที่น าไปประยุกต์ใชไ้ด้ตอ่ไปในอนาคต 

การส่งเสริมการเพาะเลี้ยงปลาเศรษฐกิจเพื่อเพิ่มรายได้แก่เกษตรกร 

ในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

 

     หัวหน้าโครงการ : อาจารย์ พัทธนันท์  โกธรรม 

     ชื่อโครงการ : การถ่ายทอดเทคโนโลยีและพัฒนาคุณภาพชีวิตเพื่อเพิ่มรายได้

ให้กับประชาชนในพื้นที่จังหวัดพิษณุ โลก และจังหวัดสุโขทัย 

(กิจกรรม :  การส่งเสริมการเพาะเลี้ยงปลาเศรษฐกิจเพื่อเพิ่ม

รายได้) 

      E-mail นักวิจัย : patthanun2309@gmail.com 
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ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

 สามารถน าผลจากการด าเนินโครงการไปพัฒนาและต่อยอดองค์ความรูท้ี่เกิดจากงานต่อไป 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

เกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร ที่ได้รับความรู้จากการอบรมดังกล่าวจะท าให้ผู้อบรมเข้าใจในการ

เลี้ยงปลาเศรษฐกิจ และสามารถที่น าไปประยุกต์ใช้ได้ต่อไปในอนาคต โดยสามารถน าความรู้ทางทฤษฎี

และการปฏิบัติที่ได้จากการอบรมไปประกอบอาชีพ และพัฒนาอาชีพในท้องถิ่น ให้มีรายได้เพิ่มมากขึน้ เป็น

การช่วยสร้างเศรษฐกิจในเขตพืน้ที่หรอืชุมชน 

 

3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

จากการด าเนินงานโครงการมีการบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการ

เพาะเลี้ยงสัตว์น้ า และรายวิชาโครงการพิเศษทางสัตวศาสตร ์โดยให้นักศึกษาหลักสูตรสัตวศาสตร์และการ

เพาะเลี้ยงสัตว์น้ า จ านวน 5 คน ร่วมการด าเนินงานเป็นผู้ช่วยวิทยากรประจ ากลุ่ม ท าให้นักศึกษามีทักษะ

ในการเลี้ยงจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท าได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม เป็นการฝึกฝนมีทักษะ

การเรียนรูใ้นศตวรรษที่ 21 ด้านกลุ่มทักษะชีวติและอาชีพ  

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการเพาะเลีย้งสัตว์น้ า และรายวิชาโครงการ

พิเศษทางสัตวศาสตร ์
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ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 
1. ร้อยละของครัวเรือนท่ีเข้าร่วมโครงการพ้น

เกณฑ์ความยากจน (38,500 บาท : คน : ป)ี 

 

 

2. จ านวนนักศึกษาท่ีเข้าร่วมโครงการพัฒนา

คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับชุมชน 

 

 

3. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรท่ีมีการบูรณา

การจัดการเรียนการสอนเพื่อการพัฒนา

คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับคนใน

ชุมชน 

 
ร้อยละ 60 

จ านวนครัวเรือนท้ังสิ้น 11 ครัวเรือน 

(ร้อยละ 60 หรอืเท่ากับ 7 ครัวเรือน) 

 

ไมน่อ้ยกว่าร้อยละ 80 

จ านวนนักศกึษาท้ังสิ้น 5 คน 

(ร้อยละ 80 หรอืเท่ากับ 4 คน) 

 

ไมน่อ้ยกว่า 2 รายวชิา 

 
ร้อยละ 100 

จ านวนครัวเรือนท้ังสิ้น 11 ครัวเรือน 

(ร้อยละ 72.72 หรอืเท่ากับ 8 ครัวเรือน) 

 

ร้อยละ 100 

จ านวนนักศกึษาท้ังสิ้น 5 คน 

(ร้อยละ 100 หรอืเท่ากับ 5 ครัวเรือน) 

 

2 รายวชิา 

เชิงคุณภาพ :   
1. รอ้ยละรายได้ของประชาชนกลุ่มเป้าหมาย

ท่ีเข้าร่วมโครงการเพิ่มขึ้น 

 
ร้อยละ 15  

 
ร้อยละ 100 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มถิุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 

งบประมาณที่ใช้  98,000 บาท 98,000 บาท 

 

 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

การบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนในรายวิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า และรายวิชาโครงการ

พิเศษทางสัตวศาสตร์ โดยใหน้ักศึกษาหลักสูตรสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์ ร่วมการด าเนินงานเป็น

ผูช่้วยวิทยากรประจ ากลุ่ม จ านวน 5 คน เพื่อเสริมสรา้งความรู้ในเชงิปฏิบัติแก่นักศกึษา      

 - ด้านการบรกิารวชิาการในคร้ังต่อไป 

เกษตรกรต้องการมคีวามรูใ้นเรื่อง กาเพาะพันธุ์ปลา เพื่อลดต้นทุนด้านค่าลูกพันธุ์ในการเลี้ยง 

 

 



106 
 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรที่เข้าร่วมโครงการส่งเสริมการเพาะเลี้ยงปลาเศรษฐกิจเพื่อเพิ่มรายได้ในพื้นที่ดังกล่าวนี ้

สามารถน าความรู้ทางทฤษฎีและการปฏิบัติที่ได้จากการอบรมไปประกอบอาชีพ และพัฒนาอาชีพใน

ท้องถิ่น ให้มรีายได้เพิ่มมากขึ้น เป็นการช่วยสร้างเศรษฐกิจในเขตพืน้ที่หรอืชุมชนต่อไป 
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ที่มาและเหตุผล 

 จากการส ารวจข้อมูลของกรมพัฒนาชุมชน และข้อมูล กชช. 2ค ของจังหวัดพิษณุโลกทั้ง 9 อ าเภอ 

พบว่า อ าเภอวังทอง โดยเฉพาะในเขตพื้นที่ต าบลดินทองที่มีทั้งหมด 11 หมู่บ้าน พื้นที่ส่วนใหญ่เป็นที่ราบ 

เหมาะส า3 หรับการเพาะปลูกพืชไร่ และพืชสวน อาชีพหลัก ท านา อาชีพเสริม เพาะพันธุ์กล้าไม้และปลูก

ไม้ผล และเป็นพืน้ที่ที่มีความจ าเป็นต้องพัฒนาอย่างเร่งด่วนเป็นอันดับที่ 1 ของจังหวัดพิษณุโลก โดยเฉพาะ

ต้องการให้ประชาชนมีรายได้เสริมภายในครัวเรือนนอกเหนือจากรายได้หลัก หรือสร้างอาชีพใหม่ให้กับ

ประชาชนเพื่อให้มคีวามเพียงพอกับต้องการภายในครัวเรือนและพ้นเกณฑ์ความยากจน และจากข้อมูลของ

สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม (2561) ได้รายงานว่าข้อมูล กชช. 2ค และข้อมูล 

จปฐ. ประจ าปี 2560 ผ่านโครงการไทยนิยมยั่งยืน ได้สรุปผลการพูดคุยเพื่อยืนยันข้อมูลความต้องการของ

ชุมชนต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลกร่วมกันระหว่างมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม

ร่วมกับพัฒนาชุมชนอ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก แสดงเป็นแบบวิเคราะห์ปัญหาความต้องการกับ

ผู้เช่ียวชาญของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามของปัญหาความต้องการที่สามารถด าเนินการแก้ไขหรือ

บรรเทาปัญหาความต้องการในระดับพื้นที่ ซึ่งพบว่าเกษตรกรมีความต้องการในการที่จะอบรมการความรู้

ทางด้านการประมง เช่น การเลี้ยงปลา  และการเลี้ยงกบ  ในหมู่ที่ 3, 7, 9 และ 11 เพื่อเป็นอาชีพหลักและ

อาชีพเสริม  อันเนื่องมาจากปัญหาการว่างงานและรายได้ไม่เพียงพอต่อรายจ่ายในครัวเรอืน มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพิบูลสงครามร่วมกับหน่วยงานภายในระดับคณะจึงด าเนินการแก้ไขปัญหาในระดับท้องถิ่นด้วย

โครงการบริการวิชาการในรูปแบบต่างๆจึงได้จัดโครงการอบรมส่งเสริมสนับสนุนการเพาะเลี้ยงกบนาให้กับ

เกษตรกร หมู่ 11 ต าบลดินทอง อ.วังทอง เป็นโครงการที่มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามจัดท าขึ้นเพื่อให้

หลักสูตรสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ าได้มีโอกาสเข้ามามีส่วนร่วมในการพัฒนาชุมชน โดยมี

กลุ่มเป้าหมายคือเกษตรกรผู้มีความสนใจในการเพาะเลี้ยงกบเพื่อเป็นอาชีพ และเพิ่มรายได้ให้กับ

ครอบครัว ต าบลดินทอง อ.วังทอง จ.พิษณุโลก โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านรูปแบบ

การเลี้ยง การเพาะพันธุ์ การอนุบาล อาหารและการให้อาหาร การป้องกันโรค การจัดการสุขภิบาล และ

การจัดการฟาร์มให้กับเกษตรกร และหวังเป็นอย่างยิ่งว่าเกษตรกรผู้เพาะเลี้ยงกบนาจะมีรายได้ที่เพิ่มมาก 

การอบรมเชิงปฏิบัติการการสนับสนุนการเพาะเลี้ยงกบนา (อ๊บซ่า กบน้อยไม่ด้อยค่า)  

ต.ดนิทอง อ.วังทอง จ.พิษณุโลก 
   

 

 

 

     

       หัวหน้าโครงการ : ผูช่้วยศาสตราจารย์ ประภาศริิ  ใจผ่อง 

       ชื่อโครงการ : การสนับสนุนการเพาะเลี้ยงกบนาเพื่อเป็นแหล่งอาหารและ

รายได้ชุมชน ต.ดินทอง อ.วังทอง จ.พิษณุโลก 

       E-mail นักวิจัย : jprapasiri@hotmail.com 
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สามารถลดต้นทุนการผลิต ได้ก าไรสูง น าไปสู่การเพิ่มรายได้และสร้างเสริมอาชีพให้ชุมชนได้อย่างยั่งยืน  

สามารถเป็นชุมชนต้นแบบให้กับชุมชนอื่นเพื่อความยั่งยนืของอาชีพเกษตรกรต่อไป 

       กบเป็นสัตว์เศรษฐกิจที่ส าคัญอีกชนิดหนึ่งที่คนไทยน ามาบริโภคเป็นอาหาร เนื่องจากมีคุณค่าทาง

อาหารสูงและมีรสชาติอร่อย ปัจจุบันความต้องการในการบริโภคกบมีเพิ่มมากขึ้นทั้งในประเทศและ

ต่างประเทศ (ภาณุวัฒน์, 2546; พงศ์พัฒน์, 2540) อย่างไรก็ตามผลผลิตกบทั้งจากธรรมชาติ และจาก

ฟาร์มเพาะเลี้ยงไม่เพียงพอต่อความต้องการของตลาด รวมทั้งประชากรกบนาในธรรมชาติลดลงอย่าง

รวดเร็วโดยเฉพาะในภาคเหนือของประเทศไทยที่มีการขยายพื้นที่อยู่อาศัยและบุกรุกพื้นที่ป่ามากขึ้น กบ

เป็นสัตว์ที่เลี้ยงง่าย ใช้ระยะเวลาในการเลี้ยงสั้น คือประมาณ 3 ถึง 4 เดือน/รุ่น จะได้ผลผลิตประมาณ 4 

ถึง 6 ตัว/กก. และจ าหน่ายได้ราคาดี (80 ถึง120 บาท/กก.) สามารถให้ความคุ้มทุนทางธุรกิจได้อย่าง

รวดเร็ว จงึท าให้ปัจจุบันมีผูส้นใจในอาชีพเลี้ยงกบเป็นจ านวนมากโดยกบที่มีการเพาะเลี้ยงกันมากที่สุด คือ 

กบนา (Rana rugulosa) แม้จะมีการท าฟาร์มเลี้ยงกบในเชิงพาณิชย์เพิ่มมากขึ้น โดยเน้นหลักการเลี้ยงแบบ

อินทรีย์เพื่อเป็นอาหารปลอดภัยมีวัตถุประสงค์ในการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ าอินทรีย์คือเพื่อให้ได้ผลิตผลหรือ

ผลิตภัณฑ์จาก กระบวนการที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม ปลอดภัยต่อผู้ผลิตและผู้บริโภค โดยมีหลักการการ

ผลิตแบบเกษตรผสมผสานรักษาความหลากหลายทางชีวภาพหมุนเวียนการใช้ทรัพยากรภายในฟาร์มให้

เกิดประโยชน์สูงสุด 

 จากเหตุผลดังกล่าวข้างต้นผู้วิจัยจึงมีแนวคิดที่จะพัฒนา ต่อยอด การเลี้ยงกบนาให้ครบวงจรด้วย

การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์ให้มีความหลากหลายเพื่อเพิ่มมูลค่าของผลผลิต  โดยปกติการจ าหน่ายกบมี

ชีวิตราคาช่วงฤดูฝนอยู่ที่ราคา 60-70 บาท ราคาในช่วงฤดูร้อนอยู่ที่ราคา 80-100 บาทนอกเหนือการ

จ าหน่ายกบมีชีวิต เช่น การบรรจุกบแบบใส่ถุงสูญญากาศ  การท ากบปรุงรส การท ากบแดดเดียว การท า

หนังกบทอดกรอบเป็นต้น   ซึ่งลักษณะดังกล่าวถือเป็นลักษณะเด่นที่จะสามารถพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ให้ได้

ลักษณะเฉพาะของชุมชน มีรายได้ที่สูงขึ้น มีความมั่นคงทางด้านอาชีพ และสามารถเลีย้งตนเองได้    

วัตถุประสงค์  

1.เพื่อส่งเสริมและพัฒนาผลิตภัณฑใ์นชุมชนให้เป็นลักษณะเฉพาะของพื้นที่ต าบลดินทอง อ าเภอ 

วังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

2. เพือ่พัฒนารูปแบบการจัดจ าหนา่ยสินค้าบนช่องทางพาณิชย์อิเล็กทรอนิกส์ 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 ท าการฝกึอบรมให้กับเกษตรกรจ านวน 15 ราย โดยใช้การบรรยายควบคู่กับการทดลองปฏิบัติจริง

ในการเพาะเลี้ยงกบนา เช่น การคัดเลือกเพศ วิธีการเลี้ยงในโรงเรือน การเลี้ยงในกระชังบก อาหารและ

การให้อาหาร การจัดการการเลี้ยง และการป้องกันโรค ด้วยการใช้ภูมปิัญญาผสมผสานกับหลักวิชาการใน

การเลี้ยง โดยให้ผู้อบรมเข้าใจในกระบวนการเลี้ยงกบนาอย่างครบวงจร และสามารถเรียนรู้ด้วยตัวเอง 

ตลอดจนสามารถน าผลการด าเนินงานเผยแพร ่เป็นตัวอย่างให้กับชุมชนใกล้เคียงได้ต่อไป 



109 
 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

  การด าเนินโครงการดังกล่าวนีใ้หส้ าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี และเป็นการพัฒนา ต่อยอดองค์ความรู้ที่

เกิดจากการด าเนินงานในครั้งนี้ 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

  เกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร สามารถน าหลักการและขั้นตอนในการเพาะเลี้ยงกบนาพัฒนาเป็น

เชิงพาณิชย์ให้มีรายได้เพิ่มมากขึ้น นอกจากนี้ด้านสังคมและชุมชน ช่วยสร้างความเข้มแข็งในอาชีพชอง

ชุมชน นอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจากผลประโยชน์ที่

ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น 

 

3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

นักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสัตว์น้ า และสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหารมีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึงวิธีการในการเลี้ยงจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท า

ได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม ตลอดจนสามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนได้ 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

การเลีย้งปลาน้ าจดื การเลีย้งปลาผสมผสาน และการผลิตสัตว์ปีกได้ 
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ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. รอ้ยละของครัวเรือนท่ีเข้าร่วมโครงการพน้
เกณฑ์ความยากจน (38,500 บาท : คน : ป)ี 
2. จ านวนนักศกึษาท่ีเข้าร่วมโครงการพัฒนา
คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับชุมชน 
3. จ านวนรายวชิาในหลักสูตรท่ีมีการบูรณา

การจัดการเรียนการสอนเพื่อการพัฒนา

คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับคนใน

ชุมชน 

 

ร้อยละ 60 
จ านวนครัวเรือนท้ังสิ้น 5 ครัวเรือน 
(ร้อยละ 60 หรอืเท่ากับ 3 ครัวเรือน) 

ไมน่อ้ยกว่าร้อยละ 80 
จ านวนนักศกึษาท้ังสิ้น 2 คน 
(ร้อยละ 80 หรอืเท่ากับ 2 คน) 

ไมน่อ้ยกว่า 1 รายวชิา 

 

ครัวเรือนท้ังสิ้น 5 ครัวเรือน 
(ร้อยละ 100 หรอืเท่ากับ 5 ครัวเรือน) 

ร้อยละ 100 
จ านวนนักศกึษาท้ังสิ้น 2 คน 

(ร้อยละ 100 หรอืเท่ากับ 2 คน) 
2 รายวชิา 

เชิงคุณภาพ :   
1. รอ้ยละรายได้ของประชาชนกลุ่มเป้าหมายท่ี

เข้าร่วมโครงการเพิ่มขึ้น 

 
ร้อยละ 15 

 
ร้อยละ 100 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 

งบประมาณที่ใช้  98,000 98,000 

 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

   - ด้านการเรียนการสอน 

   ด้านการเรียนการสอน บูรณาการกับการเรียนการสอน ของนักศึกษาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า ในรายวิชาการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า โครงการบริการวิชาการฯนี้  ท าให้นักศึกษาได้มีความรู้ 

ประสบการณ ์และได้ปฏิบัติจริงใน  

     - ด้านการบรกิารวชิาการในคร้ังต่อไป 

กลุ่มผู้เลี้ยงกบต้องการมีความรู้ในเรื่อง การแปรรูปเพื่อมูลค่าของผลผลิต และบัญชีครัวเรือน เป็น

ต้น  

 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรสามารถน าหลักการและขั้นตอนในการเพาะเลีย้งกบนาและการแปรรูปกบเพื่อเพิ่มมูลค่า

ของผลผลิต นอกจากนี้ยังช่วยสร้างจิตส านึกและความตระหนักถึงการใช้ทรัพยากรในท้องถิ่น เป็นการ

สร้างความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชนนอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรอืเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการ

ด ารงชีวติจากผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 
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ที่มาและเหตุผล 

 จากที่หลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ได้ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยีการอาหารแก่ชุมชนจอมทองผ่านการวิจัยและการบริการวิชาการอย่างตอ่เนื่อง สง่ผลให้เกิด

เครอืข่ายความร่วมมอืที่ดีตลอดมาระหว่างหลักสูตรฯ และชุมชนจอมทอง ส่งผลที่ดีตอ่การเข้าร่วมกิจกรรม

ของสมาชิกในชุมชน ท าให้การบริการวิชาการแก่ชุมชนประสบความส าเร็จเป็นอย่างดี นอกจากนี้ได้มีการ

ติดตามการน าผลการบริการวิชาการไปใช้ประโยชน์ พบว่ากลุ่มเป้าหมายที่เข้าร่วมโครงการมีความสนใจ

เป็นอย่างดีและน าองค์ความรู้ที่ได้ไปประยุกต์ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์ต่างๆ ที่มีในท้องถิ่น เช่น กล้วยและ

มะม่วง เพื่อบริโภคเองหรอืจ าหน่ายเป็นรายได้เสริม จากการรว่มมือที่มีมาตลอด จึงสนใจการท าทรัพยากร

ที่มีในท้องถิ่นมาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีมูลค่าและมี คุณค่าต่อชุมชน  ดังนั้นปี  2563 หลักสูตร

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ได้เล็งเห็นความส าคัญและเข้าใจในคุณค่าของการน าวัตถุดิบหลัก

จากทรัพยากรท้องถิ่นในชุมชน มาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์เพื่อเพิ่มมูลค่า  

 

วัตถุประสงค์  

 เพื่อให้ผู้เข้าร่วมโครงการสามารถน าทรัพยากรชวีภาพมาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑท์ี่มมีูลค่าเพิ่มได้ 

 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 วิธีการด าเนินงาน (กล่าวสรุปโดยย่อ) : 

หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารได้จัดกิจกรรมพัฒนานักศึกษาร่วมกับ

บริการวิชาการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากทรัพยากรชีวภาพ  ต าบลจอมทอง อ าเภอ

เมือง จังหวัดพิษณุโลก ภายใต้งานจัดการศกึษาระดับปริญญาตรีสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการ

อาหาร เนื่องจากโครงการบริการวิชาการที่จัดก่อนหน้าได้ยกเลิกไปในช่วงสถานการณ์โรคระบาด Covid-

19 และได้ประสานการจัดโครงการกับท่านก านันสุธาสินี พรหมสิทธิ์เป็นที่เรียบร้อยแล้ว ดังนั้นหลักสูตร

พัฒนานักศกึษาและถา่ยทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากทรัพยากรชีวภาพ 

 ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 
 หัวหนา้โครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อุทัยวรรณ ฉัตรธง 

ชื่อโครงการ : พัฒนานักศึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์จากทรัพยากรชีวภาพ ต าบลจอมทอง  

                 อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 

E-mail : nuwongs@hotmail.com 
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สาขาวิชาฯ จึงปรับโครงการดังกล่าวจัดเป็นกิจกรรมหนึ่งในงานจัดการศึกษาของหลักสูตรสาขาวิชาฯ  ซึ่ง

ทางหลักสูตรได้ด าเนินการบริการวิชาการในต าบลจอมทองมาอย่างต่อเนื่องทุกปีเป็นเวลา 10 ปี  ใน

ปีงบประมาณ พ.ศ. 2563 หลักสูตรสาขาวิชาฯ ได้ด าเนินงานกิจกรรมตามขั้นตอนรายละเอียดดังนี้ 

1. หลักสูตรสาขาวิชาฯ ประชุมเพื่อจัดกิจกรรมพัฒนานักศึกษาร่วมกับบริการวิชาการพัฒนา

เครื่องดื่มแก่ชุมชนจอมทอง จากข้อเสนอแนะการบริการวิชาการปีงบประมาณ พ.ศ. 2562 โดยหลักสูตร

สาขาวิชาฯ มีแนวคิดในการใชส้มุนไพรหรอืวัตถุดิบท้องถิ่น  

2. ตดิต่อประสานงานกับก านันต าบลจอมทองเพื่อก าหนดจ านวนผู้เข้ารับบริการและรายละเอียด

เครื่องดื่มที่ต้องการตอ่ยอด ซึ่งชุมชนรอ้งขอการแปรรูปน้ านมขา้วโพด 

3. หลักสูตรสาขาวิชาฯ สืบค้นข้อมูลจากฐานข้อมูลสมุนไพรท้องถิ่นหรือวัตถุดิบท้องถิ่น จาก

รายวิชาภูมิสังคมในระบบเกษตรภาคเหนือตอนล่าง จากนั้นประสานนักศึกษาเพื่อสอบถามแนวคิดในการ

พัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มจากสมุนไพรท้องถิ่นและวัตถุดิบท้องถิ่น ผลสรุปคือ น้ าตะไคร้ใบเตย และน้ า

กระชายผสมน้ าผึ้งและมะนาว  

4. อาจารย์ผู้รับผดิชอบมอบหมายงานใหน้ักศึกษาสืบค้นสารสนเทศสูตรและวิธีการผลิตเครื่องดื่ม

น้ านมข้าวโพด น้ ากระชายผสมน้ าผึ้งและมะนาว และน้ าตะไคร้ใบเตย โดยสูตรน้ าตะไคร้ใบเตยได้ดัดแปลง

สูตรจากงานวิจัยของ ผศ.พิมพ์ชนก พริกบุญจันทร์ งานวิจัยเรื่อง การศึกษากระบวนการผลิตเครื่องดื่ม

ตะไคร้ผสมใบเตย (2555) 

5. พัฒนาทักษะปฏิบัตินักศึกษาโดยทดลองสูตรและวิธีการท าตามที่นักศึกษาสืบค้น พร้อมปรับ

สูตรจนได้สูตรที่น าไปใช้ในการบริการวิชาการ  จากนั้นประสานก านันต าบลจอมทองเพื่อนัดวันถ่ายทอด

เทคโนโลยีในหัวข้อ “เครื่องดื่มจากพืชและสมุนไพรท้องถิ่น”  

6. ด าเนินการจัดเตรียมวัตถุดิบและอุปกรณ์ และจัดกิจกรรมพัฒนานักศึกษาร่วมกับบริการ

วิชาการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากทรัพยากรชีวภาพ  ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง 

จังหวัดพิษณุโลก ณ ต าบลจอมทอง ในวันพฤหัสบดีที่  25 มิถุนายน 2563 โดยมีรูปแบบแบ่งผู้เข้าอบรม

เป็น 3 กลุ่ม ให้นักศึกษาเป็นวิทยากรหลักในการบรรยายส่วนประกอบและสูตรการผลิต และร่วมลงมือ

ปฏิบัติพร้อมชุมชนโดยมีอาจารย์ในหลักสูตรสาขาวิชาฯ เป็นผู้ดูแล  

7. ผูเ้ข้าร่วมกิจกรรมจัดท าแบบประเมินความพึงพอใจ  สรุปผลการด าเนนิงานและจัดท ารายงาน 
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ผลของการด าเนินโครงการ 

จากการประเมินตามตัวชี้วัดความส าเร็จของกิจกรรมที่ตัง้ไว้ พบว่า ผู้เข้าร่วมกิจกรรมประกอบด้วย 

นักศึกษาหลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร จ านวน 11 คน บุคลากรสายวิชาการ

และสายสนับสนุน จ านวน 9 คน (อาจารย์ 6 คน เจ้าหน้าที่ 3 คน)  และชุมชนผู้รับบริการจ านวน 30 คน 

รวมผู้เข้าร่วมโครงการทั้งหมด 50 คน ส่วนผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร

โดยรวมได้รับคะแนนประเมินเป็น 3.51 คะแนน อยู่ในระดับดี  ส าหรับผลการประเมินตามตัวชี้วัด

ความส าเร็จเชิงคุณภาพของกิจกรรมนี้ พบว่า ความพึงพอโดยรวมของผู้เข้าร่วมกิจกรรมมีค่าเฉลี่ยเป็นร้อย

ละ 88.33 คิดเป็น 4.42 คะแนนจากคะแนนเต็ม 5 ซึ่งมากจากผู้รับบริการ (ร้อยละ 85.00 คิดเป็น 4.25 

คะแนน) อาจารย์เจ้าหน้าที่ (ร้อยละ 93.33 คิดเป็น 4.67 คะแนน) และนักศึกษา (ร้อยละ 86.67 คิดเป็น 

4.33 คะแนน) ซึ่งผา่นทุกตัวชี้วัดความส าเร็จของกิจกรรมทั้งเชงิปริมาณและคุณภาพ  

การประเมินกิจกรรมตามวัตถุประสงค์ที่ตั้งไว้ 2 ข้อ คือ เพื่อเพิ่มศักยภาพทักษะประสบการณ์ของ

นักศึกษาส าหรับการประกอบวิชาชีพในอนาคต และเพื่อสร้างโอกาสการเรียนรู้ที่ส่งเสริมการพัฒนา

ศักยภาพนักศึกษาและทักษะในศตวรรษที่ 21 ในกลุ่มทักษะชีวิตและอาชีพ พบว่า นักศึกษาสามารถสืบค้น 

เสนอแนวคิดในการพัฒนาเครื่องดื่มตามโจทย์ที่ก าหนด  ทดลองสูตร และปรับสูตรเพื่อให้ได้ผลิตภัณฑ์

ตามที่ก าหนดไว้ โดยมีอาจารย์ให้ค าแนะน าดูแล นอกจากนี้ในการจัดการถ่ายทอดเทคโนโลยีแก่ชุมชน

นักศึกษามีทักษะด้านชีวิตและอาชีพ  จากการตอบแบบสอบถามของนักศึกษาและอาจารย์ในหลักสูตร

สาขาวิชาฯ พบว่า นักศึกษาได้รับกลุ่มทักษะชีวิตและอาชีพ โดยเฉพาะความสามารถรับผิดชอบและ

ความสามารถผลิตผลงานมากที่สุด รองลงมา คือ ความสามารถในการปรับตัวและยืดหยุ่นและความเป็น

ผู้น าและรับผิดชอบทางสังคม  ส าหรับนักศึกษาคิดว่าตนเองได้เพิ่มทักษะด้านการรู้สื่อมากขึ้นร้อยละ 100  

ส่วนกลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม นักศึกษาคิดว่าได้เพิ่มทักษะทุกด้านและได้รับทักษะด้านการ

สื่อสารและความร่วมมือมากที่สุด รองลงมาด้านการคิดเชิงวิพากษ์และการแก้ปัญหา ซึ่งสอดคล้องกับ

ความคิดเห็นจากอาจารย์  ในส่วนของการเพิ่มทักษะเพื่อใช้ในการประกอบอาชีพในอนาคต นักศึกษา

สามารถท าได้จากกระบวนการพัฒนาเพื่อบริการวิชาการ ส่วนนักศึกษาคิดว่าจะน าไปประยุกต์ใช้ในอนาคต

ได้คิดเป็น 4.33 คะแนน หรือร้อยละ 86.67  จากผลการด าเนินงาน พบว่า ผลลัพธ์จากโครงการเป็นไป

ตามวัตถุประสงค์ที่ตั้งไว้ และตัวชี้วัดทั้งเชิงปริมาณและคุณภาพเป็นไปตามแผนที่ตั้งไว้ โครงการนี้จึงบรรลุ

ตามวัตถุประสงค์และตัวช้ีวัดที่ก าหนด 

ในส่วนของผู้รับบริการพบว่า สามารถน าความรู้จากการเข้าร่วมกิจกรรมไปประยุกต์ใช้ในการ

ประกอบอาชีพเพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตผลทางการเกษตร คิดเป็น 4.25 คะแนนหรือร้อยละ 85 จากการ

สอบถามการต่อยอดน าเครื่องดื่มจากพืชและสมุนไพรท้องถิ่นไปใช้ ผู้รับบริการให้ข้อมูลว่าจะน าไปผลิต

เครื่องดื่มใช้ในการจัดกิจกรรมของชุมชน เช่น การจัดอาหารว่างประกอบการประชุมในชุมชนหรือหน่วยงาน

ต่างๆ  แปรรูปในเพื่อใชง้านพิธีขึน้บ้านใหม ่หรอืแปรรูปเพื่อใช้ในชีวติประจ าวัน  
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ผลความส าเร็จของโครงการ 

มติดิ้านเชิงปริมาณ 

แผน ผล 

ตัวชี้วดัเชิงปริมาณ :  

1. นักศึกษาสาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 

ค่าเป้าหมาย  7  คน 

1. นักศึกษาสาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร

เข้าร่วมกิจกรรม  11 คน 

2. บุคลากรสายวชิาการและสายสนับสนุน 

ค่าเป้าหมาย  8  คน 

2. บุคลากรสายวชิาการและสายสนับสนุน  9 คน 

3. บุคลากรภายนอกมหาวิทยาลัย (ประชาชนท่ัวไป)   

ค่าเป้าหมาย  30  คน 

3. บุคลากรภายนอกมหาวิทยาลัย (ประชาชนท่ัวไป)  30 คน 

4. คะแนนการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในระดับ

หลักสูตร  

ค่าเป้าหมาย  คะแนนช่วง 3.01 – 4.00 ระดับด ี

4. คะแนนการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในระดับ

หลักสูตร  

มผีลประเมินคะแนนเท่ากับ  3.51 คะแนน ระดับด ี

มติดิ้านเชิงคณุภาพ 

แผน ผล 

ตัวชี้วัดเชิงคณุภาพ : ตัวชี้วัดเชิงคณุภาพ : 

1.ร้อยละความพงึพอใจโดยรวมของผู้เข้าร่วมกิจกรรม 

ค่าเป้าหมาย  ร้อยละ 80 

1.ร้อยละความพงึพอใจโดยรวมของผู้เข้าร่วมกิจกรรมท้ัง

ผู้รับบริการ (ร้อยละ 85.00) อาจารยเ์จ้าหนา้ที่ (ร้อยละ 

93.33) และนักศกึษา (ร้อยละ 86.67)  รวมเฉลี่ย ร้อยละ 

88.33 

 

 

    

 

 

 

 

 

 

 

 



116 
 

 

 

ภาพกิจกรรมพัฒนานักศึกษาร่วมกับบรกิารวิชาการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากทรัพยากรชีวภาพ  ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพษิณุโลก 

วันที่ 25 มิถุนายน 2563  
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บทสังเคราะห์งานโครงการอันเนื่องมาจากพระราชด าริ 
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การท่องเที่ยวเชิงเกษตรพบิูลสงครามเพื่อสนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากรตามแนว 

โครงการ อพ.สธ. 

 หัวหน้าโครงการ : ผูช่้วยศาสตราจารย์ ดร.ปิยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา 

ชื่อโครงการ : การท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามเพื่อสนับสนุนการ

อนุรักษ์ทรัพยากรตามแนวโครงการ อพ.สธ. 

E-mail นักวิจัย :  piyawan.su@psru.ac.th 

 

ที่มาและเหตุผล 

 การท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามเป็นโครงการที่ด าเนินงานสนองพระราชด าริตามแนวทางการ

สนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากร ในโครงการ อพ.สธ. ตามกรอบการสร้างจิตส านึก กิจกรรมที่ 8 กิจกรรม

พิเศษสนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากร โดยมีเป้าหมายให้เยาวชนและประชาชนได้เข้าศึกษาหาความรู้

เกี่ยวกับทรัพยากรธรรมชาติด้วยความเพลิดเพลินและแฝงไว้ซึ่งความรู้ โดยมีคณาจารย์ผู้เช่ียวชาญและ

นักศึกษาในแต่ละสาขาให้ค าแนะน าและให้แนวทางการศึกษาตลอดจนถ่ายทอดความรู้และสร้างจิตส านึก

ในการอนุรักษ์ทรัพยากร การใช้ประโยชน์จากทรัพยากรในรูปแบบต่าง ๆ ครอบคลุมทั้งสามฐานทรัพยากร 

ได้แก่ ฐานทรัพยากรกายภาพ ฐานทรัพยากรชีวภาพ ฐานทรัพยากรวัฒนธรรมและภูมิปัญญาโดยน าเสนอ

ในรูปแบบการน าเที่ยวทั้งในส่วนฟาร์มพืช ฟาร์มสัตว์  การแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรและต่อยอดภูมิ

ปัญญาเป็นผลิตภัณฑต์่าง ๆ 

 

วัตถุประสงค์  

1. เพื่อสนองพระราชด าริตามโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพชื 

2. เพื่อเปิดโอกาสให้เยาวชนและประชาชนได้ศึกษาหาความรู้เกี่ยวกับทรัพยากรธรรมชาติผ่าน

กระบวนการท่องเที่ยวเชิงเกษตร 

3. เพื่อถ่ายทอดความรู้และสรา้งจิตส านึกในการอนุรักษ์ทรัพยากรให้แก่เยาวชนและประชาชน 

4. เพื่ออนุรักษ์ทรัพยากรและการใช้ประโยชน์จากทรัพยากรครอบคลุมทั้งสามฐานทรัพยากร 

 

 

 

 



119 
 

วิธีการด าเนินโครงการ 

1. การรวบรวมและพัฒนาองค์ความรู้ในด้านการน าพืชประจ าถิ่นมาแปรรูปเป็นอาหาร เครื่องส าอาง   

การน ามาใช้ประโยชน์ในฟาร์มสัตว์ ตลอดจนองค์ความรู้ที่เกี่ยวข้องกับเครื่องมือเครื่องจักรที่

เกี่ยวข้องกับการแปรรูปพืชประจ าถิ่น 

2. การท่องเที่ยวเชงิเกษตรพิบูลสงครามเพื่อสนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากรตามแนวทางโครงการ 

อพ.สธ.จัดการท่องเที่ยวเขิงเกษตร ครอบคลุมทุกกิจกรรม  จัดท าเป็นเส้นทางการท่องเที่ยวจากต้น

น้ าสู่ปลายน้ า  ดังนี้ 

 

1) แปลงพืชประจ าถิ่น อพ.สธ. 

2) หอ้งแสดงผลิตภัณฑ์จากการแปรรูปพืชประจ าถิ่นเป็นนวัตกรรมอาหาร เครื่องส าอาง 

3) องค์ความรู้หรอืเครื่องจักรต้นแบบที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปพืชประจ าถิ่น 

4) ฟารม์สัตว์ต้นแบบที่มกีารน าพืชประจ าถิ่นมาใช้ประโยชน์ 

 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

  คณาจารย์แตล่ะหลักสูตรได้พัฒนาความเชี่ยวชาญในแต่ละศาสตร์ดังนี้ 

1) สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ : ฟาร์มเกษตรพืชท าการผลติพืชต่าง ๆ หมุนเวียนตลอด   

ทั้งปี โดยใช้ระบบการผลิตแบบเกษตรอินทรีย์ อีกทั้งเปน็ Model ต้นแบบของการ

บริหารจัดการฟาร์มเกษตรพอเพียง ดังนี้ 

- แปลงเกษตรอินทรีย์ : ได้รับการรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ มกษ.

9000 เล่ม 1-2552 จากกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ โดยจัดว่าเป็นแหล่ง

ผลติพืชเกษตรอินทรีย์ (รหัส TAS:5483) จ านวน 14 ชนิด ได้แก่  

1) ผักกาดขาว   2) คะน้า        3) กวางตุง้  

4) กวางตุ้งฮ่องเต้  5) ผักโขม        6) ผักบุ้งจนี  

7) กะเพรา   8) โหระพา        9) ผักชี  

10) มะเขือม่วง   11) มะเขือเปราะ    12) ถั่วฝักยาว  

13) บวบ   14) ผักสลัด 

- แปลงขา้วอินทรีย์ 

- แปลงข้าวโพด 

- สวนส้มโอ 

- โรงผลติปุ๋ยอินทรีย์ 

- สวนฝรั่งไร้เมล็ด 
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- พืชผัก ท าการผลิตหมุนเวียนตลอดทั้งปี นอกจากนี้ยังมีการปลูกพื้นบ้าน

เป็นแบบรั้วกินได้ภายในฟาร์มเกษตรพืช เช่น ชะอม ผักหวานบ้าน มะเขือ 

ดอกชมจันทร์ ผักบุ้งนาตามคูน้ า  

2) สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร : จากการน าเปลือกกล้วยน้ าว้ามา

หมักจากนั้นน ามาสกัดสารส าคัญและทดสอบฤทธิ์ต้านแบคทีเรีย พบว่าสารสกัดมี

ฤทธิ์ลดการสะสมของแบคทีเรีย จึงน าสารสกัดเปลือกกล้วยมาพัฒนานวัตกรรม

ดังนี้ 

- เจลล้างมือชนดิไม่ต้องล้างออกผสมสารสกัดจากเปลือกกล้วย 

- สบู่ลา้งมอืที่มสี่วนผสมของสารสกัดจากเปลือกกล้วย 

3) สาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร : พัฒนานวัตกรรมอาหารจาก

แป้งกล้วย การใชเ้ทคโนโลยีสร้างสรรค์ผลิตภัณฑ์อาหารและการใชป้ระโยชน์จาก

สมุนไพรดังนี้ 

- แป้งกล้วย 

- โคนวาฟเฟิลไอศกรีมจากแป้งกล้วย 

- Topping เม็ดบีทจากน้ าหวานเพื่อตกแต่งไอศกรีม 

- ไอศกรีมนมสด 

- น้ าตะไคร้ใบเตย 

- น้ านมข้าวโพด 

4) สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า : พัฒนานวัตกรรมการผลติอาหาร

สัตว์จากเปลือกกล้วย ดังนี้ 

- อาหารไก่ 

- อาหารปลา 

5) สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร : พัฒนาเครื่องมือที่ใชใ้นการแปรรูปกล้วย

เพื่อการเกษตรและอาหาร ดังนี้ 

- เครื่องสับย่อยต้นกล้วย 

- เครื่องอบกล้วย 

- เครื่องสไลด์กล้วย 

6) โครงการอนุรักษ์ พันธุกรรมพืชในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา สยามบรมราช

กุมาร ี(อพ.สธ.) : การเก็บรักษา การอนุรักษ์ การใชป้ระโยชน์จากพืช ดังนี้ 

- เมล็ดพันธุ์พชื 

- พรรณไม้น้ า 
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2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

  การท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามเพื่อสนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากรตามแนว

โครงการ อพ.สธ. จัดขึน้ในวันที่ 14 กุมภาพันธ์ 2563 ซึ่งมีโรงเรยีนที่เข้าร่วมโครงการทั้งสิ้น 4 โรงเรียน 

จ านวนนักเรียนทั้งสิ้น 151 คน ดังนี้ 

1) โรงเรียนบ้านกลางพิทยาคม  38 คน 

2) โรงเรียนวังโพรงพทิยาคม   14 คน 

3) โรงเรียนวังมะด่านพิทยาคม  15 คน 

4) โรงเรียนทรัพย์ไพรวัลย์พิทยาคม  84 คน 

รวม           151 คน 

  นักเรียนที่เยี่ยมชมการท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามเพื่อสนับสนุนการอนุรักษ์

ทรัพยากรตามแนวโครงการ อพ.สธ. ได้รับองค์ความรู้และผลิตภัณฑต์่าง ๆ ดังนี้ 

1) สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ :  

- เยี่ยมชม :  แปลงเกษตรอินทรีย์ แปลงข้าวอินทรีย์ แปลงขา้วโพด        

สวนส้มโอ โรงผลติปุ๋ยอินทรีย์ สวนฝรั่งไร้เมล็ด พืชผัก  

- รับแจก : กล้าพันธุ์ไม้ถิ่นกินได้ ได้แก่ พริกขีห้นู ผักหวานบ้าน ชะอม      

กล้วยมะลิออ่ง 

2) สาขาวิชาพัฒนาผลติภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร :  

- ชมนทิรรศการ : ผลติภัณฑเ์พื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง  

- รับแจก :  เจลล้างมือชนดิไม่ต้องล้างออกผสมสารสกัดจากเปลือกกล้วย 

  สบู่ลา้งมอืที่มสี่วนผสมของสารสกัดจากเปลือกกล้วย 

3) สาขาวิชาวิทยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยีการอาหาร :  

- เยี่ยมชม : โรงงานต้นแบบและเครื่องมือแปรรูปผลิตภัณฑอ์าหาร 

- ชมการสาธิตการผลติและชิม : แป้งกล้วย โคนวาฟเฟิลไอศกรีมจาก      

แป้งกล้วย Topping เม็ดบีทจากน้ าหวานเพื่อ

ตกแต่งไอศกรีม ไอศกรีมนมสด 

- ชิมและรับแจก : น้ าตะไคร้ใบเตย น้ านมข้าวโพด 

4) สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า :  

- เยี่ยมชม : ฟาร์มปศุสัตว์ ได้แก่ โคเนือ้ กวางลูซ่า บ่อปลาคราฟ 

- ชมนทิรรศการ : การผลิตอาหารไก่และอาหารปลา 

- รับแจก : อาหารไก่และอาหารปลา 

 

5) สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร :  
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- เยี่ยมชม : เครื่องมือทางด้านวิศวกรรมที่ประยุกต์ใช้กับงานด้านการเกษตร

และอุตสาหกรรมเกษตร ได้แก่ เครื่องสับย่อยต้นกล้วย   

เครือ่งอบกล้วย เครื่องสไลด์กล้วย 

- รับแจก : กล้วยดิ๊บช็อกโกแลตฟองดู น้ าดื่มจากเครื่องผลติน้ าแบบ 

reverse osmosis กล้วยฉาบซึ่งสไลด์จากเครื่องสไลด์ 

6) โครงการอนุรักษ์ พันธุกรรมพืชในสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา สยามบรมราช

กุมาร ี(อพ.สธ.) : การเก็บรักษา การอนุรักษ์ การใชป้ระโยชน์ เมล็ดพันธุ์พืชและ

พรรณไม้น้ า 

- ชมนทิรรศการ : การเก็บรักษา การอนุรักษ์ การใชป้ระโยชน ์การเก็บ

รักษาเมล็ดพืชและพรรณไม้น้ า 

       

  3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

  นักศึกษาแต่ละสาขาวิชาได้รับการพัฒนาองค์ความรู้ตามศาสตร์แต่ละด้าน นอกจากนี้ยัง

ได้ฝึกทักษะการเป็นผู้น า การพูดในที่ชุมชน การสื่อสาร การสร้างอาชีพ ซึ่งช่วยเสริมทักษะการเรียนรู้ใน

ศตวรรษที่ 21  โดยจ านวนนักศึกษาแตล่ะหลักสูตรสาขาวิชาที่ได้รว่มโครงการนี้มีดังนี ้ 

1) สาขาวิชาเกษตรศาสตร์    25 คน 

2) สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑอ์ุตสาหกรรมเกษตร 18 คน 

3) สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 19 คน 

4) สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 31 คน 

5) สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร  14 คน 

รวม            107 คน 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

 โครงการการท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามเพื่อสนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากรตามแนว

โครงการ อพ.สธ. บูรณาการกับกระบวนการเรียนการสอนในทุกหลักสูตรสาขาวิชาของคณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร คือ หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนา

ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร หลักสูตร

สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า และหลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร ด้วย

การพัฒนาทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ให้แก่นักศึกษาผ่านการบริการวิชาการด้วยการเรียนรู้องค์

ความรู้และสร้างนวัตกรรมแต่ละศาสตร์ ตลอดจนการเป็นวิทยากรบรรยายและน าเที่ยวการท่องเที่ยวเชิง

เกษตรพิบูลสงครามฯ  
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ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

- ร้อยละของจ านวนนักเรียนและ

ประชาชนกลุ่มเป้าหมาย 

- ร้อยละของจ านวนนักศึกษา

กลุ่มเป้าหมาย 

- คทก.19 จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่

ส่งเสริม/พัฒนานักศึกษาในศตวรรษที่ 

21 

 

ร้อยละ 80 (120 คน) 

 

ร้อยละ 80 (40 คน) 

 

1 โครงการ 

 

 

ร้อยละ 100.67 (151 คน) 

 

ร้อยละ 214.00 (107 คน) 

 

1 โครงการ 

 

เชิงคุณภาพ :   

- ความพึงพอใจของผูร้่วมกิจกรรม

ท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามฯ  

 

ร้อยละ 80 

 

ร้อยละ 86.49 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : 1 ต.ค. 62 – 30 มิ.ย. 63 1 ต.ค. 62 – 30 มิ.ย. 63 

งบประมาณที่ใช้  400,000 บาท 400,000 บาท 

 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

 สร้างนวัตกรรมดังนี้ 

1) เจลล้างมือชนดิไม่ต้องล้างออกผสมสารสกัดจากเปลือกกล้วย 

2) สบู่ลา้งมอืที่มสี่วนผสมของสารสกัดจากเปลือกกล้วย 

3) โคนวาฟเฟิลไอศกรีมจากแป้งกล้วย 

4) Topping เม็ดบีทจากน้ าหวานเพื่อตกแต่งไอศกรีม 

5) อาหารไก่จากเปลือกกล้วย 

6) อาหารปลาจากเปลือกกล้วย 

7) เครื่องสับย่อยต้นกล้วย 

8) เครื่องอบกล้วย 

9) เครื่องสไลด์กล้วย 
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  - ด้านการเรียนการสอน 

 พัฒนานักศึกษาให้มีทักษะในศตวรรษที่ 21 ผ่านกระบวนการปฏิบัติจริงทั้งในส่วนการสร้างองค์

ความรูแ้ละนวัตกรรม การรว่มเป็นวิทยากร การน าเที่ยวการท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามฯ  

 - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

 เพิ่มกิจกรรมการท่องเที่ยวและฐานความรู ้

 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

1) นักเรียนน าต้นกล้าพืชไปปลูกในบ้าน/ ชุมชน 

2) นักเรียนน าอาหารไก่และอาหารปลาไปทดลองใช้ในบ้าน/ ชุมชน 

3) นักเรียนได้ทดลองใช้เจลล้างมือชนิดไม่ต้องล้างออกและสบู่ล้างมือผสมสารสกัดจากเปลือก

กล้วย  

4) นักเรียนได้ทราบวิธีการผลิตโคนวาฟเฟิลไอศกรีมจากแป้งกล้วย 

5) นักเรียนได้แนวทางการปรับปรุงกระบวนการผลิตกล้วยฉาบให้มีความบางเท่ากันและสไลด์

กล้วยได้อย่างรวดเร็วด้วยเครื่องสไลด์กล้วย 
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โครงการส่งเสรมิและพัฒนาอาชีพศูนย์การเรียนรู้ชุมชนต้นแบบ 

ตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียงในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

 

หัวหนา้โครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. สุภาวดี แหยมคง 

ชื่อโครงการ : โครงการส่งเสริมและพัฒนาอาชีพศูนย์การเรียนรู้ชุมชนต้นแบบตาม

แนวทางเศรษฐกิจพอเพียงในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัด

พิษณุโลก 

E-mail วิจัย : suphayaku@hotmail.com 

 

 

 

ที่มาและเหตุผล 

 อ าเภอวังทอง โดยเฉพาะในเขตพื้นที่ต าบลดินทองที่มีทั้งหมด 11 หมู่บ้าน ซึ่งประชาชนในพื้นที่

ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก ส่วนใหญ่ประกอบอาชีพเกษตรกรรม และเป็นพื้นที่ที่มีความ

จ าเป็นต้องพัฒนาอย่างเร่งดว่นเป็นอันดับที่ 1 ของจังหวัดพิษณุโลกที่ตอ้งแก้ปัญหาความยากจน โดยเฉพาะ

ต้องการให้เกษตรกรมีรายได้เสริมภายในครัวเรือนนอกเหนือจากรายได้หลัก หรือสร้างอาชีพใหม่ให้กับ

เกษตรกรเพื่อให้มีความเพียงพอกับต้องการภายในครัวเรือนและพ้นเกณฑ์ความยากจน อย่างไรก็ตาม

สภาพต้นทุนในพื้นที่ดังกล่าวนี้ส่วนใหญ่มีการเลี้ยงสัตว์และปลูกพืชเป็นอาชีพเสริม และควรท าให้เป็นพื้นที่

ที่ควรเข้าไปสนับสนุน และพัฒนาให้เป็นอาชีพของชุมชน โดยมีศูนย์การเรียนรู้ชุมชนต้นแบบตามแนวทาง

เศรษฐกิจพอเพียง เนื่องจากในพื้นที่มีการเลี้ยงสัตว์และท าการเกษตรกรรมเป็นอาชีพหลักเป็นจ านวนมาก 

ซึ่งปัจจุบันนี้การน้อมน าแนวเศรษฐกิจพอเพียงของพ่อหลวงแหง่ปวงชนชาวไทยนั้น ถือวา่เป็นการยึดหลักใน

การด าเนินชีวิตประจ าวันได้เป็นอย่างดี ไม่ต้องเดือดร้อน และที่ส าคัญในยุคนี้ เกษตรกรต้องรู้จักการเลี้ยง

สัตว์หลากหลายชนิด เพื่อการประกอบอาชีพ ซึ่งเป็นไปตามพระราชปณิธานเดินตามแนวทางเศรษฐกิจ

พอเพียงของพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวภูมิพลอดุลยเดช รวมทั้งเป็นการสนองพระราชหฤทัยห่วงใยของ

สมเด็จพระเจ้าอยู่หัวมหาวชิราลงกรณ รัชกาลที่ 10 ที่พระราชทานพระราชด ารัสให้เดินตามรอยพระยุคล

บาทที่พระราชทานพระราชด าริในการด าเนนิชีวิตไว้ 

 

วัตถุประสงค์  

 เพื่อส่งเสริมและพัฒนาอาชีพศูนย์การเรียนรู้ชุมชนต้นแบบตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียงในต าบล

ดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 
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วิธีการด าเนินโครงการ 

 ท าการฝึกอบรมใหก้ับเกษตรกรในหมู่บ้านดินทองพัฒนา หมู่ที่ 11 โดยใช้การบรรยายควบคู่กับการ

ทดลองปฏิบัติจริงทางด้านการเกษตร ได้แก่ การเลี้ยงไก่ไข่ การเลี้ยงปลา การเลี้ยงกบ การเลี้ยงไส้เดือน 

และการแปรรูปผลผลิตทางด้านการเกษตร โดยเน้นการมีส่วนร่วมของผู้ฝึกอบรม เพื่อให้ผู้อบรมเข้าใจใน

การเลี้ยงไก่ไข่ การเลี้ยงปลา การเลี้ยงกบ การเลี้ยงไส้เดือน และการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร และ

สามารถเรียนรู้ด้วยตัวเอง ซึ่งเกษตรกร ชุมชน หรือองค์กรนั้นสามารถที่น าไปประยุกต์ใช้ มีจุดเรียนรู้ และ

เป็นต้นแบบให้กับพืน้ที่ใกล้เคียงหรืออื่นๆ ได้ตอ่ไปในอนาคต 

 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

 ท าให้ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการดังกล่าวนี้ให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี เป็นการพัฒนาและ

ต่อยอดองค์ความรูท้ี่เกิดจากงานในครั้งนีด้้วยเช่นกัน 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

ผลที่ได้รับมีผลต่อเกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร โดยสามารถที่จะน าหลักการและขั้นตอนในการ

เลี้ยงไก่ไข่ การเลี้ยงปลา การเลี้ยงกบ การเลี้ยงไส้เดือน และการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร สามารถ

น าไปประยุกต์ใช้ในครัวเรือน และเมื่อเกษตรกร มีความรู้และความเข้าใจ สามารถที่จะน าไปต่อยอดใน

ครัวเรือนได้ ในส่วนของด้านเศรษฐกิจ/พาณิชย์ สามารถน าความรู้ทางทฤษฎีและการปฏิบัติที่ได้จากการ

อบรมไปพัฒนาอาชีพในท้องถิ่น ให้มีรายได้เพิ่มมากขึ้น เป็นการช่วยสร้างเศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือชุมชน

ดังกล่าว และประเทศได้ต่อไปในอนาคต นอกจากนี้ด้านสังคมและชุมชน ช่วยสร้างความเข้มแข็งในอาชีพ

ชองชุมชน นอกจากนีท้ าให้ชุมชนหรอืเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวติจากผลประโยชน์

ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติตอ่ไป 

3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

นักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสัตว์น้ า และสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหารมีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึงวิธีการในการเลี้ยงจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท า

ได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม โดยสามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ 

หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า การเลีย้งปลาน้ าจดื การเลีย้งปลาผสมผสาน และการผลิตสัตว์ปีกได้ 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

การเลีย้งปลาน้ าจดื การเลีย้งปลาผสมผสาน และการผลิตสัตว์ปีกได้ 
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ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 
1. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการ 

2. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรท่ีมีการบูรณา

การฯ 

3. จ านวนนักศกึษาท่ีเข้าร่วมในโครงการ 

4. มีแหล่งเรียนรู้/องคค์วามรู้ 

5. จ านวนแผนระยะพัฒนาชุมชนระยะ 3-5 ปี 

 
100 ราย 

5 รายวชิา 

10 คน 

5 องค์ความรู้ 

1 แผน 

 
100 ราย 

5 รายวชิา 

10 คน 

5 องค์ความรู้ 

1 แผน 

เชิงคุณภาพ :   
1. ชุมชนต้นแบบท่ีผ่านการประเมินความ

เข้มแข็งชุมชน 9 มติ ิ

2. ความพึงพอใจผู้รับบริการ 

 
1 ชุมชน 

 

ร้อยละ 80 

 
1 ชุมชน 

 

ร้อยละ 80 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 

งบประมาณที่ใช้  500,000 บาท 500,000 บาท 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสัตวศาสตร์ ในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ 

หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า การเลี้ยงปลาน้ าจืด การเลี้ยงปลาผสมผสาน และการผลิตสัตว์ปีกมาร่วมรับ

การฝึกอบรมในโครงการบริการวิชาการฯ ท าให้นักศึกษาได้มีความรู้ ประสบการณ์ และได้ปฏิบัติจริงใน

การเลีย้งไก่ไข่ 

 - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

เกษตรกรต้องการมีความรู้ในเรื่อง การลดต้นทุนการเลี้ยงไก่ไข่ การเลี้ยงปลา การเลี้ยงกบ การ

เลี้ยงไส้เดือน และการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร และบัญชคีรัวเรือน เป็นต้น  

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรสามารถน าหลักการและขั้นตอนในการเลี้ยงไก่ไข่ การเลี้ยงปลา การเลี้ยงกบ การเลี้ยง

ไส้เดือน และการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรไปประยุกต์ใช้ในครัวเรือนของตนเอง และยังช่วยสร้าง

จิตส านึกและความตระหนัก ในการอนุรักษ์และหวงแหน ทรัพยากรในท้องถิ่น เป็นการสร้างความเข้มแข็ง

ในอาชีพชองชุมชนนอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจาก

ผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 
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นิทรรศการ “ทรัพยากรไทย:ชาวบ้านไทยใช้ประโยชน์”(อพ.สธ.-มรพส) 
 

 

หัวหน้าโครงการ : ผูช่้วยศาสตราจารย์ ประภาศิร ิ ใจผอ่ง 

ชื่อโครงการ : โครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชด าริสมเด็จ

พระเทพรัตนราชสุดาฯสยามบรมราชกุมารี 

E-mail นักวิจัย : jprapasiri@hotmail.com 
 

 

 

ที่มาและเหตุผล 

 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามได้ร่วมสนองพระราชด าริภายใต้โครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืช

อันเนื่องมาจากพระราชด าริ อพ.สธ. และได้รับพระราชทานพระราชานุญาต เมื่อปี พ.ศ. 2555 จนถึง

ปัจจุบัน ในการด าเนินงานโครงการ อพ.สธ. มรภ.พิบูลสงครามได้ด าเนินงานตามกรอบการด าเนินตามแผน

แม่บทระยะห้าปีที่หกทั้ ง 3กรอบการเรียนรู้  นอกจากนี้ยั งได้ด าเนินงานทางด้านฐานทรัพยากร 

ประกอบด้วยฐานทรัพยากร กายภาพ ชีวภาพ และวัฒนธรรมภูมิปัญญาท้องถิ่น ซึ่งเป็นการน าองค์ความรู้

ไปพัฒนาต่อยอดภูมิปัญญาพัฒนาผลิตภัณฑใ์หม้ีมูลค่าและสามารถท าเป็นอาชีพได้ อย่างไรก็ตาม อพ.สธ. 

มรภ.พิบูลสงครามยังได้ด าเนินการส่งเสริมให้องค์การบริหารส่วนต าบล เทศบาล และโรงเรียนในเขตพื้นที่

เข้าร่วมสนองพระราชด าริฯ ในปีงบประมาณ 2563 ทางโครงการ อพ.สธ. มรภ.พิบูลสงคราม ได้เข้าร่วมใน

งานประชุมวิชาการและนิทรรศการ ทรัพยากรไทย ชาวบ้านไทยได้ใช้ประโยชน์ ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี

ราชมงคลอีสาน ซึ่งเป็นการน าเสนอผลการด าเนินงานในด้านวิชาการและแสดงผลิตภัณฑ์ต่อยอดภูมิ

ปัญญาท้องถิ่นของหน่วยงานที่ร่วมสนอง 

 

วัตถุประสงค์  

1. เพื่อสนองพระราชด าริโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชด าริฯ (อพ.สธ.) 

2. เพื่อจัดแสดงผลการด าเนินงานภายใต้โครงการ อพ.สธ.มรภ.พิบูลสงคราม 

 

วิธีการด าเนินโครงการ 

 โครงการ อพ.สธ. มรภ.พิบูลสงคราม ได้เข้าร่วมในงานประชุมวิชาการและนิทรรศการ ทรัพยากร

ไทย ชาวบ้านไทยได้ใช้ประโยชน์ ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน เมื่อวันที่ 29 พฤศจิกายน 2562 

ถึง วันท่ี 4 ธันวาคม 2562 เป็นการน าเสนอผลการด าเนินงานในด้านวิชาการและแสดงผลิตภัณฑ์ต่อยอดภูมิ

ปัญญาท้องถิ่นจากการบริการวิชาการ และงานวิจัยของสมาชิก อพ.สธ.มรภ.พิบูลสงคราม 
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ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

   การด าเนินโครงการดังกล่าวประสบผลส าเร็จ ลุล่วงไปด้วยดี และจากการร่วมจัดนิทรรศการใน

ครั้งนี้มีโอกาสได้ศึกษาดูงานด้านต่างๆภายใต้โครงการ อพ.สธ. และน ามาพัฒนาในการด าเนินงานโครงการ 

อพ.สธ.ในหน่วยงาน 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

  โรงเรียน เกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร ที่ร่วมสนองโครงการ และเข้ามาศึกษาดูงานในการจัด

นิทรรศการครั้งนี้ได้รับความรู้ ความเข้าใจเกี่ยวกับการด าเนินงานภายใต้โครงการ อพ.สธ.ของแต่ละ

หน่วยงานตามบริบทที่เกี่ยวข้องและสอดคล้องกับแผนแม่บท ซึ่งสามารถน าไปพัฒนาและต่อยอดองค์

ความรู ้ตลอดจนการพฒันาเป็นเชงิพาณิชย์ให้มรีายได้เพิ่มมากขึ้น  

3. ผลที่เกิดกับนักศกึษา 

 นักศึกษาได้รู้จักในการวางแผนการท างาน ออกแบบการจัดนิทรรศการ และจัดเตรียมวัสดุ

อุปกรณ์ตั้งแต่เริ่มต้นจนกระทั่งสิ้นสุด นอกจากนี้นักศึกษาสามารถน าเสนองานวิชาการภายใต้โครงการ 

อพ.สธ.ของหน่วยงานอีกด้วย 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ รายวิชาปัญหาพิเศษ 

รายวิชาการแปรรูปและพัฒนาผลติภัณฑ์ 

 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทยีบกับตัวชี้วัดของโครงการ :  

ตัวชี้วัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. บุคลากรภายนอกมหาวิทยาลัย (ประชาชน
ท่ัวไป/นักเรียน) จ านวน 300 คน                   
 

 
บุคลากรภายนอกมหาวทิยาลัย 
(ประชาชนท่ัวไป/นักเรียน)เข้าร่วม  

ไมน่อ้ยกว่าร้อยละ75 

 
บุคลากรภายนอกมหาวทิยาลัย 

(ประชาชนท่ัวไป/นักเรียน)เข้าร่วมคดิ

เป็นร้อยละ80 

เชิงคุณภาพ :   

1ความพงึพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการ 

 
ร้อยละ 80 

 
ร้อยละ 80 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : 29 พฤศจิกายน - 4 ธันวาคม 2562 29 พฤศจิกายน - 4 ธันวาคม 2562 

งบประมาณที่ใช้  150,000 150,000 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

   - ด้านการเรียนการสอน  

   ด้านการเรียนการสอน บูรณาการกับการเรียนการสอนรายวิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ รายวิชา

ปัญหาพิเศษ รายวิชาการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์  ท าให้นักศึกษาได้มีความรู้ ประสบการณ์ และได้

ปฏิบัติจรงิใน  - ด้านการบรกิารวชิาการในครั้งต่อไป 

 พัฒนารูปแบบการจัดนทิรรศการ ให้มคีวามสอดคล้องและเหมาะสมมากยิ่งขึน้ 

 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เป็นสร้างจิตส านึกและความตระหนักถึงการใชป้ระโยชน์จากทรัพยากรในท้องถิ่นอย่างมคีุณค่า  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

บุคลากรร่วมด้าเนินการจดันิทรรศการ นิทรรศการ ทรัพยากรไทย ชาวบ้านไทยได้ใช้ประโยชน์ ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน 

  ภาพกิจกรรม 
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 หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑติ สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 

อาจารย์ประจ าหลักสูตร 

หัวข้อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ 

/ศึกษาดูงาน 

สถานที่ 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

วันท่ี 

ผศ.ดร.วีระพงษ์  อินทร์ทอง 
การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์ใหม่ มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 พ.ย. 2562 

ผศ.สุดารัตน์  สุตพันธ์ 

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์ใหม่ มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 พ.ย. 2562 

งานประชุมวิชาการพิบูลสงครามวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 12 ก.พ. 2563 

ผศ.อรพิน  เสละคร การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์ใหม่ มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 ก.ค. 2562 

ผศ.ขนิษฐา  ไชยแก้ว 

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์ใหม่ มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 พ.ย. 2562 

งานประชุมวิชาการพิบูลสงครามวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 12 ก.พ. 2563 

ศกึษาดูงานด้านเกษตรอินทรีย์ 
หนว่ยงานทางการเกษตรในพื้นที่ 

จังหวัดระยอง จันทบุรี และตราด 
16-19 มี.ค. 2563 

ผศ.ดร.จักรกฤช  ศรีละออ 

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์ใหม่ มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ บางเขน 30-31 ก.ค. 2562 

หลักสูตรผูป้ระเมินคุณภาพการศกึษาภายใน  

(ระดับหลักสูตร) 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 13-14 ม.ค. 2563 

หลักสูตรผูป้ระเมินคุณภาพการศกึษาภายใน  

(ระดับคณะและสถาบัน) 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 23-24 ม.ค. 2563 
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ผศ.ดร. จักรกฤช  ศรีละออ 

งานประชุมวิชาการ แก่นเกษตร มหาวิทยาลัยขอนแก่น 27-28 ม.ค. 2563 

งานประชุมวิชาการพิบูลสงครามวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 12 ก.พ. 2563 

ศกึษาดูงานด้านเกษตรอินทรีย์ 
หนว่ยงานทางการเกษตรในพื้นที่ 

จังหวัดระยอง จันทบุรี และตราด 
16-19 มี.ค. 2563 

อาจารย์ ดร. ชัชวินทร์  นวลศรี 

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์ใหม่ มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร์ บางเขน 30-31 ก.ค. 2562 

แนวทางการจัดท าหลักสูตรแบบชุดวิชา (Module) มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 16-17 ธ.ค. 2562 

หลักสูตรผูป้ระเมินคุณภาพการศกึษาภายใน 

(ระดับหลักสูตร) 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 13-14 ม.ค. 2563 

หลักสูตรผูป้ระเมินคุณภาพการศกึษาภายใน 

(ระดับคณะและสถาบัน) 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 23-24 ม.ค. 2563 

งานประชุมวิชาการ แก่นเกษตร มหาวิทยาลัยขอนแก่น 27-28 ม.ค. 2563 

งานประชุมวิชาการพิบูลสงครามวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 12 ก.พ. 2563 

อาจารย์ปุณณดา  ทะรังศรี 

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์ใหม่ มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 พ.ย. 2562 

งานประชุมวิชาการ แก่นเกษตร มหาวิทยาลัยขอนแก่น 27-28 ม.ค. 2563 

ศกึษาดูงานด้านเกษตรอินทรีย์ 
หนว่ยงานทางการเกษตรในพื้นที่ 

จังหวัดระยอง จันทบุรี และตราด 
16-19 มี.ค. 2563 

อาจารย์กฤษณชัย  คลอดเพ็ง 

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์ใหม่ มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 ก.ค. 2562 

อบรมเชิงปฏิบัติการด้านการดูแลรักษาและเก็บ

เกี่ยวผลผลิตยางพารา 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 22-26 ก.ค. 2562 
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เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 พ.ย. 2562 

หลักสูตรผูป้ระเมินคุณภาพการศกึษาภายใน 

(ระดับหลักสูตร) 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 13-14 ม.ค. 2563 

หลักสูตรผูป้ระเมินคุณภาพการศกึษาภายใน 

(ระดับคณะและสถาบัน) 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 23-24 ม.ค. 2563 

งานประชุมวิชาการพิบูลสงครามวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 12 ก.พ. 2563 

อาจารย์อารยา  บุญศักดิ์ 

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์ใหม่ มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 19 พ.ย. 2562 

งานประชุมวิชาการพิบูลสงครามวิจัย มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 12 ก.พ. 2563 

ศกึษาดูงานด้านเกษตรอินทรีย์ 
หนว่ยงานทางการเกษตรในพื้นที่จังหวัด

ระยอง จันทบุรี และตราด 
16-19 มี.ค. 2563 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑติ สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

อาจารย์ประจ าหลักสูตร 

หัวข้อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ 

/ศึกษาดูงาน 

สถานที่ 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ 

/ศึกษาดูงาน 

วันท่ี 

ผศ.ดร.ณรกมล  

เลาหร์อดพันธ์ 

เข้าร่วมการประชุมวิชาการสัตวศาสตร์แห่งชาติ ครั้งที่ 8 
โรงแรม ดวงจิตต์ รีสอร์ท แอนด์ สปา  

จังหวัดภูเก็ต 
12-15 มิถุนายน 2562 

เข้าร่วมการประชุมวิชาการเกษตร ครั้งที่ 21 
คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

จังหวัดขอนแก่น 
27-28 มกราคม 2563 

ผศ.น.สพ.ปรีชา มูลสาร 
อบรมเชิงปฏิบัติการเรื่อง มาตรฐานการปกป้องอาสาสมัคร

ในงานวิจัย 

อาคารส านักวิทยบริการและเทคโนโลยี

สารสนเทศ มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

8 มกราคม 2563 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

เข้าร่วมการประชุมวิชาการสัตวศาสตร์แห่งชาติ ครั้งที่ 8 
โรงแรม ดวงจิตต์ รีสอร์ท แอนด์ สปา  

จังหวัดภูเก็ต 
12-15 มิถนุายน 2562 

เข้าร่วมอบรมพัฒนาศักยภาพชุมชน ภายใต้โครงการ

ธนาคารความหลากหลายทางชีวภาพระดับชุมชนฯ 

องค์การบริหารส่วนต าบลกี๊ตช้าง ต าบล 

กี๊ดชา้ง อ าเภอแม่แตง จังหวัดเชียงใหม่ 
2-5 กันยายน 2562 

เข้าร่วมการประชุมวิชาการเกษตร ครั้งที่ 21 
คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

จังหวัดขอนแก่น 
27-28 มกราคม 2563 

อ.ดร.ตว๋น เหงียน งอ๊ก 

เข้าร่วมการประชุมวิชาการสัตวศาสตร์แห่งชาติ ครั้งที่ 8 
โรงแรม ดวงจิตต์ รีสอร์ท แอนด์ สปา  

จังหวัดภูเก็ต 
12-15 มิถุนายน 2562 

เข้าร่วมการประชุมวิชาการเกษตร ครั้งที่ 21 
คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

จังหวัดขอนแก่น 
27-28 มกราคม 2563 
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ผศ.ประภาศิร ิ ใจผ่อง 

เข้าร่วมการประชุมวิชาการสัตวศาสตร์แห่งชาติ ครั้งที่ 8 
โรงแรม ดวงจิตต์ รีสอร์ท แอนด์ สปา  

จังหวัดภูเก็ต 
12-15 มิถุนายน 2562 

อบรมหลักสูตรผูป้ระเมินคุณภาพการศกึษาภายใน

มหาวิทยาลัยราชภัฏหลักสูตร 5  ส าหรับผู้ไม่มี

ประสบการณร์ะดับคณะ/สถาบัน 

หอ้ง ร.302 ช้ัน 3 อาคารพิบูลวิชญ์ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
23-24 มกราคม 2563 

เข้าร่วมการประชุมวิชาการเกษตร ครั้งที่ 21 
คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

จังหวัดขอนแก่น 
27-28 มกราคม 2563 

อาจารย์พัทธนันท์ โกธรรม 

เข้าร่วมการประชุมวิชาการสัตวศาสตร์แห่งชาติ ครั้งที่ 8 
โรงแรม ดวงจิตต์ รีสอร์ท แอนด์ สปา  

จังหวัดภูเก็ต 
12-15 มิถุนายน 2562 

อบรมหลักสูตรผูป้ระเมินคุณภาพการศกึษาภายใน

มหาวิทยาลัยราชภัฏ หลักสูตร 5  ส าหรับผู้ไม่มี

ประสบการณร์ะดับคณะ/สถาบัน 

หอ้ง ร.302 ช้ัน 3 อาคารพิบูลวิชญ์ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
23-24 มกราคม 2563 

เข้าร่วมการประชุมวิชาการเกษตร ครั้งที่ 21 
คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

จังหวัดขอนแก่น 
27-28 มกราคม 2563 

อาจารย์ ดร.วิโรจน ์ 

ลิขติตระกูลวงศ์ 

โครงการอบรมผูป้ระเมินคุณภาพภายในระดับคณะ และ

สถาบัน 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 23-24 มกราคม 2563 

นางสาวสุกัญยา แตงโม 
เข้าร่วมการจัดนทิรรศการโครงการ อพ.สธ ทรัพยากรไทย

ชาวบ้านไทยได้ใชป้ระโยชน์ 

มหาวิทยาลัยราชมงคลอิสาน   

จังหวัดนครราชสีมา 
26-30 พฤศจกิายน 2562 
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หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

อาจารย์ประจ าหลักสูตร 

หัวข้อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ 

/ศึกษาดูงาน 

สถานที่ 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ 

/ศึกษาดูงาน 

วันท่ี 

ผศ.ว่าที่ ร.ท. ดร.คงเดช 

พะสนีาม 

การออกแบบระบบควบคุมโรงเรือน Smart Farm ด้วย

โปรแกรม LabVIEW 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
29-31 มกราคม 2563 

โครงการ “พัฒนาสมรรถนะนักวิจัยคณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร” เรื่อง ขอยื่นจริยธรรมใน

มนุษย์เพื่อเตรยีมผลงานยื่นขอต าแหนง่ทางวิชาการ 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
19 กุมภาพันธ์ 2563 

ประชุมวิชาการเกษตรครั้งที่ 21 คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยขอนแก่น 27-28 มกราคม 2563 

การอบรมหลักสูตรผู้ประเมินคุณภาพภายใน”มหาวิทยาลัย

ราชภัฏ” ระดับคณะ 
ร.302 อาคารพบิูลวิชญ์ 25-26 กุมภาพันธุ์ 2563 

การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
19 พฤศจกิายน 2562 

สัมมนาเครือข่ายองค์กรการเรียนรู้เพื่อการพัฒนาคุณภาพ

มาตรฐานการศกึษา UKM (University Knowledge) ครั้งที่ 5 

หอ้งสมุด E-library มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พิบูลสงคราม 
26 มถิุนายน 2562 

การออกแบบโรงเรือนปลูกพืชและการตดิตั้งระบบควบคุม

อัตโนมัติ โดยใช้ Arduino Board 

หอ้ง 1855 ช้ัน 5 อาคาร 18 มหาวิทยาลัย

เทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูม ิหันตรา 
20-21 กรกฎาคม 2562 

อาจารย์ธันวมาส กาศสนุก 

 

การออกแบบโรงเรือนปลูกพืชและการตดิตั้งระบบควบคุม

อัตโนมัติ โดยใช้ Arduino Board 

หอ้ง 1855 ช้ัน 5 อาคาร 18 มหาวิทยาลัย

เทคโนโลยีราชมงคลสุวรรณภูม ิหันตรา 
20-21 กรกฎาคม 2562 
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การออกแบบระบบควบคุมโรงเรือน Smart Farm ด้วย

โปรแกรม LabVIEW 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
29-31 มกราคม 2563 

สัมมนาเครือข่ายองค์กรการเรียนรู้เพื่อการพัฒนาคุณภาพ

มาตรฐานการศกึษา UKM (University Knowledge) ครั้งที่ 5 

หอ้งสมุด E-library  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
26 มถิุนายน 2562 

ประชุมวิชาการเกษตรครั้งที่ 21 คณะเกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยขอนแก่น 27-28 มกราคม 2563 

การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
19 พฤศจกิายน 2562 

การแขง่ขันทักษะทางวิชาการและวิชาชีพทางด้านการเกษตร 

เครอืข่างเกษตรราชภัฏ ครั้งที่ 6 
มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี 19 มกราคม 2563 

การอบรมหลักสูตรผู้ประเมินคุณภาพภายใน”มหาวิทยาลัย

ราชภัฏ” ระดับคณะ 

ร.302 อาคารพบิูลวิชญ์ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
25-26 กุมภาพันธุ์ 2563 

อาจารย์พัชราภรณ์   

อินรริาย 

การเสวนาและแลกเปลี่ยนเรียนรู้ เรื่อง “แนวทางการบริหาร

จัดการก าลังคนในมหาวิทยาลัย เพื่อสง่เสริมและสนับสนุน

การเพิ่มขดีความสามารถการแข่งขันในภาคอุตสาหกรรม 

(Talent Mobility) และการเขียนข้อเสนอขอทุนวิจัยในรูปแบบ 

Talent Mobility” 

หอ้งประชุมราชาวดี  

สถาบันวิจัยและพัฒนา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

25 ตุลาคม 2562 

การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
19 พฤศจกิายน 2562 

โครงการเสวนาเชงิปฏิบัติการ เรื่อง หลักการเขียน Protocol 

เพื่อยื่นขอรับรองจริยธรรมการวิจัยในมนุษย์ 

หอ้งประชุม Meeting hall ช้ัน 4 อาคาร

ส านักวิทยบริการและเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

29 พฤศจิกายน 2562 
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การฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง มาตรฐานการปกป้อง

อาสาสมัครในงานวิจัย (Human Subjects Protection-

Standard Course ) 

ส านกัวิทยบริการฯ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
8 มกราคม 2563 

การอบรมหลักสูตรผู้ประเมินคุณภาพภายใน”มหาวิทยาลัย

ราชภัฏ” ระดับหลักสูตร 

ร.302 อาคารพบิูลวิชญ์ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
13-14 มกราคม 2563 

การฝึกอบรมโครงการ "ยกระดับคุณภาพนักศกึษาสู่บัณฑติ

นักปฏิบัติ" หลักสูตร "การออกแบบระบบควบคุมโรงเรือน 

และ SMART FARM ด้วยโปรแกรม LABVIEW" 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
29-31 มกราคม 2563 

อาจารย์ธวัลรัตน์ สัมฤทธิ์ 

การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
19 พฤศจกิายน 2562 

การอบรมเชิงปฏิบัติการ การออกแบบชุดวิชา (module) ใน

หลักสูตร 

ร.302 อาคารพบิูลวิชญ์ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
16-17 ธันวาคม 2563 

การอบรมจรยิธรรมและวิจัยในมนุษย์ 
ส านักวิทยบริการฯ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
8 มกราคม 2563 

การอบรมหลักสูตรผู้ประเมินคุณภาพภายใน”มหาวิทยาลัย

ราชภัฏ” ระดับหลักสูตร 

ร.302 อาคารพบิูลวิชญ์ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
13-14 มกราคม 2563 

การอบรมเชิงปฏิบัติการ Smart farmer  
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
29-31 มกราคม 2563 

การอบรมจรยิธรรมและวิจัยในมนุษย์ แนวทางการเขียน

โครงการ  

 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
19 กุมภาพันธ์ 2563 



141 
 

อาจารย์สุรินทราพร ช่ังไชย 
การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

ณ ห้องประชุม กอ.307 อาคารคณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

19 พฤศจกิายน 2562 

ผศ.ดร.น้ าทิพย์ วงษ์ประทีป 

การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
19 พฤศจกิายน 2562 

การฝึกอบรมโครงการ "ยกระดับคุณภาพนักศกึษาสู่บัณฑติ

นักปฏิบัติ" หลักสูตร "การออกแบบระบบควบคุมโรงเรือน 

และ SMART FARM ด้วยโปรแกรม LABVIEW" 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
29-31 มกราคม 2563 

นายกนกพล เลื่องลือ 
กิจกรรมการศึกษาดูงานเพื่อแนะแนวทางลักษณะงานและ

อาชีพในสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 
สถานประกอบการในจังหวัดสุโขทัย 26 กรกฎาคม 2563 
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วิทยาศาสตรบัณฑติ หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเคร่ืองส าอาง 

อาจารย์ประจ าหลักสูตร 

หัวข้อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ 

/ศึกษาดูงาน 

สถานที่ 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ 

/ศึกษาดูงาน 

วันท่ี 

อาจารย์ธนพล กิจพจน์ 

การพัฒนาองค์ความรูแ้ก่บุคลากรภาคอุตสาหกรรมด้าน Lean 

Automation System Integrator (LASI)   

ศูนย์สง่เสริมอุตสาหกรรมภาคที่ 2  

กรมส่งเสริมอุตสาหกรรม กระทรวง

อุตสาหกรรม จังหวัดพิษณุโลก 

วันที่ 26 กรกฎาคม 2562 

การอบรมเชิงทฤษฎีและการปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท าแห้ง

แบบแช่เยือกแข็ง (Freeze dry)  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
วันที่ 31 กรกฎาคม 2562 

โครงการพี่เลี้ยงหน่วยจัดการทรัพย์สินทางปัญญาและถ่ายทอด

เทคโนโลยีในสถาบัน อุดมศึกษา (Mentoring Program)  
โรงแรมท็อปแลนด์ จังหวัดพิษณุโลก วันที่ 23 สิงหาคม 2562 

โครงการการจัดการแลกเปลี่ยนความรูแ้ละแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

เพื่อพัฒนาองค์กรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เรื่อง 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21  

หอ้งประชุม คณะเทคโนโลยีการเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม จังหวัดพิษณุโลก 

วันที่ 19 พฤศจกิายน 

2562 

การอบรมเชิงปฏิบัติการทรัพย์สนิทางปัญญาภายใต้โครงการพี่

เลี้ยง (Mentoring Program) ครั้งที่ 2 เรื่อง  “การจัดเตรียมค า

ขอเพื่อขอรับความคุ้มครองทรัพย์สินทางปัญญา”   

เดอะ คาวาลิ คาซ่า 

รีสอรท์ จังหวัดพระนครศรีอยุธยา 

วันที่ 21-22 พฤศจกิายน 

2562 

 

การลดปริมาณเกลือโซเดียมเพื่อสุขภาพผูบ้ริโภค  

 

โรงแรมโลตัสปางสวนแก้ว  

จังหวัดเชียงใหม่ 

วันที่ 26 พฤศจิกายน 

2562 

การอบรมเชิงปฏิบัติการ การออกแบบชุดวิชา (Module) ใน มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม วันที่ 16-17 ธันวาคม 
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หลักสูตร  2562 

แนวปฏิบัติและกฎหมายทรัพย์สินทางปัญญาที่นักวิจัยควรรู้เมื่อ

ท าวิจัยโดยใช้พชืและทรัพยากรชวีภาพ  

สถาบันวิจัยและพัฒนา  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
วันที่ 23 ธันวาคม 2562 

การอบรมเชิงปฏิบัติการเรื่องมาตรฐานการปกป้องอาสาสมัคร

ในงานวิจัย (Human Subjects Protection Standard Course)  

สถาบันวิจัยและพัฒนา  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
วันที่ 8 มกราคม 2563 

การฝึกอบรมผู้ตรวจประเมินคุณภาพระดับหลักสูตรสาขาวิชา  
อาคารพบิูลวิชญ์  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 13-14 มกราคม 

2563 

โครงการฝกึอบรมพัฒนาวิทยากรต้นแบบ English PSRU  

 

หอ้ง ร 310 อาคารพิบูลวิชญ์  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 30-31 มกราคม 

2563 

ผศ.ดร.พรดรัล  

จุลกัลป์ 

การอบรมเชิงทฤษฎีและการปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท าแห้ง

แบบแช่เยือกแข็ง (Freeze dry)  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
วันที่ 31 กรกฎาคม 2562 

โครงการการจัดการแลกเปลี่ยนความรูแ้ละแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

เพื่อพัฒนาองค์กรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เรื่อง 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 19 พฤศจกิายน 

2562 

การอบรมเชิงปฏิบัติการเรื่องมาตรฐานการปกป้องอาสาสมัคร

ในงานวิจัย (Human Subjects Protection Standard Course)  

สถาบันวิจัยและพัฒนา  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
วันที่ 8 มกราคม 2563 

การฝึกอบรมผูต้รวจประเมินคุณภาพระดับหลักสูตรสาขาวิชา 
อาคารพบิูลวิชญ์  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 13-14 มกราคม 

2563 

อาจารย์กนกวรรณ พรมจนี 

การอบรมเชิงทฤษฎีและการปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท าแห้ง

แบบแช่เยือกแข็ง (Freeze dry)  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
วันที่ 31 กรกฎาคม 2562 

โครงการการจัดการแลกเปลี่ยนความรูแ้ละแลกเปลี่ยนเรียนรู้ คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร วันที่ 19 พฤศจกิายน 
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เพื่อพัฒนาองค์กรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เรื่อง 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 2562 

การลดปริมาณเกลือโซเดียมเพื่อสุขภาพผูบ้ริโภค  
โรงแรมโลตัสปางสวนแก้ว  

จังหวัดเชยีงใหม่ 

วันที่ 26 พฤศจิกายน 

2562 

โครงการปฐมนิเทศและสัมมนาเตรยีมความพร้อมนักเรียนทุน

รัฐบาล 
ชวาลัน รสีอร์ท จังหวัดนครปฐม วันที่ 13-15 ก.ย. 2562 

การยื่นจริยธรรมในมนุษย์เพื่อเตรยีมผลงานยื่นขอต าแหนง่ทาง

วิชาการ  
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร วันที่ 19 กุมภาพันธ์ 2563 

การประชุมเพื่อรับทราบระบบการศกึษาจาก University of 

Strathclyde  
อาคารสวทช. กรุงเทพฯ วันที่ 15 มกราคม 2563 

การประชุมร่างประเมินร่างรายงานฉบับสมบูรณ์ (ปิดโครงการ) 

เรื่องการพัฒนาผลติภัณฑก์ัมมี่เยลลี่เสริมคอลลาเจนรสสัปปะ

รดและมะม่วงน้ าดอกไม้  

หอ้งประชุมส านักงานฯ ช้ัน M  

อาคาร PSK กรุงเทพฯ 
วันที่ 3 มนีาคม 2563 

อาจารย์จิรศติ อนิทร 

 

การอบรมเชิงทฤษฎีและการปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท าแห้ง

แบบแช่เยือกแข็ง (Freeze dry)  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
วันที่ 31 กรกฎาคม 2562 

โครงการการจัดการแลกเปลี่ยนความรูแ้ละแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

เพื่อพัฒนาองค์กรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เรื่อง 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 19 พฤศจกิายน 

2562 

การเตรียมความพร้อมในการเข้าร่วมงานแสดงสนิค้าและการ

ส่งออกไปสหภาพยุโรป 

 

ศูนย์ความเป็นเลิศด้านชีววิทยาศาสตร์ 

(TCELS) กทม. 
วันที่ 20 กันยายน 2562 
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โครงการ “การยกระดับคุณภาพ ความปลอดภัยและ

ประสิทธิผลของเครื่องส าอางและเสริมอาหาร”  
คณะเภสัชศาสตร ์มหาวิทยาลัยมหิดล วันที่ 20 กันยายน 2562 

Cosmetic Innovation and Business Link (CIB2019)  
ศูนย์ความเป็นเลิศด้านชีววิทยาศาสตร์ 

(TCELS) กทม. 
วันที ่20 ธันวาคม 2562 

อาจารย์ญาณิศา   

จนิดาหลวง 

 

การอบรมเชิงทฤษฎีและการปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท าแห้ง

แบบแช่เยือกแข็ง (Freeze dry)  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
วันที่ 31 กรกฎาคม 2562 

โครงการการจัดการแลกเปลี่ยนความรูแ้ละแลกเปลี่ยนเรียนรู ้

เพื่อพัฒนาองค์กรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เรื่อง 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 19 พฤศจกิายน 

2562 

การอบรมเชิงปฏิบัติการเรื่องมาตรฐานการปกป้องอาสาสมัคร

ในงานวิจัย (Human Subjects Protection Standard Course)  

สถาบันวิจัยและพัฒนา  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
วันที่ 8 มกราคม 2563 

Food Ingredients Asia 2019  
ศูนย์นทิรรศการและการประชุมไบเทค 

กรุงเทพมหานคร 
วันที่ 11-13 ก.ย. 62 

อาจารย์ศนิพร จันทร์บุรี 

การอบรมเชิงทฤษฎีและการปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท าแห้ง

แบบแช่เยือกแข็ง (Freeze dry)  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
วันที่ 31 กรกฎาคม 2562 

โครงการพี่เลี้ยงหน่วยจัดการทรัพย์สินทางปัญญาและถ่ายทอด

เทคโนโลยีในสถาบัน อุดมศึกษา (Mentoring Program)  
โรงแรมท็อปแลนด์ จังหวัดพิษณุโลก วันที่ 23 สิงหาคม 2562 

โครงการการจัดการแลกเปลี่ยนความรูแ้ละแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 

เพื่อพัฒนาองค์กรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เรื่อง 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

จังหวัดพิษณุโลก 

วันที่ 19 พฤศจิกายน 

2562 

การจัดประชุมรับฟังขอ้คิดเห็นความต้องการในการรับการ สถาบันวิจัยและพัฒนา  วันที่ 15 พฤศจกิายน 
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พัฒนาคุณภาพชีวติและยกระดับรายได้ให้กับครัวเรือนตก

เกณฑ ์จปฐ. และผูป้ระกอบการ OTOP ที่ตอ้งการรับการ

พัฒนาระหว่างนักวิจัยและส านักงานพัฒนาชุมชนจังหวัด

สุโขทัย  

 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 2562 

กิจกรรมการแข่งขันทักษะวิชาการและวิชาชีพทางดา้น

การเกษตรระดับชาติ เครือข่ายเกษตรราชภัฏทั่วประเทศ 

ครั้งที่ 6  

มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี 
วันที่ 18-20 

กุมภาพันธ์2563 

โครงการอบรมผูป้ระเมินระดับคณะ มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
วันที่ 23-24 มกราคม 

2563 

การประชุมวิชาการเกษตร  มหาวิทยาลัยขอนแก่น 
วันที่ 27-28 มกราคม 

2563 

ผศ.ดร.เฉลิมพร ทองพูน 
สัมมนาทางวิชาการ การใช้เครื่องมอืวิเคราะหส์ารสกัดในน้ ามัน

กัญชา (Cannabis Analytical Testing by Shimadzu)  
มหาวิทยาลัยราชภัฏสวนสุนันทา วันที่ 31 มกราคม 2563 

นางสาวศรัณญา สอนมณี 

การอบรมเชิงทฤษฎีและการปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท าแห้ง

แบบแช่เยือกแข็ง (Freeze dry)  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

จังหวัดพิษณุโลก 

วันที่ 31 กรกฎาคม 2562 

โครงการอบรมให้ความรูด้้านการจัดการพลังงานและการ

อนุรักษ์พลังงานในอาคาร  

อาคารทีปวิชญ์  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
วันที่ 27 มิถุนายน 2562 

 

 



147 
 

 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑติ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

หัวข้อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ 

/ศึกษาดูงาน 

สถานที่ 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ 

/ศึกษาดูงาน 

วันท่ี 

ผศ.พิมพ์ชนก  

พริกบุญจันทร์ 

โครงการ การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 19 พฤศจกิายน 2562 

อบรมเชิงปฏิบัติการเรื่อง มาตรฐานการปกป้องอาสาสมัครใน

งานวิจัย 

หอ้งประชุม Meeting Hall อาคารส านัก

วิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

8 มกราคม 2563 

อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง การเขียน Protocol เพื่อยื่นขอรับรอง

จรยิธรรมในมนุษย์ ส าหรับอาจารย์/นักศึกษา 
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 19 กุมภาพันธ์ 2563 

ผศ.ดร.ชุติมา  

เลิศลักษม ี

โครงการ การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 19 พฤศจกิายน 2562 

โครงการหลักสูตรอบรมผูป้ระเมิน ระดับหลักสูตร มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 13-14 มกราคม 2563 

โครงการหลักสูตรอบรมผูป้ระเมิน ระดับคณะ  มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 23-24 มกราคม 2563 

ดร.หทัยทิพย์  

ร้องค า 

โครงการ การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

19 พฤศจกิายน 2562 

 

อบรมเชิงปฏิบัติการเรื่อง มาตรฐานการปกป้องอาสาสมัครใน

งานวิจัย 

สถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราช

ภัฏพบิูลสงคราม 
8 มกราคม 2563 

โครงการหลักสูตรอบรมผูป้ระเมิน ระดับหลักสูตร มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 13-14 มกราคม 2563 
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งานประชุมวิชาการเกษตรครั้งที่ 21 
คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยขอนแก่น 
27-28 มกราคม 2563 

โครงการฝกีอบรมพัฒนาวิทยากรต้นแบบ English PSRU มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 30-31 มกราคม 2563 

อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง การเขียน Protocol เพื่อยืน่ขอรับรอง

จรยิธรรมในมนุษย์ ส าหรับอาจารย์/นักศึกษา 
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 19 กุมภาพันธ์ 2563 

ผศ.ทรงพรรณ  

สังขท์รัพย์ 

โครงการ การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 19 พฤศจกิายน 2562 

โครงการ การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  

หอ้งประชุม Meeting Hall อาคารส านัก

วิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

8 มกราคม 2563 

นายธเนศ  ทองทุ่ง GMP and HACCP คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 18-19 มกราคม 2563 

นางดวงกมล  โตมิ GMP and HACCP คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 18-19 มกราคม 2563 
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หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑติ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

หัวข้อเรื่อง 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ 

/ศึกษาดูงาน 

สถานที่ 

การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ 

/ศึกษาดูงาน 

วันท่ี 

รศ.ดร.เกตุการ  

ดาจันทา 

โครงการ การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 19 พฤศจกิายน 2562 

อบรมเชงิปฏิบัติการเรื่อง มาตรฐานการปกป้องอาสาสมัครใน

งานวิจัย 

หอ้งประชุม Meeting Hall อาคารส านัก

วิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

8 มกราคม 2563 

อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง การเขียน Protocol เพื่อยื่นขอรับรอง

จรยิธรรมในมนุษย์ ส าหรับอาจารย์/นักศึกษา 
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 19 กุมภาพันธ์ 2563 

ผศ.ดร.ธวัชชัย  

ศุภวทิิตพัฒนา 

โครงการ การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 19 พฤศจิกายน 2562 

ผศ.ดร.ปิยวรรรณ 

ศุภวิทิตพัฒนา 

โครงการ การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 19 พฤศจกิายน 2562 

อบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง การเขียน Protocol เพื่อยื่นขอรับรอง

จรยิธรรมในมนุษย์ ส าหรับอาจารย์/นักศึกษา 
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 19 กุมภาพันธ์ 2563 

 

ฝกึอบรมหลักสูตรการคิดเชิงนวัตกรรมในยุค 4.0 (ฝกึปฏิบัติ) 

(Innovation Thinking in 4.0 Era) 

 

หอ้ง 1608 อาคารบริหาร ชั้น  6 

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช 
24-25 กุมภาพันธ์ 2563 



150 
 

รศ.ดร.คงศักดิ์  

ศรแีก้ว 

Food ingredients Asia 2019 BITEC กรุงเทพ 11 กันยายน 2562 

8th Evaluation Meeting (SEA Teacher) มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
8 พฤศจกิายน 2562 

 

ผศ.ดร.อุทัยวรรณ 

ฉัตรธง 

โครงการ การจัดการความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อพัฒนา

องค์กร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 19 พฤศจกิายน 2562 

อบรมเชิงปฏิบัติการเรื่อง มาตรฐานการปกป้องอาสาสมัครใน

งานวิจัย 

หอ้งประชุม Meeting Hall อาคารส านัก

วิทยบริการและเทคโนโลยีสารสนเทศ  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

8 มกราคม 2563 

ฝกึอบรมหลักสูตรการคิดเชิงนวัตกรรมในยุค 4.0 (ฝกึปฏิบัติ) 

(Innovation Thinking in 4.0 Era) 

หอ้ง 1608 อาคารบริหาร ชั้น  6 

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมาธิราช 
24-25 กุมภาพันธ์ 2563 

นายณัฐิวุฒ ิ 

พุ่มมาลา 

การท าผลงานเพื่อขอต าแหน่งที่สูงขึน้พนักงานมหาวิทยาลัยสาย

สนับสนุนและแลกเปลี่ยนเรียนรู้ 
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 11-12 มกราคม 2563 

ความรูเ้กี่ยวกับ พ.ร.บ. คอมพิวเตอร์ และ พ.ร.บ. ธุรกรรมทาง

อิเล็กทรอนิกส์  
คณะวทิยาการจัดการ 11 มนีาคม 2563 
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รายงานผลการประเมินคุณภาพภายใน ปกีารศึกษา  2562 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

(ข้อมูล 1มถิุนายน 2562 – 31 พฤษภาคม 2563) 

 

 

 

 

 

วันท่ีรับการประเมิน : วันท่ี 13 กรกฎาคม พ.ศ. 2563 

 

 

 

 

 

โดย  

คณะกรรมการประเมินคุณภาพการศึกษาภายใน  

ระดับคณะ 
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บทสรุปส าหรับผู้บริหารโดยคณะกรรมการ 

 

ในปีการศึกษา 2562 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร   มีผลประเมินคุณภาพภายในในภาพ

รวมอยู่ในระดับคุณภาพดีมาก  โดยมีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ 4.54 และเมื่อจ าแนกเป็นชนิดตัวบ่งช้ีพบว่า  

1) ตัวบ่งช้ีที่เป็นปัจจัยน าเข้า(Input)  มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.76 

2) ตัวบ่งช้ีที่เป็นกระบวนการ(Process)  มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.40 

3) ตัวบ่งช้ีที่เป็นผลลัพธ์(Output)   มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดี 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.71 

และเมื่อจ าแนกเป็นรายองค์ประกอบพบว่า 

1) องค์ประกอบที่ 1 การผลิตบัณฑิต  มีผลประเมินอยู่ในระดับ   คุณภาพดี 

     มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.47 

2) องค์ประกอบที่ 2 การวิจัย   มีผลประเมินอยู่ในระดับ   คุณภาพดีมาก   

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   5.00   

3) องค์ประกอบที่ 3 การบริการวิชาการ มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   5.00  

4) องค์ประกอบที่ 4 การท านุบ ารุงฯ มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   5.00  

5) องค์ประกอบที่ 5 การบริหารจัดการ มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   3.67 
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มีข้อเสนอแนะในภาพรวมดังน้ี 

จุดเด่น/แนวทางเสริมจุดแข็ง 

1. คณะมีระบบและกลไกในการขับเคลื่อนงานวิจัย งานสร้างสรรค์หรือนวัตกรรมที่ชัดเจนและ

สามารถน าไปปฏิบัติได้อย่างมปีระสิทธิผล      

 2. คณะมีเงินสนับสนุนงานวิจัยและงานสร้างสรรค์ จ านวนสูงมากคิดเป็น 2 เท่าของเกณฑ์ที่

ก าหนดไว้ส าหรับกลุ่มสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

 3. คณะมีระบบกลไกในการบริการชุมชนและพัฒนาสังคมที่ชัดเชนและน าไปปฏิบัติได้ จนท าให้เกิด

การพัฒนาของชุมชนเป็นไปตามแผนอย่างตอ่เนื่อง 

 4. คณะมีการด าเนินการด้านการส่งเสริมศิลปะวัฒนธรรมความเป็นไทยโดยการบูรณาการกับการ

เรียนการสอนหรือวิจัยหรือการบริการวิชาการอย่างเป็นรูปธรรม  โดย การมีส่วนร่วมของทุกหลักสูตรใน

คณะ 

 5. คณะควรมแีผนยุทธศาสตรเ์ชงิรุกในการพัฒนาชุมชนให้เป็นชุมชนต้นแบบ 

 

จุดท่ีควรพัฒนา 

  1. คณะควรมีการจัดการความรู้ให้กับหลักสูตรที่มีคะแนนไม่ถึง 3.50 เพื่อพัฒนาให้หลักสูตรมีผล

การประเมนิเชงิคุณภาพที่สูงต่อไป 

  2. แบบประเมินความพึงพอใจใช้วัดความพึงพอใจของคุณภาพการให้บริการ - แบบทดสอบ/แบบ

สังเกต/การสัมภาษณ์ใชว้ัดผลสัมฤทธิ์ของกิจกรรมที่มุง่ให้นักศกึษาได้ความรู ้ ทักษะหรอืทัศนคติ 

 3. คณะควรมีการจัดการความรู้จากหลักสูตรอื่น ๆ เพื่อหาแนวปฏิบัติที่ดีมาใช้ในการพัฒนา  

ระดับคุณภาพใหสู้งขึ้นในแตล่ะองค์ประกอบที่มรีะดับคุณภาพที่ยังนอ้ยหรือต่ ากว่าที่ควรจะเป็น      

 4. คณะควรจัดท าแผนเชิงรุกในการอบรมแบบเข้มข้นแบบมุ่งผลสัมฤทธิ์ ระยะสั้น 1 ปี ระยะ 

ปานกลาง 2 ปี และระยะยาว 3 ปี   

 5. คณะควรมีการด าเนินการคุ้มครองสิทธิ์ของนวัตกรรมที่สร้างขึ้นหรือน านวัตกรรมที่สร้างขึ้นไป

จดอนุสิทธิบัตรหรอืสิทธิบัตรต่อไป 

 6. คณะควรสนับสนุนส่งเสริมให้มีจ านวนอาจารย์หรือนักวิจัยเพิ่มขึ้นในการขอทุนวิจัย เพื่อท าให้

ยอดเงนิสนับสนุนสูงขึ้นอย่างตอ่เนื่อง 

 7. ควรมีการจัดท าแผนการจัดการเรียนรู้กับการบูรณาการและก าหนดวัตถุประสงค์พร้อมกลับ

ตัวชี้วัดที่เป็นรูปธรรมเพื่อการพัฒนาการจัดการเรยีนรู้กับการท างานได้อย่างมปีระสิทธิภาพ 
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4.  บทน า 

4.1  สรุปข้อมูลพืน้ฐานของคณะ (จุดเน้น, ข้อมูลโดยย่อ) 

  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม เป็นหน่วยงาน

อุดมศึกษาเพื่อการพัฒนาท้องถิ่น ปฏิบัติหน้าที่สนองพระมหากรุณาธิคุณ ที่พระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัว

ทรงพระกรุณาโปรดเกล้าฯ พระราชทานเชื่อ “สถาบันราชภัฏ” และทรงมีพระมหากรุณาธิคุณต่อชาวราช

ภัฏเป็นล้นพ้น ด้วยทรงเมตตาโปรดเกล้าฯ พระราชทานพระราชลัญจกรประจ าองค์ให้เป็น “สัญลักษณ์

ประจ าสถาบัน” 

  ปัจจุบันคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามตั้งอยู่ใน

จังหวัดพิษณุโลก ตั้งอยู่ที่ 156 หมู่ที่ 5 ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก มีการ

จัดการเรียนการสอนทั้งปริญญาตรี ปริญญาโท โดยมีหลักสูตรสาขาวิชาทั้งหมด 6 หลักสูตร จ าแนกเป็น

หลักสูตรระดับปริญญาตรี 5 หลักสูตร ปริญญาโท 1 หลักสูตร มีจ านวนนักศึกษาทั้งสิ้น 3 75 คน  

มีอาจารย์ประจ าจ านวน 42 คน บุคลากรสายสนับสนุนจ านวน 26 คน  และมีงบประมาณเพื่อการบริหาร

จัดการ การเรียนการสอนและด าเนินงานตามภารกิจ รวมจ านวนทั้งสิน้ 16,269,600 บาท 
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4.2  ผลการปรับปรุงตามข้อเสนอแนะของผลการประเมินปีที่ผา่นมา 

 

ข้อสังเกต / ข้อเสนอแนะ 

จากผลการประเมินปี

การศึกษา 2562 

แนวทางการพัฒนา 
โครงการ/กิจกรรม 

การด าเนนิงาน 
ผู้รับผิดชอบ 

องค์ประกอบที่ 1  การผลิตบัณฑิต 

ในการประเมินความพึง

พอใจเพื่อวัดความพึง

พอใจของคุณภาพการ

ให้บริการ ควรใช้

แบบทดสอบ/แบบสังเกต/

การสัมภาษณใ์ช้วัดผล

สัมฤทธิ์ของกจิกรรมที่มุ่ง

ให้นักศึกษาได้ความรู ้ 

ทักษะหรอืทัศนคต ิไม่ควร

ใช้คะแนนความพึงพอใจ

จากการเขา้ร่วมโครงการ/

กจิกรรม 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการ

พัฒนาสมรรถนะนักศึกษา โดยมุ่งเนน้ในการ

ผลิตมหาบัณฑิตให้มีความรูแ้ละ

ความสามารถในการสรา้งงานวิจัย อีกทั้งมี

คุณภาพ คุณธรรม และจริยธรรม สามารถ

สรา้งมลูคา่เพิ่มให้กับสินคา้เกษตรและอาหาร

จากฐานทรัพยากรและภมูิปญัญาท้องถิ่นใน

ชุมชนและยกระดับคุณภาพมาตรฐานบูรณา

การร่วมกับองคค์วามรูแ้ละนวัตกรรม 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการ

พัฒนานักศึกษา โดยจัดใหน้ักศึกษาไดม้ี

โอกาสไปศึกษาดูงานและฝึกปฏิบัติการ 

เพื่อให้นักศึกษามีความรู ้ทักษะทางวิชาการ

และวิชาชีพจากสถานที่จริง รวมทั้งมีการใช้

แบบทดสอบ แบบสังเกต การสัมภาษณใ์ช้

วัดผลสมัฤทธิ์ของกจิกรรมนั้นๆ 

1. โครงการพัฒนา

สมรรถนะนักศึกษา 

2. โครงการพัฒนา

นักศึกษา 

รองคณบดี

ฝ่ายวิชาการ 

รองกจิ

คณบดีฝา่ย

การ

นักศึกษา 

องค์ประกอบที่ 2  การวิจัย 

คณะควรสนับสนุน

ส่งเสรมิให้มีจ านวน

อาจารยห์รอืนักวจิัย

เพิ่มขึน้ในการขอทุนวิจัย 

เพื่อท าใหย้อดเงิน

สนับสนุนสูงขึน้อยา่ง

ต่อเนื่อง 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการ

พัฒนาสมรรถนะนักวจิัย เพื่อตีพมิพ์เผยแพร่

ผลงานวิจัยและเพื่อเป็นการเสรมิศักยภาพ

ด้านการเผยแพรผ่ลงานวิจัย ซึ่งส่งผลให้

สามารถก าหนดต าแหน่งทางวชิาการที่สูงขึน้

ได้ในอนาคต นอกจากนัน้คณะมีการส่งเสรมิ

ให้มีการท าการวจิยัแบบบูรณาการทัง้ใน

หลักสูตร และระหว่างหลักสตูร เพื่อเพิ่ม

จ านวนนักวจิยัตามข้อเสนอแนะ 

 

1. โครงการพัฒนา

สมรรถนะนักวจิัย 

 

รองคณบดี

ฝ่ายวิชาการ 

คณะควรมีการด าเนินการ - คณะมีการให้ความรูเ้ก่ียวกับทรัพย์สินทาง 1. โครงการสนับสนุน รองคณบดี
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ข้อสังเกต / ข้อเสนอแนะ 

จากผลการประเมินปี

การศึกษา 2562 

แนวทางการพัฒนา 
โครงการ/กิจกรรม 

การด าเนนิงาน 
ผู้รับผิดชอบ 

คุม้ครองสิทธิ์ของ

นวัตกรรมที่สรา้งขึน้หรอื

น านวัตกรรมทีส่รา้งขึน้ไป

จดอนสุิทธิบตัรหรอื

สิทธิบัตรตอ่ไป 

 

ปัญญาแก่นักวิจัย พรอ้มทั้งสง่เสรมิและ

สนับสนุนการขอยื่น 

จดทรัพย์สนิทางปัญญา 

 

 

 

เผยแพร่ผลงานวิจัย

คณะ

เทคโนโลยีการเกษตร

และอาหาร 

2. โครงการพัฒนา

สมรรถนะนักวจิัย 

ฝ่ายวิชาการ 

องค์ประกอบที่ 3 การบริการวิชาการ 

คณะควรมีแผน

ยุทธศาสตรเ์ชิงรุกในการ

พัฒนาชุมชนให้เปน็ชุมชน

ต้นแบบ 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการ

ทบทวนแผนยุทธศาสตรก์ารพัฒนาคณะฯ 

ระยะที่ 12 (พ.ศ.2560-2564) แผนปฏิบัติ

การ 5 ป ีโดยมีบุคลากรทุกภาคส่วนของ

คณะฯ มีส่วนรว่มในการขับเคลื่อนและพัฒนา

ชุมชนให้เป็นชุมชนตน้แบบไปสู่เป้าหมาย 

ที่ตั้งไว ้ 

1. โครงการทบทวน

แผนยุทธศาสตร์

คณะฯ และสาน

สัมพันธ ์

รองคณบดี

ฝ่ายนโยบาย

และ

แผนพัฒนา 

องค์ประกอบที่ 4  ด้านศิลปวัฒนธรรมและความเป็นไทย 

คณะมีการด าเนนิการด้าน

การส่งเสรมิ

ศิลปวัฒนธรรมความเป็น

ไทยโดยบูรณาการกับการ

เรียนการสอนหรอืการ

วิจัยหรอืการบริการ

วิชาการอย่างเปน็รูปธรรม 

โดยการมีส่วนรว่มของทุก

หลักสูตรในคณะ 

 

 

 

 

 

 

- จากการที่คณะกรรมการผูต้รวจประเมิน

คุณภาพการศึกษาภาพในระดับคณะ ได้

กล่าวถงึจุดเด่นในการด าเนินการด้าน

ศิลปวัฒนธรรมและความเปน็ไทยของคณะฯ 

ทางคณะกรรมการบรหิารคณะฯ จึงมีมตใิห้

เพิ่มจ านวนรายวิชาหรอืกิจกรรมที่มีการบูร

ณาการให้มากขึน้  

 

 

 

1. โครงการพัฒนา

นักศึกษา 

รองคณบดี

ฝ่ายวิชาการ

รองกจิ

คณบดีฝา่ย

การ

นักศึกษา 

และประธาน

หลักสูตรทุก

หลักสูตร 

องค์ประกอบที่ 5  การบริหารจัดการ  
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ข้อสังเกต / ข้อเสนอแนะ 

จากผลการประเมินปี

การศึกษา 2562 

แนวทางการพัฒนา 
โครงการ/กิจกรรม 

การด าเนนิงาน 
ผู้รับผิดชอบ 

ควรมีการจัดท าแผนการ

จัดการเรียนรูก้ับการบูร

ณาการและก าหนด

วัตถุประสงคพ์รอ้มกับ

ตัวชีว้ัดที่เป็นรูปธรรมเพื่อ

การพัฒนาการจัดการ

เรียนรูก้ับการท างานได้

อย่างมีประสิทธิภาพ 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการ

จัดการเรียนรูแ้ละแลกเปลี่ยนเรียนรู ้เป็นการ

การรวบรวมองคค์วามรูท้ี่มีอยู่ในองคก์รมา

พัฒนาให้เปน็ระบบจากผูม้ีประสบการณ ์

เพื่อให้เกดิการปฏิบตัิงานและเกิดการ

พัฒนาการจัดการเรียนรูก้ับการท างานได้

อย่างมีประสิทธิภาพ 

1. โครงการจัดการ

เรียนรูแ้ละ

แลกเปลี่ยนเรียนรู ้

(KM) 

รองคณบดี

ฝ่ายวิชาการ 

คณะควรมีการจัดการ

ความรูใ้ห้กับหลักสูตรที่มี

คะแนนไม่ถึง 3.50 เพื่อ

พัฒนาใหห้ลักสตูรมีผล

การประเมินเชิงคุณภาพที่

สูงตอ่ไป 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการ

ประกันคุณภาพการศึกษา ในทุกภาคส่วนมี

ส่วนร่วมในการพัฒนาคณะฯ โดยต้องพัฒนา

ระบบและกลไกการประกันคณุภาพ

การศึกษาอย่างตอ่เนื่องและมีกระบวนการ

จัดการความรู ้เพื่อพัฒนาใหห้ลักสูตรมีผล

การประเมินเชิงคุณภาพที่สงูต่อไป 

1. โครงการประกัน

คุณภาพการศึกษา 

2. โครงการพัฒนา

บุคลากร 

รองคณบดี

ฝ่ายนโยบาย

และ

แผนพัฒนา 
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6. ผลการประเมิน 

ตาราง ป 1 สรุปผลการด าเนินงานและการประเมินตนเองตามองค์ประกอบและตัวบ่งชี้ 

ประเภทสถาบัน   กลุ่ม ข  สถาบันที่เน้นระดับปริญญาตรี 

 

ตัวบ่งชี ้

เป้าหมาย 

ปี

การศึกษา 

 2562 

คะแนน

ประเมนิ

ตนเอง  

ผลประเมินสุทธ ิ

โดยคณะกรรมการประเมิน 

ตัวตั้ง ผลลพัธ ์
คะแนน 

ประเมนิ ตัวหาร 
(% หรือ 

สัดส่วน)  

องค์ประกอบที่ 1 การผลิตบัณฑิต 3.50 3.50 4.47 

1.1 ผลการบรหิารจดัการหลักสูตร

โดยรวม 
3.00 3.00 

21.15 
3.53 

6 

1.2 อาจารย์ประจ าคณะที่มีคุณวุฒิ

ปรญิญาเอก 
3.00 3.00 

19 
46.34 5.00 

41 

1.3 อาจารย์ประจ าคณะทีด่ ารงต าแหนง่

ทางวิชาการ 
5.00 4.27 

21 
51.22 4.27 

41 

1.4 การบรกิารนักศึกษาระดบัปรญิญาตรี 6.00 5.00 6 ข้อ  5.00 

1.5 กจิกรรมนักศึกษาระดับปรญิญาตรี 4.00 4.00  5 ขอ้  4.00 

1.6 การส่งเสรมิสมรรถนะและทักษะการ

ใช้ภาษาองักฤษ 
4.00 4.00 4 ข้อ  4.00 

1.7 การสง่เสรมิสมรรถนะและทักษะ    

ด้านดิจทิัล 
4.00 4.00 5 ข้อ  5.00 

1.8 หลักสูตรที่นักศึกษามีส่วนรว่มในการ

สรา้งนวตักรรม 
4.00 4.00 

6 
100.00 5.00 

6 
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องค์ประกอบที่ 2 การวิจัย 4.75 4.75 5.00 

ตัวบ่งชี้ 2.1 ระบบและกลไกการวิจัย    งาน

สรา้งสรรค ์หรอืนวัตกรรม 
5.00 5.00 7 ข้อ  5.00 

ตัวบ่งชี้ 2.2 เงินสนับสนุนงานวิจัยและ งาน

สรา้งสรรค ์
5.00 5.00 

   

5,316,025  
     

143,676.35  
5.00 

37 

ตัวบ่งชี้ 2.3 ผลงานทางวิชาการของ

อาจารย์ประจ าและนักวจิัย  
5.00 5.00 

25.00 

60.98 5.00 
41 

ตัวบ่งชี้ที่ 2.4 ผลงานวิจัย งานสรา้งสรรค์

หรอืนวัตกรรมที่น าไปใช้ประโยชน์ต่อชุมชน 
4.00 4.00 

11 
47.83 5.00 

23 

องค์ประกอบที่ 3 การบริการวิชาการ 5.00 5.00 5.00 

ตัวบ่งชี้ 3.1 ระบบและกลไกการพัฒนา

เสรมิสรา้งความสมัพันธ์กับชุมชน 
5.00 5.00 5  ขอ้  5.00 

ตัวบ่งชี้ 3.2 ชุมชนเปา้หมายทีไ่ด้รับการ

พัฒนาอยา่งต่อเนือ่งตามแผนเสรมิสรา้ง

ความสัมพนัธ์กับชุมชน 

5.00 5.00 
1.00 

50.00 5.00 
2.00 

องค์ประกอบที่ 4 ด้านศิลปวัฒนธรรม 

และความเปน็ไทย 
5.00 5.00 5.00 

ตัวบ่งชี้ 4.1 ระบบและกลไกดา้น

ศิลปวัฒนธรรมและความเปน็ไทย  
5.00 5.00 5 ข้อ  5.00 
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องค์ประกอบที่ 5 การบริหารจัดการ 5.00 5.00 3.67 

ตัวบ่งชี้ที่ 5.1 การจดัการเรียนรูแ้บบบูรณา

การกับการท างาน  
5.00 5.00 2 ข้อ  2.00 

ตัวบ่งชี้ที่ 5.2 การบรหิารของสถาบันเพื่อ

การก ากับติดตามผลลัพธต์ามพันธกจิ กลุ่ม

สถาบัน และเอกลักษณข์องสถาบัน  

5.00 5.00 6  ขอ้  4.00 

ตัวบ่งชี้ที่ 5.3 ระบบก ากับการประกัน

คุณภาพหลักสตูร 
5.00 5.00 6 ข้อ  5.00 

ค่าคะแนนเฉลี่ยองค์ประกอบที่  

1-5 
4.56 4.46 4.54 

การด าเนนิงานระดับดมีาก 
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7. ตาราง ป 2 ตารางวเิคราะห์ผลการประเมินระดับคณะ 

 

องค์ประก

อบ

คุณภาพ 

คะแนนการประเมินเฉลี่ย 
ผลการประเมิน 

          

ตัวบ่งชี้  I P O คะแนน 

0.00-1.50 การด าเนินงานต้องปรับปรุง

เร่งด่วน 

1.51-2.50 การด าเนินงานต้องปรับปรุง  

2.51-3.50 การด าเนินงานระดับพอใจ 

3.51-4.50 การด าเนินงานระดับดี 

4.51-5.00 การด าเนินงานระดับดีมาก 

1 8 4.63 4.50 4.26 4.47 การด าเนินงานระดับดี 

2 4 5.00 5.00 5.00 5.00 การด าเนินงานระดับดีมาก 

3 2 - 5.00 5.00 5.00 การด าเนินงานระดับดีมาก 

4 1 - 5.00 - 5.00 การด าเนินงานระดับดีมาก 

5 3 - 3.67 - 3.67 การด าเนินงานระดับดี 

รวม 18 3 10 5 
4.54 

การด าเนินงานระดับดีมาก 

ผลการประเมิน 4.76 4.40 4.71 การด าเนินงานระดับดีมาก 

  

ระดับ

ดีมาก 

ระดับ

ดี 

ระดับ

ดีมาก 
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8. รายงานผลการวิเคราะห์จุดเด่นและจุดท่ีควรพัฒนา 

 

 องค์ประกอบที่ 1 การผลิตบัณฑิต 

แนวทางการพัฒนา 

- คณะได้มแีผนงานในการจัดโครงการพัฒนาสมรรถนะนักศึกษา โดยมุ่งเน้นในการผลิตมหาบัณฑิตให้มี

ความรูแ้ละความสามารถในการสร้างงานวิจัย อกีทั้งมีคุณภาพ คุณธรรม และจริยธรรม สามารถสร้าง

มูลค่าเพิ่มให้กับสินค้าเกษตรและอาหารจากฐานทรัพยากรและภูมปิัญญาท้องถิ่นในชุมชนและยกระดับ

คุณภาพมาตรฐานบูรณาการรว่มกับองค์ความรูแ้ละนวัตกรรม 

- คณะได้มแีผนงานในการจัดโครงการพัฒนานักศกึษา โดยจัดให้นักศึกษาได้มีโอกาสไปศกึษาดูงานและฝกึ

ปฏิบัติการ เพื่อให้นักศึกษามีความรู้ ทักษะทางวิชาการและวิชาชีพจากสถานที่จรงิ รวมทั้งมกีารใช้

แบบทดสอบ แบบสังเกต การสัมภาษณ์ใชว้ัดผลสัมฤทธิ์ของกิจกรรมนัน้ๆ 

 

องค์ประกอบที่ 2 การวจิัย 

แนวทางการพัฒนา 

- คณะได้มแีผนงานในการจัดโครงการพัฒนาสมรรถนะนักวิจัย เพื่อตีพิมพ์เผยแพร่ผลงานวิจัยและเพื่อเป็น

การเสริมศักยภาพด้านการเผยแพรผ่ลงานวิจัย ซึ่งส่งผลให้สามารถก าหนดต าแหน่งทางวิชาการที่สูงขึน้ได้

ในอนาคต นอกจากนั้นคณะมีการส่งเสริมให้มีการท าการวิจัยแบบบูรณาการทั้งในหลักสูตร และระหว่าง

หลักสูตร เพื่อเพิ่มจ านวนนักวิจัยตามขอ้เสนอแนะ 

- คณะมกีารให้ความรูเ้กี่ยวกับทรัพย์สินทางปัญญาแก่นักวิจัย พร้อมทั้งสง่เสริมและสนับสนุนการขอยื่น 

จดทรัพย์สนิทางปัญญา 

 

องค์ประกอบที่ 3 การบริการวชิาการ 

แนวทางการพัฒนา 

- คณะได้มแีผนงานในการจัดโครงการทบทวนแผนยุทธศาสตรก์ารพัฒนาคณะฯ ระยะที่ 12 (พ.ศ.2560-

2564) แผนปฏิบัติการ 5 ปี โดยมีบุคลากรทุกภาคส่วนของคณะฯ มีสว่นร่วมในการขับเคลื่อนและพัฒนา

ชุมชนให้เป็นชุมชนต้นแบบไปสู่เป้าหมายที่ตัง้ไว้ 

 

 

 



163 

 

 

องค์ประกอบที่ 4  การท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม 

แนวทางการพัฒนา 

- จากการที่คณะกรรมการผู้ตรวจประเมินคุณภาพการศึกษาภาพในระดับคณะ ได้กล่าวถึงจุดเด่นในการ

ด าเนินการด้านศิลปวัฒนธรรมและความเป็นไทยของคณะฯ ทางคณะกรรมการบริหารคณะฯ จึงมีมติให้

เพิ่มจ านวนรายวิชาหรอืกิจกรรมที่มีการบูรณาการให้มากขึ้น 

 

องค์ประกอบที่ 5  การบริหารจัดการ 

แนวทางการพัฒนา 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการจัดการเรียนรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ เป็นการการรวบรวมองค์

ความรู้ที่มีอยู่ในองค์กรมาพัฒนาให้เป็นระบบจากผู้มีประสบการณ์ เพื่อให้เกิดการปฏิบัติงานและเกิดการ

พัฒนาการจัดการเรยีนรู้กับการท างานได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการประกันคุณภาพการศึกษา ในทุกภาคส่วนมีส่วนร่วมในการพัฒนา

คณะฯ โดยต้องพัฒนาระบบและกลไกการประกันคุณภาพการศึกษาอย่างต่อเนื่องและมีกระบวนการ

จัดการความรู ้เพื่อพัฒนาให้หลักสูตรมีผลการประเมินเชงิคุณภาพที่สูงต่อไป 
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โครงการ/กิจกรรมเด่นในรอบปี 2563 
  

โครงการพัฒนานักศกึษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 

หลักการและเหตุผล 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารด าเนินการพัฒนานักศึกษาทุกช่วงวัยเพื่อก้าวสู่บัณฑิตสาย

พันธุ์ใหม่จากการปฏิบัติจริง พัฒนาทักษะที่เหมาะสมสอดคล้องกับความต้องการของตลาดแรงงานและมี

ทักษะที่จ าเป็นต่อการด ารงชีวิตในศตวรรษที่ 21 กระตุ้นให้นักศึกษามีความกระตือรือร้นในการพัฒนา

ตนเองตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง โดยตั้งอยู่บนพื้นฐานของทางสายกลางและความไม่ประมาท 

ค านึงถึงความพอประมาณ ความมีเหตุผลและการสร้างภูมิคุ้มกันในตัวเอง ตลอดจนใช้ความรู้และ

คุณธรรมเป็นพืน้ฐานในการด ารงชีวติ 

 

วัตถุประสงค์ 

1. เพื่อส่งเสริมให้นักศึกษาการได้เรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 และเป็นบัณฑิตที่พึงประสงค์ตามที่คณะฯ  

ก าหนด 

 

ผลลัพธ์ที่ได้จากการด าเนินโครงการ 

จากการด าเนินโครงการพัฒนานักศึกษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารได้ผลลัพธ์จากการ

ด าเนนิโครงการดังนี้  

 

ความส าเร็จเชิงปรมิาณ 

จ านวนผูเ้ข้าร่วมกิจกรรม ร้อยละ 80 

 

ความส าเร็จเชิงคุณภาพ 

ความพึงพอใจของผูเ้ข้าร่วมโครงการ คิดเป็นร้อยละ 86.80   
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โครงการทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ระยะที่ 12 (พ.ศ.2560-2564)  

แผนปฏิบัติการ 5 ปี แผนกลยุทธ์ทางการเงินฯ และสานสัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากร 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 

หลักการและเหตุผล  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ต้องมีการทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ระยะที่ 

12 (พ.ศ.2560-2564) แผนปฏิบัติการ 5 ปี แผนกลยุทธ์ทางการเงิน เพื่อใช้เป็นกรอบในการก าหนดทิศ

ทางการพัฒนาคณะฯ ที่สอดคล้องกับมหาวิทยาลัย และนโยบายของรัฐบาล โดยมีบุคลากรทุกภาคส่วน

ของคณะฯ มีส่วนร่วมในการขับเคลื่อนสู่เป้าหมายที่ตั้งไว้ นอกจากนี้ยังเป็นการสานสัมพันธ์ระหว่าง

ผูบ้ริหารและบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 

วัตถุประสงค์ 

1. เพื่อสานสัมพันธ์ระหว่างผูบ้ริหารและบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

2. เพื่อทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ระยะที่ 12 (พ.ศ.2560-2564) แผนปฏิบัติการ 5 ปี 

แผนกลยุทธ์ทางการเงนิ 

 

ผลลัพธ์ที่ได้จากการด าเนินโครงการ 

เชิงปริมาณ  

1. โครงการทบทวนแผนยุทธศาสตรก์ารพัฒนา แผนปฎิบัติการ 5 ปี แผนกลยุทธ์ทางการเงินและสาน

สัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้ท าการจัดขึ้น  

วันพุธที่ 24 มิถุนายน  2563 ณ ห้องประชุม กอ.307 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงครามมผีูเ้ข้าร่วมโครงการ 63 คน 

2. มีกิจกรรมที่เสริมสร้างความสุขในการสานสัมพันธ์พูดคุยแลกเปลี่ยนความคิดในการพัฒนาองค์กร 

ระหว่างผู้บริหารและบุคลากรภายในคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารจ านวน 1 กิจกรรม 

เชิงคุณภาพ 

ร้อยละของบุคลากรมีคะแนนดัชนีความสุข อยู่ในระดับมากถึงมากที่สุด ร้อยละ 80 
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โครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชด ารสิมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า  

กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี 

 

หลักการและเหตุผล  

      มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามได้ร่วมสนองพระราชด าฯและได้รับพระราชานุญาตเข้าร่วมสนอง

พระราด าริเมื่อพ.ศ.2555 จนถึงปัจจุบัน มีแนวทางในการด าเนินงานตามกรอบการด าเนินงานของแผน

แม่บทระยะ5ปี ภายใต้ 3 กรอบการเรียนรู้ 8กิจกรรม ได้แก่ กรอบการเรียนรู้ทรัพยากร กรอบการใช้

ประโยชน์ และกรอบการสร้างจิตส านึก ในปี พ.ศ.2563 ได้รับทุนสนับสนุนการด าเนินงานด้านการใช้

ประโยชน์ทรัพยากรในท้องถิ่นและพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อการเพิ่มมูลค่าของผลผลิตทางการเกษตรและ

สามารถประกอบเป็นอาชีพได้ การบริการวิชาการเพิ่มความรู้และเพิ่มทักษะให้กับเกษตรกรเป็นต้น 

 

วัตถุประสงค์ 

1. เพื่อบูรณาการองคค์วามรู้สูชุ่มชน 

2. เพื่อสนองพระราชด าริโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพชือันเนื่องมาจากพระราชด าริสมเด็จพระ

กนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี 

 

ผลลัพธ์ที่ได้จากการด าเนินโครงการ 

 

เชิงปริมาณ  

จ านวนโครงการที่ด าเนินงานตรมกรอบแผน่แมบ่ทระยะ 5 ปี จ านวน 26 โครงการ 

เชิงคุณภาพ  

1. ความพึงพอใจของนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการ ร้อยละ 80 
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ภาคผนวก 
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 พัฒนาสมรรถนะนักศกึษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  

 

กิจกรรม อบรม Microsoft Office 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กิจกรรม เครือข่ายคณบดี 
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ยกระดับคุณภาพนักศกึษา 

 

กิจกรรมอบรมGMP / HACCP 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กิจกรรม อบรม Smart farm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กิจกรรม อบรมภาษาอังกฤษ 
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โครงการพัฒนานักศกึษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

(กิจกรรมบายศรสีู่ขวัญรับน้องเกษตรพบิูล) 

 

 
 

โครงการพัฒนานักศกึษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

(กิจกรรมพัฒนาศักยภาพผู้น านักศกึษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร) 
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โครงการกล้าต้นใหม่แห่งความภาคภูมิใจเกษตรพบิูล 

 

  

  
 

โครงการพัฒนานักศกึษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

(กจิกรรมสืบสานประเพณสีงกรานต์) 
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โครงการทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ระยะที่ 12 (พ.ศ.2560-2564)  

แผนปฏิบัติการ 5 ปี แผนกลยุทธ์ทางการเงินฯ และสานสัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากร 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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กิจกรรม บคุลากรดีเด่น ประจ าปีการศึกษา 2562 
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ชื่อเอกสาร  : รายงานประจ าปี 2563 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

   มหาวทิยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
 

ที่ปรกึษา  : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธวัชชัย ศุภวิทติพัฒนา 

   ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปิยวรรณ ศุภวิทติพัฒนา 

   ผู้ช่วยศาสตราจารย์ประภาศิริ ใจผ่อง 

   ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.จักรกฤช ศรีลออ 
 

รวบรวมขอ้มูล/  นายอดิศักดิ์      แก้วกองทรัพย ์

เรียบเรียง  : ว่าทีร่้อยตรวีีระบูลย์กิตติ  ชุมพรผ่อง 
     

จ านวน   : 20  เล่ม 
 

เผยแพร ่  : ตุลาคม 2563 

 

 

 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  มหาวทิยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 156 หมู่ 5 

ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก  จังหวดัพษิณุโลก  65000 

โทรศัพท ์ 0-5526-7080 , ตอ่ 5222  โทรสาร  0-5526-7081 

E-mail :  Kaset@live.psru.ac.th  

Website : http://kaset.psru.ac.th 
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ประวัตคิวามเป็นมาของคณะ 

 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหารมีประวัติความเป็นมายาวนาน แต่เดิมวิชาเกษตรกรรม

ของสถานศึกษาฝึกหัดครูถือเป็นกิจกรรมนอกหลักสูตรและเน้นภาคปฏิบัติเป็นส าคัญ เพื่อเป็นการ

เตรียมบุคลากรครูที่จะจบการศึกษาให้มีความรู้ทางดา้นเกษตรกรรม ให้สามารถสอนวชิาที่เกี่ยวข้องกบั

ด้านเกษตรกรรมแก่นักเรียนได้ ซ่ึงรวมทั้งด้านการปลูกพืชและเลี้ยงสัตว์ จึงจัดให้มีกิจกรรมนอก

หลักสูตรทางด้านนีข้ึ้น ต่อมามีการพัฒนาวชิาเกษตรกรรมให้แฝงอยูใ่นวชิาวทิยาศาสตร์ จนถึงช่วงก่อน 

พ.ศ. 2526 ประเทศไทยประสบปัญหา “ครูล้นตลาด” กรมการฝึกหัดครูจึงปรับ พ.ร.บ. วทิยาลัยครูให้

สามารถผลิตนักศึกษาสาขาอื่นได้นอกจากผลิตคร ูดังนั้น พ.ศ. 2526 – 2527 วทิยาลัยครูพบิูลสงคราม 

ด าเนินงานสนอง พ.ร.บ. ใหม่ของกรมการฝึกหัดครู โดยเปิดสอนสาขาพืชศาสตร์และสัตวบาล ในรูป

ของวิทยาลัยชุมชนและร่วมมือกับมหาวิทยาลัยเชียงใหม่ สร้างศูนย์ขยายพันธุ์ ไม้ดอกไม้ผล  

หน่วยขยายพันธุ์ส้มโอ ซ่ึงเป็นโครงการตามแนวพระราชด าริฯ ณ บริเวณทุ่งทะเลแก้ว โดย หม่อมเจ้า

จักรพันธุ์ เพ็ญศิริ จักรพันธุ์ องคมนตรี เสด็จมาเป็นประธานในพิธีเปดิป้ายศูนยข์ยายพันธุ์ไม้ดอกไม้ผล  

งานสาธิตฝึกอบรมและส่งเสริมอาชีพราษฎรตามแนวพระราชด าริฯ หน่วยขยายพันธุ์ส้มโอ ในช่วงเวลา

เดียวกันนี้ ภาควิชาเกษตรศาสตร์ ได้รับงบประมาณในการจัดสร้างอาคาร ภาควิชาเกษตรศาสตร์  

1 หลัง (ปัจจุบันคอื อาคารโรงงานแปรรูปนมสดพาสเจอร์ไรส์ทะเลแก้ว) ส าหรับใช้เป็นสถานศึกษาของ

นักศึกษาเกษตรที่ทะเลแก้ว 
 

พ.ศ. 2528 วทิยาลัยครูพบิูลสงคราม พษิณุโลก ได้รับการพจิารณาอนุมัติให้เปิดสอนคณะวชิา

เกษตรและอุตสาหกรรม โดยปรับจากภาควิชาเกษตรศาสตร์เดิมและจัดองค์กรการบริหารงานเป็น   

คณะวชิา เช่นเดียวกับคณะวชิาอื่น ๆ 
 

พ.ศ. 2529 วิทยาลัยครูพบิูลสงคราม ได้ร่วมมือกับวทิยาลัยชุมชนแคนาดาเพื่อพัฒนาบุคลากร

ผู้สอนวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร โดยให้ทุนอาจารย์ไปศึกษาอบรมและศึกษาดูงานที่

ประเทศแคนาดา และในขณะเดียวกันผู้เช่ียวชาญด้านการแปรรูปอาหารจาก St. Clair College และ 

Olds College ได้มาอบรมให้ความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปอาหารและแปรรูปนม รวมถึงมีการติดตั้ง

เครื่องมืออุปกรณ์การแปรรูปอาหารและแปรรูปนม ซ่ึงสามารถใช้เป็นอุปกรณ์การสอนนักศึกษา 

ฝึกอบรมและการแปรรูปผลิตผลทางการเกษตร 
 

พ.ศ. 2530 ภาควิชาเกษตรศาสตร์ ซ่ึงได้ทดลองด าเนินงานในรูปแบบของคณะวิชา มาระยะ

หนึ่ง ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2528 ได้รับการยกฐานะให้เป็นคณะวิชาเกษตรและอุตสาหกรรม ตาม พ.ร.บ. 
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วิทยาลัยครูพุทธศักราช 2528 โดยมีการแบ่งส่วนราชการภายในคณะวิชาออกเป็น 3 ภาควิชา คือ 

ภาควิชาเกษตรศาสตร์ ภาควิชาส่งเสริมและสื่อสารการเกษตร และภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร 

พ.ศ. 2531 นายโสภน สุวรรณโรจน์ อธิการบดีวิทยาลัยครูพิบูลสงคราม ในช่วงเวลานั้น มี

นโยบายสร้าง College farm บริเวณด้านหลังสวนรัชมังคลาภิเษก และสร้างอาคารคณะวชิาเกษตรและ

อุตสาหกรรมในพื้นที่ดังกล่าว (ปัจจุบันเป็นอาคารศูนย์เรียนรู้เกษตรอินทรียท์ะเลแก้ว เพื่อขับเคลื่อน

ปรัชญาเศรษฐกิจพอเพยีง และโครงการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารผลิตและการใช้น้ ามันไบโอดีเซล ตาม

แนวพระราชด าริฯ) ซ่ึงแล้วเสร็จในปี พ.ศ. 2532 นอกจากนีใ้นปี พ.ศ. 2531 ทางภาควชิาส่งเสริมและ

สื่อสารการเกษตร ได้เปิดสอนระดับปริญญาตรี 2 ปีหลังอนุปริญญา เพื่อเป็นการต่อยอดในระดับ

อนุปริญญา 
 

พ.ศ. 2532 ภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร ได้เริ่มเปิดสอนนักศึกษาระดับอนุปริญญารุ่นแรกใน

โปรแกรมวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 
 

พ.ศ. 2534 ภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร เปิดสอนนักศึกษาโปรแกรมวิชาวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหารระดับปริญญาตรี โดยรับโอนนักศึกษาในระดับอนุปริญญารุ่นแรกเข้าศึกษาต่อ

เป็นระดับปริญญาตรี 
 

พ.ศ. 2538 มีการประกาศใช้ พ.ร.บ. สถาบันราชภัฏ พ.ศ. 2538 จึงเปลี่ยนช่ือเป็น คณะเกษตร

และอุตสาหกรรม 
 

พ.ศ. 2542 เปลี่ยนช่ือจากคณะเกษตรและอุตสาหกรรม  เป็น คณะเทคโนโลยกีารเกษตร  และ

มีการปรับโครงสร้างการบริหารงานภายในคณะฯ โดยมีการยุบภาควิชาเหลือเฉพาะโปรแกรมวิชา  ซ่ึงมี

ทั้งหมด 3 โปรแกรมวิชา คือ โปรแกรมวิชาเกษตรศาสตร์ โปรแกรมวิชาสัตวบาล และโปรแกรมวิชา

วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 
 

พ.ศ. 2545 คณะฯ ได้รับงบประมาณแผ่นดินในการก่อสร้างอาคารปฏิบัติการแปรรูปอาหาร

และพัฒนาผลิตภัณฑ์ เป็นอาคาร 2 ช้ัน มีพืน้ที่ใช้สอยประมาณ 1,000 ตารางเมตร 
 

พ.ศ. 2547 เปลี่ยนช่ือจากคณะเทคโนโลยีการเกษตร เป็นคณะเทคโนโลยีการเกษตรและ

อาหาร ตามกฎกระทรวงและในวันที่ 15 มิถุนายน พ.ศ. 2547 มีพระบรมราชโองการโปรดเกล้าฯ จัดตั้ง

มหาวิทยาลัยราชภัฏขึ้นแทนสถาบันราชภัฏ ท าให้สถาบันราชภัฏมีฐานะเป็นมหาวิทยาลัยราชภัฏตาม

พระราชบัญญัติมหาวิทยาลัยราชภัฏ พ.ศ. 2547 
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พ.ศ. 2548 คณะฯ ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการก่อสร้างอาคารคณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร เป็นอาคาร 3 ช้ัน มีพืน้ที่ใช้สอยประมาณ 2,800 ตารางเมตร 

 

พ.ศ. 2550 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงครามได้ออกประกาศ เรื่อง แนวทางการบริหารคณะฯ 

พ.ศ. 2550 โดยยุบโปรแกรมวิชาเปลี่ยนเป็นหลักสูตรสาขาวิชาแทนและในปีเดียวกันนี้ทางคณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหารได้ท าการปรับปรุงหลักสูตรที่รับผิดชอบจากหลักสูตรกลางของสภา

สถาบันราชภัฏ ให้เป็นหลักสูตรของมหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม และพัฒนาหลักสูตรใหม่ระดับ

บัณฑิตศึกษาสาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร และหลักสูตรระดับปริญญาตรีสาขาวชิา

สัตวศาสตร์ 
 

พ.ศ. 2551 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ยกเลิกการเปิดสอนหลักสูตรต่อเนื่อง (2 ปี 

หลังอนุปริญญา) เปิดสอนนักศึกษาระดับปริญญาตรี 3 หลักสูตร ได้แก่ หลักสูตรสาขาวิชา

เกษตรศาสตร์  สาขาวิชาสัตวศาสตร์ สาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร และหลักสูตร

ระดับบัณฑิตศึกษา 1 หลักสูตร ได้แก่ วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหาร และในขณะเดียวกันทางคณะฯ ได้พัฒนาหลักสูตรใหม่ระดับปริญญาตรีเพ่ิมอีก 2 หลักสูตร 

คอื หลักสูตรสาขาวชิาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอางและหลักสูตรสาขาวชิาวศิวกรรม

เกษตรและอาหาร  นอกจากนี้ยังได้จัดตั้งศูนย์เรียนรู้เกษตรอินทรีย์ทะเลแก้ว เพื่อขับเคลื่อนปรัชญา

เศรษฐกิจพอเพยีง 
 

พ.ศ. 2552 คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร เปิดสอนหลักสูตรปริญญาตรีที่พัฒนาขึ้น

ใหม่ และหลักสูตรเดิม รวมหลักสูตรปริญญาตรีที่เปิดสอน 5 หลักสูตร ได้แก่ หลักสูตรวทิยาศาสตร

บัณฑิตสาขาวชิาเกษตรศาสตร์ สาขาวชิาสัตวศาสตร์ สาขาวชิาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 

สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวชิา

วศิวกรรมเกษตรและอาหารซ่ึงหลักสูตรนีถ้ือเป็นหลักสูตรทางด้านวศิวกรรมศาสตร์หลักสูตรแรกของ

มหาวิทยาลัยฯ  นอกจากนี้ยังได้เปิดสอนระดับบัณฑิตศึกษา 1 หลักสูตร คือ หลักสูตรวิทยาศาสตร

มหาบัณฑิต สาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 
 

พ.ศ.2553  คณะฯ ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการก่อสร้างอาคารที่พักผู้เข้าฝึกอบรม  

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เป็นเรือนพัก 3 หลัง ประกอบด้วย เรือนแพทองวารี มีพื้นที่ใช้สอย

ประมาณ 108 ตารางเมตร  เรือนแพท่องนที มีพื้นที่ใช้สอยประมาณ 108 ตารางเมตร  และเรือนพัก 

สุขวิถี มพีื้นที่ใช้สอยประมาณ 134 ตารางเมตร 
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พ.ศ. 2554  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้มีการปรับโครงสร้างระบบการ

บริหารงาน โดยมีการจัดตั้งสาขาวิชาขึ้นตามนโยบายของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ซ่ึงทาง

คณะฯ จัดตั้งเป็น 2 สาขาวิชา ได้แก่ สาขาวชิาเกษตรศาสตร์ และสาขาวชิาอุตสาหกรรมเกษตร  โดย

สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ประกอบด้วย หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ และ

สาขาวิชาสัตวศาสตร์  ในส่วนสาขาวชิาอุตสาหกรรมเกษตรประกอบด้วย หลักสูตรวิศวกรรมศาสตร

บัณฑิต สาขาวชิาวศิวกรรมเกษตรและอาหาร  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยกีารอาหาร สาขาวชิาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง และหลักสูตรวทิยา

ศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  นอกจากนี้คณะฯ ได้ท าการ

ปรับปรุงหลักสูตรทั้งในระดับ ปริญญาตรีและระดับบัณฑิตศึกษาทุกหลักสูตร ให้เป็นไปตามกรอบ

มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) ใช้หลักสูตรปรับปรุงดังกล่าว  ส าหรับนักศึกษาที่เข้า

ศึกษาตั้งแต่ปกีารศึกษา 2555  เป็นต้นไป 
 

พ.ศ. 2555  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับงบประมาณในการก่อสร้างอาคาร

ปฏิบัติการวศิวกรรมเกษตรและอาหาร เป็นอาคาร 3 ช้ัน มีพื้นที่ใช้สอยประมาณ 600 ตารางเมตรเริ่ม

ใช้งานได้ตั้งแต่ภาคการศึกษาที่ 1/2555 และได้รับการจัดสรรงบประมาณส าหรับจัดซ้ือครุภัณฑ์

ประกอบการเรียนการสอนด้านวิศวกรรมเกษตรและอาหาร ให้เป็นไปตามเกณฑ์ของสภาวิศวกร  

นอกจากนี้สาขาวชิาเกษตรศาสตร์ได้รับงบประมาณในการก่อสร้างโรงผลิตปุ๋ยอินทรีย ์เพื่อใช้ฝึกทักษะ

ประสบการวชิาชีพให้กับนักศึกษา มีพืน้ที่ใช้สอยประมาณ 96 ตารางเมตร 
 

พ.ศ. 2556  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับงบประมาณส าหรับจัดหาครุภัณฑ์ 

ที่ดิน สิ่งปลูกสร้าง เพื่อสนับสนุนการจัดการเรียนการสอนปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 เป็นจ านวนเงิน  

1,860,500 บาท (หนึ่งล้านแปดแสนหกหมื่นห้าร้อยบาทถว้น) ได้แก่ กล้องจุลทรรศนส์เตอริโอ ชุดกรอง

น้ าพร้อมอุปกรณ์ และเครื่องปรับอากาศ นอกจากนี้ยังได้สิ่งปลูกสร้างใหม่ คอื โรงเรือนไก่ไข่ พร้อมทั้ง

รายการปรับปรุงสิ่งปลกูสร้าง ได้แก่ ปรับปรุงโรงเรือนเลีย้งสุกรระบบปรับอากาศ ปรับปรุงโรงรีดนมโค 

และปรับปรุงอาคารปฏิบัติการพันธุ์ไม้น้ า และคณะฯ ได้พัฒนาหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา เพิ่มขึ้นอีก  

1 หลักสูตร คอื หลักสูตรวทิยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวชิาเทคโนโลยนีิเวศ นอกจากนีย้ังได้จัดตั้งศูนย์

พัฒนาผลิตภัณฑ์สุขภาพ และศูนยว์ชิาการสาธิตและอนุรักษ์พันธุ์ไก่พืน้เมือง 
 

พ.ศ. 2557  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณส าหรับ

ครุภัณฑ์การเรียนการสอนปีงบประมาณ พ.ศ. 2557 เป็นจ านวนเงิน 2,138,000 บาท ได้แก่ รถไถเดิน

ตามพร้อมอุปกรณ์ ห้องเย็นส าเร็จรูป ชุดครุภัณฑ์ประกอบอาคารวิศวกรรมเกษตรและอาหาร  

ชุดตรวจสอบคุณภาพอาหารทางจุลชีววทิยา และชุดโมเดลหุ่นจ าลองสัตว์ นอกจากนี้ยังได้รับกระบือ

พระราชทานจากสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาสยามบรมราชกุมารี และกวาง อีกทั้งในปีนี้คณะฯ  
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มีการจัดโครงการท่องเที่ยวเชิงเกษตรพบิูลสงครามและโครงการประชุมสัมมนาและจัดนิทรรศการเชิง

วชิาการเพื่อถอดบทเรียนการพัฒนาศักยภาพการท่องเที่ยวของมหาวิทยาลัยและชุมชนในระดับชาติ 
 

พ.ศ. 2558 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการ

ด าเนินการ จัดหาครุภัณฑ์ ที่ดินสิ่งปลูกสร้าง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2558 เป็นจ านวนเงิน 

4,815,000 บาท (สี่ล้านแปดแสนหนึ่งหม่ืนห้าพันบาท) ได้แก่ ปรับปรุงโรงเรือนโคเนื้อ ชุดตรวจสอบ

คุณภาพผลิตภัณฑ์ เครื่องอัดเม็ดอาหารสัตวช์นิดเม็ดแข็ง ชุดตรวจสอบคุณภาพบรรจุภัณฑ์เบื้องต้น ชุด

ไส้กรองเครื่องกรองน้ า เครื่องนึ่งฆา่เช้ือ และชุดวเิคราะห์ทางการเกษตรและสิ่งแวดล้อม และคณะฯ ได้

ท าการปรับปรุงหลักสูตร 3 หลักสูตร คือ หลักสูตรวทิยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวทิยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหาร  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและ

เครื่องส าอาง  และหลักสูตรวทิยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 
 

พ.ศ. 2559 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการ

ด าเนินการ จัดหาครุภัณฑ์ ที่ดินสิ่งปลูกสร้าง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2559 เป็นจ านวนเงิน 

8,115,900 บาท (แปดล้านหนึ่งแสนหนึ่งหมื่นห้าพันบาทเก้าร้อยบาทถ้วน) ได้แก่ โรงเรือนเพาะช า โรง

จอดรถอาคารปฏิบัติการแปรรูปอาหารและพัฒนาผลิตภัณฑ์ ปรับปรุงโรงเรือนสุกรขุน ปรับปรุง

โรงเรือนไก่เนื้อ ปรับปรุงบ่อไบโอแก๊ส ปรับปรุงอาคารปฏิบัติการแปรรูปอาหารและพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

และปรับปรุงอาคารฝึกอบรมคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร และรายการครุภัณฑ์ ได้แก่ ตู้

ปลอดเช้ือปล่อยลมตามแนวดิ่ง (Laminar flow) เครื่องบ่มเช้ือ (Incubator shaker) ตู้อบความร้อนไฟฟ้า 

(Hot air oven) เครื่องนึ่งฆ่าเช้ือด้วยแรงดันไอน้ า (Autoclave) เครื่องท าแห้งแบบถาด (Tray dryer) 

เครื่องอ่านปฏิกิริยาบนไมโครเพลท เครื่องระเหยสูญญากาศ (Rotary evaporator) เครื่องล้างด้วยระบบ

คลื่นเสียงความเร็วสูง (Ultrasonic Cleaner) เครื่องให้ความร้อน (hotplate) แบบ Magnetic stirrer 

เครื่องวัดคา่ความเป็นกรด-ด่าง เครื่องวัดอุณหภูมิแบบดิจิตอล เครื่องมือ Hand Refractometer (0-100 

brix) เครื่องวัดค่าปริมาณความช้ืน เครื่องช่ังน้ าหนักทศนิยม 4 ต าแหน่ง เครื่องช่ังน้ าหนักทศนิยม 2 

ต าแหน่ง เครื่องโฮโมจิไนเซอร์ (Homogenizer) พร้อมชุดเครื่องมือ เครื่องวัดความหนืดพร้อมชุด

เครื่องมือ อ่างน้ าควบคุมอุณหภูมิ  โปรแกรม Minitab  โปรแกรม Design Expert ปั๊มสุญญากาศส าหรับ

เครื่อง Rotary evaporator และคณะฯ ได้ท าการปรับปรุงหลักสูตร 3 หลักสูตร คือ หลักสูตรวิทยา

ศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาสัตวศาสตร์  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ และ

หลักสูตรวศิวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาวศิวกรรมเกษตรและอาหาร 
 

พ.ศ. 2560 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการ

ด าเนินการ จัดหาครุภัณฑ์ ที่ดินสิงปลูกสร้าง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2560 เป็นจ านวนเงิน 
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15,776,800 บาท (สิบห้าล้านเจ็ดแสนเจ็ดหม่ืนหกพันแปดร้อยบาทถ้วน) ได้แก่ โรงผลิตอาหารสัตว ์

ปรับปรุงอาคารคณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร จัดหาครุภัณฑ์โต๊ะขาพับ 
 

พ.ศ.2561 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรเงินงบประมาณ ประจ าปี

การศึกษา 2561 เป็นจ านวนเงิน 15,836,000 ( สิบห้าล้านแปดแสนสามหม่ืนหกพันบาท ) และได้รับ

การจัดสรรเงินครุภัณฑ์ 7,245,000 (เจ็ดล้านสองแสนสี่หม่ืนห้าพันบาท) ได้แก่ เครื่องสกัดไขมัน, 

เครื่องวิเคราะห์คุณภาพไข่ ,เครื่องวิเคราะห์คุณภาพไข่ เครื่องวิเคราะห์คุณภาพไข่, เครื่องวิเคราะห์

คุณภาพไข่, ตู้แช่แข็งอุณหภูมิต่ า, กล้อง Total station พร้อมอุปกรณ์วัดระยะ ,กล้องจุลทรรศน์สเตอริ

โอพร้อมชุดถ่ายภาพดิจิตอล , โต๊ะปฏิบัติการกลางแบบมีช้ันบนโต๊ะพร้อมอ่างล้างและชุดแขวน

หลอดแก้ว , เครื่องท าน้ ากลั่น , เครื่องวเิคราะห์ไขมันส าหรับอาหาร , เครื่องเขย่าสารละลายในหลอด

ทดลอง (Vortex mixer) , เครื่องเขย่าสารในงานด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์ , ปรับปรุงห้องปฏิบัติการ

ตรวจสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์  จอตั้งพื้น (Vertical floor screen) , เครื่องพิมพ์ ชนิด เลเซอร์สี , 

โครงการปรับปรุงห้องประชุมคณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร ,เครื่องท าน้ า RO พร้อมถังเก็บน้ า

ขนาด 40 ลิตร , เครื่องฉายภาพ 3 มิติ , โครงการปรับปรุงอาคารโรงเลี้ยงไก่พันธุ์พื้นเมือง  และ 

(เครื่องฉายภาพโปรเจคเตอร์) 
 

พ.ศ. 2562 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณ จ านวน  

19,241,100 และได้รับการจัดสรรงบประมาณด้านยุทธศาสตร์ จ านวน 4,157,000 บาท และได้รับการ

จัดสรรทรัพยากรครภัุณฑ์ ประจ าปงีบประมาณ 2562 ได้แก่ เครื่องท าแห้งส าหรับอาหารภายใต้สภาวะ

อุณหภูมิต่ า เครื่องท าแห้งแบบแช่เยอืกแข็ง (Freeze Dryer) เครื่องแก๊สโคโมโตกราฟพร้อมด้วยตัววัด

แบบ FID และ TCD เครื่องสกัดหาปริมาณเยื่อใย ทีวี LED ขนาดไม่เกินกว่า 49 นิ้วพร้อมขาตั้งแบบ

เคลื่อนที่ได้ และคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารยังได้รับการจัดสรรงบประมาณสิ่งปลูกสร้าง

อาคารปฏิบัติการพัฒนาผลิตภัณฑ์ จ านวน 10,000,000 บาท  
 

 พ.ศ. 2563 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณ จ านวน 

19,264,799 บาท และได้รับการจัดสรรงบประมาณด้านยุทธศาสตร์ จ านวน 2,770,499 บาท และ

ได้รับการจัดสรรทรัพยากรครุภัณฑ์ ประจ าปีงบประมาณ 2563 ได้แก่ โปรแกรมส าเร็จรูปทาง

วศิวกรรม เครื่องโครมาโทกราฟขีองเหลวสมรรถนะสูงพร้อมตัวตรวจวัดชนิด UV เครื่องบดและผสม

วัตถุดิบอาหารปลา เครื่องอัดเม็ดและอบแห้ง เครื่องบดตัวอยา่งอาหาร เครื่องวัดความเป็น กรด-ด่าง 

ในสารละลายแบบตั้ งโต๊ ะ ตู้ อบสูญญ ากาศพร้อมปั๊ ม  และเครื่องทอดสุญญากาศ คณ ะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหารยังได้รับการจัดสรรงบประมาณ งานปรับปรุงห้องปฏิบัติการ

คอมพวิเตอร์จ านวน 250,000 บาทและงานปรับปรุงห้องสโมสรนักศึกษาจ านวน 600,000 บาท 
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ยุทธศาสตร์ /นโยบาย / แผนพัฒนาหน่วยงาน 

ปรัชญา ค่านิยมองคก์ร วิสัยทัศน ์พันธกิจ วัตถุประสงค์ 

 

ปรัชญา  (Philosophy)  

 เทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร เพื่อการศึกษาทุกช่วงวยั พร้อมพัฒนาท้องถิ่นที่ยัง่ยนืด้วย

ศาสตร์ของพระราชาและนวตักรรม 

 

ค่านิยมร่วม  (Shared values) 

 ผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ ก้าวไปด้วยกัน 

 

วิสัยทัศน์  (Vision) 

 องคก์รแห่งการพัฒนาคนทุกช่วงวัยตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพยีง เพื่อพัฒนาท้องถิ่น ให้

ม่ันคง ม่ังคั่งและยั่งยืนสู่อาเซียน 

 

อัตลักษณ์คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 บัณฑิตพันธุ์ใหม่ทุกช่วงวัย มีใจสาธารณะ มีสัมมาคารวะ ซ่ือสัตย ์ ใฝ่รู้ สู้งาน มีทักษะการเรยีนรูใ้น

ศตวรรษที่ 21 

 

เอกลักษณ์คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

พัฒนาคนทุกช่วงวัยให้มีคุณภาพ สร้างงานที่มีมาตรฐาน สู่การพัฒนาท้องถิ่น 

 

พันธกิจ  (Missions) 

      พัฒนาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ให้เป็นองค์กรแห่งการเรียนรู้ทุกช่วงวัย และ

พัฒนาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรตามแนวพระราชด าริสู่ท้องถิ่นและประชาคมอาเซียน 

โดยมีการบริหารจัดการตามหลักธรรมาภิบาล พร้อมกับสร้างบรรยากาศในการท างานเพื่อก่อให้เกิด

นวัตกรรมและความคดิสร้างสรรค์ เพื่อเป็นการพัฒนาและสร้างขวัญก าลังใจให้กับบุคลากรทุกระดับ 

บนพื้นฐานค่านิยม “ผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ ก้าวไปด้วยกัน” โดยมุ่งเน้นพัฒนากระบวนการผลิต

บัณฑิตพันธุ์ใหม่ ผ่านการบูรณาการการท างานระหว่างหน่วยงาน ทั้งด้านการวิจัย บริการวิชาการ 

ผสมผสานองคค์วามรู้ สืบสานศิลปวัฒนธรรม เพื่อสร้างงาน ต่อยอดภูมิปัญญา และแก้ปัญหาท้องถิ่น 

ก่อให้เกิดความม่ันคง ม่ังคั่งและยั่งยืน 
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วัตถุประสงค์  (Objectives)  

1. ผลิตนักศึกษาทุกช่วงวัยให้ เป็นนักปฏิบัติ เพื่อก้าวสู่บัณฑิตสายพันธุ์ ใหม่ ที่ มีทักษะ 

การเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21  

2. พัฒนาศักยภาพบุคลากรให้มีความเขม้แข็งทางวชิาการ งานวจิัยและนวัตกรรม 

3. บริการวชิาการจากองค์ความรู้ งานวิจัย และนวัตกรรม ตามแนวพระราชด าริเพ่ือส่งเสริม

อาชีพของชุมชนและภาคธุรกิจด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรจากท้องถิ่น 

สู่อาเซียน 

4. สืบสาน ต่อยอดศิลปวัฒนธรรม และภูมิปัญญาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 

5. พัฒนาคณะฯ ให้เปน็องคก์รที่มีระบบบริหารจัดการแบบผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ    

ก้าวไปด้วยกันอยา่งมีธรรมาภิบาล
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แผนที่กลยุทธ์ (Strategies Map)  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 

ผู้มี
ส่ว

นไ
ด้ส

่วน
เส
ีย วิสัยทัศน์: องคก์รแห่งการพัฒนาคนทกุช่วงวัยตามหลกัปรัชญาเศรษฐกิจพอเพยีง เพื่อพัฒนาท้องถิน่ให้ม่ันคง ม่ังคั่งและยัง่ยนืสู่อาเซียน 
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สร้างบัณฑิตพันธุ์ใหม่ 

ที่มีคุณภาพ 

พัฒนากระบวนการผลิต

บัณฑิตพันธุ์ใหม่ 

สร้างความม่ันใจแก่ 

ผู้มีส่วนได้ส่วนเสีย 

สร้างเครือข่าย 

ความร่วมมือ 

พัฒนาระบบการบริหาร

จัดการ 

สร้างแหล่งเรียนรู้ต้นแบบ

และนวัตกรรม 

สร้างบุคลากรที่มีคุณภาพ การเชื่อมโยงฐานข้อมูล 

ให้มีประสิทธิภาพ 

บริหารจัดการงบประมาณ 

อย่างมีประสิทธิภาพ 

ใช้ทรัพยากร 

อย่างคุ้มค่า 

สร้างความผูกพันภายใน 

และภายนอกองค์กร 
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การขับเคลื่อนยุทธศาสตร์สู่การปฏบิัติและการติดตามประเมินผล 

 

การขับเคลื่อนยุทธศาสตร์สู่การปฏบิัติและการติดตามประเมินผล 

 การขับเคลื่อนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาฯ ระยะที่ 12 พ.ศ. 2560 – 2564 ไปสู่การปฏิบัติ

จ าเป็นต้องให้หน่วยงาน/คณะท างานและบุคลากรทุกภาคส่วนมีส่วนร่วมในการขับเคลื่อน โดยน า

นโยบายการบริหารงานมาแปลงเป็นยุทธศาสตร์ จากนั้นจึงน ายุทธศาสตร์มาแปลงสู่แผนปฏิบัติการใน

ระดับต่าง ๆ ควบคู่ไปกับการปรับระบบการจัดสรรทรัพยากร การก าหนดและปรับปรุง กฎระเบียบ 

ข้อบังคับ การสร้างองค์ความรู้รวมทั้งการติดตามประเมินผลอย่างเป็นระบบ โดยมีแนวทางการขับ

เคลื่อนทีส่ าคัญ ดังนี้ 

1. แต่งตั้งคณะท างาน/บุคลากร เพื่อเป็นกลไกในการปฏิบัติงานให้ครอบคลุมทุกภารกิจตาม

นโยบาย 

2. ปรับปรุงโครงสร้างของคณะฯ ให้ทันสมัยและเป็นปัจจุบัน มีความยืดหยุ่นและสะดวกต่อ

การปฏิบัติงาน 

3. เร่งปรับปรุงและพัฒนากฎ ระเบียบ ขอ้บังคับ ตลอดจนวัฒนธรรมองคก์รเพื่อสนับสนุนการ

ขับเคลื่อนนโยบายให้บังเกิดผลในทางปฏิบัติอยา่งมีประสิทธภิาพและประสิทธผิล 

4. เสริมสร้างให้บุคลากรทุกภาคส่วนของคณะฯ ร่วมคดิ ร่วมท า ร่วมแก้ไขและร่วมรับผิดชอบ

ในการจัดท าแผนยุทธศาสตร์และแผนปฏิบัติการ 

5. ก าหนดแนวทางการจัดสรรงบประมาณตามยุทธศาสตร์และแผนปฏิบัติการภายใต้หลัก  

ธรรมาภิบาล 

6. ติดตามและประเมินผลกิจกรรมตามดัชนีช้ีวัดความส าเร็จทุกกิจกรรมของคณะฯ  

7. พัฒนาและปรับปรุงระบบฐานข้อมูลในทุกด้านของคณะฯ ตลอดจนสามารถเช่ือมโยง

โครงขา่ยข้อมูลขา่วสารกับมหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 
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ยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

จากวิสัยทัศน์ พันธกิจและวัตถุประสงค์ ภายใต้การวิเคราะห์สภาพแวดล้อมทั้งภายในและ

ภายนอกองค์กร จากกรอบนโยบายและแนวทางการพัฒนาประเทศของรัฐบาล นโยบาย “ประเทศ

ไทย 4.0” คือการปรับเปลี่ยนโครงสร้างการผลิต เน้นการใช้เทคโนโลยีและนวัตกรรมเพื่อเพิ่มมูลค่า

สินค้าและบริการ โดยมีเป้าหมาย 5 อุตสาหกรรมที่มีองค์ความรู้และศักยภาพที่จะพัฒนาต่อยอดได้ 

ได้แก่  กลุ่มอุตสาหกรรมอาหาร เกษตรและไบโอเทคโนโลยี กลุ่มอุตสาหกรรมเพื่ อสุขภาพ   

กลุ่มอุตสาหกรรมอุปกรณ์อัจฉริยะ และหุ่นยนต์เพื่ออุตสาหกรรม กลุ่มอุตสาหกรรมดิจิทัล พัฒนา

ระบบการสื่อสาร และเทคโนโลยีสมัยใหม่  และกลุ่มอุตสาหกรรมสร้างสรรค์และการเพิ่มมูลคา่ การ

บริการ รวมถึงแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติฉบับที่ 12 พ.ศ. 2560-2564  ยุทธศาสตร์

อุดมศึกษาไทยในการเตรียมความพร้อมสู่การเป็นประชาคมอาเซียน รวมทั้งนโยบายการผลิตบัณฑิต

สายพันธุ์ใหม่ กรอบแผนอุดมศึกษาระยะยาว 15 ปี ภารกิจตาม พ.ร.บ. มหาวิทยาลัยราชภัฏ พ.ศ. 

2547 แผนกลยุทธ์ของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม พ.ศ. 2559-2564  ผลประเมินคุณภาพ

การศึกษาภายในระดับคณะฯ ที่มีจุดแข็ง จุดที่ควรพัฒนาและข้อเสนอแนะในการพัฒนา ตลอดจน

ขอ้เสนอแนะจากคณะกรรมการบริหารและคณะกรรมการประจ าคณะฯ อีกทั้งจากการร่วมพิจารณา

จากคณะกรรมการบริหารคณะฯ และปัจจัยภายนอกอื่น ๆ ที่ไม่สามารถควบคุมได้ เช่น ภาวะความผัน

ผวนทางสภาพแวดล้อมของประเทศและของโลกปัญหาโลกร้อน ตลอดจนสภาพทางการเมือง สังคม

และเศรษฐกิจ ที่มีการเปลี่ยนแปลงอยา่งรวดเร็วและซับซ้อนในยุคโลกาภิวัตน์และที่ส าคัญเพื่อให้ทันต่อ

ภาวการณ์ที่เปลี่ยนแปลงสู่การเป็นประชาคมอาเซียน จึงได้จัดท าแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ 

ตามแนวคิดการบริหารจัดการเพื่อสร้างผลสัมฤทธิ์ใน 4 ด้าน ได้แก่ ด้านการตอบสนองความต้องการ

ของผู้ใช้บริการ (customer; external perspective) ด้านนวัตกรรมและองค์ความรู้ขององค์กร 

(innovation and knowledge perspective) ด้านการบริหารจัดการภายในองคก์ร (management; internal 

perspective) และด้านทรัพยากรขององคก์ร (resources perspective) โดยก าหนดยุทธศาสตร์เพื่อบรรลุ

วัตถุประสงคใ์นแต่ละด้านดังต่อไปนี้ 

 

วตัถุประสงค์ท่ี 1: ผลิตนักศึกษาทุกช่วงวัยให้เป็นนักปฏิบัติเพื่อก้าวสู่บัณฑิตสายพันธุ์ใหม่ ที่มีทักษะ

การเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 

ยุทธศาสตร์ท่ี 1: การพัฒนากระบวนการผลิตนกัศึกษาทุกช่วงวัยให้เป็นนักปฏิบัติเพื่อกา้วสู่บัณฑิตสาย

พันธุ์ใหม่ ที่มีทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 

กลยุทธ์ 

 คณะฯ ต้องด าเนินการพัฒนานักศึกษาทุกช่วงวัยเพื่อก้าวสู่บัณฑิตสายพันธุ์ใหมจ่ากการปฏิบัติ

จริง พัฒนาทักษะที่เหมาะสมสอดคล้องกับความต้องการของตลาดแรงงานและมีทักษะที่จ าเป็นต่อการ

ด ารงชีวิตในศตวรรษที่ 21 ส่งเสริมการปฏิบัติสหกิจศึกษา สามารถใช้ภาษาอังกฤษในการติดต่อสื่อสาร 
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กระตุ้นให้นักศึกษามีความกระตือรือร้นในการพัฒนาตนเองตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงโดย

ตั้งอยูบ่นพื้นฐานของทางสายกลางและความไม่ประมาท ค านึงถึงความพอประมาณ ความมีเหตุผลและ

การสร้างภูมิคุ้มกันในตัวเอง ตลอดจนใช้ความรู้และคุณธรรมเป็นพื้นฐานในการด ารงชีวิต 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ ์

1. ผลการประเมินความพงึพอใจของผู้ใช้บัณฑิตเมื่อคดิเป็นร้อยละไม่น้อยกวา่ร้อยละ 80 

2.  จ านวนนกัศกึษาแลกเปลี่ยนระหว่างประเทศในอาเซียนไม่น้อยกวา่ 2 คนต่อป ี

3.  จ านวนนักศึกษาที่ได้รับรางวัลระดับชาติ 1 รางวัลต่อปี 

4.  คะแนนการประเมินคณุภาพการศกึษาภายในระดับหลักสูตร มีคะแนนช่วง 3.01 – 4.00 

ระดับด ี

5.  จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่ส่งเสริมการน าเสนอนวัตกรรมจากกระบวนการเรียนการสอน 

อยา่งน้อย 1 โครงการ/กิจกรรม  

6.  ความภาคภูมิใจของบัณฑิตเมื่อคดิเป็นร้อยละไม่น้อยกวา่ร้อยละ 50 

7.  จ านวนกจิกรรมที่พัฒนาองคค์วามรู้ให้ศษิยเ์ก่าอยา่งน้อย 1 กจิกรรม 

8.  จ านวนรายวิชาที่มีการน านักศึกษาออกภาคสนาม/ลงพื้นที่ในสถานที่จริง ไม่น้อยกว่า 10 

รายวชิา 

9.  จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่ส่งเสริม/พัฒนานักศึกษาในศตวรรษที่ 21 ไม่น้อยกว่า 5  

โครงการ/กิจกรรม 

10.  จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่ส่งเสริม/พัฒนานักศึกษาให้เป็นนักศึกษาพันธุ์ใหม ่ไม่น้อยกว่า 

5  โครงการ/กิจกรรม 

11. จ านวนหลักสูตรที่เข้ากระบวนการปรับปรุงหลักสูตรสู่การเรียนรู้ทุกช่วงวัยหรือหลักสูตร

ระยะสั้น ไม่น้อยกวา่ 1 หลักสูตร 

แผนงาน 

1. แผนงานจัดการศึกษาคณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

2. แผนงานพัฒนาและปรับปรุงหลักสูตรเพื่อรองรับประชาคมอาเซียน 

3. แผนงานส่งเสริมการพัฒนานักศึกษาทุกช่วงวัยให้เป็นนักปฏิบัติเพื่อก้าวสู่บัณฑิตสายพันธุ์

ใหม่แบบมีส่วนร่วมและบูรณาการ  

4. แผนงานเสริมสร้างลักษณะบัณฑิตที่พึงประสงค์ของพลเมืองอาเซียนต่อการด ารงชีวติใน

ศตวรรษที่21  

5. แผนงานพัฒนาระบบอาจารย์ที่ปรึกษาและฐานขอ้มูลศิษย์เก่า 

6. แผนงานประกันคุณภาพการศึกษา 
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วัตถุประสงค์ท่ี 2: พัฒนาศักยภาพบุคลากรให้มีความเขม้แข็งทางวชิาการ งานวจิัยและนวัตกรรม 

ยุทธศาสตร์ท่ี 2: การพัฒนาความเขม้แข็งทางวชิาการ งานวจิัยและนวัตกรรม 

กลยุทธ์ 

 คณะฯ ต้องมีการพัฒนาความเข้มแข็งทางวิชาการ โดยส่งเสริมให้อาจารย์มีคุณวุฒิระดับ

ปริญญาเอกและเข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการที่สูงขึ้น ส่งเสริมการใช้กลยุทธ์นวัตกรรมบูรณาการเพื่อ

พัฒนานวัตกรรมและสามารถแปลงงานวิจัยไปสู่การใช้ประโยชน์เชิงพาณิชย์ได้ พร้อมทั้งเสริมสร้าง

ระบบการบริหารจัดการทรัพย์สินทางปัญญา 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ ์

1. จ านวนบุคลากรได้รับรางวัลเชิดชูเกียรติอยา่งน้อย 1 คนต่อปี 

2. จ านวนบุคลากรสายวิชาการเขา้สู่กระบวนการขอก าหนดต าแหน่งทางวชิาการอยา่งน้อยปี

ละ 2 คน และจ านวนบุคลากรสายสนับสนุนที่เข้าสู่กระบวนการประเมินการเขา้สู่ต าแหนง่ที่สูงขึ้น อยา่ง

น้อยปีละ 1 คน 

3. จ านวนงานวจิัยที่ได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่/บทความวชิาการในระดับนานาชาติอยา่งน้อย 3 

เรื่องและในระดับชาติอยา่งน้อย 15 เรื่อง  

4. จ านวนกิจกรรมส่งเสริมบุคลากรด้านบริการวิชาการโดยบูรณาการศาสตร์ร่วมกันอย่าง

น้อย 1 กิจกรรม 

5. จ านวนผู้ประกอบการหรือหน่วยงานภายนอกเขา้ร่วมทุนวจิัย อยา่งน้อย 6 หน่วยงาน 

6. จ านวนผลงานที่ตีพมิพท์ี่น าไปใช้ประโยชน์ในการพัฒนาท้องถิ่นอยา่งน้อย 1 ผลงานต่อปี  

7. จ านวนนวัตกรรมที่ไม่น้อยกวา่ 5 นวัตกรรมต่อปี 

8. จ านวนการขอยื่นจดทรัพย์สินทางปัญญาไม่น้อยกวา่ 5 เรื่องต่อปี  

แผนงาน 

1. แผนงานพัฒนาศกัยภาพของบุคลากร 

2. แผนงานพัฒนาระบบบริหารจัดการงานวจิัย 

3. แผนงานวจิัยเพื่อสร้างนวัตกรรมด้านการเกษตรและอาหาร 

4. แผนงานวจิัยพัฒนาการเรียนการสอนและสร้างองคค์วามรู้  

5. แผนงานวจิัยเพื่อต่อยอดภูมิปัญญาทางการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรในเชิงศิลปะและ

วัฒนธรรมแบบบูรณาการของประเทศในประชาคมอาเซียน 
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วัตถุประสงค์ท่ี 3: บรกิารวชิาการจากองคค์วามรู ้งานวจิัย และนวัตกรรม ตามแนวพระราชด าริเพ่ือ

ส่งเสริมอาชีพของชุมชนและภาคธุรกจิด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรจากท้องถิ่นสู่อาเซียน 

ยุทธศาสตร์ท่ี 3: การส่งเสริมและพัฒนาการบริการวชิาการตามแนวพระราชด าริและส่งเสริมอาชีพของ

ชุมชนและภาคธุรกิจด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรจากท้องถิ่นสู่อาเซียน 

กลยุทธ์ 

คณะฯ ต้องด าเนินการพัฒนาการบริการวิชาการทั้งในส่วนของการบริการวชิาการตามโครงการอัน

เนื่องมาจากพระราชด าริและบริการวชิาการจากตามองค์ความรู้ทางด้านเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร และ

การถ่ายทอดองคค์วามรู้จากงานวิจัยสู่เกษตรกรรายย่อย วิสาหกิจชุมชน วสิาหกิจขนาดกลางและขนาดยอ่ม 

เพื่อส่งเสริมการประกอบอาชีพในประเทศและในประชาคมอาเซียนของเกษตรกร ผู้ประกอบการระดับชุมชน 

พัฒนาวิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม โดยการสร้างเครือข่ายความร่วมมือกับภาคการเกษตร ธุรกิจ

อุตสาหกรรม องคก์รปกครองส่วนท้องถิ่นและหน่วยงานรัฐบาลอื่น 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ ์

1. จ านวนโครงการบรกิารวชิาการทีเ่กี่ยวข้องกับโครงการพระราชด าริ ไม่น้อยกวา่ 3 โครงการ 

2. จ านวนโครงการบริการวิชาการที่ส่งเสริมการประกอบอาชีพให้กับชุมชน ไม่น้อยกว่า 5 โครงการ 

3. จ านวนโครงการบริการวชิาการที่น าผลงานวจิัยไปถ่ายทอดใหก้ับชุมชนเพื่อส่งเสริมการ

ประกอบอาชีพไม่น้อยกวา่ 2 โครงการ 

4. จ านวนเครือขา่ยบริการวชิาการกับหน่วยงานภายนอกและ/หรือชุมชนทีด่ าเนินการร่วมกับ

คณะฯ อยา่งน้อย 3 หน่วยงานต่อป ี

5. รายรับจากการด าเนินสร้างรายได้จากการบริการวชิาการเพิ่มขึ้นจากงบประมาณของ

โครงการที่ไดร้ับจดัสรรไม่น้อยกวา่ร้อยละ 20 

6. จ านวนหน่วยงานเพื่อการบริการวชิาการแก่ชุมชน อยา่งน้อย 1 หน่วยงาน 

7. จ านวนโครงการที่ไดร้ับงบประมาณสนับสนุนจากงบยุทธศาสตร์ของมหาวิทยาลัยราชภัฏ ไม่

น้อยกวา่ 5 โครงการ 

แผนงาน 

1. ส่งเสริมการบริการวชิาการตามโครงการอันเนื่องมาจากพระราชด าริ 

2. ส่งเสริมการบริการวิชาการตามองค์ความรู้ทางด้านเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรเพื่อ

ส่งเสริมการประกอบอาชีพในประเทศและในประชาคมอาเซียน 

3. ส่งเสริมการบริการวชิาการที่ถ่ายทอดผลงานวจิัยเพื่อส่งเสริมการประกอบอาชีพในประเทศ

และในประชาคมอาเซียน 

4. ส่งเสริมการสร้างเครือขา่ยความร่วมมือในการบริการวชิาการ  

5. แผนงานสร้างรายได้จากการบริการวชิาการ 
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วัตถุประสงค์ท่ี 4: สืบสาน ต่อยอดศิลปวัฒนธรรม และภูมิปัญญาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 

ยุทธศาสตร์ท่ี 4: การพัฒนาต่อยอดศิลปวัฒนธรรม และภูมิปัญญาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 

กลยุทธ์ 

คณะฯ ต้องด าเนินการพัฒนาต่อยอดศิลปะและวัฒนธรรมด้านเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร

ในเขตพื้นที่ภาคเหนือตอนล่าง เพื่อส่งเสริมอาชีพ โดยการส่งเสริมการจัดกิจกรรมการท านุบ ารุงศิลปะ

และวัฒนธรรม รวมถึงการบูรณาการท านุบ ารุงและต่อยอดศิลปะและวัฒนธรรมกับการเรียนการสอน  

การวจิัย การบริการวชิาการและกิจกรรมนักศึกษา 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ ์

1. จ านวนโครงการด้านการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม ไม่น้อยกวา่ 2 โครงการ 

2. จ านวนโครงการด้านการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรมที่มีการบูรณาการกับการเรียนการสอน

และ/หรือกิจกรรมนักศึกษา ไม่น้อยกวา่ 5 โครงการ 

3. จ านวนผลงานวจิัยหรือบทความวชิาการที่ตีพมิพห์รอืรางวัลหรือเผยแพรห่รือบรกิารวชิาการ

ที่เกี่ยวข้องกับการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรมอยา่งน้อย 1 ผลงานต่อปี 

แผนงาน 

1. ส่งเสริมการจัดกิจกรรมการท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม 

2. บูรณาการการท านุบ ารุงและต่อยอดศิลปะและวัฒนธรรมด้านเกษตรและอุตสาหกรรม

เกษตรในเขตพื้นที่ภาคเหนือตอนล่างกับการเรียนการสอนและกิจกรรมนักศึกษา 

3. ส่งเสริมการวิจัยและการบริการวชิาการเพื่อต่อยอดภูมิปัญญา ผสมผสานองค์ความรู้ทาง

การเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรในเชิงศิลปะและวัฒนธรรมแบบบูรณาการเพื่อการประกอบอาชีพ 



16 
 

วัตถุประสงค์ท่ี 5: พัฒนาคณะฯ ให้เป็นองคก์รที่มีระบบบริหารจดัการแบบผนกึก าลัง ขับเคลื่อน 

ร่วมใจ ก้าวไปด้วยกันอยา่งมีธรรมาภิบาล 

ยุทธศาสตร์ท่ี 5: การพัฒนาระบบบริหารจัดการแบบผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ ก้าวไปด้ วยกัน 

อยา่งมีธรรมาภิบาล 

กลยุทธ์ 

บริหารจัดการด้วยความเป็นธรรม และท างานเป็นทีม (Teamwork) พัฒนางานจากการผนึก

ก าลังในการขับเคลื่อนร่วมกันทุกภาคส่วน ผ่านกระบวนการจัดการความรู้เพ่ือแลกเปลี่ยนแนวทางการ

พัฒนาที่ดีของแต่ละภาคส่วนเพื่อน ามาใช้ในการขับเคลื่อนองค์กรและต่อยอดด้วยการมีเป้าหมาย

เดียวกันในการพัฒนาไปด้วยกัน และก้าวไปพร้อมกันทุกภาคส่วน 

ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ ์

1. จ านวนโครงการ/กจิกรรมที่บูรณาการการท างานของบุคลากรทั้งคณะอยา่งน้อย 1 โครงการ 

2. จ านวนโครงการ/กิจกรรมในการจัดการความรู้ไม่น้อยกวา่ 1 โครงการ 

3. จ านวนฐานขอ้มูลสารสนเทศของคณะฯ ที่มีผู้น าไปใช้ประโยชน์อยา่งน้อย 5 ฐานขอ้มูล 

4. ร้อยละของการเบิกจ่ายงบประมาณในภาพรวมเป็นไปตามเกณฑ์ก าหนด 

5. ร้อยละของโครงการที่บรรลุตามแผนที่ก าหนดไว ้ร้อยละ 90 

6. จ านวนบุคลากรสายวิชาการได้พัฒนาองค์ความรู้ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 100 และสาย

สนับสนุนไม่น้อยกวา่ร้อยละ 85 ของบุคลากรทั้งหมด 

7. จ านวนเครือขา่ยที่มีการร่วมมือ/บูรณาการกับหน่วยงานภายนอก อยา่งน้อย 2 เครือขา่ย 

แผนงาน 

1. พัฒนาคุณภาพการบริหารจดัการ ตามหลักธรรมาภิบาล โดยใช้ข้อมูลสารสนเทศเพื่อการ

ตัดสนิใจ 

2. พัฒนาบุคลากรสายวชิาการและสายสนับสนุน 

3. การจัดการความรู้เพ่ือเปน็องคก์รแห่งการพัฒนา 

4. การบรหิารจดัการด้านการเงนิการคลังให้มีประสิทธภิาพ โปร่งใสและสร้างความเป็นธรรม 

5. สร้างเครือขา่ยความร่วมมือ บูรณาการการท างานกบัหน่วยงานภายนอก 
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โครงสร้างการแบ่งส่วนงานภายใน คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

ส านักงานคณบดี หลักสูตรสาขาวิชา ศูนย์ศาสตร์พระราชาและ

นวัตกรรม 

 - หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์  

วท.บ. (เกษตรศาสตร์) 

- หลักสูตรสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

วท.บ. (สัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสัตว์น้ า) 

- หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 

วท.บ. (พัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร) 

- หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  

วท.บ. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร) 

- หลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

วศ.บ. (วิศวกรรมเกษตรและอาหาร) 

- หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร (ป.โท) 

- วท.ม. (วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร) 

- งานบริหารทั่วไป 

- งานบริการการศึกษา 

- งานบริการงานวิจัยและบริการวิชาการ 

- งานพัฒนานักศึกษาและท านุบ ารุง

ศิลปวัฒนธรรม 

- หน่วยเศรษฐกิจพอเพียง 

- โครงการตามรอยศาสตร์พระราชา 

- หน่วยเกษตรอินทรีย์ต้นแบบ 

- หน่วยสร้างสรรค์นวัตกรรมจากองคค์วามรู้ด้าน

การเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 
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คณะผู้บริหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร

ผศ.ดร.ธวัชชัย ศุภวิทติพัฒนา 

คณบดีคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

ผศ.ดร.ปิยวรรณ ศุภวิทติพัฒนา 

รองคณบดีฝ่ายวิชาการ 

ผศ.ดร.จักรกฤช ศรีละออ 

รองคณบดีฝ่ายนโยบายและแผนพัฒนา 
ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 

รองคณบดีฝ่ายกิจการนักศึกษา 

นายอดิศักดิ์ แก้วกองทรัพย์ 

รักษาการหัวหน้าส านักงาน 
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คณะกรรมการบริหารคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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คณะกรรมการประจ าคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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คณะกรรมการบริหารคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

1. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธวัชชัย ศุภวิทติพัฒนา   ประธานกรรมการ 

2. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปยิวรรณ  ศุภวิทติพัฒนา   กรรมการ 

3. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.จักรกฤช  ศรีละออ   กรรมการ 

4. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ประภาศิริ ใจผ่อง    กรรมการ 

5. รองศาสตราจารย์ ดร.เกตุการ   ดาจันทา   กรรมการ 

6. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ชุติมา เลิศลักษมี   กรรมการ 

7. อาจารย์จิรศิต     อินทร    กรรมการ 

8. อาจารย์ ดร.ชัชวนิทร์  นวลศรี    กรรมการ 

9. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ว่าที่ร้อยโท ดร.คงเดช  พะสีนาม   กรรมการ 

10. อาจารย์พัทธนันท์   โกธรรม    กรรมการ 

11. นายอดิศักดิ์    แก้วกองทรัพย์   เลขานุการ 

12. นางสาวจีราพร   น่วมนุช    ผู้ช่วยเลขานุการ 

13. นางสาวกรวรรณ   ทองสอน   ผู้ช่วยเลขานุการ 

14. นายนิรุตติ์    ทาอ่อน    ผู้ช่วยเลขานุการ 

15. นางปรารถนา   อินบุญรอด   ผู้ช่วยเลขานุการ 

คณะกรรมการประจ าคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

1. ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ดร.ธวัชชัย ศุภวิทติพัฒนา  ประธานกรรมการ 

2. ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ดร.จักรกฤช ศรีละออ  รองประธานกรรมการ 

3. รองศาสตราจารย ์ดร.ธรีพร  กงบังเกดิ  กรรมการผู้ทรงคุณวุฒิ 

4. 3นางสาวศิริวรรณ   ม่วงทอง  กรรมการผู้ทรงคุณวุฒิ 

5. 4นางวนิสา    สอนง่ายด ี  กรรมการผู้ทรงคุณวุฒิ 

6. 5นายบุญเลศิ   สอาดสิทธศิักดิ ์  กรรมการผู้ทรงคุณวุฒิ 

67. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ทรงพรรณ สังขท์รัพย์  กรรมการ 

8. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ประภาศิร ิ ใจผ่อง   กรรมการ 

9. รองศาสตราจารย ์ดร.เกตุการ   ดาจันทา  กรรมการ 

10. ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ดร.สุภาวด ี แหยมคง  กรรมการ  

11. อาจารย์ ดร.ชัชวนิทร ์  นวลศร ี  กรรมการ 

12. ผู้ช่วยศาสตราจารย ์วา่ที่ร้อยโท ดร.คงเดช  พะสีนาม  กรรมการ 

13. ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ดร.ปยิวรรณ ศุภวิทติพัฒนา  กรรมการและเลขานกุาร 

14. นายอดิศกัดิ ์   แก้วกองทรัพย์  กรรมการและผู้ช่วยเลขานุการ 

15. นางสาวกรวรรณ   ทองสอน  ผู้ช่วยเลขานุการ 
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บุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 

สรุปจ านวนบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 

หน่วยงาน ข้าราชการ 
พนักงาน

มหาวิทยาลัย 

พนักงาน

ราชการ 
ลูกจ้างประจ า 

พนักงานมหาวิทยาลัย

เงินรายได ้
รวม 

สายวชิาการ 14 24 - - 4 42 

สายสนับสนนุ - 11 - 1 14 26 

 

บุคลากรสายวิชาการ 

ประจ า

หลักสูตร 
ช่ือ-นามสกุล 

ต าแหน่ง

บริหาร 

ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

ประเภทบุคลากร 

 

หลักสูตรระดับปริญญาตร ี

หลักสูตรสาขาวชิาเกษตรศาสตร ์

1 นายวรีะพงษ ์ อินทร์ทอง - ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

3 นางสาวสดุารัตน ์ สุตพันธ ์ - ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

3 นางขนิษฐา ไชยแก้ว  ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

4 นายจักรกฤช ศรีละออ รองคณบด ี ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

5 นายกฤษณชัย คลอดเพ็ง - - พนักงานมหาวิทยาลัย 

6 นายชัชวนิทร ์ นวลศร ี ประธาน

หลักสูตร 

- พนักงานมหาวิทยาลัย 

7 นางสาวปุณณดา ทะรังศร ี - - พนักงานมหาวิทยาลัย 

8 นางอารยา บุญศักดิ ์ - - พนักงานมหาวิทยาลัย 

9 นายธีรภัทร อินทร์ทอง   พนักงานมหาวิทยาลัย 

เงินรายได ้

หลักสูตรสาขาวชิาสัตวศาสตรแ์ละการเพาะเลีย้งสัตวน์้ า 

1 นางสาวประภาศิร ิ ใจผ่อง รองคณบด ี ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

2 นายสัตวแพทยป์รีชา มูลสาร  ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

3 นางยิ่งลกัษณ ์ มูลสาร  ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

4 นางสาวสุภาวด ี แหยมคง  ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

5 นายณรกมล เลาห์รอดพนัธ ์  ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ พนักงานมหาวิทยาลัย 
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ประจ า

หลักสูตร 
ช่ือ-นามสกุล 

ต าแหน่ง

บริหาร 

ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

ประเภทบุคลากร 

 

6 นายปณุเรศวร ์ รัตนประดิษฐ ์   พนักงานมหาวิทยาลัย 

7 นายวโิรจน ์ ลิขิตตระกูลวงศ ์  ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

8 Mr.Tuan Ngyen Ngoc   พนักงานมหาวิทยาลัย 

9 นางสาวพัทธนนัท ์ โกธรรม ประธาน

หลักสูตร 

 พนักงานมหาวิทยาลัย 

หลักสูตรสาขาวชิาวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยกีารอาหาร ระดับปริญญาตร ี

1 นางทรงพรรณ สังขท์รัพย์  ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

2 นางชุติมา เลิศลกัษมี ประธาน

หลักสูตร 

ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

3 นางพมิพช์นก พริกบุญจนัทร ์  ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

4 นายค ารบ สมะวรรธนะ   พนักงานมหาวิทยาลัย 

5 นางสาวหทัยทิพย ์ ร้องค า   พนักงานมหาวิทยาลัย 

หลักสูตรพัฒนาผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพและเครื่องส าอาง 

1 นางสาวพรดรัล จุลกลัป ์  ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

2 นายธนพล กิจพจน ์   พนักงานมหาวิทยาลัย 

3 นางสาวเปรมนภา สีโสภา   พนักงานมหาวิทยาลัย 

4 นางสาวกนกวรรณ พรมจีน   พนักงานมหาวิทยาลัย 

5 นายจิรศติ อินทร ประธาน

หลักสูตร 

 พนักงานมหาวิทยาลัย 

6 นางสาวญาณิศา จินดาหลวง   พนักงานมหาวิทยาลัย

เงินรายได ้

7 นางสาวศนิพร จันทร์บรุ ี   พนักงานมหาวิทยาลัย

เงินรายได ้

หลักสูตรสาขาวชิาวศิวกรรมเกษตรและอาหาร 

1 นางน้ าทิพย ์ วงษ์ประทีป  ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

2 นางวรลกัษณ ์ สุริวงษ ์   พนักงานมหาวิทยาลัย 

3 นางสาวพัชราภรณ ์ อินริราย   พนักงานมหาวิทยาลัย 

4 นางสาวธวัลรัตน ์ สัมฤทธิ ์ ประธาน

หลักสูตร 

 พนักงานมหาวิทยาลัย 
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ประจ า

หลักสูตร 
ช่ือ-นามสกุล 

ต าแหน่ง

บริหาร 

ต าแหน่งทาง

วิชาการ 

ประเภทบุคลากร 

 

5 นายคงเดช พะสีนาม   พนักงานมหาวิทยาลัย 

6 นางสาวธันวมาส กาศสนุก   พนักงานมหาวิทยาลัย 

7 นางสาวสรุินทราพร ช่ังไชย   พนักงานมหาวิทยาลัย

เงินรายได ้

หลักสูตรระดับปริญญาโท 

หลักสูตรสาขาวชิาวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยกีารอาหาร ระดับปริญญาโท 

1 นายธวัชชัย ศุภวิทติพัฒนา คณบด ี ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

2 นางปิยวรรณ ศุภวิทติพัฒนา รองคณบด ี ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

3 นางสาวเกตุการ ดาจันทา ประธาน

หลักสูตร 

รองศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

4 นายคงศักดิ ์ ศรีแก้ว  รองศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 

5 นางสาวอุทัยวรรณ ฉัตรธง  ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ขา้ราชการ 
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บุคลากรสายสนบัสนุน 

ช่ือ - สกุล ต าแหน่ง ประเภทบุคลากร 

ส านักงานคณบด ี

นายอดิศกัดิ ์ แก้วกองทรัพย์ รักษาการหัวหน้าส านกังาน

คณบด ี

พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางสาวจีราพร น่วมนุช หัวหน้างานธรุการ พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางสาวกรวรรณ ทองสอน หัวหน้างานบริการการศึกษา พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางปรารถนา อินบุญรอด นักวทิยาศาสตร ์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายนิรุตติ ์ ทาอ่อน หัวหน้างานกิจการนกัศกึษาและ 

ท านุบ ารุงศลิปวัฒนธรรม 

พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายพรพนม นันทะเสน นักวชิาการคอมพวิเตอร ์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

นางสาวนริันดา เฉลิมสถาน เจ้าหน้าที่บรหิารงานทั่วไป พนักงานมหาวิทยาลัย 

วา่ที่ร.ต.วีระบูลยก์ิตต ิ ชุมพรผ่อง นักวชิาการศึกษา พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

นายอนุพล อัคพิน นักวชิาการศึกษา พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

นายณัฐิวุฒิ พุม่มาลา นักวชิาการศึกษา พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

นายพนม อินทสิทธิ ์ คนงานฟาร์มเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 

นายณัฐพงษ ์ พรดอนก่อ พนักงานผลิตทดลอง ลูกจ้างประจ า 

นางสาวอมรรตัน ์ อุประปุ้ย นักวชิาการเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายราวนิ เอ่ียมหุ่น เจ้าหน้าที่ปฏิบัตกิารแปลงพชื พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

นางชวนฝัน กองพล ผู้ช านาญการเพราะเลีย้งเนือ้เยื้อ พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

นางสุนนัทา ยอดเกต ุ ผู้ช านาญการเพราะเลีย้งเนือ้เยื้อ พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

นางบุญเลศิ กลิ่นทับ คนงานฟาร์มเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

หลักสูตรสาขาสัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสัตวน์้ า 

นางสาวสกุัญญา แตงโม นักวชิาการสัตวบาล พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายอุบล ทองสุวรรณ เจ้าหน้าที่ปฏิบัตงิานสตัวบาล พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

นางสาวสริิพร ห้าวหาญ คนงานฟาร์มเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

นายวรีะยุทธ ม่ันคง คนงานฟาร์มเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

นายสันติภาพ โพธิ์ศร ี คนงานฟาร์มเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

หลักสูตรสาขาวชิาวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยกีารอาหาร 

นายธเนศ ทองทุ่ง นักวทิยาศาสตร ์ พนักงานมหาวิทยาลัย 



26 
 

นางดวงกมล โตมิ นักวทิยาศาสตร ์ พนักงานมหาวิทยาลัย 

หลักสูตรสาขาวชิาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพและเครือ่งส าอาง 

นางสาวศรณัญา สอนมณ ี นักวทิยาศาสตร ์ พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

หลักสูตรสาขาวชิาวศิวกรรมเกษตรและอาหาร 

นายกนกพล เรื่องลือ ช่างเทคนิค พนักงานมหาวิทยาลัยเงนิรายได ้

 



27 
 

1. มิติแผนงานและผลผลิต 

แผนงาน ผลผลิต งบประมาณแผ่นดิน งบประมาณรายได ้ รวมท้ังส้ิน 

1. แผนงานบุคลากรภาครัฐ  

(ด้านการพัฒนาและเสริมสร้าง

ศักยภาพทรัพยากรมนุษย์) 

- 3,922,700.00 3,922,700.00 

1.1 รายการค่าใช้จ่าย บุคลากร

ภาครัฐ ยกระดับคุณภาพการศกึษา

และเรียนรู้ตลอดชีวิต 

- 3,922,700.00 3,922,700.00 

2. แผนงานบูรณาการวจิัยและ

นวัตกรรม 

9,944,200.00 2,402,700.00 12,346,900.00 

2.1 ผู้ส าเร็จการศึกษาด้าน

วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 

7,125,000.00 2,402,700.00 9,527,700.00 

2.2 ผลงานการใหบ้ริการวิชาการ 2,819,200.00 - 2,819,200.00 

3. แผนงานพ้ืนฐานด้านกา 

พัฒนาและเสริมสร้างศักยภาพคน 

- - - 

4. แผนงานยุทธศาสตร์พัฒนา

การศกึษาเพ่ือความยั่งยืน 

- - - 

รวมท้ังสิน้ 9,944,200.00 6,325,400.00 16,269,600.00 

 

2. มิตริายจ่าย 

งบรายจ่าย งบประมาณแผ่นดิน งบประมาณรายได ้ รวมท้ังส้ิน 

1. รายจ่ายประจ า 3,926,200.00 6,325,400.00 10,251,600.00 

    1.1 งบบุคลากร - 3,289,700.00 3,289,700.00 

    - ค่าจ้างชัว่คราว - 3,289,700.00 3,289,700.00 

    1.2 งบด าเนนิงาน 100,000.00 3,010,700.00 3,110,700.00 

     - ค่าตอบแทน-ใช้สอย-วัสด ุ 100,000.00 3,010,700.00 3,110,700.00 

    1.3 งบเงินอดุหนุน 3,826,200.00 25,000.00 3,851,200.00 

    1.4 งบรายจ่ายอื่น - - - 

2. งบลงทุน 6,018,000.00 - 6,018,000.00 

    2.1 ค่าครุภัณฑ ์ 5,168,00.00 - 5,168,000.00 

    2.2 ค่าท่ีดินและสิ่งก่อสร้าง 850,000.00 - 850,000.00 

รวมท้ังส้ิน 9,944,200.00 6,325,400.00 16,269,600.00 
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รายการ จ านวน/

หน่วยนับ 

งบประมาณ

แผ่นดิน 

(บาท) 

งบประมาณเงิน

รายได้ 

(บาท) 

รวมทั้งสิ้น 

(บาท) 

โปรแกรมส าเร็จรูปทางวิศวกรรม  

ต าบลพลายชมุพล อ าเภอเมอืงพิษณุโลก  

จังหวัดพิษณุโลก 

1 โปรแกรม 353,000.00 - 353,000.00 

เคร่ืองโครมาโทกราฟีของเหลวสมรรถนะสูง

พร้อมตวัตรวจวัดชนิด UV ต าบลพลายชุม

พล อ าเภอเมอืงพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1 เคร่ือง 980,000.00 - 980,000.00 

เคร่ืองบดและผสมวัตถุดิบอาหารปลา   

ต าบลพลายชมุพล อ าเภอเมอืงพิษณุโลก  

จังหวัดพิษณุโลก 

1 เคร่ือง 935,000.00 - 935,000.00 

เคร่ืองอัดเม็ดและอบแห้ง  ต าบลพลายชมุพล 

อ าเภอเมืองพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1 เคร่ือง 865,000.00 - 865,000.00 

เคร่ืองบดตัวอย่างอาหาร ต าบลพลายชมุพล 

อ าเภอเมืองพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1 เคร่ือง 400,000.00 - 400,000.00 

เคร่ืองวัดความเป็นกรด-ด่างในสารละลาย 

แบบตั้งโต๊ะ ต าบลพลายชมุพล  อ าเภอเมอืง

พิษณุโลก จังหวดัพิษณุโลก 

2 เคร่ือง 50,000.00 - 50,000.00 

ตู้อบสญูญากาศพร้อมป๊ัม  ต าบลพลายชมุ

พล อ าเภอเมอืงพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1 เคร่ือง 685,000.00 - 685,000.00 

เคร่ืองทอดสญูญากาศ ต าบลพลายชุมพล 

อ าเภอเมืองพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1 เคร่ือง 900,000.00 - 900,000.00 

งานปรับปรุงห้องปฏิบัติการคอมพิวเตอร์  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ต าบล

พลายชุมพล อ าเภอเมืองจังหวดัพิษณุโลก 

1 ห้อง 250,000.00 - 250,000.00 

งานปรับปรุงห้องสโมสรนักศึกษา  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ต าบล

พลายชุมพล อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 

1 ห้อง 600,000.00 - 600,000.00 

รวมท้ังส้ิน  6,018,000.00 - 6,018,000.00 
 

 

ทรัพยากรที่ได้รับการจัดสรรในปีงบประมาณ พ.ศ.

2563  
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จ านวนนักศึกษา จ าแนกตามสาขาวิชา 

หลักสูตรสาขาวิชา จ านวนนักศึกษา 

หลักสูตรระดบัปริญญาตรี  

หลักสูตรวทิยาศาสตรบณัฑิต สาขาวชิาเกษตรศาสตร์ 127 

หลักสูตรวทิยาศาสตรบณัฑิต สาขาวชิาสัตวศาสตรแ์ละการเพาะเลีย้งสัตวน์้ า 75 

หลักสูตรวทิยาศาสตรบณัฑิต สาขาวชิาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง 47 

หลักสูตรวศิวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาวศิวกรรมเกษตรและอาหาร 49 

หลักสูตรวทิยาศาสตรบณัฑิต สาขาวชิาวทิยาศาสตรก์ารอาหาร 67 

รวมจ านวนท้ังสิ้น 365 

หลักสูตรระดบัปริญญาโท 

หลักสูตรวทิยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 10 

รวมท้ังหมดทุกระดับหลักสูตรสาขาวิชา 375 

 

 

แผนภูมิแสดงจ านวนนักศึกษา จ าแนกตามสาขาวิชา 
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การจัดการศึกษา/การจัดการเรียนการสอน 

หลักสูตรสาขาวิชา จ านวนหลักสูตร 

หลักสูตรระดบัปริญญาตรี  5 

หลักสูตรวทิยาศาสตรบณัฑิต สาขาวชิาเกษตรศาสตร ์ 1 

หลักสูตรวทิยาศาสตรบณัฑิต สาขาวชิาสัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสัตวน์้ า 1 

หลักสูตรวทิยาศาสตรบณัฑิต สาขาวชิาพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง 1 

หลักสูตรวศิวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวชิาวศิวกรรมเกษตรและอาหาร 1 

หลักสูตรวทิยาศาสตรบณัฑิต สาขาวชิาวทิยาศาสตรก์ารอาหาร 1 

หลักสูตรระดบัปริญญาโท 1 

หลักสูตรวทิยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 1 

รวมท้ังหมดทุกระดับหลักสูตรสาขาวิชา 6 
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ผลงาน รางวัล หรือประกาศเกยีรติคุณในปี 2563 คณาจารย์/บุคลากร 

ช่ือ – นามสกุล 
ผลงาน/รางวัล/ 

ประกาศเกยีรติคุณ 

ปีท่ี

ได้รับ 
หน่วยงานท่ีให ้

ผศ.ดร.น้ าทิพย ์ วงษ์ประทีป นักวจิัยผู้สร้างสรรคผ์ลงานบริการ

วชิาการการรบัใช้สังคมดีเด่น 

2563 สถาบันวจิัยและพัฒนา 

บุคลากรสายวชิาการที่มีผลงานบรกิาร

วชิาการดีเดน่ 

2563 คณะเทคโนโลยกีารเกษตร 

และอาหาร 

ผศ.ว่าที ่ร.ท.ดร.คงเดช พะสีนาม ผลงานที่ไดร้ับการจดอนุสิทธิบัตร 2563 สถาบันวจิัยและพัฒนา 

นักวจิัยดีเดน่ด้านการวจิัยเชิงพาณิชย ์ 2563 สถาบันวจิัยและพัฒนา 

รางวัลชมเชย การน าเสนอแนว

ปฏิบัติการจัดการเรียนการสอนสู่

บัณฑิตนักปฏิบตัิกลุ่มวทิยาศาสตร ์

2563 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

อาจารย์ ดร.ธนพล กจิพจน ์ รางวับรองชนะเลิศอันดับ 2  

การน าเสนอแนวปฏิบัตกิารจดัการเรียน

การสอนสู่บณัฑิตนักปฏิบตัิกลุ่ม

วทิยาศาสตร ์

2563 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

อาจารย์จิรศติ อินทร นักวจิัยดีเดน่ด้านผลงานทรัพย์สนิทาง

ปัญญา 

2563 สถาบันวจิัยและพัฒนา 

ผลงานที่ไดร้ับการจดอนุสิทธิบัตร 2563 สถาบันวจิัยและพัฒนา 

ผศ.ดร.สุภาวด ีแหยมคง ได้รับคดัเลือกเสนอโครงการ  

Pre-Talent Mobility 

2563 ส านักงาน Talent Mobility 

มหาวิทยาลัยราชภัฏอุตรดติถ ์

ผส.ดร.จกัรกฤช ศรลีะออ ผลงานที่ไดร้ับการจดอนุสิทธิบัตร 2563 สถาบันวจิัยและพัฒนา 

ผศ.ณรกมล เลาห์รอดพันธ ์ ผลงานที่ไดร้ับการจดอนุสิทธิบัตร 2563 สถาบันวจิัยและพัฒนา 

อาจารย์สุรนิทราพร ช่ังไชย บุคลากรสายวชิาการที่มี 

ผลงานวจิัยดีเดน่ 

2563 คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร 

นางสาวกรวรรณ ทองสอน บุคลากรดีเดน่ 2563 คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร 

นายธเนศ ทองทุ่ง บุคลากรดีเดน่ 2563 คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร 

นายพนม อินทสิทธิ ์ บุคลากรดีเดน่ 2563 คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร 
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นักศึกษาท่ีได้รับรางวัล/การประกาศเกยีรติคุณยกย่อง 

 

รางวัลการแข่งขัน กจิกรรม/สถานท่ี วันท่ี 

รางวัลชนะเลศิ  

การแขง่ขนัตอบปัญหาทางวชิาการ ด้าน

วทิยาศาสตร์เทคโนโลยกีารอาหาร 

การแขง่ขนัทักษะทางวชิาการและ

วชิาชีพทางด้านการเกษตร 

เครือขา่ยคณะเกษตรศาสตรแ์ละ

สาขาที่เกี่ยวข้องมหาวิทยาลัย 

ราชภัฏทั่วประเทศ ครัง้ที่ 6 ณ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธาน ี

18 - 20 

กุมภาพันธ์ 2563 

รางวัลรองชนะเลศิอันดับ 2  

การแขง่ขนัตอบปัญหาทางวชิาการ ด้านพชืศาสตร์ 

การแขง่ขนัทักษะทางวชิาการและ

วชิาชีพทางด้านการเกษตร 

เครือขา่ยคณะเกษตรศาสตรแ์ละ

สาขาที่เกี่ยวข้องมหาวิทยาลัยราช

ภัฏทั่วประเทศ ครัง้ที่ 6 ณ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธาน ี

18 - 20 

กุมภาพันธ์ 2563 

รางวัลรองชนะเลศิอันดับ 2  

ทีม AFE Harvester ช่ือผลงาน เครื่องเก็บเกี่ยวเมลด็

กาแฟแบบพกพา 

การแขง่ขนัโครงการ เสน้ทางสูน่

วัตวณิชย ์2563 (Research to 

Market : R2M 2020) จัดโดย

อุทยานวทิยาศาสตร์ภาคเหนือ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

2 กันยายน 2563 

รางวัลชมเชย  

-ทีม Victory ช่ือผลงาน ผลติภัณฑป์ุ๋ยอัดเม็ดจาก 

ใบยาสูบ  

-ทีม Gabarize ช่ือผลงาน ผลติภัณฑส์ูตรอาหารไก่

ไขเ่สริมกาบาจากขา้วเปลือกงอก  

-ทีม วัวตุ้ย ช่ือผลงาน ผลติภัณฑ์อาหารขน้ส าหรับ

โคขุน  

-ทีม BamBusa ช่ือผลงาน ผลติภัณฑแ์หนมหน่อไม้ 

การแขง่ขนัโครงการ เสน้ทางสูน่

วัตวณิชย ์2563 (Research to 

Market : R2M 2020) จัดโดย

อุทยานวทิยาศาสตร์ภาคเหนือ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

2 กันยายน 2563 

รางวัลยกย่องเชิดชูเกยีรติผู้มีผลงานดีเด่น  

ด้านศิลปวัฒนธรรม สาขาขนบธรรมเนียมประเพณี 

โครงการยกยอ่งเชิดชูเกียรติผู้มี

ผลงานดีเด่น ด้านศลิปวัฒนธรรม 

ส านักศิลปะและวัฒนธรรม 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม 

27 มิถุนายน 

2563 
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รางวัลการแข่งขัน กจิกรรม/สถานท่ี วันท่ี 

รางวัลยอดเย่ียม 

- ทีมสานฝัน กลุ่มผู้เลี้ยงและแปรรูปปลา บ้านวงัแร่ 

โครงการ “ออมสนิยุวพัฒนร์ักษ์

ถิ่น” ประจ าป ี2562 ณ ห้อง

ประชุม Conference room 1 ช้ัน 1 

คณะมนุษยศาสตร์และ 

สังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พบิูลสงคราม 

18 พฤศจิกายน 

2562 

รางวัลชมเชย 

-ทีม ไขไ่อโอดนี  

-ทีม ขา้วเกรียบปลา  

-ทีม ไข ่Care  

-ทีม The Next G  

-ทีม Friendly Worm  

-ทีม อ๊บซ่า 

โครงการ “ออมสนิยุวพัฒนร์ักษ์

ถิ่น” ประจ าป ี2562 ณ ห้อง

ประชุม Conference room 1 ช้ัน 1 

คณะมนุษยศาสตร์และ 

สังคมศาสตร์ มหาวิทยาลัยราชภัฏ

พบิูลสงคราม 

18 พฤศจิกายน 

2562 
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โครงการ/กจิกรรมพัฒนานักศึกษา 

 

โครงการ/กจิกรรม กลุ่มเป้าหมาย 
จ านวน 

(คน) 

งบประมาณ 

(บาท) 

ผู้รับผิดชอบ/หนว่ยงาน

ท่ีรับผิดชอบ 

โครงการสืบสานศลิปวัฒนธรรม 

และประเพณีไทย 

นักศกึษา 143 10,000 ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 

โครงการพัฒนานกัศกึษาคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

กิจกรรมสืบสานประเพณี

สงกรานต ์

- นกัศกึษา 

- บุคลากรสายวชิาการ 

- บุคลากรสายสนับสนนุ 

130 5,000 ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 
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โครงการพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21 

ล าดับ โครงการกจิกรรม รายละเอียดกจิกรรม 

ระยะเวลาใน

การจัด

กจิกรรม 

กลุ่มเป้าหมาย งบประมาณ 

1 พัฒนาสมรรถนะ

นักศกึษาคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

-จัดอบรมให้แก่นกัศกึษาเพื่อ

พัฒนาศักยภาพและทกัษะการ

เรียนรู้ให้แก่นกัศกึษาด้าน

คอมพวิเตอร์ ได้แก่ การอบรม 

Microsoft excel ให้แก่นกัศกึษา

ช้ันปีที่ 3 

19 ต.ค.  

2562 

70 คน 20,000 

2 เครือขา่ยคณบด ี -น านักศึกษาเขา้ร่วมการแขง่ขัน

ทักษะวชิาการและวชิาชีพด้าน

การเกษตร 

โดยเข้าร่วมการแขง่ขันทักษะ

ทางวชิาการและวชิาชีพทางด้าน

การเกษตร เครือขา่ยเกษตรราช

ภัฏทั่วประเทศ ครัง้ที่ 6 ณ คณะ

เกษตรศาสตร์ มหาวิทยาลัยราช

ภัฏอุบลราชธานี ซ่ึงเขา้ร่วม

กิจกรรมดังนี ้

1. การประกวดแผนธุรกิจเกษตร  

- น.ส.บญุทิชา  ประณตี 

- น.ส.อรณิช  กวนิวาณิช 

2. การประกวดนวตักรรมด้าน

อาหาร 

ผลงาน “การผลติเม็ดบดีสน์้ า

มะขามด้วยเทคนิคออยสเฟยีริฟิ

เคชันและรีเวิร์สเฟียริฟิเคชัน 

- น.ส.จิดาภา  นาคไทย 

- นายธนธรณ ์ รอพนัธ ์

3. การประกวดนวตักรรมด้าน

เทคโนโลยกีารเกษตร 

19 ก.พ. 

2563 

21 คน 80,000 
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ผลงาน “เครื่องเพาะถั่วงอก

อัตโนมัติ” 

- น.ส.อภิชยา  คล้ายผา 

- นายธนวตั  ฤทธิ์เม้า 

- นายรุง่โรจน์  สายค าจันทร ์

4. การแขง่ขันตอบปัญหาทาง

วชิาการด้านการเกษตร 

4.1  ด้านพชืศาสตร ์

- นายพิทกัษ์  จาวสุวรรณวงษ ์

- นางสาวเบญจรตัน์  จิ่วกร่าง 

* รางวลัชนะเลศิอันดับ 3 

4.2 ด้านสัตวศาสตร ์

- นายวรวิช  นาเคน 

- นางสาวกิ่งกาญจน ์ พาอ่อน

ศร ี

4.3 ด้านวทิยาศาสตร์และ

เทคโนโลยกีารอาหาร 

- นางสาวจันจริา  กล่ าส ี

- นางสาวณัฐกานต ์ กรุมรัมย ์

* รางวลัชนะเลศิ 

4.4 ด้านประมง 

- นายนภดล  ปักด า 

- นายเรงิชัย  อินสิงห ์

4.5 การแขง่ขันการประเมิน

คุณภาพอาหารทางประสาท

สัมผัส 

- นางสาวจันจริา กล่ าส ี

- นางสาวณัฐกานต ์กรุมรัมย ์

4.6 การแขง่ขันการกรอกวสัดุ

ปลูกใส่ถงุ 

- นายฉตัรชัย  เลก็ชม 

- นางสาวเบญจรตัน์  จิ่วกร่าง 
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3 ยกระดับคณุภาพ

นักศกึษาเพื่อพัฒนา

ประสบการณ์

ทางด้านวชิาการและ

วชิาชีพ 

นักศกึษาที่เข้าร่วมการอบรม

พัฒนาประสบการณ์ทางด้าน

วชิาการและวชิาชีพในหลกัสตูร

และในศาสตร์ของนกัศกึษาที่

ศึกษา ได้แก่ 1. การอบรม GMP 

และ HACCP  (นกัศกึษา

หลักสูตรวทิย์-อาหาร,หลักสูตร 

วศิวกรรมเกษตรและอาหาร 

และหลกัสตูรพัฒนา

ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร) 

18-19  

ก.พ.63 

นักศกึษาช้ัน 

ปีที่ 3  

จ านวน  

96 คน 

110,000 

2. การอบรม การออกแบบ

ระบบควบคุมในโรงเรือน

อัจฉริยะ (Smart farm) 

(นักศกึษาหลกัสตูรสาขาวชิา

เกษตรศาสตร์ และสาขาวชิา

วศิวกรรมเกษตรและอาหาร) 

29-31  

ม.ค. 63 

3. การอบรม หลกัการผลิตสตัว์

เบื้องต้น 

(นักศกึษาหลกัสตูรสาขาวชิา

สัตวศ์าสตร์) 

29-31  

ม.ค. 63 

4 พัฒนาทักษะ

ภาษาอังกฤษและ

ทดสอบมาตรฐาน 

ให้แกน่ักศึกษาคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

 

พัฒนาทักษะความรู้ด้าน

ภาษาอังกฤษให้แกน่ักศึกษา

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร และทดสอบวดัระดับ

ภาษาอังกฤษ CEFR ใหแ้ก่

นักศกึษา 

14-15   

มี.ค. 63 

และ 

4-5 ก.ค.63 

จ านวน 96 คน 53,300 
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ทุนการศึกษา 2563 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 

 

ล าดับ ช่ือ- นามสกุล สาขาวิชา ทุน 

1 นายวรวิช นาเคน สัตวศาสตรแ์ละการเพาะเลีย้ง

สัตวน์้ า 

ทุนมูลนิธนิายห้างโรงปูนผู้หนึ่ง  

ทุนละ 40,000 บาท/ป ี

2 น.ส.นลิน หาคูณ วทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลย ี

การอาหาร 

ทุนในพระราชานุเคราะห์  

ทุนละ 48,000 บาท/ป ี

3 น.ส.วิลาสนิี คล้ายรุ่งเรือง วศิวกรรมเกษตรและอาหาร ทุนมูลนิธอิายโินะโมะโต๊ะ  

ทุนละ 30,000 บาท/ปี 

4 น.ส.ปณติา จนัทะวงศ ์ วศิวกรรมเกษตรและอาหาร ทุนมูลนิธอิายโินะโมะโต๊ะ  

ทุนละ 30,000 บาท/ปี 

5 นายธีระภัทร มีทัง่ วศิวกรรมเกษตรและอาหาร ทุนมูลนิธพิพิัฒน์พิษณุโลก  

สนับสนุนคา่เล่าเรียนและคา่หอพัก 

(เฉพาะหอใน)ตลอดหลกัสตูร 
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งานวิจัยและงานสร้างสรรค์ และ/หรือท่ีได้รับการตีพิมพ์/การน าเสนอ 

งานวิจัยและงานสร้างสรรค ์

ท่ี ช่ือโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม 
หลักสูตร

สาขาวิชา 
ทุนวิจัย แหล่งทุน 

ปีการ 

ศึกษา 

แหล่งทุนภายในมหาวิทยาลัยฯ 

1 การใช้สารสีจากธรรมชาติ

เพ่ือเพ่ิมความเขม้สีของไข่

แดงให้กับกลุม่เกษตรกร  

ผู้เลีย้งไก่ไข ่ต าบลสมอแข 

อ าเภอเมือง จังหวัด

พิษณุโลก 

สุกัญญา แตงโม 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ผศ.ประภาศริิ ใจผอ่ง 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

ดร.ต๋วน เหงียน ง็อก 

สัตวศาสตรแ์ละ 

การเพาะเลีย้ง

สัตวน์้ า 

150,000 มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูล

สงคราม 

2562 

2 การพัฒนาการเรียนการ

สอนดว้ยการเรียนรู้จาก

การสบืค้น    (Inquiry-

Based Learning) เพ่ือ

พัฒนาผลการเรียนรู้ใน

รายวิชาโภชนศาสตร์มนุษย์ 

ผศ.ทรงพรรณ  

สังข์ทรัพย์ 

วิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี

การอาหาร 

4,000 คณะ

เทคโนโลยีการ

เกษตรและ

อาหาร 

2562 

3 Application of interactive 

teaching styles base on 

student’s behavior and 

expectation in 

“Freshwater Fish Culture” 

Subject (FISH243), 

Pibulsongkram Rajabhat 

University 

ดร. ต๋วน เหงียน ง๊อก สัตวศาสตร์และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

4,000 คณะ

เทคโนโลยีการ

เกษตรและ

อาหาร 

2562 

4 การพัฒนาผลสมัฤทธ์ิ

ทางการเรียนของนกัศึกษา

ในรายวิชาการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์เคร่ืองส าอาง

โดยการประยุกต์ใช้การ

เรียนรู้โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน 

(Community-based 

learning) 

ดร.ธนพล  กิจพจน ์ พัฒนา

ผลิตภัณฑอ์ุตสา

หกรรมเกษตร 

4,000 คณะ

เทคโนโลยีการ

เกษตรและ

อาหาร 

2562 
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ท่ี ช่ือโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม 
หลักสูตร

สาขาวิชา 
ทุนวิจัย แหล่งทุน 

ปีการ 

ศึกษา 

5 ผลจากการจัดการเรียน

การสอนด้วยกระบวนการ

กลุ่มท่ีมผีลตอ่ผลสัมฤทธ์ิ

ทางการเรียนรายวิชาการ

จัดการทรัพยากรธรรมชาติ

และสิ่งแวดลอ้มเพ่ือ

การเกษตร 

อาจารย์ปุณณดา ทะรังศรี เกษตรศาสตร์ 4,000 คณะ

เทคโนโลยีการ

เกษตรและ

อาหาร 

2562 

6 การจัดการเรียนการสอน

แบบเน้นการปฏิบัติ เพ่ือ

ผลสมัฤทธ์ิทางการเรียน

รายวิชา AFE365 การ

ออกแบบสามมิตขิั้นพ้ืนฐาน 

ผศ.ว่าท่ี ร.ท.ดร.คงเดช 

พะสีนาม 

วิศวกรรมเกษตร

และอาหาร 

 

4,000 คณะ

เทคโนโลยีการ

เกษตรและ

อาหาร 

2562 

7 การเพ่ิมมูลค่าถา่นชวีภาพ

จากเปลือกกลว้ยแบบ

บูรณาการในระบบเกษตร 

สิ่งแวดลอ้ม และพลังงาน

ทดแทน 

ชัชวินทร์  นวลศรี              

จักรกฤช  ศรีละออ,คง

เดช  พะสนีาม, ธันวมาส  

กาศสนกุ 

เกษตรศาสตร์ 437,500 มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูล

สงคราม 

2562 

8 การศึกษาอัตราสว่นท่ี

เหมาะสมระหว่างจอกกับ

ฟางข้าวตอ่ผลผลติเห็ด

ฟางท่ีเพาะในตะกร้า

พลาสติก 

อรพิน  เสละคร              

อมรรัตน์  อุประปุ้ย      

คงเดช  พะสีนาม               

ธันวมาส  กาศสนกุ 

เกษตรศาสตร์ 

วิศวกรรมเกษตร

และอาหาร 

80,000 มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูล

สงคราม 

2562 

9 ผลของการเสริมดอกคูณ

ในอาหารไก่ไข่ตอ่

สมรรถภาพการผลิตและ

คุณภาพไข ่

 

สิริพร ห้าวหาญ  ผศ.

ดร.สุภาวดี แหยมคง  

ผศ.ประภาศริิ ใจผอ่ง  

อ.พัทธนันท์  โกธรรม  

ดร.ต๋วน เหงียน ง็อก 

สัตวศาสตร์และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

 

80,000 

 

มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูล

สงคราม 
 

2562 

แหล่งทุนภายนอกมหาวิทยาลัยฯ 

10 ส ารวจ รวบรวม และ

จัดท าระบบฐานข้อมูลของ

สายพันธ์ุกล้วยในจังหวัด

พิษณุโลก 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ผศ.ประภาศริิ ใจผอ่ง 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

ดร.ต๋วน เหงียน ง็อก 

สัตวศาสตร์และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

 

300,000 ส านักงาน

พัฒนา

เศรษฐกิจฐาน

ชีวภาพ 

2562 
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ท่ี ช่ือโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม 
หลักสูตร

สาขาวิชา 
ทุนวิจัย แหล่งทุน 

ปีการ 

ศึกษา 

11 โครงการไข่แคร์ ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ผศ.ประภาศริิ ใจผอ่ง 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

ดร.ต๋วน เหงียน ง็อก 

สัตวศาสตร์และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

100,000 ธนาคาร 

ออมสนิ 

2562 

12 โครงการไข่ไอโอดีน ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ผศ.ประภาศริิ ใจผอ่ง 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

ดร.ต๋วน เหงียน ง็อก 

สัตวศาสตร์และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

100,000 ธนาคาร 

ออมสนิ 

2562 

13 โครงการอ๊บซ่า ผศ.ประภาศริิ ใจผอ่ง 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ดร.ต๋วน เหงียน ง็อก 

สัตวศาสตร์และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

100,000 ธนาคาร 

ออมสนิ 

2562 

14 โครงการ Friendly worm ดร.ต๋วน เหงียน ง็อกผศ.

ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ผศ.ประภาศริิ ใจผอ่ง 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

สัตวศาสตร์และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

100,000 ธนาคาร 

ออมสนิ 

2562 

15 โครงการข้าวเกรยีบปลา

นิล (คริสป้ี นิล) 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

ผศ.ประภาศริิ ใจผอ่ง 

ดร.ต๋วน เหงียน ง็อก 

สัตวศาสตร์และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

100,000 ธนาคาร 

ออมสนิ 

2562 

16 การถ่ายทอดองค์ความรู้

และเทคโนโลยีดา้น

การเกษตรแบบครบวงจรสู่

การขับเคลือ่นเศรษฐกิจ

ฐานราก เพ่ือยกระดับ

คุณภาพชีวติและเพ่ิม

รายได้ในครัวเรือนให้กับ

เกษตรกรรายย่อยในต าบล

ดินทอง อ าเภอวังทอง 

จังหวัดพิษณุโลก 

 

 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง  

ผศ.ประภาศริิ ใจผอ่ง  

อ.พัทธนันท์  โกธรรม  

ดร.ต๋วน เหงียน ง็อก 

ผศ.พิมพ์ชนก พริกบญุ

จันทร์ 

น.ส.ปิยวดี  นอ้ยน้ าใส 

สัตวศาสตร์และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

วิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี

การอาหาร 

540,000 มหาวิทยาลัย

นเรศวร 
2562 
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ท่ี ช่ือโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม 
หลักสูตร

สาขาวิชา 
ทุนวิจัย แหล่งทุน 

ปีการ 

ศึกษา 

17 ต้นแบบกระบวนการผลิตผกั

ผลไม้ทอดที่ผ่านการเคลอืบ

วัตถุแตง่กลิ่นรสดว้ย

เทคโนโลยีการเหนี่ยวน าให้

เกิดประจุไฟฟ้า 

นายคงศักดิ์ ศรีแก้ว วิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี

การอาหาร 

886,000 สกสว. (RISE) 2562 

18 เตรียมความพร้อมการขอ

รับรองระบบISO/IEC17025

ห้องปฏิบัตกิารตรวจ 

ผศ.ดร.ปิยวรรณ   

ศุภวิทิตพัฒนา 

วิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี

การอาหาร 

800,000 อุทยาน

วิทยาศาสตร์

ภาคเหนอืฯ 

2562 

19 การพัฒนาสูตรและ

กระบวนการผลิตเคร่ืองดื่ม

เพ่ือสุขภาพจากผลไม้ใน

ท้องถิ่นด้วยเทคโนโลยีและ

นวัตกรรมเพ่ือยกระดับ

ความสามารถในการแข่งขัน

ของวิสาหกิจชุมชนอ าเภอ

บ้านด่านลานหอย จังหวัด

สุโขทัย 

ผศ.ดร.พรดรัล จุลกลัป ์ พัฒนา

ผลิตภัณฑอ์ุตสา

หกรรมเกษตร 

200,000 ส านักงานการ

วิจัยแห่งชาต ิ

2562 

20 การพัฒนาสารสกัดเพ่ือใช้

เป็นสารส าคัญใน

เคร่ืองส าอาง 

อ.จิรศติ  อินทร พัฒนา

ผลิตภัณฑอ์ุตสา

หกรรมเกษตร 

250,000 อุทยาน

วิทยาศาสตร์

ภาคเหนอืฯ 

2562 

21 การวิจัยและพัฒนาชีวภัณฑ์

เชือ้ราเขียว Metarhizium 

anisoliae เพ่ือควบคุมเพลีย้

กระโดดสีนา้ตาลในนาข้าว

ชลประทานภาเหนอืตอนล่าง 

วีรเทพ  พงษ์ประเสริฐ 

(ม.นเรศวร)  สิริรัตน์ 

แสนยงค์ (ม.นเรศวร) 

อารยา  บุญศักดิ์     

คณิตา เกิดสขุ (ศูนยว์จิยัข้าว) 

เกษตรศาสตร์ 135,000 ส านักงานการ

วิจัยแห่งชาต ิ

2562 

22 การศึกษาศักยภาพของตน้

อ้อยตอ่การเลี้ยงสัตว์เค้ียว

เอือ้ง 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์ สัตวศาสตร์และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

406,525 บริษัท น้ าตาล

พิษณุโลก 

จ ากัด 

2562 

23 การใช้ประโยชน์จากเมล็ด

ล าไยเพ่ือพัฒนาเป็นครีม

นาโนอมิัลชันต้านโรคเต้า

อักเสบในโคนม 

ผศ.ดร.วิโรจน์  

ลิขิตตระกูลวงศ ์

สัตวศาสตร์และ 

การเพาะเลี้ยง

สัตว์น้ า 

531,000 

 

อุทยาน

วิทยาศาสตร์

ภาคเหนอืฯ 

2562 
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ท่ี ช่ือโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม 
หลักสูตร

สาขาวิชา 
ทุนวิจัย แหล่งทุน 

ปีการ 

ศึกษา 

รวมงบประมาณจากแหล่งทุนภายในและภายนอกมหาวิทยาลัย 5,316,025 
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งานวิจัยและงานสร้างสรรค์ท่ีได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่ 

ช่ืองานวิจัย/งานสร้างสรรค์ท่ี

ตีพิมพ์เผยแพร่ 

ช่ือ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/

งานสร้างสรรค ์

ช่ือวารสาร/สิ่งพมิพ์ท่ี

น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ปีตีพิมพ์

เผยแพร่ 
เลขท่ีหน้า 

บทความวจิัยหรือบทความวชิาการฉบับสมบรูณ์ที่มีการตีพิมพใ์นรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวชิาการ

ระดับชาติ มกีารยื่นจดอนสุิทธบิตัร 

ศกึษาการเจริญของเสน้ใยและ

ผลผลิตของเห็ดนางฟ้าเมือ่ใชข้ี้

เลื่อยไม้ยางพาราและขีเ้ลื่อยไม้

ฉ าฉาเป็นวัสดุเพาะ. ในการประชุม

วิชาการโครงงานวิศวกรรมเกษตร

แห่งชาติ คร้ังท่ี25 

ชัยณรงค์ งามโสภา,  

บุญญารัตน์ แว่นฟ้า, 

ธันวมาส กาศสนุก 

และ คงเดช พะสนีาม 

การประชมุวิชาการ 

โครงงานวิศวกรรมเกษตร

แห่งชาติ คร้ังท่ี25 

2562 62-66 

การใช้สารเร่งรากเพ่ือส่งเสริม  

การออกรากของหนอ่กลว้ยน้ าวา้

พันธ์ุมะลอิ่อง 

กุลสิน ีบุญชว่ย   

สุดารัตน ์  

สุตพันธ์ และ 

อารยา บญุศักดิ ์

การประชมุวิชาการ

ระดับชาต ิ 

พิบูลสงครามวิจัย   

คร้ังท่ี 5 

2562 344-351 

ผลของน้ ามะพร้าวต่อการแตก

หน่อของกล้วยนาก (Musa  (AAA) 

ในสภาพปลอดเชื้อ 

พีรณัฐ บัวทุม อรพิน 

เสละคร และสุดารัตน์ 

สุตพันธ์ 

การประชมุวิชาการ

ระดับชาต ิ 

พิบูลสงครามวิจัย   

คร้ังท่ี 5 

2562 134-141 

การเพ่ิมประสิทธิภาพกระบวนการ

ผลิตแกส๊มีเทนจากเศษอาหารโดย

ใช้ถ่านกัมมันต ์

นิตรา มีบึงพร้าว   

จักรกฤช ศรีละออ และ 

ชัชวินทร์ นวลศรี 

การประชมุวิชาการ

ระดับชาต ิ 

พิบูลสงครามวิจัย คร้ังท่ี 5 

2562 274-274 

อัตราสว่นของเหลก็วาเลนซ์ศูนย์ท่ี

ส่งผลตอ่กระบวนการผลิตแกส๊

มีเทนจากเศษอาหาร.  

วิชุดา กัดเขียว   

จักรกฤช ศรีละออ 

และชัชวินทร์ นวลศรี 

การประชมุวิชาการ

ระดับชาต ิ 

พิบูลสงครามวิจัย คร้ังท่ี 5 

2562 181-191 

ชนิดและความเข้มข้นของ พีเอช

บัฟเฟอร์ท่ีสง่ผลตอ่เสถียรภาพของ

กระบวนการผลติแก๊สมีเทนจาก

เศษอาหาร  

สิรินันท์ จันทร์ค า   

จักรกฤช ศรีละออ 

และชัชวินทร์ นวลศรี 

การประชมุวิชาการ

ระดับชาต ิ 

พิบูลสงครามวิจัย คร้ังท่ี 5 

2562 255-264 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ท าความ

สะอาดเสน้ผมผสมสารสกัดสิริน

ธรวัลล ี

จิรศติ อินทร ศนพิร 

จันทร์บุรี และ ญาณิศา 

จินดาหลวง 

การประชมุวิชาการ

ระดับชาต ิ 

พิบูลสงครามวิจัย คร้ังท่ี 5 

2562 352-358 
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ช่ืองานวิจัย/งานสร้างสรรค์ท่ี

ตีพิมพ์เผยแพร่ 

ช่ือ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/

งานสร้างสรรค ์

ช่ือวารสาร/สิ่งพมิพ์ท่ี

น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ปีตีพิมพ์

เผยแพร่ 
เลขท่ีหน้า 

การทดสอบพฤกษเคมีเบือ้งต้น 

และ ฤทธ์ิตา้นอนมุูลอิสระของสาร

สกัดหยาบจากส่วนต่าง ๆ ของยอ

บ้าน 

สุทธิพันธ์ ตันเชียงค า 

นภัสสร ค านาค  

ธนพล กิจพจน์ จัน

ทกานต์ นชุสุข และ  

ภรภัทร ส าอาง 

การประชมุทางวิชาการ

เกษตรนเรศวร คร้ังท่ี 16 

“นวตักรรมสร้างชาติ 

เกษตรศาสตร์ย่ังยืน” 

2562 68-69 

การปรับปรุงคุณภาพของฟางข้าว

ด้วยหัวเชื้อ พ.ด.1 และหวัเชื้ออีเอม็

ต่อค่าองค์ประกอบทางเคมีและ

การย่อยสลายในหลอดทดลอง 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์ แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ2) 2562 777-782 

สมรรถภาพการผลิตไข่ และความ

แข็งของเปลอืกไข่ใน 

เป็ดไข่ท่ีได้รับอาหารเสริมสว่นผสม

ของไบโอแคลเซียมและวิตามินด ี

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์ แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ2) 2562 147-152 

ผลการใช้กากมนัส าปะหลังหมกั

ต่อสมรรถภาพการผลิตใน 

เป็ดไข่รุ่น 

สุภาวดี แหยมคง แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ2) 2562 677-684 

ผลของเปลอืกกล้วยหมักตอ่

ผลผลิตน้ านมในแพะรีดนม 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์ แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ1) 2562 254-256 

การเสริมไขมันไหลผ่านจากน้ ามัน

ผสมในอาหารโคนม 

ต่อค่าองค์ประกอบทางเคมีและ

การย่อยสลายในหลอดทดลอง 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์ แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ1) 2562 269-276 

ผลของการปรับปรุงคุณภาพของ

มันส าปะหลังตอ่อุณหภมูิการเกิด

เจลาติไนเซชันและการย่อยไดโ้ดย

ใช้ถุงไนลอ่น 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์ แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ1) 2562 669-674 

ผลของสารสกัดรากว่าน

ปลาไหลเผือกต่อพฤติกรรมการ

ผสมพันธ์ุและระดับเทสโทสเตอ

โรนในพ่อพันธ์ุไก่ชนนเรศวร 

 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์ แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ1) 2562 237-244 
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ช่ืองานวิจัย/งานสร้างสรรค์ท่ี

ตีพิมพ์เผยแพร่ 

ช่ือ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/

งานสร้างสรรค ์

ช่ือวารสาร/สิ่งพมิพ์ท่ี

น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ปีตีพิมพ์

เผยแพร่ 
เลขท่ีหน้า 

ผลของการใช้ออ้ยหมักตอ่

ประสิทธิภาพการเจริญเติบโตและ

คุณลักษณะซากของโคขุนลูกผสม

ชารโ์รเลส ์

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์ การประชมุวิชาการ

ระดับชาต ิคร้ังท่ี 16 

มหาวิทยาลัยเกษตรศาสต

ร์ วิทยาเขตก าแพงแสน 

2562   

การเปรียบเทียบรูปแบบการเลีย้ง

ไก่ไข่รุ่นต่อสมรรถภาพการผลติ

และความสม่ าเสมอของฝูงในไกไ่ข่

รุ่น 

สุภาวดี แหยมคง แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ1) 2562 757-762 

ปัจจัยท่ีเป็นข้อจ ากัดตอ่การเลีย้ง

สุนัขสายพันธ์ุบางแกว้ของผู้เลีย้ง

สุนัขในจังหวัดพิษณุโลก 

สุภาวดี แหยมคง แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ1) 2562 1037-

1044 

ต้นทุนและผลตอบแทนการท า

ฟาร์มเพาะเลี้ยงสุนขับางแก้วใน

จังหวัดพิษณุโลก 

พัทธนันท์ โกธรรม แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ1) 2562 903-908 

ความหลากหลายของลักษณะไก่

ชนในซุม้ไก่ชน เขตพืน้ท่ีอ าเภอ 

วังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

สุภาวดี แหยมคง แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ2) 2562 983-990 

ความหลากชนิด และการ

แพร่กระจายของปลาเศรษฐกิจใน

แม่น้ าแควนอ้ย จังหวัดพิษณุโลก 

พัทธนันท์ โกธรรม แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ2) 2562 448-454 

สถานภาพและภมูิปัญญาท้องถิ่น

ในการเพาะเลี้ยงสุนขับางแก้วใน

จังหวัดพิษณุโลก 

พัทธนันท์ โกธรรม แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ2) 2562 1010-1016 

สภาวะการท าการประมงและผล

จับสัตว์น้ าในแมน่้ าแควนอ้ย 

จังหวัดพิษณุโลก 

พัทธนันท์ โกธรรม แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ1) 2562 819-826 

การส ารวจสถานภาพทางสังคม

ของผู้จับปลาและผู้จ าหนา่ยปลาใน

พืน้ท่ีแม่น้ านา่น อ าเภอบางกระทุ่ม 

จังหวัดพิษณุโลก 

 

ต๋วน เหงียน ง๊อก แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ1) 2562 845-850 
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ช่ืองานวิจัย/งานสร้างสรรค์ท่ี

ตีพิมพ์เผยแพร่ 

ช่ือ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/

งานสร้างสรรค ์

ช่ือวารสาร/สิ่งพมิพ์ท่ี

น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ปีตีพิมพ์

เผยแพร่ 
เลขท่ีหน้า 

Study on possibility of raising 

peanut worm at Truong Giang’s 

River Mount at Nui Thanh 

District, Quang Nam Province, 

Vietnam 

Nguyen Ngoc Tuan แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ1) 2562 827-836 

Phylogenetic analysis in various 

chicken strains inferred from 

mtDNA D-loop infomation. 

Innak, N., Yaemkong, 

S., Rattranapradit, P., 

Poolprasert, P., 

Incharoen, T., 

Likittrakulwong, W 

Khon Kaen Agr.J. 

(SUPPL.1) 

2562 269-276 

 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์เซร่ัมจาก

น้ ามันร าข้าวโดยการใช้ระบบไม

โครอิมลัชัน 

 

 

ศนพิร จันทร์บุรี, ธรพล 

กิจพจน์, กนกวรรณ 

พรมจีน และธันวมาส 

กาศสนกุ 

Khon kaen Agr.J. 47 

(SUPPL.1) 

2562  717-722 

การเสริมมันเส้นและลกูแป้งออ้ย

หมักตอ่ค่าองค์ประกอบทางเคมี

และการย่อยสลายในหลอด

ทดลอง 

ประวิทย์ ท่านใต้,  

ฉัตรชัย เชือ้ผู้ด,ี วันดี ทา

ตระกูล, ทศพร อินเจริญ, 

บุญฑริกา ปลั่งสูงเนิน, 

เสาวลักษณ์ แย้มหมื่นอาจ, 

ธันวมาส กาศสนกุ และ 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์ 

แก่นเกษตร 2562 67-72 

ผลของอตัราส่วนระหวา่งตัวอย่าง

กับตัวท าละลายและระยะเวลาการ

สกัดดว้ยวิธีมาเซอเรชันตอ่

คุณภาพการตา้นอนุมลูอิสระของ

สารสกัดใบมะรุม 

เกตุการ  ดาจันทา  

อุทัยวรรณ  ฉัตรธง  

และหทัยทิพย์  ร้องค า 

แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ) 2562 825-832 

ปริมาณสารประกอบฟีนอล ฤทธ์ิ

ต้านอนมุูลอิสระและฤทธ์ิตา้น

จุลินทรีย์ของผกัพื้นบ้านในจังหวัด

พิษณุโลก 

เกตุการ  ดาจันทา  

หทัยทิพย์  ร้องค า  

ทรงพรรณ  สังข์ทรัพย์  

และเปรมนภา  สีโสภา 

แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ) 2562 1533-

1540 
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ช่ืองานวิจัย/งานสร้างสรรค์ท่ี

ตีพิมพ์เผยแพร่ 

ช่ือ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/

งานสร้างสรรค ์

ช่ือวารสาร/สิ่งพมิพ์ท่ี

น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ปีตีพิมพ์

เผยแพร่ 
เลขท่ีหน้า 

ผลของการใช้ไฮโดรคอลลอยด์ตอ่

เนือ้สมัผสัและสมบัติการย่อย

สตาร์ชในข้าวเหนียวสกุ 

วรพล  ปพนยรรยง   

คงศักดิ์  ศรีแกว้  และ

ชุติมา เลศิลกัษม ี

แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ) 2562 1541-1548 

ผลของอตัราส่วนระหวา่งตัวอย่าง

กับตัวท าละลายและระยะเวลาการ

สกัดดว้ยวิธีมาเซอเรชันตอ่

คุณภาพการตา้นอนุมลูอิสระของ

สารสกัดใบมะรุม 

เกตุการ  ดาจันทา  

อุทัยวรรณ  ฉัตรธง  

และหทัยทิพย์  ร้องค า 

แก่นเกษตร (ฉบับพิเศษ1) 2562 643-650 

 

บทความวิจัยหรือบทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ท่ีมีการตีพิมพ์ในรายงานสืบเนือ่งจากการประชมุวชิาการระดับ

นานาชาต ิผลงานท่ีได้รับการจดอนสุิทธิบัตร 

การจัดการเรียนการสอนแบบ

เน้นการปฏิบัต ิ

 เพ่ือผลสมัฤทธ์ิทางการเรียน 

รายวิชา SOIL381 หลกัการ

ชลประทาน 

ธันวมาส กาศสนุก โครงการสัมมนาการ

เรียนรู้ 

 เพ่ือการพัฒนาคุณภาพ

มาตรฐานการศึกษา UKM 

คร้ังท่ี 5 

2562  

Immune Activity of Roman 

Hens as  

Influenced by the Feed 

Formulated with Germinated 

Paddy Rice 

Wirot Likittrakulwong IRC international  

research conference 

proceedings. 

2562  

 

บทความวิจัยหรือบทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ท่ีตพิีมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชมุวชิาการระดับนานาชาติ ท่ี

ได้ตีพิมพ์เผยแพร่ในฐานข้อมูลระดับนานาชาติตามประกาศ ก.พ.อ. บทความวิจัยหรือบทความวชิาการ 

ฉบับสมบูรณ์ท่ีตพิีมพ์ในวารสารทางวิชาการท่ีปรากฏในฐานข้อมูล TCI กลุม่ท่ี 2 มีการจดแจ้งลขิสิทธ์ิ   

การศึกษาสมรรถนะและการ

สึกหรอของเคร่ืองยนต์ดเีซล

รอบปานกลางเมือ่ใชน้้ ามนั ไบ

โอดีเซล 

คงเดช พะสีนาม, ธันวมาส 

กาศสนกุ, เกียรติศักดิ์ 

นิคมชัยประเสริฐ และ วีร

ชัย อาจหาญ 

PSRU Journal of  

Science and Technology 

2562 28-38 

The selection of suitable 

upland rice  

จักรกฤช ศรีละออ ปุณณดา   

ทะรังศรี ชัชวินทร์ นวลศรี 

PSRU Journal of Science  

and Technology 

2562 50-60 
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บทความวิจัยหรือบทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ท่ีตพิีมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชมุวชิาการระดับนานาชาติ ท่ี

ได้ตีพิมพ์เผยแพร่ในฐานข้อมูลระดับนานาชาติตามประกาศ ก.พ.อ. บทความวิจัยหรือบทความวชิาการ 

ฉบับสมบูรณ์ท่ีตพิีมพ์ในวารสารทางวิชาการท่ีปรากฏในฐานข้อมูล TCI กลุม่ท่ี 2 มีการจดแจ้งลขิสิทธ์ิ   

variety for planting in wet rice 

cultivation of phitsanulok 

province 

และวีระพงษ์ อินทร์ทอง 

 

บทความวิจัยหรือบทความวิชาการท่ีตพิีมพ์ในวารสารทางวชิาการระดับนานาชาติท่ีไม่อยู่ในฐานขอ้มูลตามประกาศ 

ก.พ.อ.  หรือตีพิมพ์ในวารสารวิชาการท่ีปรากฏในฐานข้อมลู TCI กลุม่ท่ี 1 

การศึกษาอัตราสว่นท่ี

เหมาะสมระหว่างต้นจอกกับ

ฟางข้าวตอ่ผลผลติเห็ดฟางท่ี

เพาะในตะกร้าพลาสตกิ 

อมรรัตน์ อุประปุ้ย, อรพิน 

เสละคร, ธันวมาส กาศส

นุก และ คงเดช พะสีนาม 

วารสารเกษตรพระวรุณ 2562 395-403 

การออกแบบและสร้าง

เคร่ืองต้นแบบส าหรับหยอดกมั

มี่เยลลี ่

ธวัลรัตน์ สมัฤทธ์ิ, เมธาวี 

ไพศาลพิสุทธ์ิ, วิรงรอง สุพี

นะ, พัชราภรณ์ อินริราย 

และสุรินทราพร ชั่งไชย 

วารสารวชิาการคณะ

เทคโนโลยีอุตสาหกรรม 

2562 13-24 

การออกแบบและสร้างเคร่ือง

อบแห้งใบบัวบกโดยรังสี

อินฟราเรดต้นแบบ 

พัชราภรณ์ อินริราย, สุรินท

ราพร ชั่งไชย, สุพรรณี คา

อินทร์ และ ทวิา สุขโชต ิ

วารสารเกษตรพระวรุณ 2562 247-257 

Methane production by a co-

digestion of vinasse with 

molasses and the kinetic 

studies. Rajabhat Journal of 

Sciences 

ชัชวินทร์  นวลศรี และ 

จักรกฤช  ศรีละออ 

Humanities & Social 

Sciences 

2562 1-11 

Evaluation of quality and shelf 

life of Thai pork scratching 

“Kaeb Moo” 

Kitpot, T., Sriwattana, S., 

Angeli, S. and Thakeow, 
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ท่ีมาและเหตุผล 

การพัฒนาศักยภาพของคนถือเป็นหัวใจส าคัญในการพัฒนาประเทศให้มุ่งสู่ความก้าวหน้าทั้งด้าน

สังคม เศรษฐกิจ การเมือง สิ่งแวดล้อม และเทคโนโลย ีโดยมีทิศทางการพัฒนาตามการเปลี่ยนแปลงของ

โลกในศตวรรษที่ 21 ที่เป็นโลกแห่งการเปลี่ยนแปลงอย่างรวดเร็ว การจัดการเรียนรู้โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน 

(Community-based learning, CBL) เป็นกลยุทธ์การสอนที่มีประสิทธิภาพที่จะน าพาผู้เรียนให้มีทักษะแห่ง

ศตวรรษที่ 21 มีการเช่ือมโยงเนือ้หาสาระในบทเรียนให้สมัพันธ์กับชุมชน ผ่านการบูรณาการสาระความรู้ใน

หลายศาสตร์กับประเด็นปัญหาในโลกที่เป็นจริง และเป็นเรื่องใกล้ตัวในชุมชนและสิ่งแวดล้อมของผู้เรียน 

เน้นทักษะการคดิ การแก้ปัญหา เรียนรู้ผ่านประสบการณ์ตรงจากการลงมือปฏิบัติจริง มีการประเมินผล

ตามสภาพจริงโดยการมีส่วนร่วมจากผู้ที่เกี่ยวขอ้ง เพื่อเป้าหมายให้ผู้เรียนมีความรู้ความสามารถเพิ่มขึ้น 

สามารถพัฒนาตนเองให้มีความพร้อมต่อการท างานหลังจากที่ส าเร็จการศึกษา มีความพร้อมต่ อการ

ท างานในสถานประกอบการหรือท างานในชุมขนท้องถิ่นของตนเอง สามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่สนองตอบ

ต่อความต้องการของท้องถิ่นและพฤติกรรมของผู้บริโภคในปัจจุบัน จึงท าให้เกิดการศึกษาถึงการพัฒนา

ผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนักศึกษาในรายวชิาการพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องส าอางโดยการประยุกต์ใช้การ

เรียนรู้โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน (CBL) โดยมีเปา้หมายเพื่อพัฒนาทักษะและความสามารถของผู้เรียนให้สามารถ

พัฒนาผลิตภัณฑ์ที่สามารถสนองตอบความต้องการของผู้บริโภคได้อยา่งแท้จริงโดยอาศัยการเขา้ไปศึกษา

ขอ้มูลพื้นฐานจากชุมชนเป้าหมายซ่ึงในการศึกษานี้คอืส่วนงานที่เกี่ยวข้องกับการผลิตและแปรรูปสมุนไพร

โรงพยาบาลบางกระทุ่ม อ าเภอบางกระทุ่ม จังหวัดพิษณุ โลก กับรายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์

เครื่องส าอาง จากการด าเนินงานศึกษาพบวา่ นักศึกษาที่ได้รับการสอนโดยการประยุกต์ใช้การเรียนรู้โดย

ใช้ชุมชนเป็นฐาน (CBL) มีคะแนนผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน (4.03+0.50 คะแนน) สูงกว่ากลุ่มที่มีการเรียน

การสอนแบบปกติ (3.47+0.32 คะแนน) อย่างมีนัยส าคัญทางสถิติที่ระดับความเช่ือม่ันร้อยละ 95 

(P<0.05) และจากการผลการประเมินผลิตภัณฑ์ที่นักศึกษาแต่ละกลุ่มพัฒนาขึ้นและถูกน าไปประเมิน

ความชอบจากผู้บริโภคเป้าหมาย 20 คน โดยใช้แบบทดสอบ 9-point hedonic scaling test พบว่า 

การพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนักศึกษาในรายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องส าอาง 

โดยการประยุกต์ใช้การเรียนรู้โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน (Community-based learning) 

 นักวิจัย : อาจารย์ ดร.ธนพล กิจพจน์ 

โครงการวิจัย : การพัฒนาผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนักศึกษาใน

รายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องส าอางโดยการประยุกต์ใช้การเรียนรู้

โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน (Community-based learning) 

แหล่งทุนวิจัย : คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราช

ภัฏพบิูลสงคราม 

E-mail นักวิจัย : home393@Hotmail.com 
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ผลิตภัณฑ์เจลนวดสมุนไพรที่มีส่วนประกอบของ ขงิ เถาวัลย์เปรียง และกระชายด า และผลิตภัณฑ์โลช่ัน

บ ารุงผิวที่มีส่วนประกอบของ สารสกัดรังไหม สารสกัดว่านหางจระเข้ ที่พัฒนาโดยนักศึกษาที่ได้รับการ

สอนโดยการประยุกต์ใช้การเรียนรู้โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน (CBL) มีค่าคะแนนความชอบ (7.5+0.5 และ 

7.7+0.5 คะแนน ตามล าดับ) ที่สูงกว่าผลิตภัณฑ์ผลิตภัณฑ์สบู่เหลวล้างมือและผลิตภัณฑ์เจลบ ารุงมือที่

พัฒนาโดยนักศึกษาที่ได้รับการสอนโดยแบบปกติ (7.0+0.2 และ 7.1+0.4 คะแนน ตามล าดับ) อย่างมี

นัยส าคัญทางสถิติที่ระดับความเช่ือม่ันร้อยละ 95 (P<0.05) ซ่ึงการศึกษาแสดงให้เห็นว่าการจัดการเรียน

การสอนโดยการประยุกต์ใช้การเรียนรู้โดยใช้ชุมชนเป็นฐาน (CBL) ช่วยท าให้นักศึกษามีผลสัมฤทธิ์ทางการ

เรียนที่ดีขึ้น สามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพ เป็นที่ยอมรับของผู้บริโภคมากขึ้น และข้อมูลจาก

การศึกษาในครั้งนี้สามารถน าไปประยุกต์ใช้ในการพัฒนาการเรียนการสอนในรูปแบบอื่น ๆ ต่อไปได้ใน

อนาคต 

 

 

 
 

ภาพผลิตภัณฑ์ (จากซ้ายไปขวา) 1.ผลิตภัณฑ์ผลิตภัณฑ์สบู่เหลวล้างมือ 2.ผลิตภัณฑ์เจลบ ารุงมือ 

3. ผลิตภัณฑ์เจลนวดสมุนไพรที่มีส่วนประกอบของ ขงิ เถาวัลยเ์ปรียง และกระชายด า 4. ผลิตภัณฑ์โลช่ัน

บ ารุงผิวที่มีส่วนประกอบของ สารสกัดรังไหม สารสกัดวา่นหางจระเข้ 
 



56 
 

 

ท่ีมาและเหตุผล 

การเรียนรู้จากการสืบคน้ (Inquiry-based learning)  เป็นรูปแบบหนึ่งของการจัดการเรียนรู้ที่เน้นบทบาท

และการมีส่วนร่วมของผู้เรียน (Active learning) เป็นการเรียนที่ให้ ผู้เรียนเป็นผู้ปฏิบัติเพื่อให้เกิดองค์ความรู้

มากกว่าการปฏิบัติตนเป็นผู้รับ ส่งเสริมปฏิสัมพันธ์ระหว่างผู้เรียนกับผู้เรียนและผู้เรียนกับผู้สอน สามารถน า

ทักษะที่ได้รับไปประยุกต์ใช้ในการปฏิบัติเพื่อแก้ไขปัญหาหรือประกอบอาชีพในอนาคต จึงได้น ามาใช้ในการ

ปรับปรุงและพัฒนาการเรียนการสอนในรายวชิา โภชนศาสตร์มนุษย ์(FST211) ซ่ึงเป็นวชิาแกน กลุ่มวิชาบังคับ ใน

หลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ส าหรับนักศึกษาระดับช้ันปีที่ 2 โดยเนื้อหารายวิชาเป็นการ

บรรยายเกี่ยวกับ อาหารและคุณค่าทางโภชนาการ เมตาบอลิซึม ปัญหาการขาดสารอาหาร โรคที่เกิดจากภาวะ

โภชนาการไม่สมดุล การเลือกอาหารที่เหมาะสมกับบุคคลวัยต่าง ๆ และสภาวะต่าง ๆ ของร่างกาย การประเมิน

คุณค่าทางโภชนาการของอาหารและภาวะโภชนาการ  ซ่ึงนักศึกษาจ าเป็นต้องเช่ือมโยงองค์ความรู้กับ

สถานการณ์จริงของผู้บริโภคและสภาพการณ์ทางด้านตลาดอาหารที่ทันสมัย รวมทั้งเป็นพื้นฐานส าคัญในของ

องค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์การอาหารในระดับที่สูงขึ้น  อย่างไรก็ตามจากการเรียนการสอนที่ผ่านมาพบว่า

นักศึกษาประสบปัญหาด้านความรู้ความเข้าใจในองค์ความรู้ภาคทฤษฎีกับการเช่ือมโยงการประยุกต์ใช้ใน

สถานการณ์จริง  ดังนั้นจึงมีแนวคดิกระตุ้นการเรียนรู้ของนักศึกษาด้วยการจัดการเรียนรู้ที่เน้นบทบาทและการมี

ส่วนร่วมของผู้เรียน (Active learning) แบบการเรียนรู้จากการสืบค้น (Inquiry-based learning)  มาใช้เป็นส่วนหนึ่ง

ในการเรียนการสอนเพื่อพัฒนาปรับปรุงคุณภาพการเรียนการสอนในรายวชิาดังกล่าวให้มีกระบวนการเรียนการ

สอนที่เขา้ใจและมีประสิทธิภาพมากยิ่งขึ้น  โดยได้ท าการศึกษากับนักศึกษาช้ันปีที่ 2 ที่ลงทะเบียนเรียนรายวิชา 

โภชนศาสตร์มนุษย์ จ านวน 16 คน ผลการศึกษาพบว่า การใช้การเรียนรู้จากการสืบค้นส่งผลให้นักศึกษามี

คะแนนเฉลี่ยจากการสอบประเมินผลในรายวชิาโภชนศาสตร์มนุษยส์ูงกว่านักศึกษากลุ่มที่ไม่ได้ใช้การเรียนรู้จาก

การสืบค้นโดยใช้วิธีการเรียนบรรยายในช้ันเรียนเล็กน้อย คือ 6.94  0.27  และ 6.75  0.71 (คะแนนเต็ม 10) 

ตามล าดับ อย่างไรก็ตามเม่ือพิจารณาตามหลักสถิติเม่ือวิเคราะห์ด้วยวิธี t-test แล้วพบว่าไม่มีความแตกต่าง

อย่างมีนัยส าคัญ (P 0.05) เม่ือเทียบกับนักศึกษากลุ่มที่ไม่ได้ใช้การเรียนรู้จากการสืบค้น ทั้งนี้เนื่องจากมี

การพัฒนาการเรียนการสอนด้วยการเรียนรู้จากการสืบค้น  ( Inquiry-Based Learning)  

เพื่อพัฒนาผลการเรียนรู้ในรายวิชาโภชนศาสตร์มนุษย์ 
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นักศึกษาบางส่วนไม่อ่านหนังสือก่อนการสอบจึงท าให้ได้คะแนนที่ค่อนข้างต่ าไม่วา่จะใช้วิธีการเรียนรู้จากการ

สืบค้นหรือไม่ก็ตาม แต่จากการประเมินของอาจารย์ผู้สอนพบว่า นักศึกษาที่ใช้วิธีการเรียนรู้จากการสืบค้น

สามารถตอบสนองต่อการเรียนรู้ได้ดีกว่ากลุ่มที่เรียนบรรยายตามปกติ จึงเสนอแนะให้มีการใช้รูปแบบ 

การเรียนรู้จากการสืบคน้กับนักศึกษากลุ่มอื่นหรือรายวชิาอื่นเพื่อให้สามารถประเมินผลได้อยา่งชัดเจน 
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ท่ีมาและเหตุผล 

วิชาการเลี้ยงปลาน้ าจืด รหัสวิชา FISH243 เป็นรายวิชาในกลุ่มวิชาเลือกเสรี ของหลักสูตรสัตว

ศาสตร์และการเพาะเลีย้งสัตวน์้ า คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร ปัจจุบันผู้สอนด าเนินการสอนการ

จัดการเรียนสอน แก่นักศึกษาด้วยการบรรยาย ฝึกปฏิบัติ และการศึกษาด้วยตนเองเกี่ยวกับการเพาะเลีย้ง

ปลาน้ าจืด โดยที่ผ่านมาพบนักศึกษาที่มาเรียนและเม่ือเรียนจบเนื้อหาครบตามก าหนดแล้ว นักศึกษาส่วน

ใหญ่ยังคงไม่เข้าใจการหลักการเลี้ยงปลาน้ าจืดอย่างถูกต้อง ซ่ึงสาเหตุอาจเกิดขึ้นได้หลายปัจจัย ดังนั้น

ผู้สอนจึงได้มีการเพิ่มเทคนิคการสอนหรือวิธีการสอนที่เน้นพฤติกรรมและความคาดหวังของผู้เรียนเม่ือมา

เรียนในรายวิชาดังกล่าวนี ้ผลการศึกษาพบวา่นักศึกษามีความเข้าใจในการเรียนการสอนมากขึ้นอย่างมี

นัยส าคัญทางสถิติ (p < 0.01) เม่ือพจิารณาจากคะแนนการสอบก่อนและหลังเรียน และมีความสอดคล้อง

กับผลการประเมินตนเองของนักศึกษาเพื่อทวนสอบผลสัมฤทธิ์การเรียนรู้ในภาคการศึกษาที่ 2/2562 ซ่ึง

นักศึกษาประเมินตนเองด้านความรู้ ได้แก่ มีความรู้ความเข้าใจในหลักการ ทฤษฎี ข้อเท็จจริงและความ

เช่ือมโยงของเรื่องที่ศึกษาอยา่งกวา้งขวางและเป็นระบบ และด้านทักษะทางปัญญา ได้แก่ สามารถคดิอยา่ง

มีระบบ ท าความเข้าใจและประเมินข้อมูลสารสนเทศจากแหล่งข้อมูลที่หลากหลายอย่างมีวิจารณญาณ 

แล้วสรุปมาใช้แก้ไขปัญหาหรือใช้ในงานอื่น ๆ ได้มีค่าคะแนนผลการเรียนรู้ภายหลังเรียนรายวิชานี้เฉลี่ย

เท่ากับ 4.53 ± 0.01 (ระดับ ดีมาก) และ 4.57 ± 0.01 (ระดับ ดีมาก) ตามล าดับ โดยผลจากการศึกษาครั้ง

นีส้ามารถสรุปได้ว่าการเพิ่มเทคนิคการสอนหรือวธิีการสอนที่เน้นพฤติกรรมและความคาดหวังของผู้เรียน 

สามารถช่วยให้นักศึกษามีความเขา้ใจในหลักการเลีย้งปลาน้ าจืดอยา่งถูกต้องมากขึ้น ซ่ึงอาจจะก่อให้เกิด

ประโยชน์ต่อนักศึกษาได้ภายหลังจบการศึกษาของนักศึกษาต่อไปในอนาคต 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสัตวศาสตร์ ในรายวชิา กอ.สศ. 101 หลักการ

ผลิตสัตว์ และกอ.สศ.211 การผลิตสัตว์ปีกมาร่วมรับการฝึกอบรมในโครงการบริการวิชาการฯ ท าให้

นักศึกษาได้มีความรู้ ประสบการณ์ และได้ปฏิบัติจริงในการเลีย้งไก่ไข่ 

 - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

เกษตรกรต้องการมีความรู้ในเรื่อง การลดต้นทุนการผลิตจากการเลี้ยงไก่ไข ่จึงสามารถอยู่รอด

และตรงกับความต้องการของตลาดในปัจจุบัน 

   2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรสามารถน าหลักการและขัน้ตอนในการเลี้ยงไก่ไข ่ไปประยุกต์ใช้ในการเลี้ยงไก่ไข่ภายใน

ฟาร์มของตนเอง และยังช่วยสร้างจิตส านึกและความตระหนัก ในการอนุรักษ์และหวงแหน ทรัพยากรใน

ท้องถิ่น เป็นการสร้างความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชนนอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ 

มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจากผลประโยชน์ที่ได้รับซ่ึงเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 
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ท่ีมาและเหตุผล 

การวจิัยในช้ันเรียนมีความส าคัญต่อวงการวิชาชีพครูอาจารย์เป็นอย่างยิ่ง เนื่องจากครูอาจารย์

จ าเป็นต้องพัฒนาวิธีการเรียนการสอน การจูงใจให้ผู้เรียนเกิดความอยากรู้อยากเรียน การพัฒนา

พฤติกรรมผู้เรียน การเพิ่มผลสัมฤทธิ์ทางการเรียน และการสร้างบรรยากาศการเรียนรู้ เพื่อให้เกิดการ

เรียนรู้ได้อย่างมีประสิทธิภาพ การจัดการเรียนรู้แบบเน้นการปฏิบัติ เป็นการจัดกิจกรรมที่เน้นการเรียนรู้

ด้วยประสบการณ์ตรงจากการเผชิญสถานการณ์จริงและการแก้ไขปัญหา เพื่อให้ผู้เรียนเกิดการเรียนรู้จาก

การกระท า ได้การฝึกคิด ฝึกการลงมือท า ฝึกทักษะกระบวนการต่าง ๆ และฝึกการแก้ปัญหาด้วยตนเอง 

อีกทั้งผู้เรียนได้เรียนรู้ทัง้ทางทฤษฎีและปฏิบัติ การจัดการเรียนการสอนในรายวชิา AFE365 การออกแบบ

สามมิติขั้นพื้นฐาน ก าหนดจุดประสงค์หลักของการจัดการเรียนรู้เพื่อให้นักศึกษามีความรู้ ความเข้าใจ

เกี่ยวกับการอ่านแบบ และปฏิบัติการเขียนแบบ ภาพฉาย ภาพสามมิติ อย่างง่าย โดยใช้โปรแกรม

คอมพิวเตอร์ช่วยออกแบบ ซ่ึงพบว่า นักศึกษายังขาดความเข้าใจ และทักษะทางการอ่านแบบ และ

ปฏิบัติการเขียนแบบ อีกทั้งยังขาดการน าองค์ความรู้ไปประยุกต์ใช้กับงานที่เกี่ยวข้องกับวิชาชีพ ดังนั้น

ผู้วิจัยจึงมีแนวคิดให้นักศึกษาน าองค์ความรู้ทั้งทางทฤษฎีและปฏิบัติไปประยุกต์กับงานที่เกี่ยวข้องกับ

วชิาชีพ เพื่อให้เกิดการเรียนรู้จากการปฏิบัติจริง การฝึกค้นคว้า การฝึกคดิ และฝึกการแก้ไขปัญหา ซ่ึงจะ

ส่งผลให้นักศึกษามีผลสัมฤทธิ์ที่ดีขึ้น ผลการศึกษาพบว่า นักศึกษามีความเขา้ใจในการเรียนการสอนมาก

ขึ้นอยา่งมีนัยส าคัญทางสถิติ (p < 0.01) โดยผลสัมฤทธิ์ก่อนเรียนและหลังเรียนจากการใช้แบบการเรียน

การสอนแบบเน้นการปฏิบัติมีคะแนนเฉลี่ย 3.33 และ 4.40 คะแนน ตามล าดับ ซ่ึงนักศึกษามีความพึง

พอใจโดยรวมต่อคุณภาพการให้ค าปรึกษา 4.67 คะแนน การน าความรู้ไปประยุกต์ใช้ประโยชน์ได้ 4.40 

คะแนน และความพึงพอใจโดยรวมต่อการปฏิบัติ 4.40 คะแนน โดยพบว่า นักศึกษาสามารถอ่านแบบและ

เขยีนแบบ ภาพฉาย ภาพสามมิติ อยา่งง่าย โดยใช้โปรแกรมคอมพวิเตอร์ช่วยออกแบบได ้อีกทั้งยังสามารถ

น าองค์ความรู้จากรายวิชา AFE365 การออกแบบสามมิติขั้นพื้นฐานไปประยุกต์ใช้กับงานที่เกี่ยวข้องกับ

วชิาชีพได้อีกด้วย โดยข้อมูลที่ได้จากการศึกษาสามารถน าไปใช้ในการพัฒนาการเรียนการสอนโดยการ

ประยุกต์ใช้กับการเรียนการสอนรูปแบบอื่นได้  
 

 

การจัดการเรียนการสอนแบบเน้นการปฏบิัติ เพ่ือผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนรายวิชา AFE365  

การออกแบบสามมิตข้ัินพ้ืนฐาน 

 

นักวิจัย : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ว่าที่ร้อยโท ดร.คงเดช พะสีนาม 

โครงการวิจัย : การจดัการเรียนการสอนแบบเน้นการปฏิบัติ เพื่อผลสัมฤทธิ ์

ทางการเรยีนรายวชิา AFE365 การออกแบบสามมิติข้ันพื้นฐาน 

แหล่งทุนวิจัย : คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัย 

                     ราชภัฏพบิูลสงคราม 

E-mail นักวิจัย : phasinam@psru.ac.th 
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ท่ีมาและเหตุผล 

วชิาการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร รหัสวชิา AGS423 เป็นรายวชิา

ในกลุ่มวิชาเอกบังคับของวิชาเอกการจัดการทรัพยากรเกษตรและสิ่งแวดล้อม หลักสูตรสาขาวิชา

เกษตรศาสตร์ คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร การจัดการเรียนการสอนด้วยกระบวนการกลุ่มและ

เน้นผู้เรียนเป็นส าคัญเป็นสิ่งที่ดี เนื่องจากการเรียนการสอนดว้ยกระบวนการกลุม่จะท าให้นกัศึกษาเกิดการ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ในช้ันเรียนน าไปสู่การคดิวเิคราะห์ นอกจากนั้นหากนักศึกษาได้เรียนในด้านหรือหัวข้อที่

ตนเองสนใจจะท าให้มีความตั้งใจและส่งผลให้การเรียนดีขึ้น ดังนั้นในฐานะที่ ผู้วิจัยเป็นผู้สอนและ

ผู้รับผิดชอบรายวชิาการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร จึงมีความสนใจที่จะน า

เทคนิคการจัดการเรียนการสอนด้วยกระบวนการกลุ่มและเน้นผู้เรียนเป็นส าคัญมาจัดการเรียนการสอนใน

รายวิชาดังกล่าวเพ่ือให้เกิดผลสัมฤทธิ์ทางด้านการเรียนรู้ที่ดีของนักศึกษา โดยมีวัตถุประสงค ์2 ขอ้ ได้แก่ 

1) เพื่อเปรียบเทียบผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนก่อนและหลังเรียนจากการเรียนด้วยกระบวนการกลุ่ม และ 2) 

เพื่อศึกษาความพึงพอใจของนักศึกษาที่มีต่อกระบวนการเรียนรู้ด้วยกระบวนการกลุ่ม ผลจากการวิจัย

พบว่า ผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนของนักศึกษาที่เรียนด้วยกระบวนการกลุ่มหลังเรียนสูงกวา่ก่อนเรียนอยา่งมี

นัยส าคัญทางสถิติที่ระดับ .05 และความพงึพอใจของนักศึกษาที่มีต่อกระบวนการเรียนรู้ด้วยกระบวนการ

กลุ่มอยู่ในระดับมากที่สุด (4.52) โดยผลจากการศึกษาครั้งนี้สามารถสรุปได้ว่าการจัดการเรียนการสอน

ด้วยกระบวนการกลุ่มที่มีผลต่อผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนรายวิชาการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและ

สิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร สามารถส่งผลให้นักศึกษามีผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนที่ดีขึ้น 

 
 

 

 

 

ผลจากการจัดการเรียนการสอนด้วยกระบวนการกลุ่มท่ีมีผลต่อผลสมัฤทธิ์ทางการเรียน

รายวิชาการจัดการทรัพยากรธรรมชาติและสิง่แวดล้อมเพ่ือการเกษตร 

 นักวิจัย : อาจารย์ ปุณณดา ทะรังศร ี

โครงการวิจัย : ผลจากการจัดการเรียนการสอนด้วยกระบวนการกลุ่มที่

มีผลต่อผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนรายวชิาการจัดการ

ทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมเพื่อการเกษตร 

แหล่งทุนวิจัย : คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราช

ภัฏพบิูลสงคราม 

E-mail นักวิจัย :  g.punnada@gmail.com 
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บทสงัเคราะห์บริการวิชาการ 
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โครงการพัฒนาและยกระดับผลติภัณฑ์ชุมชนของวสิาหกจิชุมชนพันธกิจน้ าพริกแมม่านิต 

 อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

 

หัวหน้าโครงการ : อาจารย์ ธวัลรัตน ์สัมฤทธิ ์

ช่ือโครงการ : โครงการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชนของวสิาหกิจ

ชุมชนพันธกิจน้ าพริกแม่มานิต อ าเภอวังทอง จังหวัด

พษิณุโลก 

E-mail นักวิจัย : thawanrat1212@hotmail.com 

 

 

ท่ีมาและเหตุผล 

 สภาพปัญหา โดยพื้นที่ในกลุ่มเป้าหมาย คือ อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลกได้มีการผลิตภัณฑ์

สินค้าแปรรูปทางการเกษตรและอาหารในพื้นที่ที่สามารถสร้างรายได้ให้กับชุมชนได้ ทั้งนีผ้ลิตภัณฑ์แปรรูป

ทั้งหลายควรมีคุณภาพ มีความปลอดภัยส าหรับผู้บริโภค มีมาตรฐาน กลุ่มวิสาหกิจชุมชนพันธกิจน้ าพริก

แม่มานิต อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก มีการแปรรูปอาหารหลากหลายผลิตภัณฑ์ บางผลิตภัณฑ์ยัง

ไม่ได้รับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ อาจเนื่องมาจากการขาดความรู้ความเขา้ใจในเรื่องมาตรฐาน การ

ผลิตที่ดีของผลิตภัณฑ์อาหาร เป็นต้น ปัจจุบันการเปลี่ยนแปลงของสภาพเศรษฐกิจและสังคมในปัจจุบัน 

ส่งผลให้สินค้าต่าง ๆ มีการแขง่ขันทางการตลาดที่สูงขึ้น สินค้าชุมชนที่ไม่ได้รับการพัฒนาให้มีศักยภาพใน

การแขง่ขัน อาจส่งผลกระทบต่อรายได้หรือการตลาด ดังนั้นทางกลุ่มชุมชนจึงต้องการให้หน่วยงานภาครัฐ

ช่วยพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชน ให้มีความสามารถในการแข่งขันกับสินค้าอื่น ๆ ในท้องตลาดได้  

กลุ่มวสิาหกิจชุมชนพันธกิจน้ าพริกแม่มานิต ได้ด าเนินการแปรรูปน้ าพริกหลากหลายชนิด ได้แก่ น้ าพริก

นรก น้ าพริกเผา น้ าพริกตาแดง เป็นต้น แต่เนื่องจากผลิตภัณฑ์ทางกลุ่มยังไม่ได้ขอการรับรองมาตรฐานที่

สามารถก่อให้เกิดความม่ันใจ และความปลอดภัยในการบริโภค เพื่อเป็นการสร้างความเช่ือม่ันให้กับ

ผู้บริโภคและยกระดับมาตรฐานของสินค้าให้ได้รับมาตรฐาน ดังนั้นคณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ในฐานะที่เป็นหน่วยงานที่ มีบุคลากรที่มีประสบการณ์ และมีความ

เช่ียวชาญด้านการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชน มีความพร้อมส าหรับการด าเนินการสามารถพัฒนา

และยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชนของวสิาหกิจชุมชนพันธกิจน้ าพริกแม่มานิต อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

ทั้งกระบวนการผลิต คุณภาพสินค้า บรรจุภัณฑ์ และการตลาด เพื่อเข้าสู่การขอรับรองมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์ และให้สอดคล้องกับความต้องการของรัฐบาลในการสร้างความเข้มแข็งทางเศรษฐกิจและ

แขง่ขันได้อยา่งยั่งยืน 

mailto:thawanrat1212@hotmail.com
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วัตถุประสงค์  

 1) เพื่อพัฒนาผู้ประกอบการให้เข้ากระบวนการขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ของวสิาหกิจชุมชน

พันธกิจน้ าพริกแม่มานิต อ าเภอวังทอง จังหวัดพษิณุโลก จ านวน 1 ผลิตภัณฑ์ 

2) เพื่อพัฒนาศักยภาพในการให้บริการวชิาการ โดยการบูรณาการจัดการเรียนการสอน 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

 1. การลงพื้นที่เป้าหมายเพื่อประเมินความพร้อม คัดเลือกผลิตภัณฑ์และให้ความรู้การขอ

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

2. การพัฒนากระบวนการผลิตให้พร้อมต่อการยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

3. การถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนากระบวนการผลิตและความพร้อมในการยื่นขอรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

4. การออกแบบฉลากบรรจุภัณฑ์ส าหรับการยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ 

5. การส ารวจตลาดส าหรับผลิตภัณฑ์ที่ได้รับการพัฒนา 

6. การประเมินผลความส าเร็จของการด าเนินโครงการ และสรุปโครงการ 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกับผูด้ าเนินงานโครงการ 

  ได้ส่งเสริมให้ผู้เข้ารับบรกิารพัฒนากระบวนการผลติน้ าพริกนรกเห็ดกรอบ และได้ยื่น

ขอรับรองมาตรฐาน อย. ของผลติภัณฑน์้ าพริกนรกเหด็กรอบ 

2. ผลท่ีเกดิกับชุมชน 

 ชุมชนผู้เขา้รับบริการได้วิธีการท าน้ าพริกนรกเห็ดกรอบ และได้ขอรับรองมาตรฐาน อย. 

ผลิตภัณฑ์ อกีทั้งได้ออกแบบบรรจุภัณฑ์ที่ทันสมัย เพื่อเพิ่มโอกาสในการจ าหน่ายสินค้า  

      3. ผลท่ีเกดิกบันักศึกษา 

 นักศึกษาเกิดการพัฒนาตนเอง ให้สามารถออกบริการวิชาการในฐานะผู้ช่วยวทิยากรเพื่อ

ถ่ายทอดองคค์วามรู้แก่ชุมชนท้องถิ่นตามอัตลักษณ์ของคณะและมหาวิทยาลัย 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

 การบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนในรายวิชา AFE371 วิศวกรรมการแปรสภาพทางการ

เกษตรและอาหาร เรื่อง การผสมและการลดความช้ืน และรายวิชา AFE391 เตรียมฝึกประสบการณ์

วชิาชีพวศิวกรรมเกษตรและอาหาร เรื่อง การศึกษาดูงานสถานประกอบการ  
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ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน(ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ 

1. จ านวนรายวชิาในหลกัสตูรที่มีการบูร

ณาการจดัการเรียนการสอน 

2. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการเพื่อ

ยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชน 

3. จ านวนผลิตภัณฑ์ที่ได้พัฒนาและ

ยกระดับคณุภาพและมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ ์

 

2 รายวชิา 

 

22 คน 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

2 รายวชิา 

 

22 คน 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

เชิงคุณภาพ 

1. ผลิตภัณฑน์้ าพรกินรกเหด็กรอบ

ได้รับการรับรองมาตรฐานผลติภัณฑ์ 

2. ความพงึพอใจของผู้ร่วมโครงการ 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

ไม่น้อยกวา่ร้อยละ 80 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

ร้อยละ 98.20 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : ต.ค. 62 – ส.ค. 63 ต.ค. 62 – ส.ค. 63 

งบประมาณท่ีใช้  123,800 123,775 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

 องคค์วามรู้ที่ได้จากการถ่ายทอดการด าเนินโครงการ ท าให้ผู้ท าโครงการได้มองเห็นปัญหาข้ันตอน

การเตรียมวัตถุดิบเห็ด จึงเป็นที่มาของการน าปัญหาท่ีพบมาต่อยอดในการท าวจิัยต่อไปได้ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

 นักศึกษาได้ศึกษาเรื่องการท าน้ าพริกนรกเห็ดกรอบ ได้ทดลองการผสม การลดความช้ืน และ

การศึกษาดูงานเพื่อดูกรรมวธิีการผลิตอาหารให้ถูกสุขลักษณะที่หน้างานจริง  

 - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

 การถ่ายทอดเกี่ยวกับพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้ถูกสุขลักษณะและเพื่อยื่นขอรับรองมาตรฐานอาหารต่อไป 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

  ชุมชนได้รู้ขั้นตอนการท าน้ าพริกนรกเห็ดกรอบให้ถูกสุขลักษณะ  และสามารถน าไป

ประยุกต์ใช้กับการท าน้ าพริกประเภทอื่น ๆ หรือวัตถุดิบอ่ืน ๆ ได้ 
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รูปภาพผลติภัณฑ์ท่ีได้รับการพัฒนา 
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ท่ีมาและเหตุผล 

 จากการส ารวจข้อมูลของกรมพัฒนาชุมชน และข้อมูล กชช.2ค ของจังหวัดพิษณุโลกทั้ง 9 อ าเภอ 

พบว่า อ าเภอวังทองโดยเฉพาะต าบลดินทองที่มีทั้งหมด 11 หมู่บ้าน พื้นที่ส่วนใหญ่เป็นที่ราบ เหมาะส าหรับ

การเพาะปลูกพชืไร่ และพชืสวน อาชีพหลัก ท านา อาชีพเสริมเพาะพันธุ์กล้าไม้และปลูกไม้ผล และเป็นพื้นที่ที่

มีความจ าเป็นต้องพัฒนาอยา่งเร่งด่วนเป็นอันดับที่ 1 ของจังหวัดพิษณุโลก โดยเฉพาะต้องการมีรายได้เสริม

ภายในครัวเรือนนอกเหนือจากรายได้หลัก เพื่อให้มีความเพียงพอกับต้องการภายในครัวเรือนและพ้นเกณฑ์

ความยากจน อยา่งไรก็ตามเกษตรกรที่กล่าวมานี้ยังมีความต้องการในการเลีย้งสัตว ์ซ่ึงการเลีย้งไส้เดือน เป็น

อีกช่องทางเลือกหนึ่งของเกษตรกรที่จะช่วยในการแก้ไขปัญหาความยากจนได้ เนื่องจากปุ๋ยไส้เดือนเป็นที่

ต้องการของตลาด ราคาค่อนข้างแพงเมื่อเปรียบเทียบกับปุ๋ยอินทรีย์ชนิดอื่น นอกจากนี้ตัวไส้เดือนยังช่วย

บ ารุงดินและเป็นอาหารกับสัตว์ได้ ดังนั้นหากมีการถ่ายทอดเทคโนโลยีการเลีย้งไส้เดือนเพื่อผลิตเป็นอาหาร

สัตวแ์ละผลิตปุ๋ยอินทรีย์ให้กับเกษตรกรในพื้นที่ดังกล่าวนี ้จะช่วยให้เกษตรกรสามารถน าไปประยุกต์ใช้ในการ

สร้างอาชีพ สามารถลดต้นทุนการผลิตในการเลีย้งสัตวแ์ละปลูกพชื มีรายได้ที่เพิ่มมาก ซ่ึงทุกพื้นที่สามารถที่

จะเลีย้งได้โดยไม่มีข้อจ ากัดทางสภาพต้นทุนต่าง ๆ และสามารถท าได้และตอบโจทยใ์นการพัฒนาให้เป็นอาชีพ

ภายในพื้นที่ได้ต่อไปในอนาคต 

วัตถุประสงค์ 

 เพื่อถ่ายทอดเทคโนโลยกีารเลีย้งไส้เดือนเพื่อผลิตเป็นอาหารสัตว์และผลิตปุ๋ยอินทรีย์ในพืน้ที่ต าบล

ดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพษิณุโลก 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

 ท าการฝึกอบรมให้กับเกษตรกรจ านวน 5 ราย โดยใช้การบรรยายควบคูก่ับการทดลองปฏิบัติจริง

ในการเลีย้งไส้เดือน เช่น การคัดเลือกสายพันธุ์ โรงเรือนและอุปกรณ์ อาหารและการให้อาหาร การจัดการ

การเลีย้ง และการป้องกันโรค โดยการพัฒนาจากภูมิปัญญาในการเลีย้งไส้เดือนที่มีในบริบทของพื้นที่ โดย

การถ่ายทอดเทคโนโลยีการเลี้ยงไส้เดือนเพ่ือผลติเป็นอาหารสัตว์และผลติปุ๋ยอินทรีย์ในพ้ืนท่ี

ต าบลดนิทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

 

     หัวหน้าโครงการ : อาจารย ์ดร. ต๋วน เหงียน ง๊อก 

      ช่ือโครงการ : โครงการการถ่ายทอดเทคโนโลยีการเลีย้งไส้เดือนเพื่อผลิตเป็น

อาหารสัตว์และผลิตปุ๋ยอินทรีย์ในพื้นที่ต าบลดินทอง อ าเภอวัง

ทอง จังหวัดพษิณุโลก 

      E-mail นักวิจัย : nntuan245@gmail.com 

  

mailto:nntuan245@gmail.com
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เน้นการมีส่วนร่วมของผู้ฝึกอบรม เพื่อให้ผู้อบรมเขา้ใจในการเลีย้งไส้เดือน และสามารถเรียนรู้ด้วยตัวเอง 

ซ่ึงเกษตรกร ชุมชน หรือองคก์รนั้นสามารถที่น าไปประยุกต์ใช้ได้ต่อไปในอนาคต 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกบัผู้ด าเนินงานโครงการ 
 ท าให้ได้ใช้ศกัยภาพในการด าเนนิโครงการดังกล่าวนีใ้หส้ าเร็จลลุ่วงไปไดด้้วยด ีเป็นการพัฒนาและ

ต่อยอดองคค์วามรู้ที่เกิดจากงานในครั้งนีด้้วยเช่นกัน 

2. ผลท่ีเกดิกับชุมชน 
ผลที่ได้รับมีผลต่อเกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร โดยสามารถที่จะน าหลักการและขัน้ตอนในการ

เลี้ยงไส้เดือน สามารถน าไปประยุกต์ใช้ในการเลี้ยงภายในฟาร์ม และเม่ือเกษตรกร มีความรู้และความ

เข้าใจ สามารถที่จะน าไปต่อยอดในการเลี้ยงไส้เดือนได้ ในส่วนของด้านเศรษฐกิจ/พาณิชย์ สามารถน า

ความรู้ทางทฤษฎีและการปฏิบัติที่ได้จากการอบรมไปพัฒนาอาชีพในท้องถิ่น ให้มีรายได้เพิ่มมากขึ้น เป็น

การช่วยสร้างเศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือชุมชนดังกล่าว และน ามาใช้ประโยชน์เชิงเศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือ

ชุมชน และประเทศได้ต่อไปในอนาคต นอกจากนี้ด้านสังคมและชุมชน ช่วยสร้างความเขม้แข็งในอาชีพชอง

ชุมชน นอกจากนีท้ าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจากผลประโยชน์ที่

ได้รับซ่ึงเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติต่อไป 

3. ผลท่ีเกดิกบันักศึกษา 
นักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ ามีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึง

วิธีการในการเลี้ยงจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท าได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม โดยสามารถ

เช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวชิาหลักการผลิตสัตว ์และการเลีย้งปลาน้ าจืดได้ 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 
สามารถเช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวชิาหลักการผลิตสัตว ์และการเลีย้งปลาน้ าจืดได้ 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  
ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 
1. ร้อยละของครัวเรือนที่เข้าร่วมโครงการพ้น
เกณฑ์ความยากจน (38,500 บาท : คน : ปี) 
 
2. จ านวนนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการพัฒนา
คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับชุมชน 
 
3. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรที่มีการบูรณา
การจัดการเรียนการสอนเพื่อการพัฒนา
คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับคนใน
ชุมชน 

 
ร้อยละ 60 

จ านวนครัวเรือนทั้งสิน้ 5 ครัวเรือน 
(ร้อยละ 60 หรือเท่ากับ 3 
ครัวเรือน) 

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
จ านวนนักศึกษาทั้งสิน้ 2 คน 
(ร้อยละ 80 หรือเทา่กับ 2 คน) 

ไม่น้อยกว่า 1 รายวิชา 

 
ร้อยละ 100 

จ านวนครัวเรือนทั้งสิน้ 5 ครัวเรือน 
(ร้อยละ 100 หรือเทา่กับ 5 ครัวเรือน) 

ร้อยละ 100 
จ านวนนักศึกษาทั้งสิน้ 2 คน 

(ร้อยละ 100 หรือเทา่กับ 2 คน) 
2 รายวิชา 
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ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  
ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงคุณภาพ :   
1. ร้อยละรายได้ของประชาชนกลุ่มเปา้หมาย
ที่เข้าร่วมโครงการเพิ่มขึน้ 

 
ร้อยละ 15  

 
ร้อยละ 100 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 
งบประมาณท่ีใช้  35,000 บาท 35,000 บาท 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสัตวศาสตร์ ในรายวชิา กอ.สศ. 101 หลักการ

ผลิตสัตว์ และกอ.ปม.324 การเลี้ยงปลาน้ าจืดมาร่วมรับการฝึกอบรมในโครงการบริการวชิาการฯ ท าให้

นักศึกษาได้มีความรู้ ประสบการณ์ และได้ปฏิบัติจริงในการเลีย้งไก่ไข ่

 - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

เกษตรกรต้องการมีความรู้ในเรื่อง การคัดเลือกพ่อและแม่พันธุ์ไส้เดือน และช่องการตลาด จึง

สามารถอยูร่อดและตรงกับความต้องการของตลาดในปัจจุบัน 

   2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรสามารถน าหลักการและขั้นตอนในการเลี้ยงไส้เดือน ไปประยุกต์ใช้ในการเลีย้งไส้เดือน

ภายในฟาร์มของตนเอง และยังช่วยสร้างจิตส านึกและความตระหนัก ในการอนุรักษ์และหวงแหน 

ทรัพยากรในท้องถิ่น เป็นการสร้างความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชนนอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกร

ได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจากผลประโยชน์ที่ได้รับซ่ึงเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น 

และประเทศชาติ 
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ท่ีมาและเหตุผล 

 จากการส ารวจข้อมูลของกรมพัฒนาชุมชน และข้อมูล กชช.2ค ของจังหวัดพิษณุโลก พบว่า

ประชาชนส่วนใหญ่ประกอบอาชีพเกษตรกรรม และพื้นที่ส่วนใหญ่เป็นที่ราบ เหมาะส าหรับการเพาะปลูก

พชืไร่ และพืชสวน อาชีพหลัก ท านา อาชีพเสริม เพาะพันธุ์กล้าไม้และปลูกไม้ผล และเป็นพื้นที่ที่มีความ

จ าเป็นต้องพัฒนาอยา่งเร่งด่วนเป็นอันดบัที่ 1 ที่ต้องแก้ปัญหาความยากจน โดยเฉพาะต้องการให้เกษตรกร

มีรายได้เสริมภายในครัวเรือนนอกเหนือจากรายได้หลัก หรือสร้างอาชีพใหม่ให้กับเกษตรกรเพื่อให้มีความ

เพยีงพอกับต้องการภายในครัวเรอืนและพน้เกณฑ์ความยากจน อยา่งไรก็ตามสภาพต้นทุนในพื้นที่ดังกล่าว

นีส้่วนใหญ่มีการเลีย้งสัตวเ์ป็นอาชีพเสริม เช่น เลีย้งไก่ เป็นต้น ดังนั้นหากมีการส่งเสริมและถ่ายทอดองค์

ความรู้และเทคโนโลยีการเลี้ยงไก่ไข่ให้กับเกษตรกรในพื้นที่ดังกล่าวนี้ จะช่วยให้เกษตรกรสามารถน าไป

ประยุกต์ใช้ในการสร้างอาชีพ ลดคา่ใช้จ่ายภายในครัวเรือน สามารถลดต้นทุนการผลิต มีรายได้ที่เพิ่มมาก 

และพัฒนาคุณภาพชีวติให้พ้นเกณฑ์ความยากจน มีความสุขมวลรวมเพิ่มขึ้น และสร้างเสริมอาชีพให้ชุมชน

ได้อย่างยั่งยืน และเศรษฐกิจของท้องถิ่นที่เป็นไปตามบริบทและความต้องการในการพัฒนาท้องถิ่นเพื่อ

แก้ไขความยากจน ด้วยการให้ความรู้ ส่งเสริม สนับสนุนทางด้านการเกษตร เพื่อเป็นแหล่งอาหารและ

รายได้ในชุมชนและในครัวเรือนต่อไป 

วัตถุประสงค์  

 เพื่อถ่ายทอดองคค์วามรู้และเทคโนโลยกีารเลีย้งไกไ่ขเ่พื่อแกไ้ขปัญหาความยากจนของเกษตรกรใน

ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพษิณุโลก 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

 ท าการฝึกอบรมให้กับเกษตรกรจ านวน 3 ราย โดยใช้การบรรยายควบคูก่ับการทดลองปฏิบัติจริง

ในการเลี้ยงไก่ไข่ เช่น การคัดเลือกสายพันธุ์ โรงเรือนและอุปกรณ์ อาหารและการให้อาหาร การจัดการ

การเลีย้ง และการป้องกันโรค โดยการพัฒนาจากภูมิปัญญาในการเลีย้งไก่ไข่ที่มีในบริบทของพื้นที่ โดยเน้น

การถ่ายทอดองค์ความรู้และเทคโนโลยีการเลี้ยงไกไ่ข่เพ่ือแก้ไขปัญหา 

ความยากจนของเกษตรกรในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

 

           หัวหน้าโครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. วโิรจน ์ลิขิตตระกูลวงศ ์

 ช่ือโครงการ : โครงการถ่ายทอดองคค์วามรู้และเทคโนโลยกีารเลีย้งไก่ไข่

เพื่อแก้ไขปัญหาความยากจนของเกษตรกรในต าบลดินทอง 

อ าเภอวังทอง จังหวัดพษิณุโลก 

 E-mail นกัวิจัย : wirotliki@psru.ac.th 

 

mailto:wirotliki@psru.ac.th
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การมีส่วนร่วมของผู้ฝึกอบรม เพื่อให้ผู้อบรมเข้าใจในการเลี้ยงไก่ไข่ และสามารถเรียนรู้ด้วยตัวเอง ซ่ึง

เกษตรกร ชุมชน หรือองคก์รนั้นสามารถที่น าไปประยุกต์ใช้ได้ต่อไปในอนาคต 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกบัผู้ด าเนินงานโครงการ 

 ท าให้ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการดังกล่าวนี้ให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี เป็นการพัฒนาและ

ต่อยอดองคค์วามรู้ที่เกิดจากงานในครั้งนีด้้วยเช่นกัน 

2. ผลท่ีเกดิกับชุมชน 

ผลที่ได้รับมีผลต่อเกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร โดยสามารถที่จะน าหลักการและขัน้ตอนในการ

เลีย้งไก่ไข่ สามารถน าไปประยุกต์ใช้ในการเลี้ยงภายในฟาร์ม และเม่ือเกษตรกร มีความรู้และความเข้าใจ 

สามารถที่จะน าไปต่อยอดในการเลี้ยงไก่ไข่ได้ ในส่วนของด้านเศรษฐกิจ/พาณิชย์ สามารถน าความรู้ทาง

ทฤษฎีและการปฏิบัติที่ได้จากการอบรมไปพัฒนาอาชีพในท้องถิ่น ให้มีรายได้เพ่ิมมากขึ้น เป็นการช่วยสร้าง

เศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือชุมชนดังกล่าว เนื่องจากไก่ไข่เป็นสัตว์เศรษฐกิจ และน ามาใช้ประโยชน์เชิง

เศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือชุมชน และประเทศได้ต่อไปในอนาคต นอกจากนี้ด้านสังคมและชุมชน ช่วยสร้าง

ความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชน นอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการ

ด ารงชีวิตจากผลประโยชน์ที่ได้รับซ่ึงเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติต่อไป 

3. ผลท่ีเกดิกบันักศึกษา 

นักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ ามีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึง

วิธีการในการเลี้ยงจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท าได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม โดยสามารถ

เช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวชิาหลักการผลิตสัตว ์และการผลิตสัตวป์ีกได้ 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวชิาหลักการผลิตสัตว ์และการผลิตสัตวป์ีกได้ 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 
1. ร้อยละของครัวเรือนที่เข้าร่วมโครงการพ้น

เกณฑ์ความยากจน (38,500 บาท : คน : ปี) 

2. จ านวนนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการพัฒนา

คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับชุมชน 

3. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรที่มีการบูรณาการ

จัดการเรียนการสอนเพื่อการพัฒนาคุณภาพ

ชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับคนในชุมชน 

 
ร้อยละ 60 

จ านวนครัวเรือนทั้งสิน้ 3 ครัวเรือน 

(ร้อยละ 60 หรือเท่ากับ 2 

ครัวเรือน) 

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

จ านวนนักศึกษาทั้งสิน้ 2 คน 

(ร้อยละ 80 หรือเทา่กับ 2 คน) 

ไม่น้อยกว่า 2 รายวิชา 

 
ร้อยละ 100 

จ านวนครัวเรือนทั้งสิน้ 3 ครัวเรือน 

(ร้อยละ 100 หรือเทา่กับ 3 ครัวเรือน) 

ร้อยละ 100 

จ านวนนักศึกษาทั้งสิน้ 2 คน 

(ร้อยละ 100 หรือเทา่กับ 2 ครัวเรือน) 

3 รายวิชา 
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ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงคุณภาพ :   
1. ร้อยละรายได้ของประชาชนกลุ่มเปา้หมาย

ที่เข้าร่วมโครงการเพิ่มขึน้ 

 
ร้อยละ 15  

 
ร้อยละ 100 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 

งบประมาณท่ีใช้  35,000 บาท 35,000 บาท 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสัตวศาสตร์ ในรายวชิา กอ.สศ. 101 หลักการ

ผลิตสัตว์ และกอ.สศ.211 การผลิตสัตว์ปีกมาร่วมรับการฝึกอบรมในโครงการบริการวิชาการฯ ท าให้

นักศึกษาได้มีความรู้ ประสบการณ์ และได้ปฏิบัติจริงในการเลีย้งไก่ไข่ 

 - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

เกษตรกรต้องการมีความรู้ในเรื่อง การลดต้นทุนการผลิตจากการเลี้ยงไก่ไข ่จึงสามารถอยู่รอด

และตรงกับความต้องการของตลาดในปัจจุบัน 

 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรสามารถน าหลักการและขัน้ตอนในการเลี้ยงไก่ไข ่ไปประยุกต์ใช้ในการเลี้ยงไก่ไข่ภายใน

ฟาร์มของตนเอง และยังช่วยสร้างจิตส านึกและความตระหนัก ในการอนุรักษ์และหวงแหน ทรัพยากรใน

ท้องถิ่น เป็นการสร้างความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชนนอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์    

มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจากผลประโยชน์ที่ได้รับซ่ึงเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 
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ท่ีมาและเหตุผล 

 สมเด็จพระเจ้าอยูห่ัวมหาวชิราลงกรณบดินทรเทพยวรางกูร รัชกาลปัจจุบันได้ทรงมอบพระบรมรา

โชบายด้านการศึกษาผ่านองคมนตรีโดยทรงให้แนะน ามหาวิทยาลัยราชภัฏให้ท างานให้เขา้เป้าในการยกระดับ

การศึกษาและพัฒนาท้องถิ่นในท้องที่ของตนเอง อันเป็นที่มาของยุทธศาสตร์ในกลุ่มมหาวิทยาลัยราชภัฏทั่ว

ประเทศทั้ง 38 แห่งผ่านที่ประชุมอธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏที่ได้น้อมน าพระบรมราโชบายมาเป็น

ยุทธศาสตร์หลักมุ่งให้มหาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศเป็นแกนน าในการพัฒนาท้องถิ่นโดยก าหนดยุทธศาสตร์

ใหมร่ะยะ 20 ปี ตั้งแต่ พ.ศ. 2560 ถึง พ.ศ. 2579 การพัฒนาท้องถิ่นนั้นทางมหาวิทยาลัยราชภัฏได้ค านึงถึง

การท างานบูรณาการร่วมกันทุกภาคส่วนกับหน่วยงานในพื้นที่โดยได้ให้ความส าคัญกับยุทธศาสตร์ชาติ โดย

ยุทธศาสตร์ด้านการสร้างความสามารถในการแขง่ขัน ภายใต้แผนแม่บทด้านการสร้างความสามารถในการ

แข่งขัน ประเด็นที่ 5 สร้างนักรบเศรษฐกิจยุคใหม่ ในการสร้างและพัฒนาทักษะของผู้ประกอบการให้มี

ศักยภาพที่เขม้แข็งขึ้น และสอคคล้องกับยุทธศาสตร์การพัฒนาประเทศตามแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคม

แห่งชาติ ฉบับที่ 12 ด้าน ยุทธศาสตร์ที่ 3 การสร้างความเข้มแข็งทางเศรษฐกิจและแข่งขันได้อย่างยั่งยืน 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามมียุทธศาสตร์ในการเป็นมหาวิทยาลัยราชภัฏเพื่อการพัฒนาท้องถิ่นตาม

แนวทางของพระราโชบายระยะ 20 ปี ซ่ึงการให้บริการวชิาการนั้นจัดได้วา่เป็นพันธกิจหนึ่งที่ส าคัญโดยเป็น

การพัฒนาชุมชนท้องถิ่นซ่ึงสอดคล้องกับประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 1 คอื การพัฒนาท้องถิ่น โดยได้น าแผนพัฒนา

ชาติมาใช้ในการท างานร่วมกันกับชุมชนท้องถิ่นเนื่องจากในการพัฒนาท้องถิ่นนั้นเป็นส่วนหนึ่งในการพัฒนา

เศรษฐกิจฐานรากจากภูมิปัญญาท้องถิ่นเพื่อการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชน ซ่ึงยังผลไปสู่การสร้าง

ความเจริญ แก่ ชุมชน สามารถยกระดั บฐานะความเป็ นอยู่ ของคนใน ชุมชนให้ ดี ขึ้ น  โดยคณ ะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและอาหารซ่ึงมีบุคคลากรที่มีความพร้อมความเช่ียวชาญทางด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์

และการจัดการการตลาด ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญของปัญหาดังกล่าว จึงจัดท าโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์

ชุมชนขึ้นโดยมีเป้าหมายที่จะให้ความรู้ด้านต่าง ๆ เช่น การพัฒนาผลิตภัณฑ์ การจัดการการตลาด ให้แก่

ผู้ประกอบการที่ยังขาดความรู้และเทคนิคในการพัฒนาผลิตภัณฑ์รวมถึงการจัดการทางการตลาด โดย

หลังจากที่ผู้ประกอบการดังกล่าวได้เข้าร่วมกิจกรรมนี้ ผู้ประกอบการจะมีขีดความสามารถเพิ่มขึ้น โดยมีการ

ผลิตหรือจัดการทรัพยากรที่มีอยูใ่นท้องถิ่นให้กลายเป็นสินคา้ที่มีคุณภาพ มีจุดเด่นเป็นเอกลักษณ์ของตนเอง

บนพื้นฐานของภูมิปัญญาท้องถิ่น สอดคล้องกับวัฒนธรรมในแต่ละท้องถิ่น มีผลิตภัณฑ์ที่ตรงตามความ

การพัฒนาและยกระดับผลติภัณฑ์นมมะพร้าวของวสิาหกจิชุมชนบ้านสวนอาจารย์ 

 

  หัวหน้าโครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ พิมพช์นก พรกิบุญจันทร ์

  ช่ือโครงการ : โครงการการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์นมมะพร้าวของ

วสิาหกิจชุมชน  บ้านสวนอาจารย์ 

  E-mail นักวิจัย : pimchanok5512@gmail.com 
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ต้องการของผู้บริโภค มีการท าการตลาดที่เหมาะสม ส่งผลให้มีรายได้เพิ่มขึ้น สามารถจ าหน่ายในตลาดทั้ง

ภายในและต่างประเทศ โดยผู้ประกอบการจะได้รับการสนับสนุนให้มีการขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์

ชุมชนที่สูงขึ้น หรือหากเป็นผู้ประกอบการที่ยังไม่ได้ขอรับรองมาตรฐานจะได้รับการสนับสนุนให้เข้าสู่

กระบวนการขอรับรองมาตรฐาน เพื่อเป็นการพัฒนาขีดความสามารถในการแข่งขันของผู้ประกอบการ และ

ช่วยให้ผู้ประกอบการมีรายได้เพิ่มขึ้นอย่างยั่งยืน ซ่ึงโครงการนี้ได้คัดเลือกกลุ่มวิสาหกิจชุมชนบ้านสวน

อาจารย ์อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก มีการให้ความรู้ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ที่ตรงตามความต้องการ

ของผู้บริโภค สนับสนุนและให้ค าปรึกษาการปรับปรุงอาคารสถานที่ผลิตอาหารเพื่อขอรับการรับรอง

มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนในระดับที่สูงขึ้น  

วัตถุประสงค์  

 เพื่อพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์นมมะพร้าวของวสิาหกิจชุมชนบ้านสวนอาจารย์ 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

 (1) การจัดประชุมวางแผนการด าเนินโครงการ (2) การลงพื้นที่ส ารวจขอ้มูล (3) การเตรียมความ

พร้อมและช้ีแจงรายละเอียดโครงการและรับทราบประเด็นปัญหาของผู้ประกอบการ (4) การปรับปรุง

พัฒนาสถานที่ผลิตให้สอดคล้องกับมาตรฐาน การจัดเตรียมเอกสารและความพร้อมในการยื่นขอรับรอง

มาตรฐานอาหาร (5) ออกแบบบรรจุภัณฑ์ โดยส ารวจขอ้มูลและให้ความรู้เบื้องตน้เกีย่วกับแบบบรรจุภัณฑ์

และบรรจุภัณฑ์ต้นแบบ (6) ติดตามผลการด าเนินงาน และประเมินผลและถอดบทเรียน และ (7) สรุปผล

การด าเนินงาน 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกบัผู้ด าเนินงานโครงการ 

 ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการดังกล่าวนี้ให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี เป็นการพัฒนาและต่อ

ยอดองค์ความรู้ด้านการพัฒนา ปรับปรุงกระบวนการผลิตและปรับปรุงสถานที่ผลิตอาหารให้ตรงตาม

มาตรฐาน  

2. ผลท่ีเกดิกับชุมชน 

มีการสร้างงานให้เกิดขึ้นภายในชุมชน จากการพัฒนาขีดความสามารถในการแข่งขันของ

ผู้ประกอบการโดยการปรับปรุงแก้ไขสถานที่ผลิตให้ถูกต้องตามหลักการผลิตอาหารที่ปลอดภัย มีการ

ขยายตลาด ช่วยให้ผู้ประกอบการมีรายได้เพ่ิมขึ้นอยา่งยั่งยืน  

3. ผลท่ีเกดิกบันักศึกษา 

นักศึกษาสาขาวิชาวิทยาศาสตร์ละเทคโนโลยีการอาหารมีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึง

ขัน้ตอนการพัฒนาผลิตภัณฑ์ โดยสามารถเช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชา FST445 การพัฒนา

และการจัดการอุตสาหกรรมอาหาร และ FST251 กฎหมายมาตรฐานและการจัดการความปลอดภัย

อาหารได้ โดยนักศึกษาได้ลงสถานประกอบการและยกตัวอยา่งเป็น case study จากสถานที่ผลิตจริงท าให้

นักศึกษาได้ประโยชน์และได้เห็นรูปแบบของการปรับปรุง วิธีการให้ค าปรึกษาเพื่อใช้ในการปรับปรุง  
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รูปแบบของการปรับปรุง รวมถึงให้นักศึกษาเสนอแนวความคดิเห็นในการปรับปรุงในส่วนต่าง ๆ ของสถาน

ประกอบการ ซ่ึงนักศึกษาสามารถใช้ความรู้ที่ เรียนมาทั้งด้านทฤษฎี มาใช้ในการให้ค าแนะน าในการ

ปรับปรุงได้อยา่งถูกต้อง   

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวชิา FST445 การพัฒนาและการจัดการอุตสาหกรรม

อาหาร และ FST251 กฎหมายมาตรฐานและการจัดการความปลอดภัยอาหาร 

 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการเพื่อ

ยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชน 

2. จ านวนผลิตภัณฑ์ที่ได้พัฒนาและ

ยกระดับคณุภาพและมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ ์

3. จ านวนนกัศกึษาที่เข้าร่วมโครงการ 

4. จ านวนรายวชิาที่บูรณาการกับการ

เรียนการสอน 

 

3 ราย 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

 

15 คน 

2 รายวชิา 

 

3 ราย 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

 

18 คน 

2 รายวชิา 

เชิงคุณภาพ :   

1. ความพงึพอใจผู้เข้าร่วมโครงการ 

 

ร้อยละ 80 ขึ้นไป 

 

100 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มิถนุายน 2563 ตุลาคม 2562-มิถนุายน 2563 

งบประมาณท่ีใช้  123,800 บาท 123,800 บาท 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับการเรียนการสอนในรายวิชา FST445 การพัฒนาและ

การจัดการอุตสาหกรรมอาหาร และ FST251 กฎหมายมาตรฐานและการจัดการความปลอดภัยอาหาร 

ของนักศึกษาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ส่งผลให้ให้นักศึกษามีความรู้ ประสบการณ์ และได้

ปฏิบัติจริง ในการให้ค าปรึกษาเพื่อใช้ในการปรับปรุง  รูปแบบของการปรับปรุงสถานที่ผลิตอาหาร 

 - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

วสิาหกิจชุมชนต้องการมีความรู้ในเรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหมเ่พื่อสุขภาพจากมะพร้าว  

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

ช่วยให้ผู้ประกอบการมีผลิตภัณฑ์ที่เตรียมพร้อมเขา้สู่มาตรฐาน อย. เป็นการสร้างความเขม้แข็งใน

อาชีพชองชุมชน นอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจาก

ผลประโยชน์ที่ได้รับซ่ึงเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 

 

รูปภาพประกอบโครงการ 
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การพัฒนาและยกระดับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ของวิสาหกจิชุมชนกลุ่มปลูกหม่อน 

แปรรูปน้ ามัลเบอร์ร่ีอ าเภอบ้านด่านลานหอย จังหวดัสุโขทัย 

 

หัวหน้าโครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.พรดรัล จุลกัลป ์

                      อาจารย์ญาณิศา จินดาหลวง 

ช่ือโครงการ :      การพัฒนาและยกระดับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ของ  

                       วสิาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกหมอ่นแปรรปูน้ ามัลเบอรร์ี่ 

                       อ าเภอบ้านด่านลานหอย จังหวดัสโุขทัย       

E-mail :            porndarun1975@gmail.com 

 

ท่ีมาและเหตุผล 

 วสิาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกหมอ่นแปรรูปน้ ามัลเบอร์รี่ เป็นกลุ่มวสิาหกิจชุมชนที่มีความเขม้แข็งและมี

ความพร้อมในหลายๆ ด้าน นอกจากนั้นในปีงบประมาณ 2562 คณะท างานได้ลงพื้นที่และให้บริการ

วิชาการในเรื่อง การพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตเครื่องดื่มจากมัลเบอร์รี่เพื่อยกระดับมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์ชุมชนไป โดยระหว่างด าเนินการสามารถช่วยใหว้สิาหกจิชุมชนกลุม่ปลูกหมอ่นแปรรปูน้ ามัลเบอร์

รี่ยื่นขอรับเลขสถานที่ผลิตอาหารที่ไม่เขา้ข่ายโรงงานต่อส านักงานสาธารณสุขจังหวัดสุโขทัย เพื่อประเมิน

สถานที่ผลิตอาหารตามหลักเกณฑ์ GMP กฎหมาย และผลที่ได้ช่วยให้วิสาหกิจชุมชนฯ ผ่านเกณฑ์

มาตรฐานการตรวจประเมิน GMP สุขลักษณะทั่วไป และได้รับเลขสารบบอาหาร ประเภทอาหาร/เครื่องดื่ม

ในภาชนะที่ปิดสนิท ตามประกาศฉบับที่ 356 พ.ศ. 2556 เรื่อง เครื่องดื่มในภาชนะที่ปิดสนิท ซ่ึงนับเป็น

มาตรฐานอันดับแรกที่ผู้ผลิตอาหารจ าเป็นต้องได้รับ ในปีงบประมาณ พ.ศ. 2563 คณะท างานจึงลงพื้นที่

เพื่อให้บริการวชิาการในหัวข้อเรื่อง การพัฒนาและยกระดับมาตรฐานผลิตภัณฑ์ของวิสาหกิจชุมชนกลุ่ม

ปลูกหม่อนแปรรูปน้ ามัลเบอร์รี่ อ าเภอบ้านด่านลานหอย จังหวัดสุโขทัย เพื่อให้ความรู้และจัดอบรมเชิง

ปฏิบัติการให้ความรู้ในเรื่องการพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิต การประเมินคุณภาพผลิตภัณฑ์ การ

วิเคราะห์ข้อมูลทางโภชนาการของผลิตภัณฑ์ ฉลากและบรรจุภัณฑ์ และการจัดการด้านตลาดของ

ผลิตภัณฑ์ นอกจากนั้นคณะท างานจะเป็นพี่เลี้ยงให้ค าแนะน าในการเตรียมขอ้มูลจะจัดท าเอกสารเพื่อให้

วสิาหกิจชุมชนฯ ยื่นขอรับรองการยื่นขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหาร (อย.) ซ่ึงถือเป็นแนวทางในการ

สร้างความสามารถในการแขง่ขัน เพิ่มรายได้ให้กับวสิาหกิจชุมชน  

 

วัตถุประสงค์  

 1. เพื่อพัฒนาและยกระดับคุณภาพและมาตรฐานผลิตภัณฑ์น้ ามัลเบอร์รี่ให้มีคุณภาพและ

มาตรฐานทีสู่งขึ้น 

 2. เพื่อสร้างความสามารถในการแข่งขนัใหก้ับผู้ประกอบการในชุมชน 
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วิธกีารด าเนนิโครงการ 

 1. ลงพื้นที่เปา้หมายเพื่อประเมินความพร้อม/คดัเลือกผลิตภัณฑแ์ละให้ความรูก้ารขอรบัรอง

มาตรฐานผลติภัณฑ์อาหาร (อย.) 

 2. การพัฒนาสตูร/กระบวน การผลิตและการประเมินคณุภาพผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มจากมัลเบอร์รี่

ส าหรับยืน่ขอรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์อาหาร (อย.) 

 3. การถ่ายทอดเทคโนโลยกีารพัฒนาสตูรและกระบวนการผลิตเครื่องดื่มจากมัลเบอร์รี ่และยื่น

ขอรับรองมาตรฐานผลติภัณฑ์อาหาร (อย.) 

 4. การออกแบบฉลากผลิตภัณฑ์เพื่อการยืน่ขอรับรองมาตรฐานผลติภัณฑ์อาหาร (อย.) 

 5. การศึกษาการตลาดส าหรับผลติภัณฑท์ี่ไดร้ับการพฒันา 

 6. การประเมินผลความส าเร็จของการด าเนนิโครงการและสรุปโครงการ 

 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกับผูด้ าเนินงานโครงการ 

 ผลการด าเนินงานช่วยให้ผู้ด าเนนิงานสามารถใช้ทกัษะทางวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยเีพื่อการ

บริการวชิาการและถ่ายทอดองคค์วามรูสู้่ชุมชน นอกจากนั้นโครงการยังส าเร็จลุล่วงตามตัวช้ีวัด

ความส าเร็จของโครงการได้เปน็อยา่งด ี

2. ผลท่ีเกดิกบัชุมชน 

ชุมชนได้รับองค์ความรู้ทางด้านวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยแีละสามารถน าไปใช้ประโยชน์ได้อยา่ง

เป็นรูปธรรม 

       3. ผลท่ีเกดิกบันักศึกษา 

 นักศกึษาไดเ้รียนรู้กระบวนการปฏิบัตงิานจริง และใช้ความรู้ทางด้านวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี

โดยการท าหน้าที่เปน็ผู้ช่วยวทิยากรเพื่อถ่ายทอดองคค์วามรู้สู่ชุมชน 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

 โครงการบริการวิชาการนี้ถูกน าไปใช้เพื่อบูรณาการกับการเรียนการสอนในรายวิชา PD430 

ผลิตภัณฑ์ธรรมชาติเพ่ือสุขภาพ (Natural Health Product) โดยนักศึกษาลงพื้นที่ท าหน้าที่เป็นผู้ช่วยวทิยากร

หลักและมีส่วนร่วมในการช่วยเตรียมการ/ท าเอกสารในการพัฒนา/อบรม โดยการลงมือปฏิบัติการในหัวขอ้

การผลิตน้ ามัลเบอร์รี่ ร่วมกับวสิาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกหมอ่นแปรรูปน้ ามัลเบอร์รี่ ในวันจันทร์ที่ 16 มีนาคม 

พ.ศ. 2563 ณ วิสาหกิจชุมชนกลุ่มปลูกหม่อนแปรรูปน้ ามัลเบอร์รี่ อ.บ้านด่านลานหอย จังหวัดสุโขทัย 

กิจกรรมที่นักศึกษาได้ท าร่วมกับผู้ประกอบการคือ การศึกษากระบวนการผลิตน้ ามัลเบอร์รี่เข้มขน้พร้อม

ดื่มตั้งแต่เริ่มต้นจนสิน้สุดกระบวนการ คอื การคัดเลือกวัตถุดิบ การเตรียมวัตถุดิบ การเตรียมน้ ามัลเบอร์รี่

สกัดเข้มข้น การวัดค่าคุณภาพวัตถุดิบ การให้ความร้อน (เพื่อท าลายเช้ือจุลินทรีย์ ) การบรรจุ  
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การท าให้เย็น เพื่อให้ได้ผลิตภัณฑ์ที่ปลอดภัยกับผู้บริโภค ซ่ึงนักศึกษาจะได้เรียนรู้กระบวนการผลิตทั้งหมด 

รวมทั้งในคาบบรรยาย อาจารยผู้์สอนได้บรรยายในส่วนหัวขอ้ ผลิตภัณฑ์เสริมอาหารในรูปแบบของเหลว 

ได้แก่ ลูกหม่อนหรือมัลแบอร์รี่ ประโยชน์ เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากผลไม้ กระบวนการผลิตและการ

ประเมินค่าคุณภาพวัตถุดิบและผลิตภัณฑ ์มาตรฐานน้ าลูกหมอ่นและน้ าลูกหมอ่นเขม้ขน้ ผลจากการลงมือ

ปฏิบัติจะช่วยให้นักศึกษาสามารถน าไปประยุกต์ใช้เพื่อการผลิตผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มเพื่อสุขภาพจากผลไม้

ชนิดอื่นได้ 

 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการเพื่อ

ยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชน 

2. จ านวนผลิตภัณฑ์ที่ได้พัฒนาและ

ยกระดับคณุภาพและมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ ์

3. จ านวนรายวชิาที่บูรณาการกับการ

เรียนการสอน 

 

25 คน 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

 

1 รายวชิา 

 

25 คน 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

 

1 รายวชิา 

เชิงคุณภาพ :   

1. ผลิตภัณฑเ์ครื่องดื่มจากมัลเบอรร์ี่ที่

ได้การรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ ์

2. ความพงึพอใจ 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

ไม่น้อยกวา่ร้อยละ 80 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

ร้อยละ 90 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : ตุลาคม 62 ถงึ มิถุนายน 63 ธันวาคม 62 ถึง มิถนุายน 63 

งบประมาณท่ีใช้  137,070  บาท 137,070 บาท 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย  

  - ด้านการเรียนการสอน 

 น าไปใช้เพ่ือบูรณาการกับการเรียนการสอนในรายวชิา PD430 ผลติภัณฑ์ธรรมชาติเพ่ือสุขภาพ 

(Natural Health Product) 

 - ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป 
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2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

ชุมชนได้รับองค์ความรู้ทางด้านวทิยาศาสตรแ์ละเทคโนโลยแีละสามารถน าไปใช้ประโยชน์ได้อยา่ง

เป็นรูปธรรม 

 

รูปภาพประกอบโครงการ 
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ท่ีมาและเหตุผล 

สมเด็จพระเจ้าอยูห่ัวมหาวชิราลงกรณบดนิทรเทพยวรางกูร รัชกาลปัจจุบันได้ทรงมอบพระบรมรา

โชบายด้านการศึกษาผ่านองคมนตรีโดยทรงให้แนะน ามหาวิทยาลัยราชภัฏให้ท างานให้เข้ าเป้าในการ

ยกระดับการศึกษาและพัฒนาท้องถิ่นในท้องที่ของตนเอง อันเป็นที่มาของยุทธศาสตร์ในกลุ่มมหาวทิยาลัย

ราชภัฏทั่วประเทศทั้ง 38 แห่งผ่านที่ประชุมอธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏที่ได้น้อมน าพระบรมราโชบายมา

เป็นยุทธศาสตร์หลักมุ่งให้มหาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศเป็นแกนน าในการพัฒนาท้องถิ่นโดยก าหนด

ยุทธศาสตร์ใหม่ระยะ 20 ปี ตั้งแต่ พ.ศ. 2560 ถึง พ.ศ. 2579 การพัฒนาท้องถิ่นนั้นทางมหาวทิยาลัยราช

ภัฏได้ค านึงถึงการท างานบูรณาการร่วมกันทุกภาคส่วนกับหน่วยงานในพื้นที่โดยได้ให้ความส าคัญกับ

ยุทธศาสตร์ชาติ โดยยุทธศาสตร์ด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขัน ภายใต้แผนแม่บทด้านการสร้าง

ความสามารถในการแข่งขัน ประเด็นที่ 5 สร้างนักรบเศรษฐกิจยุคใหม่ ในการสร้างและพัฒนาทักษะของ

ผู้ประกอบการให้มีศักยภาพที่เขม้แข็งขึ้น และสอคคล้องกับยุทธศาสตร์การพัฒนาประเทศตามแผนพัฒนา

เศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบับที่ 12 ด้าน ยุทธศาสตร์ที่ 3 การสร้างความเขม้แข็งทางเศรษฐกิจและ

แข่งขันได้อย่างยั่งยืน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามมียุทธศาสตร์ในการเป็นมหาวทิยาลัยราชภัฏเพื่อ

การพัฒนาท้องถิ่นตามแนวทางของพระราโชบายระยะ 20 ปี ซ่ึงการให้บริการวชิาการนั้นจัดได้ว่าเป็นพันธ

กิจหนึ่งที่ส าคัญโดยเป็นการพัฒนาชุมชนท้องถิ่นซ่ึงสอดคล้องกับประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 1 คือ การพัฒนา

ท้องถิ่น โดยได้น าแผนพัฒนาชาติมาใช้ในการท างานร่วมกันกับชุมชนท้องถิ่นเนื่องจากในการพัฒนาท้องถิ่น

นั้นเป็นส่วนหนึ่งในการพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากจากภูมิปัญญาท้องถิ่นเพื่อการพัฒนาและยกระดั บ

ผลิตภัณฑ์ชุมชนซ่ึงยังผลไปสู่การสร้างความเจริญแก่ชุมชน สามารถยกระดับฐานะความเป็นอยู่ของคนใน

ชุมชนให้ดีขึ้น โดยคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารซ่ึงมีบุคคลากรที่มีความพร้อมความเช่ียวชาญ

ทางด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์และการจัดการการตลาด ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญของปัญหาดังกล่าว จึง

จัดท าโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนขึ้นโดยมีเป้าหมายที่จะให้ความรู้ด้านต่าง ๆ เช่น การพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ การจัดการการตลาด ให้แก่ผู้ประกอบการที่ยังขาดความรู้และเทคนิคในการพัฒนาผลิตภัณฑ์

รวมถึงการจัดการทางการตลาด โดยหลังจากที่ผู้ประกอบการดังกลา่วได้เข้าร่วมกิจกรรมนี ้ผู้ประกอบการ

โครงการพัฒนาและยกระดับผลติภัณฑ์มะขามป้อม GAP อ าเภอวังทอง จังหวดัพิษณุโลก 

 

หัวหน้าโครงการ : อาจารย์ กฤษณชัย  คลอดเพ็ง 

ช่ือโครงการ : โครงการพัฒนาและยกระดบัผลิตภัณฑม์ะขามป้อม GAP 

อ าเภอวังทอง จังหวัดพษิณุโลก 

E-mail นักวิจัย : klodpeng@gmail.com, krissanachai.k@psru.ac.th 

 

 

mailto:klodpeng@gmail.com
mailto:krissanachai.k@psru.ac.th
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จะมีขดีความสามารถเพิ่มขึ้น โดยมีการผลิตหรือจัดการทรัพยากรที่มีอยูใ่นท้องถิ่นให้กลายเป็นสินค้าที่มี

คุณภาพ มีจุดเด่นเป็นเอกลักษณ์ของตนเองบนพื้นฐานของภูมิปัญญาท้องถิ่น สอดคล้องกับวัฒนธรรมใน

แต่ละท้องถิ่น มีผลิตภัณฑ์ที่ตรงตามความต้องการของผู้บริโภค มีการท าการตลาดที่เหมาะสม ส่งผลให้มี

รายได้เพิ่มขึ้น สามารถจ าหน่ายในตลาดทั้งภายในและต่างประเทศ โดยผู้ประกอบการจะได้รับการ

สนับสนุนให้มีการขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนที่สูงขึ้น หรือหากเป็นผู้ประกอบการที่ยังไม่ได้ขอ

รับรองมาตรฐานจะได้รับการสนับสนุนให้เข้าสู่กระบวนการขอรับรองมาตรฐาน เพื่อเป็นการพัฒนาขีด

ความสามารถในการแข่งขันของผู้ประกอบการ และช่วยให้ผู้ประกอบการมีรายได้เพิ่มขึ้นอย่างยั่งยืน ซ่ึง

โครงการนี้จะเริ่มจากการคัดเลือกผู้ประกอบการที่สนใจ มีการจัดการอบรมให้ความรู้ด้านการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์ และการตลาด จนได้ผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพสูงขึ้น ตรงตามความต้องการของผู้บริโภค ตลอดจน

จะสนับสนุนให้ผู้ประกอบการเขา้ขอรับการรบัรองมาตรฐานผลติภัณฑ์ชุมชนในระดับที่สูงขึ้น หรือสนับสนุน

ให้ได้รับรองมาตรฐานในกรณีที่ผู้ประกอบการยังไม่ได้รับการรับรองมาตรฐาน 

วัตถุประสงค์  

 1. เพื่อพัฒนาและยกระดับคุณภาพและมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชน ในชุมชนและท้องถิ่นให้มี

คุณภาพและมาตรฐานที่สูงขึ้น 

 2. เพื่อถอดบทเรียนของกลุ่มผลิตภัณฑ์สู่การขยายผลในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ไปสู่ผู้ประกอบราย

อื่นในปีต่อไป 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

 1. การลงพื้นที่เป้าหมายเพื่อประเมินความพร้อม และตรวจสอบเกษตรกรผู้สนใจเขา้ร่วมโครงการ 

ประสานงานกับหน่วยงานท้องถิ่น 

2. การพัฒนาผลิตภัณฑ์เพ่ือยื่นขอมาตรฐานการผลิตทางการเกษตรที่ดีและเหมาะสม (GAP)  

     - การอบรมเพื่อพัฒนากระบวนการผลิตให้เป็นไปตามมาตรฐาน GAP  

     - การอบรมการการจัดการฟาร์มที่ดีให้เป็นไปตามมาตรฐาน 

 3. เตรียมเอกสารและความพร้อมของวิสาหกิจชุมชนในการขอรับรอง มาตรฐานการผลิตทาง

การเกษตรที่ดีและเหมาะสม (GAP) 

 4. ยื่นขอเอกสารอนุญาตรับรองมาตรฐานการผลิตทางการเกษตรที่ดีและเหมาะสม (GAP) 

 5. เกษตรกรได้รับการประเมิน และเขา้พจิารณาอนุมัติใบรับรองเกษตรปลอดภัย 

6. การประเมินผลความส าเร็จของการด าเนินโครงการ และสรุปโครงการ 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกบัผู้ด าเนินงานโครงการ 

     ผู้ด าเนินโครงการได้รับการทบทวนเกี่ยวกับข้อมูลเกษตรปลอดภัย GAP และช่วยเป็นวทิยากร

เสริมให้ค าแนะน าแก่เกษตรกร เพื่อการพัฒนาผลิตภัณฑ์สินคา้เกษตร 
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  2. ผลท่ีเกดิกับชุมชน 

   เกษตรกรที่อาศัยอยูใ่นชุมชน ไดร้ับการอบรมเกษตรปลอดภัย GAP ซ่ึงสามารถน าไปใช้ไดก้ับทกุ

พชื เกษตรกรในชุมชนสามารถน าไปถ่ายทอดองคค์วามรู้เกี่ยวกับเกษตรปลอดภัยได้ ท าให้เกดิสนิคา้ทาง

การเกษตร เช่น ผัก และ ผลไม้ที่ปลอดสารพษิเพิ่มมูลคา่แก่สนิคา้เกษตรในชุมชนได ้

  3. ผลท่ีเกดิกบันักศึกษา 

   นักศึกษามีแบบอยา่งในการศกึษาเกี่ยวกับข้ันตอนการขอการรับรองเกษตรปลอดภัย (GAP) และ

สามารถเขา้การอบรม เพื่อเปน็ผู้ประเมินเกษตรปลอดภัย สามารถประกอบอาชีพผู้ประเมินเกษตร

ปลอดภัยร่วมกับกรมวชิาการเกษตรได ้

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

 ได้มีการบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตพืช PTS212 และ วิชาการ

ผลิตผัก PTS321 เรื่องมาตรฐานเกษตรปลอดภัย 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน(ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการเพื่อ

ยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชน 

2. จ านวนผลิตภัณฑ์ที่ได้พัฒนาและ

ยกระดับคณุภาพและมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ ์

3. จ านวนรายวชิาที่บูรณาการกับการ

เรียนการสอน 

4. จ านวนนกัศกึษาที่เข้าร่วมโครงการ 

 

30 คน 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

 

2 รายวชิา 

 

8 คน 

 

35 คน 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

 

2 รายวชิา 

 

8 คน 

เชิงคุณภาพ :   

1. ความพงึพอใจผู้เข้าร่วมโครงการ 

 

ร้อยละ 80 

 

ร้อยละ 90.81 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มิถนุายน 2563 ตุลาคม 2562-มิถนุายน 2563 

งบประมาณท่ีใช้  123,800 บาท 123,800 บาท 

 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

    - ด้านการเรียนการสอน 
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 น าบูรณาการเข้ากับวิชาหลักการผลิตพืช PTS212 และ วิชาการผลิตผัก PTS321 เรื่องมาตรฐาน

เกษตรปลอดภัย ซ่ึงสามารถให้นักศึกษาได้เห็นตัวอย่างจริงถึงการปรับปรุงเพื่อให้ได้มาตรฐานเกษตร

ปลอดภัย ขั้นตอนการขอใบรับรองเกษตรปลอดภัย 

    - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

 จากงานบริการวิชาการนี้เกษตรกรได้รับการรับรองเกษตรปลอดภัย ซ่ึงหมายถึงผลผลิตที่มี

คุณภาพสามารถต่อยอดโดยการปรบัปรุงเป็นการปลกูโดยวธิีเกษตรอินทรีย์ หรือเป็นวัตถุดิบในการแปรรูป

ต่อไป ซ่ึงเกษตรกรมีความสนใจอย่างยิ่งในการแปรรูปผลผลิตเพื่อเพิ่มมูลค่า หรือ การน าผลผลิตตกเกรด

ไปแปรรูป 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

ชุมชนได้รับความรู้ด้านเกษตรปลอดภัย สามารถผลิตผลผลิตที่มีคุณภาพตามเกณฑ์มาตรฐานเกษตร

ปลอดภัยได้ และเกษตรกรบางรายสามารถขอใบรับรองเกษตรปลอกภัย (GAP) และได้รับการรับรอง 
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ท่ีมาและเหตุผล 

 สมเด็จพระเจ้าอยูห่ัวมหาวชิราลงกรณบดนิทรเทพยวรางกูร รัชกาลปัจจุบันได้ทรงมอบพระบรมรา

โชบายด้านการศึกษาผ่านองคมนตรีโดยทรงให้แนะน ามหาวิทยาลัยราชภัฏให้ท างานให้เข้าเป้าในการ

ยกระดับการศึกษาและพัฒนาท้องถิ่นในท้องที่ของตนเอง อันเป็นที่มาของยุทธศาสตร์ในกลุ่มมหาวทิยาลัย

ราชภัฏทั่วประเทศทั้ง 38 แห่งผ่านที่ประชุมอธิการบดีมหาวิทยาลัยราชภัฏที่ได้น้อมน าพระบรมราโชบายมา

เป็นยุทธศาสตร์หลักมุ่งให้มหาวิทยาลัยราชภัฏทั่วประเทศเป็นแกนน าในการพัฒนาท้องถิ่นโดยก าหนด

ยุทธศาสตร์ใหม่ระยะ 20 ปี ตั้งแต่ พ.ศ. 2560 ถึง พ.ศ. 2579 การพัฒนาท้องถิ่นนั้นทางมหาวทิยาลัยราช

ภัฏได้ค านึงถึงการท างานบูรณาการร่วมกันทุกภาคส่วนกับหน่วยงานในพื้นที่โดยได้ให้ความส าคัญกับ

ยุทธศาสตร์ชาติ โดยยุทธศาสตร์ด้านการสรา้งความสามารถในการแขง่ขัน ภายใต้แผนแม่บทด้านการสร้าง

ความสามารถในการแข่งขัน ประเด็นที่ 5 สร้างนักรบเศรษฐกิจยุคใหม่ ในการสร้างและพัฒนาทักษะของ

ผู้ประกอบการให้มีศักยภาพที่เขม้แข็งขึ้น และสอคคล้องกับยุทธศาสตร์การพัฒนาประเทศตามแผนพัฒนา

เศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติ ฉบับที่ 12 ด้าน ยุทธศาสตร์ที่ 3 การสร้างความเขม้แข็งทางเศรษฐกิจและ

แข่งขันได้อย่างยั่งยืน มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามมียุทธศาสตร์ในการเป็นมหาวทิยาลัยราชภัฏเพื่อ

การพัฒนาท้องถิ่นตามแนวทางของพระราโชบายระยะ 20 ปี ซ่ึงการให้บริการวชิาการนั้นจัดได้ว่าเป็นพันธ

กิจหนึ่งที่ส าคัญโดยเป็นการพัฒนาชุมชนท้องถิ่นซ่ึงสอดคล้องกับประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 1 คือ การพัฒนา

ท้องถิ่น โดยได้น าแผนพัฒนาชาติมาใช้ในการท างานร่วมกันกับชุมชนท้องถิ่นเนื่องจากในการพัฒนาท้องถิ่น

นั้นเป็นส่วนหนึ่งในการพัฒนาเศรษฐกิจฐานรากจากภูมิปัญญาท้องถิ่นเพื่อการพัฒนาและยกระดับ

ผลิตภัณฑ์ชุมชน ซ่ึงยังผลไปสู่การสร้างความเจริญแก่ชุมชน สามารถยกระดับฐานะความเป็นอยูข่องคนใน

ชุมชนให้ดีขึ้น โดยคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารซ่ึงมีบุคคลากรที่มีความพร้อมความเช่ียวชาญ

ทางด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์และการจัดการการตลาด ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญของปัญหาดังกล่าว จึง

จัดท าโครงการพัฒนาผลิตภัณฑ์ชุมชนขึ้นโดยมีเป้าหมายที่จะให้ความรู้ด้านต่าง ๆ เช่น การพัฒนา

การพัฒนาและยกระดับผลติภัณฑ์ไก่ด าตุ๋นสมุนไพรของวิสาหกจิชุมชนไกด่ าสมนุไพร  

บ้านเซิงหวาย 

 

           หัวหน้าโครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สภุาวดี แหยมคง 

           ช่ือโครงการ : โครงการการพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ไก่ด าตุ๋น

สมุนไพรของ      วสิาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย 

           E-mail นักวิจัย : suphayaku@hotmail.com 

 

 

mailto:suphayaku@hotmail.com
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ผลิตภัณฑ์ การจัดการการตลาด ให้แก่ผู้ประกอบการที่ยังขาดความรู้และเทคนิคในการพัฒนาผลิตภัณฑ์

รวมถึงการจัดการทางการตลาด โดยหลังจากที่ผู้ประกอบการดังกลา่วได้เข้าร่วมกิจกรรมนี ้ผู้ประกอบการ

จะมีขดีความสามารถเพิ่มขึ้น โดยมีการผลิตหรือจัดการทรัพยากรที่มีอยูใ่นท้องถิ่นให้กลายเป็นสินค้าที่มี

คุณภาพ มีจุดเด่นเป็นเอกลักษณ์ของตนเองบนพื้นฐานของภูมิปัญญาท้องถิ่น สอดคล้องกับวัฒนธรรมใน

แต่ละท้องถิ่น มีผลิตภัณฑ์ที่ตรงตามความต้องการของผู้บริโภค มีการท าการตลาดที่เหมาะสม ส่งผลให้มี

รายได้เพิ่มขึ้น สามารถจ าหน่ายในตลาดทั้งภายในและต่างประเทศ โดยผู้ประกอบการจะได้รับการ

สนับสนุนให้มีการขอการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนที่สูงขึ้น หรือหากเป็นผู้ประกอบการที่ยังไม่ได้ขอ

รับรองมาตรฐานจะได้รับการสนับสนุนให้เข้าสู่กระบวนการขอรับรองมาตรฐาน เพื่อเป็นการพัฒนาขีด

ความสามารถในการแข่งขันของผู้ประกอบการ และช่วยให้ผู้ประกอบการมีรายได้เพิ่มขึ้นอย่างยั่ งยืน ซ่ึง

โครงการนีไ้ด้คัดเลอืกกลุ่มวสิาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย อ าเภอพรหมพริาม จังหวัดพษิณุโลก 

มีการจัดการอบรมให้ความรู้ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ และการตลาด จนได้ผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพสูงขึ้น 

ตรงตามความต้องการของผู้บริโภค ตลอดจนจะสนับสนุนให้ผู้ประกอบการเข้าขอรับการรับรองมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ์ชุมชนในระดับที่สูงขึ้น หรือสนับสนุนให้ได้รับรองมาตรฐานในกรณีที่ผู้ประกอบการยังไม่ได้รับ

การรับรองมาตรฐานต่อไปในอนาคต 

วัตถุประสงค์  

 เพื่อพัฒนาและยกระดับผลิตภัณฑ์ไก่ด าตุ๋นสมุนไพรของวสิาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบ้านเซิงหวาย 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

 (1) การจัดประชุมวางแผนการด าเนินโครงการ (2) การลงพื้นที่ส ารวจขอ้มูล (3) การเตรียมความ

พร้อมและช้ีแจงรายละเอียดโครงการและรับทราบประเด็นปัญหาของผู้ประกอบการ (4) การพัฒนา

กระบวนการแปรรูปให้สอดคล้องกับมาตรฐานและจัดเตรียมเอกสารและความพร้อมในการยื่นขอรับรอง

มาตรฐานอาหาร (5) ออกแบบบรรจุภัณฑ์ โดยส ารวจขอ้มูลและให้ความรู้เบื้องตน้เกีย่วกับแบบบรรจุภัณฑ์

และบรรจุภัณฑ์ต้นแบบ (6) ติดตามผลการด าเนินงาน และประเมินผลและถอดบทเรียน และ (7) สรุปผล

การด าเนินงาน 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกบัผู้ด าเนินงานโครงการ 

 ท าให้ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการดังกล่าวนี้ให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี เป็นการพัฒนาและ

ต่อยอดองคค์วามรู้ที่เกิดจากงานในครั้งนีด้้วยเช่นกัน 

2. ผลท่ีเกดิกับชุมชน 

ผลที่ได้รับมีผลต่อเกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร โดยเพื่อเป็นการพัฒนาขีดความสามารถในการ

แข่งขันของผู้ประกอบการ และช่วยให้ผู้ประกอบการมีรายได้เพิ่มขึ้นอย่างยั่งยืน ซ่ึงโครงการนี้ได้คัดเลือก

กลุ่มวสิาหกิจชุมชนไก่ด าสมุนไพรบา้นเซิงหวาย อ าเภอพรหมพริาม จังหวัดพษิณุโลก มีการจัดการอบรมให้

ความรู้ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ และการตลาด จนได้ผลิตภัณฑ์ที่มีคุณภาพสูงขึ้น ตรงตามความต้องการ
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ของผู้บริโภค ตลอดจนจะสนับสนุนให้ผู้ประกอบการเข้าขอรับการรับรองมาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนใน

ระดับที่สูงขึ้น หรือสนับสนุนให้ได้รับรองมาตรฐานในกรณีที่ผู้ประกอบการยังไม่ได้รับการรับรองมาตรฐาน

ต่อไปในอนาคต 

3. ผลท่ีเกดิกบันักศึกษา 

นักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ ามีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึง

วิธีการในการเลี้ยงจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท าได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม โดยสามารถ

เช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวชิาหลักการผลิตสัตว ์และการผลิตสัตวป์ีกได้ 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวชิาหลักการผลิตสัตว ์และการผลิตสัตวป์ีกได้ 

 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการเพื่อ

ยกระดับผลิตภัณฑ์ชุมชน 

2. จ านวนผลิตภัณฑ์ที่ได้พัฒนาและ

ยกระดับคณุภาพและมาตรฐาน

ผลิตภัณฑ ์

3. จ านวนนกัศกึษาที่เข้าร่วมโครงการ 

4. จ านวนรายวชิาที่บูรณาการกับการ

เรียนการสอน 

 

20 ราย 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

 

2 คน 

2 รายวชิา 

 

20 ราย 

 

1 ผลิตภัณฑ ์

 

 

2 คน 

2 รายวชิา 

เชิงคุณภาพ :   

1. ความพงึพอใจผู้เข้าร่วมโครงการ 

 

ร้อยละ 80 ขึ้นไป 

 

95.54 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มิถนุายน 2563 ตุลาคม 2562-มิถนุายน 2563 

งบประมาณท่ีใช้  123,800 บาท 123,800 บาท 

 



88 
 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสัตวศาสตร์ ในรายวชิา กอ.สศ. 101 หลักการ

ผลิตสัตว์ และกอ.สศ.211 การผลิตสัตว์ปีกมาร่วมรับการฝึกอบรมในโครงการบริการวิชาการฯ ท าให้

นักศึกษาได้มีความรู้ ประสบการณ์ และได้ปฏิบัติจริง 

 

 - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

เกษตรกรต้องการมีความรู้ในเรื่อง การพัฒนาผลิตภัณฑ์และช่องทางการตลาด จึงสามารถอยูร่อด

และตรงกับความต้องการของตลาดในปัจจุบัน 

 

    2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

ช่วยให้ผู้ประกอบการมีผลิตภัณฑ์ที่เตรียมพร้อมเขา้สู่มาตรฐาน อย. เป็นการสร้างความเขม้แข็งใน

อาชีพชองชุมชน นอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจาก

ผลประโยชน์ที่ได้รับซ่ึงเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 
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การส่งเสริมอาชีพการเพาะเห็ดปลอดภัยเพ่ือเพ่ิมรายได้ในครวัเรือนของชุมชน 

ในพ้ืนท่ีต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวดัพิษณุโลก 

 

หัวหน้าโครงการ : อาจารย์อารยา  บุญศักดิ์ 

ช่ือโครงการ : การส่งเสริมอาชีพการเพาะเห็ดปลอดภัยเพื่อเพิ่มรายได้ใน

ครัวเรือนของชุมชนในพื้นที่ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง  

จังหวัดพษิณุโลก 

E-mail : bunsakice@gmail.com 

  
 

ท่ีมาและเหตุผล 

 การเพาะเห็ดแบบปลอดภัยเป็นโครงการที่ให้ความรู้เรื่องการเพาะเห็ดแบบต่าง ๆ กับผู้ที่รายได้ตก

เกณฑ์ความยากจน คือ ต่ ากว่า 38,500 ต่อปี ในชุมชนในพื้นที่ ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัด

พษิณุโลก เพื่อสร้างอาชีพให้แก่ผู้เขา้ร่วมอบรม ให้สามารถผลิตอาหารเองได้ ช่วยลดรายจ่ายในครัวเรือน 

และน าวัสดุเหลือใช้ในพื้นที่มาใช้ให้เกิดประโยชน์ ผู้เข้ารับการบริการได้รับการพัฒนา มีความรู้ในการ

ประกอบอาชีพเพิ่มเติม และยังสามารถน าไปประกอบอาชีพเป็นรายได้เสริมได้ การเพาะเห็ดมีข้อดีหลาย

ประการ คอื ให้ผลตอบแทนเร็ว สามารถน าวัสดุเหลือใช้ทางการเกษตรมาเพาะเห็ดได้หลากหลาย ดังนั้น

ทางหลักสูตรสาขาวชิาเกษตรศาสตร์จึงด าเนินการส่งเสริมอาชีพด้านการเพาะเห็ดแก่ชุมชน 

วัตถุประสงค์  

 1 เพื่อตอบสนองต่อพระปณิธานของสมเด็จพระเจ้าอยูห่ัวมหาวชิราลงกรณบดินทรเทพยวรางกูร 

รัชกาลที่ 10 ในการพัฒนาคุณภาพชีวติประชาชนในพื้นที่ ด้วยหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอพียง น าไปสู่

ความม่ันคง ม่ังคั่ง และยั่งยืน 

2 เพื่อส่งเสริมสนับสนุนให้คนในชุมชนสารมารถบริหารจัดการชีวิตตนเองได้อย่างสมดุล และมี

ความเหมาะสมสามารถด ารงชีวิตตามหลักปรัชญาของเศรษฐกิจพอเพียง น าไปสู่การพึ่งพาตนเองและ

ช่วยเหลือเกือ้กูลกันในชุมชนได้อยา่งยั่งยืน 

3 เพื่อบูรณาการการท างานของหน่วยงานที่เกี่ยวข้องในการพัฒนาคุณภาพชีวติของคนในชุมชน

รวมถึงการยกระดับรายได้ให้กับชุมชน ทั้งระดับจังหวัด อ าเภอ ต าบล หมูบ่้าน และครัวเรือน 
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วิธกีารด าเนินโครงการ 

 1. ประชุมคณาจารย์ประจ าหลักสูตร อาจารย์ผู้สอน และนักศึกษาตามแผนการบริการวชิาการ   

2. ประสานงานกับผู้ใหญ่บ้าน หมู่ที่ 3 ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก เพื่อก าหนด

วันเวลาด าเนินโครงการ เชิญวิทยากรเพื่อฝึกอบรม และให้นักศึกษาในรายวิชาการหัวข้อเฉพาะทางทาง

การเกษตร ฝึกเพาะเห็ดฟางอย่างง่าย และด าเนินงานการบริการวิชาการแก่ครัวเรือนที่ดกเกณฑ์ความ

ยากจน และผู้ที่สนใจ  

3. ติดตาม ประเมินผลการจัดโครงการหลังการจัดอบรม 

4. สรุปผลการด าเนินการโครงการ และน าผลการประเมินไปปรับปรุงด าเนินการปีต่อไป 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกับผูด้ าเนินงานโครงการ 

1. สามารถน าความรู้และประสบการณ์ที่เกิดจากการบรกิารวชิาการมาใช้ในการเรียนการสอน  

2.คณาจารยใ์นหลักสูตรที่ร่วมบริการวชิาการได้รบัการพัฒนาความรู้และทักษะในการฝึกอบรม

และปฏิบัติงาน 

3.เกดิเครือขา่ยความร่วมมือการให้บรกิารวชิาการระหวา่งมหาวทิยาลัยกับเครือขา่ยชุมชน 

2. ผลท่ีเกดิกับชุมชน 

1. ผู้เข้ารับการอบรมมีทักษะการเพาะเห็ดแบบต่าง ๆ เช่น เห็ดฟางแบบกองเตีย้ การท าก้อนเช้ือ

เห็ดนางฟา้ เป็นต้น 

2. เกิดความร่วมมือในชุมชนในการสร้างอาชีพเสริม และสารมารถสร้างรายได้ให้พ้นเกณฑ์

ความยากจนได้   

 3. ผลท่ีเกิดกบันักศึกษา 

     1. นักศึกษามีประสบการณ์ตรงในการลงพื้นที่ปฏิบัติจากการบริการวชิาการแก่ชุมชน 

    2. นักศึกษามีความรู้ความเขา้ใจ และสามารถน าความรู้ที่ได้ไปถ่ายทอดให้กับชุมชนได้ผู้อ่ืน 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

 มีการบูรณาการกับการเรียนการสอนใน รายวชิาหัวขอ้เฉพาะทางทางการเกษตร 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน(ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. ร้อยละของครัวเรือนทีเ่ขา้ร่วม

โครงการพน้เกณฑ์ความยากจน 

(38,500 บาท: คน: ปี) 

ร้อยละ 60 

จ านวนครัวเรือนทัง้สิน้ 10 

ครัวเรือน 

(ร้อยละ 60 หรือเท่ากับ 6 

จ านวนครัวเรือนที่ผ่านเกณฑ์วา

มากจน จ านวน 8 ครัวเรือน  คดิ

เป็น ร้อยละ 80  
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ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน(ค่าเป้าหมาย) ผล 

ครัวเรือน) 

2. จ านวนนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการ

พัฒนาคุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้

ให้กับชุมชน 

ไม่น้อยกวา่ร้อยละ 80 

จ านวนนกัศกึษาทั้งสิน้ 10 คน 

(ร้อยละ 80 หรือเท่ากับ 8 คน) 

นักศกึษาเขา้ร่วมโครงการ

ทั้งหมด 13 คน คดิเป็นร้อยละ 

130 

3. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรที่ มี

การบูรณาการจัดการเรียนการสอน

เพื่ อก ารพัฒ นาคุณ ภาพ ชีวิต แล ะ

ยกระดับรายได้ให้กับคนในชุมชน 

1 รายวชิา บูรณาการกับการเรียนการสอน 

จ านวน 1 รายวชิา คอื หัวขอ้

เฉพาะทางทางการเกษตร 

เชิงคุณภาพ :   

ร้อยละรายได้ของประชาชน

กลุ่มเป้าหมายที่เขา้ร่วมโครงการ

เพิ่มขึ้น 

ร้อยละ 15 รายได้ครัวเรือนเพิ่มขึ้นพน้เกณฑ ์

38,500 บาท แตเ่พิ่มขน้ไม่ถงึ 

ร้อยละ 15 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : 
1. การด าเนินงานแล้วเสร็จตามระยะเวลา 

ภายในปี 2563 เสร็จตามเวลา 

งบประมาณท่ีใช้  
1. มีการด าเนินการและใช้จ่ายเงินตาม

โครงการในปีงบประมาณ 2563 

ร้อยละ 100 เบิกจ่ายร้อยละ 100 

 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

 ผู้ด าเนินการสามารถน าขอ้เสนอแนะจากผู้รับบริการ หรือปัญหาที่เกิดจากการให้บริการวชิาการ

มาใช้เป็นโจทยว์จิัยต่อไปได้ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

 นักศึกษาเกิดการเรียนรู้โดยการลงมือท าจริง จึงรู้จักการวางแผน การแก้ปัญหาเฉพาะหน้า จาก

การร่วมออกพื้นที่ให้บริการวชิาการกับอาจารย ์ซ่ึงเป็นเทคนิคการสอนแบบบูรณาการ 

 - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 
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 มีการน าขอ้เสนอแนะจากผู้รับบริการวชิาการและน าผลการประชุมติดตามบริการวชิาการร่วมกัน 

เพื่อมาหาแนวทางในการบริการวิชาการในครั้งต่อไป จากผลสรุปดังกล่าวเห็นว่าควรจัดโครงการบริการ

วชิาการด้านปลูกผักอินทรีย์ การเพาะเห็ดแบบปลอดภัยให้แก่ชุมชน 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

ชุมชนสามารถน าข้อมูลไปประยุกต์ใช้ต่อยอดการในการผลิตเห็ดเพื่อสร้างราได้ในครัวเรือน และเป็น

อาชีพเสริม 

 

**รูปภาพประกอบกิจกรรม 2-4 รูป** 
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โครงการถา่ยทอดเทคโนโลยีการเกษตรและพัฒนาคุณภาพชีวิต 

เพ่ือเพ่ิมรายได้ให้กับประชาชนในพ้ืนท่ีจังหวัดพิษณุโลก และจังหวัดสโุขทัย 
 หัวหน้าโครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์พิมพช์นก พริกบุญจันทร ์

ช่ือโครงการ : การถ่ายทอดเทคโนโลยกีารแปรรูปซาลาเปา 

                    และกุยช่าย 

E-mail  นักวิจัย : pimchanok5512@gmail.com 

ท่ีมาและเหตุผล 

 หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร มีความพร้อมทางด้านคณาจารย์ที่มี

ความรู้ ความเช่ียวชาญในศาสตร์เฉพาะเกี่ยวกับการเพิ่มมูลค่าทรัพยากรท้องถิ่นด้ วยกระบวนการ

วทิยาศาสตร์ทางอาหาร ตลอดทั้งมีประสบการณ์ทางด้านการวจิัยเฉพาะทาง จึงได้จัดโครงการโครงการ

บริการวชิาการตามศักยภาพของหลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร  ในพื้นที่ต าบลดินทอง 

อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก เพื่อให้บุคลากรและนักศึกษาได้มีโอกาสเข้ามามีส่วนร่วมในการพัฒนา

ชุมชน โดยมีกลุ่มเป้าหมาย คอื สมาชิกในชุมชนที่มีความสนใจในด้านแปรรูปผลิตภัณฑ์ เพื่อสามารถพัฒนา

เป็นอาชีพและเพิ่มรายได้ให้กับครอบครัวได้ต่อไปอย่างต่อเนื่องและยั่งยืน 

วัตถุประสงค์  

1. เพื่อถ่ายทอดองคค์วามรู้และเทคโนโลยกีารผลติซาลาเปาและขนมกุยช่าย เพื่อแก้ไขปัญหาความ

ยากจนของสมาชิกในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวดัพษิณุโลก 

     2. เพื่อร่วมบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนในรายวชิา FST461 การประเมินทางประสาทสัมผัส 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

 1.ลงพื้นที่ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก ร่วมพบปะ พูดคุยผู้น าชุมชนและชาวบ้าน 

สอบถามขอ้มูลความต้องการหัวขอ้การรับบริการที่ตรงกับความต้องการของชุมชนเพื่อพัฒนาคุณภาพชีวิต

และเพิ่มรายได้ให้กับประชาชน 

2. วิเคราะห์ข้อมูลความต้องการรับบริการของชุมชนที่สอดคล้องกับศักยภาพของคณาจารย์ใน

หลักสูตร 

3. บูรณาการกับการเรียนการสอนในรายวชิา FST460 การประเมินทางประสาทสัมผัส  ส าหรับ

นักศึกษา รหัส 60 จ านวน 18 คนในหัวขอ้ “การทดสอบความชอบ”โดยการแบ่งนักศึกษาเป็น 2 กลุ่ม และ

มอบหมายให้นักศึกษาแต่ละค้นคว้าและทดลองพัฒนาสูตร กระบวนการผลิต ซาลาเปาฮ่องเต้ และขนม

กุยช่าย  โดยใช้องคค์วามรู้และเทคโนโลยทีางวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร  

mailto:pimchanok5512@gmail.com
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4. ลงพื้นที่ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก เพื่อถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูป

ซาลาเปาและขนมกุยช่าย วันที่ 23 กุมภาพันธ์ 2563 ณ อาคารเอนกประสงค์ หมู่ที่ 11 ต าบลดินทอง 

อ าเภอวังทอง จังหวัดพษิณุโลก โดยมีผู้เข้ารับการถ่ายทอดจ านวน 31 คน 

5. ติดตาม ประเมินผลการจัดโครงการหลังการจัดอบรม การน าการบริการวชิาการไปใช้ประโยชน์

ในการประกอบอาชีพ 

6. สรุปผลการด าเนินการโครงการ 

ผลของการด าเนินโครงการ 

 จากผลการด าเนินโครงการถ่ายทอดเทคโนโลยกีารเกษตรและพัฒนาคุณภาพชีวิตเพื่อเพิ่มรายได้

ให้กับประชาชนในพื้นที่จังหวัดพษิณุโลก และจังหวัดสุโขทัย กิจกรรม : การถ่ายทอดเทคโนโลยกีารแปรรูป

ซาลาเปาและกุยช่าย  แก่สมาชิกหมู ่11 ต าบลดินทอง  อ าเภอวังทอง จังหวัดพษิณุโลก พบว่า โครงการฯ ที่

ด าเนินการสามารถตอบสนองต่อพระปณิธานของสมเด็จพระเจ้าอยูห่ัวมหาวชิราลงกรณฯ (รัชกาลที่ 10) 

ในการพัฒนาคุณภาพชีวิตประชาชนในพื้นที่ ด้วยหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง น าไปสูความม่ันคง ม่ังคั่ง

และยั่งยืน สามารถสนับสนุนให้คนในชุมชนสามารถบริหารจัดการชีวิตตนเองได้อยา่งสมดุลและมีความ
เหมาะสม สามารถด ารงชีวิตตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง น าไปสู่การพึ่งพาตนเอง ช่วยเหลือเกือ้กูล

กันในชุมชนได้อย่างยั่งยืน มีการบูรณาการการท างานของหน่วยงานที่เกี่ยวขอ้งในการพัฒนาคุณภาพชีวิต

ของคนในชุมชนรวมถึงการยกระดับรายได้ใหก้ับชุมชน ทั้งระดับจังหวัด อ าเภอ ต าบล หมูบ่้านและครัวเรอืน 
โดยมีคะแนนการบรรลุตามวัตถุประสงค์ เท่ากับ 4.50  4.25 และ 4.25 คะแนนจากคะแนนเต็ม 5 คะแนน 

ตามล าดับ  ดังแสดงในตาราง 
 

 

 

 

ข้อ รายการประเมินความคิดเห็น ค่าเฉลี่ย ±SD ระดับความคิดเห็น 

1 

โครงการฯสามารถตอบสนองต่อพระปณิธานของสมเด็จพระ

เจ้าอยู่หัวมหาวชิราลงกรณฯ (รัชกาลที่ 10) ในการพัฒนาคุณภาพ

ชีวิตประชาชนในพืน้ที่ ด้วยหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง น าไปสู

ความม่ันคง ม่ังค่ังและย่ังยืน 

4.50 0.53 มาก 

2 

โครงการฯ สามารถสนับสนุนให้คนในชุมชนสามารถบริหารจัดการ

ชีวิตตนเองได้อย่างสมดุลและมีความเหมาะสม สามารถด ารงชีวิต

ตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง น าไปสู่การพึ่งพาตนเอง 

ช่วยเหลือเกื้อกูลกันในชุมชนได้อย่างย่ังยืน 

4.25 0.46 มาก 

3 

โครงการฯ มีการบูรณาการการท างานของหน่วยงานที่เกี่ยวข้องใน

การพัฒนาคุณภาพชีวิตของคนในชุมชนรวมถึงการยกระดับรายได้

ให้กับชุมชน ทั้งระดับจังหวัด อ าเภอ ต าบล หมู่บ้านและครัวเรือน 

4.25 0.46 มาก 
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1. ผลท่ีเกดิกบัผู้ด าเนินงานโครงการ 

1.1  ผู้ด าเนินโครงการสามารถน าความรู้และประสบการณ์ทีเ่กิดจากการบรกิารวชิาการมาใช้

ในการพัฒนาต่อยอดการเรียนการสอน/ การวจิัย  

1.2 คณาจารย์ในหลกัสูตรที่ร่วมบริการวชิาการไดร้ับการพัฒนาความรู้และทกัษะในการ

ฝึกอบรมและปฏิบัติงาน 

1.3 เกดิเครือขา่ยความร่วมมิการให้บริการวชิาการระหวา่งมหาวิทยาลัยกับเครือขา่ยชุมชน 

  2. ผลท่ีเกดิกบัชุมชน 

    2.1 สมาชิกในต าบลดินทองสามารถน าหลักการและเทคโนโลยีการผลิตซาลาเปาและขนม

กุยช่ายไปพัฒนาและต่อยอดเป็นอาชีพและสร้างรายได้แก่ตนเองและครอบครัวได้ต่อไป ส่งผลให้สมาชิกใน

ชุมชนหรือเกษตรกร มีความสุขในการด ารงชีวิตจากการจ าหน่ายผลิตภัณฑ์ซาลาเปาและกุยช่ายซ่ึงเป็น

ประโยชน์กับชุมชนและประเทศชาติ 

 2.2 ชุมชนมีผลิตภัณฑ์อาหารแปรรูปเพื่อใช้ในการประชาสัมพันธ์และสามารถถ่ายทอดแก่กลุ่ม

ชุมชนอื่นที่สนใจ 

         3. ผลท่ีเกดิกบันักศึกษา 

  3.1 นักศึกษาได้ฝึกทักษะการวางแผนการท างาน การแก้ไขปัญหา การสื่อสารกับเพื่อนในกลุ่ม 

อาจารย์ และสมาชิกในชุมชน  

 3.2 นักศึกษามีประสบการณ์ตรงในการลงพื้นที่ปฏิบัติจากการบริการวชิาการแก่ชุมชน  

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

ผลลัพธจ์าการบูรณาการ การงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน นักศึกษาสาขา 

วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร รหัส  60  จ านวน 18 คน ในรายวชิา กอ.วอ.461  การประเมินทาง

ประสาทสัมผัส หัวข้อ “การทดสอบความชอบ” โดยมีวัตถุประสงค์การบูรณาการ เพื่อให้นักศึกษาน า

วธิีการทดสอบความชอบไปใช้ในการคัดเลือกสูตรและวิธีการผลิตผลิตภัณฑ์แปรรูปจากวัตถุดิบในท้องถิ่น

ได้   พบว่า นักศึกษาสามารถใช้การทดสอบความชอบประเมินสูตรการผลิตซาลาเปาและกุยช่าย เพื่อ

คัดเลือกสูตรการผลิตที่ดีที่สุด ส าหรับใช้ถ่ายทอดให้สมาชิกในชุมชนเพื่อการจ าหน่ายต่อไป และการเข้า

ร่วมบริการวชิาการในครั้งนี้ ยังเป็นการฝึกให้นักศกึษา มีความสามัคคี  รู้จักการแบ่งหน้าที่ความรับผิดชอบ 

มีความซ่ือสัตย์ต่อผู้บริโภค ฝึกทักษะการวางแผนการท างาน การแก้ไขปัญหา การสื่อสารกับเพื่อนในกลุ่ม 

อาจารย์ และสมาชิกในชุมชน หลังเสร็จสิน้การบริการวชิาการมีการประเมินผลการบูรณาการดังตาราง   

ข้อ รายการประเมินความคิดเห็น ค่าเฉลี่ย ±SD ระดับความคิดเห็น 

1 การบูรณาการงานบริการวชิาการกับกระบวนการเรียนการสอน    

1.1 การระบุการบริการวิชาการใน มคอ. 3 4.50 0.53 มาก 

1.2 ความมีส่วนร่วมของนักศึกษาในการด าเนินการบริการวิชาการ 5.00 0.00 มากที่สุด 
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  หมายเหตุ เกณฑ์คะแนนเฉลี่ยที่ใช้ในการประเมินผลคือ 

4.51-5.00  หมายถึง  มีความพึงพอใจในระดับมากที่สุด 

3.51-4.50  หมายถึง  มีความพึงพอใจในระดับมาก 

2.51-3.50  หมายถึง  มีความพึงพอใจในระดับปานกลาง 

1.51-2.50  หมายถึง  มีความพึงพอใจในระดับน้อย 

1.00-1.50  หมายถึง มีความพึงพอใจในระดับน้อยที่สุด 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน(ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1.จ านวนผู้รับบริการ จ านวน  30  คน 

 

1.ไม่น้อยกวา่ร้อยละ 80 

 

1.ร้อยละ 100 (จ านวน 31คน) 

เชิงคุณภาพ :  

 1.การบรูณาการกับการเรียนการสอน/

การวจิัย 

2. ความพงึพอใจต่อกระบวนการ

ให้บรกิาร 

 

1.บูรณาการกับการเรียนการ

สอนหรือการวจิัยอยา่งน้อย 1 

ด้าน 

2. ไมน่้อยกวา่ร้อยละ 80 

 

1.บูรณาการกับการเรียนการสอน  

รายวชิา  การประเมินทางประสาท

สัมผัส 

2. ร้อยละ 93.6 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : ต.ค. 62 – มี.ค. 63 23 ก.พ. 63. 

งบประมาณท่ีใช้  35,000 35,000 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

     ผู้ด าเนินโครงการสามารถน าขอ้มูลจากการลงพื้นที่บริการวชิาการ มาต่อยอดเป็นโครงการวจิัยด้าน

การแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร 

 

 

2 การบูรณาการงานบริการวชิาการกับการวจัิย    

2.1 การน าผลการวิจัยไปเผยแพร่หรือใช้ประโยชน์ในการบริการวิชาการ 4.00 0.76 มาก 

2.2 
การน าความรู้และประสบการณ์จากการให้บริการมาพัฒนาองค์

ความรู้ใหม่หรือต่อยอดผ่านกระบวนการวิจัย 

4.00 0.76 มาก 

3 คุณภาพของการให้บริการวชิาการ    

3.1 คุณภาพและความพร้อมของบุคลากรที่ให้บริการ 4.75 0.46 มากที่สุด 

3.2 ผู้รับบริการน าความรู้ที่ได้จากการบริการวิชาการไปใช้ประโยชน์ 4.75 0.46 มากที่สุด 
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  - ด้านการเรียนการสอน 

 นักศึกษา มีทักษะการวางแผนการด าเนินงาน การสื่อสาร และสามารถน าความรู้ไปประยุกต์ใช้ใน

การท าปัญหาพิเศษ 

 - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

 สมาชิกในชุมชนต้องการรับการถ่ายทอดเทคโนโลยีการแปรรูปจากผลผลิตทางการเกษตรที่มีใน

ชุมชน เช่น ละมุด มะม่วง มะละกอ  

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

 - สมาชิกในชุมชนสามารถน าหักการและเทคโนโลยกีารผลิตซาลาเปาและกุยช่ายไปพัฒนาต่อยอด

เป็นอาชีพเสริมได้ 

 - ชุมชนสามารถเพิ่มรายได้และลดค่าใช้จ่ายในการจัดท าอาหารว่างในการจัดกิจกรรมของชุมชน 

เช่น การจัดอาหารว่างประกอบการประชุมในชุมชนหรือหน่วยงานต่าง ๆ หรืองานเทศกาลของชุมชน 
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ท่ีมาและเหตุผล 

 ด้วยพื้นที่ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก พื้นที่ส่วนใหญ่เป็นที่ราบมีความอุดม

สมบูรณ์เหมาะส าหรับปลูกพชืไร ่ และพชืสวน ประชาชนส่วนใหญ่ประกอบอาชีพเกษตรกรรม และจากการ

ส ารวจข้อมูลของกรมพัฒนาชุมชน และข้อมูล กชช.2ค ของจังหวัดพิษณุโลก  พบว่าเป็นพื้นที่ที่มีความ

จ าเป็นต้องพัฒนาอยา่งเร่งด่วนเป็นอันดบัที่ 1 ที่ต้องแก้ปัญหาความยากจน โดยเฉพาะต้องการให้เกษตรกร

มีรายได้เสริมภายในครัวเรือนนอกเหนอืจากรายได้หลกั เพื่อให้เกษตรกรมีความเพยีงพอกับตอ้งการภายใน

ครัวเรือนและพน้เกณฑ์ความยากจน อยา่งไรก็ตามสภาพต้นทุนในพื้นที่ดังกล่าวนี้ส่วนใหญ่มีการเลีย้งสัตว ์

และท าประมง เป็นอาชีพเสริม โดยมีพื้นที่เพาะเลี้ยงสัตว์น้ าจ านวน 1,500 ไร่  และมีพื้นที่ปศุสัตวจ์ านวน 

2,500 ไร่ ดังนั้นหากมีการส่งเสริมการเพาะเลีย้งปลาเศรษฐกิจเพื่อเพิ่มรายได้ในพืน้ที่ดังกล่าวนี้ ตามบริบท

และความต้องการในการพัฒนาท้องถิ่น จะช่วยให้เกษตรกรสามารถน าไปประยุกต์ใช้ในการสร้างอาชีพ มี

รายได้ที่เพิ่มมากขึ้น และลดคา่ใช้จ่ายภายในครัวเรือนต่อไป 

วัตถุประสงค์  

 เพื่อส่งเสริมการเพาะเลีย้งปลาเศรษฐกิจเพื่อเพิ่มรายได้แก่เกษตรกรในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง 

จังหวัดพษิณุโลก 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

 ด าเนินการส่งเสริมการเพาะเลี้ยงปลาเศรษฐกิจให้กับเกษตรกรจ านวน 11  ด้วยวิธีการอบรมเชิง

ปฏิบัติการในการเพาะเลีย้งปลาเศรษฐกิจ โดยมีหัวข้อการอบรม ดังนี ้1) การเตรียมการเพาะเลีย้งและการ

จัดการระหว่างการเลีย้งปลาเศรษฐกิจในบ่อซีเมนต์ และกระชังในบ่อดิน 2) การจัดการด้านอาหารและโรค

ระหว่างเลี้ยง การได้รับความรู้จากการอบรมดังกล่าวจะท าให้ผู้อบรมเข้าใจในการเลีย้งปลาเศรษฐกิจและ

สามารถที่น าไปประยุกต์ใช้ได้ต่อไปในอนาคต 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกบัผู้ด าเนินงานโครงการ 

การส่งเสริมการเพาะเลี้ยงปลาเศรษฐกิจเพ่ือเพ่ิมรายได้แก่เกษตรกร 

ในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวดัพิษณุโลก 

 

     หัวหน้าโครงการ : อาจารย์พัทธนันท์  โกธรรม 

     ช่ือโครงการ : การถ่ายทอดเทคโนโลยีและพัฒนาคุณภาพชีวติเพื่อเพิ่มรายได้

ให้กับประชาชนในพื้นที่จังหวัดพิษณุ โลก และจังหวัดสุโขทัย 

(กิจกรรม :  การส่งเสริมการเพาะเลี้ยงปลาเศรษฐกิจเพื่อเพิ่ม

รายได้) 

      E-mail นักวิจัย : patthanun2309@gmail.com 
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 สามารถน าผลจากการด าเนินโครงการไปพัฒนาและต่อยอดองคค์วามรู้ที่เกิดจากงานต่อไป 

2. ผลท่ีเกดิกับชุมชน 

เกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร ที่ได้รับความรู้จากการอบรมดังกล่าวจะท าให้ผู้อบรมเข้าใจในการ

เลี้ยงปลาเศรษฐกิจ และสามารถที่น าไปประยุกต์ใช้ได้ต่อไปในอนาคต โดยสามารถน าความรู้ทางทฤษฎี

และการปฏิบัติที่ได้จากการอบรมไปประกอบอาชีพ และพัฒนาอาชีพในท้องถิ่น ให้มีรายได้เพ่ิมมากขึ้น เป็น

การช่วยสร้างเศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือชุมชน 

3. ผลท่ีเกดิกบันักศึกษา 

จากการด าเนินงานโครงการมีการบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการ

เพาะเลีย้งสัตวน์้ า และรายวชิาโครงการพเิศษทางสัตวศาสตร ์โดยให้นักศึกษาหลกัสตูรสตัวศาสตรแ์ละการ

เพาะเลี้ยงสัตว์น้ า จ านวน 5 คน ร่วมการด าเนินงานเป็นผู้ช่วยวิทยากรประจ ากลุ่ม ท าให้นักศึกษามีทักษะ

ในการเลี้ยงจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท าได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม เป็นการฝึกฝนมีทักษะ

การเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ด้านกลุ่มทักษะชีวิตและอาชีพ  

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวชิาหลักการเพาะเลีย้งสัตว์น้ า และรายวชิาโครงการ

พเิศษทางสัตวศาสตร์ 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 
1. ร้อยละของครัวเรือนที่เข้าร่วมโครงการพ้น

เกณฑ์ความยากจน (38,500 บาท : คน : ปี) 

 

2. จ านวนนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการพัฒนา

คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับชุมชน 

 

3. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรที่มีการบูรณาการ

จัดการเรียนการสอนเพื่อการพัฒนาคุณภาพ

ชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับคนในชุมชน 

 
ร้อยละ 60 

จ านวนครัวเรือนทั้งสิน้ 11 ครัวเรือน 

(ร้อยละ 60 หรือเท่ากับ 7 ครัวเรือน) 

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

จ านวนนักศึกษาทั้งสิน้ 5 คน 

(ร้อยละ 80 หรือเทา่กับ 4 คน) 

ไม่น้อยกว่า 2 รายวิชา 

 
ร้อยละ 100 

จ านวนครัวเรือนทั้งสิน้ 11 ครัวเรือน 

(ร้อยละ 72.72 หรือเทา่กับ 8 ครัวเรือน) 

ร้อยละ 100 

จ านวนนักศึกษาทั้งสิน้ 5 คน 

(ร้อยละ 100 หรือเทา่กับ 5 ครัวเรือน) 

2 รายวิชา 

เชิงคุณภาพ :   
1. ร้อยละรายได้ของประชาชนกลุ่มเปา้หมาย

ที่เข้าร่วมโครงการเพิ่มขึน้ 

 
ร้อยละ 15  

 
ร้อยละ 100 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 

งบประมาณท่ีใช้  98,000 บาท 98,000 บาท 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

การบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนในรายวชิา หลักการเพาะเลี้ยงสัตวน์้ า และรายวิชาโครงการ

พเิศษทางสัตวศาสตร์ โดยให้นักศึกษาหลักสูตรสัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสัตว ์ร่วมการด าเนินงานเป็น

ผู้ช่วยวทิยากรประจ ากลุ่ม จ านวน 5 คน เพื่อเสริมสร้างความรู้ในเชิงปฏิบัติแก่นักศึกษา      

 - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

เกษตรกรต้องการมีความรู้ในเรื่อง กาเพาะพันธุ์ปลา เพื่อลดต้นทุนด้านคา่ลูกพันธุ์ในการเลีย้ง 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรที่เขา้ร่วมโครงการส่งเสริมการเพาะเลี้ยงปลาเศรษฐกิจเพื่อเพิ่มรายได้ในพื้นที่ดังกล่าวนี ้

สามารถน าความรู้ทางทฤษฎีและการปฏิบัติที่ได้จากการอบรมไปประกอบอาชีพ และพัฒนาอาชีพใน

ท้องถิ่น ให้มีรายได้เพ่ิมมากขึ้น เป็นการช่วยสร้างเศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือชุมชนต่อไป 
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ท่ีมาและเหตุผล 

 จากการส ารวจขอ้มูลของกรมพัฒนาชุมชน และขอ้มูล กชช. 2ค ของจังหวัดพิษณุโลกทั้ง 9 อ าเภอ 

พบว่า อ าเภอวังทอง โดยเฉพาะในเขตพื้นที่ต าบลดินทองที่มีทั้งหมด 11 หมู่บ้าน พื้นที่ส่วนใหญ่เป็นที่ราบ 

เหมาะส า3 หรับการเพาะปลูกพชืไร่ และพชืสวน อาชีพหลัก ท านา อาชีพเสริม เพาะพันธุ์กล้าไม้และปลูก

ไม้ผล และเป็นพื้นที่ที่มีความจ าเป็นต้องพัฒนาอย่างเร่งด่วนเป็นอันดับที ่1 ของจังหวัดพษิณุโลก โดยเฉพาะ

ต้องการให้ประชาชนมีรายได้เสริมภายในครัวเรือนนอกเหนือจากรายได้หลัก หรือสร้างอาชีพใหม่ให้กับ

ประชาชนเพื่อให้มีความเพยีงพอกับต้องการภายในครัวเรือนและพน้เกณฑ์ความยากจน และจากขอ้มูลของ

สถาบันวจิัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงคราม (2561) ได้รายงานวา่ขอ้มูล กชช. 2ค และขอ้มูล 

จปฐ. ประจ าปี 2560 ผ่านโครงการไทยนิยมยั่งยนื ได้สรุปผลการพูดคุยเพื่อยนืยันขอ้มูลความต้องการของ

ชุมชนต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลกร่วมกันระหว่างมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม

ร่วมกับพัฒนาชุมชนอ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก แสดงเป็นแบบวิเคราะห์ปัญหาความต้องการกับ

ผู้เช่ียวชาญของมหาวทิยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามของปัญหาความต้องการที่สามารถด าเนินการแก้ไขหรือ

บรรเทาปัญหาความต้องการในระดับพื้นที่ ซ่ึงพบวา่เกษตรกรมีความต้องการในการที่จะอบรมการความรู้

ทางด้านการประมง เช่น การเลีย้งปลา และการเลี้ยงกบ  ในหมู่ที่ 3, 7, 9 และ 11 เพื่อเป็นอาชีพหลักและ

อาชีพเสริม  อันเนื่องมาจากปัญหาการวา่งงานและรายได้ไม่เพียงพอต่อรายจ่ายในครัวเรือน มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพิบูลสงครามร่วมกับหน่วยงานภายในระดับคณะจึงด าเนินการแก้ไขปัญหาในระดับท้องถิ่นด้วย

โครงการบริการวชิาการในรูปแบบต่าง ๆ จึงได้จัดโครงการอบรมส่งเสริมสนับสนุนการเพาะเลี้ยงกบนา

ให้กับเกษตรกร หมู่ 11 ต าบลดินทอง อ.วังทอง เป็นโครงการที่มหาวทิยาลัยราชภัฏพบิูลสงครามจัดท าขึ้น

เพื่อให้หลักสูตรสตัวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสตัวน์้ าได้มีโอกาสเขา้มามีส่วนร่วมในการพัฒนาชุมชน โดยมี

กลุ่มเป้าหมายคือเกษตรกรผู้มีความสนใจในการเพาะเลี้ยงกบเพื่อเป็นอาชีพ และเพิ่มรายได้ให้กับ

ครอบครัว ต าบลดินทอง อ.วังทอง จ.พิษณุโลก โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านรูปแบบ

การเลีย้ง การเพาะพันธุ์ การอนุบาล อาหารและการให้อาหาร การป้องกันโรค การจัดการสุขภิบาล และ

การจัดการฟาร์มให้กับเกษตรกร และหวังเป็นอยา่งยิ่งวา่เกษตรกรผู้เพาะเลีย้งกบนาจะมีรายได้ที่เพ่ิมมาก 

การอบรมเชิงปฏิบัตกิารการสนบัสนุนการเพาะเลี้ยงกบนา (อ๊บซ่า กบน้อยไมด่้อยค่า)  

ต.ดินทอง อ.วงัทอง จ.พษิณุโลก 
   

 

 

 

     

       หัวหน้าโครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ประภาศิริ  ใจผ่อง 

       ช่ือโครงการ : การสนับสนุนการเพาะเลี้ยงกบนาเพื่อเป็นแหล่งอาหารและ

รายได้ชุมชน ต.ดินทอง อ.วังทอง จ.พษิณุโลก 

       E-mail นักวิจัย : jprapasiri@hotmail.com 
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สามารถลดต้นทุนการผลิต ได้ก าไรสูง น าไปสู่การเพิ่มรายได้และสร้างเสริมอาชีพให้ชุมชนได้อยา่งยั่งยืน  

สามารถเป็นชุมชนต้นแบบให้กับชุมชนอื่นเพื่อความยั่งยืนของอาชีพเกษตรกรต่อไป 

       กบเป็นสัตวเ์ศรษฐกิจที่ส าคัญอีกชนิดหนึ่งที่คนไทยน ามาบริโภคเป็นอาหาร เนื่องจากมีคุณค่าทาง

อาหารสูงและมีรสชาติอร่อย ปัจจุบันความต้องการในการบริโภคกบมีเพิ่มมากขึ้นทั้งในประเทศและ

ต่างประเทศ (ภาณุวัฒน์, 2546; พงศ์พัฒน์, 2540) อย่างไรก็ตามผลผลิตกบทั้งจากธรรมชาติ และจาก

ฟาร์มเพาะเลี้ยงไม่เพียงพอต่อความต้องการของตลาด รวมทั้งประชากรกบนาในธรรมชาติลดลงอย่าง

รวดเร็วโดยเฉพาะในภาคเหนือของประเทศไทยที่มีการขยายพื้นที่อยู่อาศัยและบุกรุกพื้นที่ป่ามากขึ้น กบ

เป็นสัตว์ที่เลี้ยงง่าย ใช้ระยะเวลาในการเลี้ยงสั้น คือประมาณ 3 ถึง 4 เดือน/รุ่น จะได้ผลผลิตประมาณ 4 

ถึง 6 ตัว/กก. และจ าหน่ายได้ราคาดี (80 ถึง120 บาท/กก.) สามารถให้ความคุ้มทุนทางธุรกิจได้อย่าง

รวดเร็ว จึงท าให้ปัจจุบันมีผู้สนใจในอาชีพเลีย้งกบเป็นจ านวนมากโดยกบที่มีการเพาะเลีย้งกันมากที่สุด คือ 

กบนา (Rana rugulosa) แม้จะมีการท าฟาร์มเลีย้งกบในเชิงพาณิชยเ์พิ่มมากขึ้น โดยเน้นหลักการเลีย้งแบบ

อินทรีย์เพื่อเป็นอาหารปลอดภัยมีวัตถุประสงค์ในการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ าอินทรีย์คือเพื่อให้ได้ผลิตผลหรือ

ผลิตภัณฑ์จาก กระบวนการที่เป็นมิตรต่อสิ่งแวดล้อม ปลอดภัยต่อผู้ผลิตและผู้บริโภค โดยมีหลักการการ

ผลิตแบบเกษตรผสมผสานรักษาความหลากหลายทางชีวภาพหมุนเวียนการใช้ทรัพยากรภายในฟาร์มให้

เกิดประโยชน์สูงสุด 

 จากเหตุผลดังกล่าวข้างต้นผู้วิจัยจึงมีแนวคิดที่จะพัฒนา ต่อยอด การเลี้ยงกบนาให้ครบวงจรด้วย

การพัฒนารูปแบบผลิตภัณฑ์ให้มีความหลากหลายเพื่อเพิ่มมูลคา่ของผลผลิต  โดยปกติการจ าหน่ายกบมี

ชีวิตราคาช่วงฤดูฝนอยู่ที่ราคา 60-70 บาท ราคาในช่วงฤดูร้อนอยู่ที่ราคา 80-100 บาทนอกเหนือการ

จ าหน่ายกบมีชีวิต เช่น การบรรจุกบแบบใส่ถุงสูญญากาศ  การท ากบปรุงรส การท ากบแดดเดียว การท า

หนังกบทอดกรอบเป็นต้น   ซ่ึงลักษณะดังกล่าวถือเป็นลักษณะเด่นที่จะสามารถพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ให้ได้

ลักษณะเฉพาะของชุมชน มีรายได้ที่สูงขึ้น มีความม่ันคงทางด้านอาชีพ และสามารถเลีย้งตนเองได้    

วัตถุประสงค์  

1.เพ่ือส่งเสริมและพัฒนาผลิตภัณฑ์ในชุมชนให้เป็นลักษณะเฉพาะของพื้นที่ต าบลดินทอง อ าเภอ 

วังทอง จังหวัดพษิณุโลก 

2. เพื่อพัฒนารูปแบบการจัดจ าหน่ายสินค้าบนช่องทางพาณิชยอิ์เล็กทรอนิกส์ 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

 ท าการฝึกอบรมให้กับเกษตรกรจ านวน 15 ราย โดยใช้การบรรยายควบคู่กับการทดลองปฏิบัติจริง

ในการเพาะเลี้ยงกบนา เช่น การคัดเลือกเพศ วธิีการเลี้ยงในโรงเรือน การเลี้ยงในกระชังบก อาหารและ

การให้อาหาร การจัดการการเลีย้ง และการป้องกันโรค ด้วยการใช้ภูมิปัญญาผสมผสานกับหลักวชิาการใน

การเลี้ยง โดยให้ผู้อบรมเข้าใจในกระบวนการเลี้ยงกบนาอย่างครบวงจร และสามารถเรียนรู้ด้วยตัวเอง 

ตลอดจนสามารถน าผลการด าเนินงานเผยแพร่ เป็นตัวอยา่งให้กับชุมชนใกล้เคียงได้ต่อไป 
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ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

  การด าเนินโครงการดังกล่าวนี้ให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี และเป็นการพัฒนา ต่อยอดองคค์วามรู้ที่

เกิดจากการด าเนินงานในครั้งนี้ 

2. ผลท่ีเกดิกบัชุมชน 

  เกษตรกร ชุมชน หรือองคก์ร สามารถน าหลักการและขั้นตอนในการเพาะเลีย้งกบนาพัฒนาเป็น

เชิงพาณิชย์ให้มีรายได้เพิ่มมากขึ้น นอกจากนี้ด้านสังคมและชุมชน ช่วยสร้างความเข้มแข็งในอาชีพชอง

ชุมชน นอกจากนีท้ าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวติจากผลประโยชน์ที่

ได้รับซ่ึงเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น 

3. ผลท่ีเกดิกบันักศึกษา 

นักศึกษาสาขาวชิาสัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสตัวน์้ า และสาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหารมคีวามรู้ ประสบการณ์ และทราบถึงวิธกีารในการเลีย้งจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท า

ได้อยา่งถูกต้องและเหมาะสม ตลอดจนสามารถเช่ือมโยงกับการเรียนการสอนได้ 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

การเลีย้งปลาน้ าจืด การเลีย้งปลาผสมผสาน และการผลิตสัตว์ปีกได้ 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. ร้อยละของครัวเรือนที่เข้าร่วมโครงการพ้น
เกณฑ์ความยากจน (38,500 บาท : คน : ปี) 
2. จ านวนนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการพัฒนา
คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับชุมชน 
3. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรที่มีการบูรณา

การจัดการเรียนการสอนเพื่อการพัฒนา

คุณภาพชีวิตและยกระดับรายได้ให้กับคนใน

ชุมชน 

 

ร้อยละ 60 
จ านวนครัวเรือนทั้งสิน้ 5 ครัวเรือน 
(ร้อยละ 60 หรือเท่ากับ 3 ครัวเรือน) 

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
จ านวนนักศึกษาทั้งสิน้ 2 คน 
(ร้อยละ 80 หรือเทา่กับ 2 คน) 

ไม่น้อยกว่า 1 รายวิชา 

 

ครัวเรือนทั้งสิน้ 5 ครัวเรือน 
(ร้อยละ 100 หรือเทา่กับ 5 ครัวเรือน) 

ร้อยละ 100 
จ านวนนักศึกษาทั้งสิน้ 2 คน 

(ร้อยละ 100 หรือเทา่กับ 2 คน) 
2 รายวิชา 

เชิงคุณภาพ :   
1. ร้อยละรายได้ของประชาชนกลุ่มเปา้หมายที่

เข้าร่วมโครงการเพิ่มขึน้ 

 
ร้อยละ 15 

 
ร้อยละ 100 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 

งบประมาณท่ีใช้  98,000 98,000 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

   - ด้านการเรียนการสอน 

   ด้านการเรียนการสอน บูรณาการกับการเรียนการสอน ของนักศึกษาสัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้ง

สัตว์น้ า ในรายวิชาการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า โครงการบริการวิชาการฯนี้  ท าให้นักศึกษาได้มีความรู้ 

ประสบการณ์ และได้ปฏิบัติจริงใน  

     - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

กลุ่มผู้เลี้ยงกบต้องการมีความรู้ในเรื่อง การแปรรูปเพื่อมูลคา่ของผลผลิต และบัญชีครัวเรือน 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรสามารถน าหลักการและขัน้ตอนในการเพาะเลีย้งกบนาและการแปรรูปกบเพื่อเพิ่มมูลค่า

ของผลผลิต นอกจากนี้ยังช่วยสร้างจิตส านึกและความตระหนักถึงการใช้ทรัพยากรในท้องถิ่น เป็นการ

สร้างความเขม้แข็งในอาชีพชองชุมชนนอกจากนีท้ าให้ชุมชนหรือเกษตรกรไดร้ับประโยชน์ มีความสุขต่อการ

ด ารงชีวิตจากผลประโยชน์ที่ได้รับซ่ึงเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 
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ท่ีมาและเหตุผล 

 จากที่หลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ได้ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยกีารอาหารแกชุ่มชนจอมทองผ่านการวจิัยและการบรกิารวชิาการอยา่งต่อเนือ่ง ส่งผลให้เกิด

เครือขา่ยความร่วมมือที่ดีตลอดมาระหว่างหลักสตูรฯ และชุมชนจอมทอง ส่งผลที่ดีต่อการเขา้ร่วมกิจกรรม

ของสมาชิกในชุมชน ท าให้การบริการวิชาการแก่ชุมชนประสบความส าเร็จเป็นอยา่งดี นอกจากนีไ้ด้มีการ

ติดตามการน าผลการบริการวชิาการไปใช้ประโยชน์ พบว่ากลุ่มเป้าหมายที่เข้าร่วมโครงการมีความสนใจ

เป็นอย่างดีและน าองค์ความรู้ที่ได้ไปประยุกต์ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์ต่างๆ ที่มีในท้องถิ่น เช่น กล้วยและ

มะม่วง เพื่อบริโภคเองหรือจ าหน่ายเป็นรายไดเ้สรมิ จากการร่วมมือที่มีมาตลอด จึงสนใจการท าทรัพยากร

ที่มีในท้องถิ่นมาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ที่ มีมูลค่าและมีคุณค่าต่อชุมชน  ดังนั้นปี 2563 หลักสูตร

วทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร ได้เล็งเห็นความส าคัญและเข้าใจในคุณค่าของการน าวัตถุดิบหลัก

จากทรัพยากรท้องถิ่นในชุมชน มาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์เพ่ือเพิ่มมูลคา่  

วัตถุประสงค์  

 เพื่อให้ผู้เข้าร่วมโครงการสามารถน าทรัพยากรชีวภาพมาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ที่มีมูลคา่เพิ่มได้ 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

 วิธีการด าเนินงาน (กล่าวสรุปโดยย่อ) : 

หลักสูตรสาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารได้จัดกิจกรรมพัฒนานักศึกษาร่วมกับ

บริการวิชาการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากทรัพยากรชีวภาพ  ต าบลจอมทอง อ าเภอ

เมือง จังหวัดพษิณุโลก ภายใต้งานจัดการศึกษาระดับปริญญาตรีสาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีาร

อาหาร เนื่องจากโครงการบริการวชิาการที่จัดก่อนหน้าได้ยกเลิกไปในช่วงสถานการณ์โรคระบาด Covid-

19 และได้ประสานการจัดโครงการกับท่านก านันสุธาสินี พรหมสิทธิ์ เป็นที่เรียบร้อยแล้ว ดังนั้นหลักสูตร

สาขาวชิาฯ จึงปรับโครงการดังกล่าวจัดเป็นกิจกรรมหนึ่งในงานจัดการศึกษาของหลักสูตรสาขาวิชาฯ  ซ่ึง

พัฒนานักศึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากทรัพยากรชีวภาพ 

 ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพษิณุโลก 
 หัวหนา้โครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.อุทัยวรรณ ฉัตรธง 

ช่ือโครงการ : พัฒนานักศึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนา

ผลิตภัณฑ์จากทรัพยากรชีวภาพ ต าบลจอมทอง  

                 อ าเภอเมือง จังหวัดพษิณุโลก 

E-mail : nuwongs@hotmail.com 
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ทางหลักสูตรได้ด าเนินการบริการวิชาการในต าบลจอมทองมาอย่างต่อเนื่องทุกปีเป็นเวลา 10 ปี ใน

ปีงบประมาณ พ.ศ. 2563 หลักสูตรสาขาวชิาฯ ได้ด าเนินงานกิจกรรมตามขัน้ตอนรายละเอียดดังนี้ 

1. หลักสูตรสาขาวิชาฯ ประชุมเพื่อจัดกิจกรรมพัฒนานักศึกษาร่วมกับบริการวิชาการพัฒนา

เครื่องดื่มแก่ชุมชนจอมทอง จากขอ้เสนอแนะการบริการวิชาการปีงบประมาณ พ.ศ. 2562 โดยหลักสูตร

สาขาวชิาฯ มีแนวคิดในการใช้สมุนไพรหรือวัตถุดิบท้องถิ่น  

2. ติดต่อประสานงานกับก านันต าบลจอมทองเพื่อก าหนดจ านวนผู้เข้ารับบริการและรายละเอียด

เครื่องดื่มที่ต้องการต่อยอด ซ่ึงชุมชนร้องขอการแปรรูปน้ านมขา้วโพด 

3. หลักสูตรสาขาวิชาฯ สืบค้นข้อมูลจากฐานข้อมูลสมุนไพรท้องถิ่นหรือวัตถุดิบท้องถิ่น จาก

รายวชิาภูมิสังคมในระบบเกษตรภาคเหนือตอนล่าง จากนั้นประสานนักศึกษาเพื่อสอบถามแนวคดิในการ

พัฒนาผลิตภัณฑ์เครื่องดื่มจากสมุนไพรท้องถิ่นและวัตถุดิบท้องถิ่น ผลสรุปคือ น้ าตะไคร้ใบเตย และน้ า

กระชายผสมน้ าผ้ึงและมะนาว  

4. อาจารย์ผู้รับผิดชอบมอบหมายงานให้นักศึกษาสืบคน้สารสนเทศสตูรและวธิีการผลิตเครือ่งดื่ม

น้ านมขา้วโพด น้ ากระชายผสมน้ าผ้ึงและมะนาว และน้ าตะไคร้ใบเตย โดยสูตรน้ าตะไคร้ใบเตยได้ดัดแปลง

สูตรจากงานวิจัยของ ผศ.พิมพ์ชนก พริกบุญจันทร์ งานวิจัยเรื่อง การศึกษากระบวนการผลิตเครื่องดื่ม

ตะไคร้ผสมใบเตย (2555) 

5. พัฒนาทักษะปฏิบัตินักศึกษาโดยทดลองสูตรและวธิีการท าตามที่นักศึกษาสืบคน้ พร้อมปรับ

สูตรจนได้สูตรที่น าไปใช้ในการบริการวิชาการ จากนั้นประสานก านันต าบลจอมทองเพื่อนัดวันถ่ายทอด

เทคโนโลยีในหัวขอ้ “เครื่องดื่มจากพชืและสมุนไพรท้องถิ่น”  

6. ด าเนินการจัดเตรียมวัตถุดิบและอุปกรณ์ และจัดกิจกรรมพัฒนานักศึกษาร่วมกับบริการ

วิชาการถ่ายทอดเทคโนโลยีการพัฒนาผลิตภัณฑ์จากทรัพยากรชีวภาพ ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง 

จังหวัดพิษณุโลก ณ ต าบลจอมทอง ในวันพฤหัสบดีที่  25 มิถุนายน 2563 โดยมีรูปแบบแบ่งผู้เข้าอบรม

เป็น 3 กลุ่ม ให้นักศึกษาเป็นวิทยากรหลักในการบรรยายส่วนประกอบและสูตรการผลิต และร่วมลงมือ

ปฏิบัติพร้อมชุมชนโดยมีอาจารย์ในหลักสูตรสาขาวชิาฯ เป็นผู้ดูแล  

7. ผู้เข้าร่วมกิจกรรมจัดท าแบบประเมินความพงึพอใจ  สรุปผลการด าเนินงานและจัดท ารายงาน 

ผลของการด าเนินโครงการ 

จากการประเมินตามตัวช้ีวัดความส าเร็จของกิจกรรมที่ตั้งไว ้พบว่า ผู้เข้าร่วมกิจกรรมประกอบดว้ย 

นักศึกษาหลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร จ านวน 11 คน บุคลากรสายวิชาการ

และสายสนับสนุน จ านวน 9 คน (อาจารย ์6 คน เจ้าหน้าที่ 3 คน) และชุมชนผู้รับบริการจ านวน 30 คน 

รวมผู้เข้าร่วมโครงการทั้งหมด 50 คน ส่วนผลการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร

โดยรวมได้รับคะแนนประเมินเป็น 3.51 คะแนน อยู่ในระดับดี  ส าหรับผลการประเมินตามตัวช้ีวัด

ความส าเร็จเชงิคุณภาพของกิจกรรมนี ้พบว่า ความพงึพอโดยรวมของผู้เข้าร่วมกิจกรรมมีค่าเฉลี่ยเป็นร้อย

ละ 88.33 คิดเป็น 4.42 คะแนนจากคะแนนเต็ม 5 ซ่ึงมากจากผู้รับบริการ (ร้อยละ 85.00 คิดเป็น 4.25 
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คะแนน) อาจารยเ์จ้าหน้าที่ (ร้อยละ 93.33 คิดเป็น 4.67 คะแนน) และนักศึกษา (ร้อยละ 86.67 คดิเป็น 

4.33 คะแนน) ซ่ึงผ่านทุกตัวช้ีวัดความส าเร็จของกิจกรรมทั้งเชิงปริมาณและคุณภาพ  

การประเมินกิจกรรมตามวัตถุประสงคท์ี่ตั้งไว ้2 ขอ้ คอื เพื่อเพิ่มศักยภาพทักษะประสบการณ์ของ

นักศึกษาส าหรับการประกอบวิชาชีพในอนาคต และเพื่อสร้างโอกาสการเรียนรู้ที่ส่งเสริมการพัฒนา

ศักยภาพนักศึกษาและทักษะในศตวรรษที่ 21 ในกลุ่มทักษะชีวิตและอาชีพ พบว่า นักศึกษาสามารถสืบค้น 

เสนอแนวคิดในการพัฒนาเครื่องดื่มตามโจทย์ที่ก าหนด  ทดลองสูตร และปรับสูตรเพื่อให้ได้ผลิตภัณฑ์

ตามที่ก าหนดไว้ โดยมีอาจารย์ให้ค าแนะน าดูแล นอกจากนี้ในการจัดการถ่ายทอดเทคโนโลยีแก่ชุมชน

นักศึกษามีทักษะด้านชีวิตและอาชีพ  จากการตอบแบบสอบถามของนักศึกษาและอาจารย์ในหลักสูตร

สาขาวิชาฯ พบว่า นักศึกษาได้รับกลุ่มทักษะชีวิตและอาชีพ โดยเฉพาะความสามารถรับผิดชอบและ

ความสามารถผลิตผลงานมากที่สุด รองลงมา คอื ความสามารถในการปรับตัวและยดืหยุน่และความเป็น

ผู้น าและรับผิดชอบทางสังคม  ส าหรับนักศึกษาคิดว่าตนเองได้เพิ่มทักษะด้านการรู้สื่อมากขึ้นร้อยละ 100  

ส่วนกลุ่มทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรม นักศึกษาคิดว่าได้เพิ่มทักษะทุกด้านและได้รับทักษะด้านการ

สื่อสารและความร่วมมือมากที่สุด รองลงมาด้านการคิดเชิงวิพากษ์และการแก้ปัญหา ซ่ึงสอดคล้องกับ

ความคิดเห็นจากอาจารย์  ในส่วนของการเพิ่มทักษะเพื่อใช้ในการประกอบอาชีพในอนาคต นักศึกษา

สามารถท าได้จากกระบวนการพัฒนาเพื่อบรกิารวชิาการ ส่วนนักศึกษาคดิวา่จะน าไปประยุกต์ใช้ในอนาคต

ได้คิดเป็น 4.33 คะแนน หรือร้อยละ 86.67  จากผลการด าเนินงาน พบว่า ผลลัพธ์จากโครงการเป็นไป

ตามวัตถุประสงคท์ี่ตั้งไว ้และตัวช้ีวัดทั้งเชิงปริมาณและคุณภาพเป็นไปตามแผนที่ตั้งไว ้โครงการนี้จึงบรรลุ

ตามวัตถุประสงคแ์ละตัวช้ีวัดที่ก าหนด 

ในส่วนของผู้รับบริการพบว่า สามารถน าความรู้จากการเข้าร่วมกิจกรรมไปประยุกต์ใช้ในการ

ประกอบอาชีพเพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตผลทางการเกษตร คิดเป็น 4.25 คะแนนหรือร้อยละ 85 จากการ

สอบถามการต่อยอดน าเครื่องดื่มจากพืชและสมุนไพรท้องถิ่นไปใช้ ผู้รับบริการให้ข้อมูลว่าจะน าไปผลิต

เครื่องดื่มใช้ในการจัดกจิกรรมของชุมชน เช่น การจัดอาหารว่างประกอบการประชุมในชุมชนหรือหน่วยงาน

ต่าง ๆ  แปรรูปในเพื่อใช้งานพธิีข้ึนบ้านใหม่ หรือแปรรูปเพื่อใช้ในชีวิตประจ าวัน  

ผลความส าเร็จของโครงการ 

มิติด้านเชิงปริมาณ 

แผน ผล 

ตัวช้ีวัดเชิงปริมาณ :  

1. นักศึกษาสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

ค่าเปา้หมาย  7  คน 

1. นักศึกษาสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร

เข้าร่วมกิจกรรม  11 คน 

2. บุคลากรสายวิชาการและสายสนับสนุน 

ค่าเปา้หมาย  8  คน 

2. บุคลากรสายวิชาการและสายสนับสนุน  9 คน 

3. บุคลากรภายนอกมหาวิทยาลัย (ประชาชนทั่วไป)   

ค่าเปา้หมาย  30  คน 

3. บุคลากรภายนอกมหาวิทยาลัย (ประชาชนทั่วไป)  30 คน 
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4. คะแนนการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในระดับ

หลักสูตร  

ค่าเปา้หมาย  คะแนนช่วง 3.01 – 4.00 ระดับดี 

4. คะแนนการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในระดับ

หลกัสูตร  

มีผลประเมินคะแนนเท่ากับ  3.51 คะแนน ระดับดี 

มิติด้านเชิงคุณภาพ 

แผน ผล 

ตัวช้ีวัดเชิงคุณภาพ : ตัวช้ีวัดเชิงคุณภาพ : 

1.ร้อยละความพึงพอใจโดยรวมของผู้เข้าร่วมกิจกรรม 

ค่าเปา้หมาย  ร้อยละ 80 

1.ร้อยละความพึงพอใจโดยรวมของผู้เข้าร่วมกิจกรรมทั้ง

ผู้รับบริการ (ร้อยละ 85.00) อาจารย์เจ้าหน้าที่ (ร้อยละ 

93.33) และนักศึกษา (ร้อยละ 86.67)  รวมเฉลี่ย ร้อยละ 

88.33 

 

ภาพกจิกรรมพัฒนานักศึกษาร่วมกับบริการวิชาการถ่ายทอดเทคโนโลยี 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากทรัพยากรชีวภาพ  ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 

วันท่ี 25 มิถุนายน 2563  
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บทสงัเคราะห์งานโครงการอนัเนื่องมาจากพระราชด าริ 
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การท่องเท่ียวเชิงเกษตรพิบูลสงครามเพ่ือสนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากรตามแนว 

โครงการ อพ.สธ. 

 หัวหน้าโครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปยิวรรณ ศภุวทิิตพัฒนา 

ช่ือโครงการ : การท่องเที่ยวเชิงเกษตรพบิลูสงครามเพือ่สนับสนุนการ

อนุรักษท์รัพยากรตามแนวโครงการ อพ.สธ. 

E-mail นักวิจัย :  piyawan.su@psru.ac.th 

 

ท่ีมาและเหตุผล 

 การท่องเที่ยวเชิงเกษตรพบิูลสงครามเป็นโครงการที่ด าเนินงานสนองพระราชด าริตามแนวทางการ

สนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากร ในโครงการ อพ.สธ. ตามกรอบการสร้างจิตส านึก กิจกรรมที่ 8 กิจกรรม

พิเศษสนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากร โดยมีเป้าหมายให้เยาวชนและประชาชนได้เข้าศึกษาหาความรู้

เกี่ยวกับทรัพยากรธรรมชาติด้วยความเพลิดเพลินและแฝงไว้ซ่ึงความรู้ โดยมีคณาจารย์ผู้เช่ียวชาญและ

นักศึกษาในแต่ละสาขาให้ค าแนะน าและให้แนวทางการศึกษาตลอดจนถ่ายทอดความรู้และสร้างจิตส านึก

ในการอนุรักษ์ทรัพยากร การใช้ประโยชน์จากทรัพยากรในรูปแบบต่าง ๆ ครอบคลุมทัง้สามฐานทรัพยากร 

ได้แก่ ฐานทรัพยากรกายภาพ ฐานทรัพยากรชีวภาพ ฐานทรัพยากรวัฒนธรรมและภูมิปัญญาโดยน าเสนอ

ในรูปแบบการน าเที่ยวทั้งในส่วนฟาร์มพืช ฟาร์มสัตว์  การแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรและต่อยอดภูมิ

ปัญญาเป็นผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ 

วัตถุประสงค์  

1. เพื่อสนองพระราชด าริตามโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพชื 

2. เพื่อเปิดโอกาสให้เยาวชนและประชาชนได้ศึกษาหาความรู้เกี่ยวกับทรัพยากรธรรมชาติผ่าน

กระบวนการท่องเที่ยวเชิงเกษตร 

3. เพื่อถ่ายทอดความรู้และสร้างจิตส านึกในการอนุรักษ์ทรัพยากรให้แก่เยาวชนและประชาชน 

4. เพื่ออนุรักษ์ทรัพยากรและการใช้ประโยชน์จากทรัพยากรครอบคลุมทั้งสามฐานทรัพยากร 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

1. การรวบรวมและพัฒนาองค์ความรู้ในด้านการน าพชืประจ าถิ่นมาแปรรูปเป็นอาหาร เครื่องส าอาง   

การน ามาใช้ประโยชน์ในฟาร์มสัตว์ ตลอดจนองค์ความรู้ที่เกี่ยวข้องกับเครื่องมือเครื่องจักรที่

เกี่ยวข้องกับการแปรรูปพชืประจ าถิ่น 
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2. การท่องเที่ยวเชิงเกษตรพบิลูสงครามเพื่อสนับสนุนการอนุรักษท์รัพยากรตามแนวทางโครงการ 

อพ.สธ.จัดการท่องเที่ยวเขิงเกษตร ครอบคลุมทกุกิจกรรม  จดัท าเป็นเส้นทางการท่องเที่ยวจากต้น

น้ าสู่ปลายน้ า  ดงันี ้

1) แปลงพชืประจ าถิ่น อพ.สธ. 

2) ห้องแสดงผลติภัณฑจ์ากการแปรรูปพชืประจ าถิ่นเป็นนวัตกรรมอาหาร เครื่องส าอาง 

3) องคค์วามรู้หรือเครื่องจกัรตน้แบบที่เกี่ยวข้องกับการแปรรูปพชืประจ าถิ่น 

4) ฟาร์มสัตวต์น้แบบที่มีการน าพชืประจ าถิ่นมาใช้ประโยชน์ 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกบัผู้ด าเนินงานโครงการ 

  คณาจารย์แตล่ะหลกัสูตรได้พัฒนาความเช่ียวชาญในแตล่ะศาสตร์ดังนี้ 

1) สาขาวชิาเกษตรศาสตร ์: ฟาร์มเกษตรพชืท าการผลิตพชืต่าง ๆ หมุนเวียนตลอด   

ทั้งปี โดยใช้ระบบการผลิตแบบเกษตรอินทรีย์ อีกทัง้เป็น Model ต้นแบบของการ

บริหารจดัการฟาร์มเกษตรพอเพยีง ดงันี ้

- แปลงเกษตรอินทรีย์ : ได้รับการรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย์ มกษ.

9000 เล่ม 1-2552 จากกระทรวงเกษตรและสหกรณ์ โดยจัดวา่เปน็แหล่ง

ผลิตพชืเกษตรอินทรีย์ (รหัส TAS:5483) จ านวน 14 ชนดิ ไดแ้ก ่ 

1) ผักกาดขาว   2) คะน้า        3) กวางตุ้ง  

4) กวางตุ้งฮ่องเต้  5) ผักโขม        6) ผักบุ้งจนี  

7) กะเพรา   8) โหระพา        9) ผักชี  

10) มะเขอืม่วง   11) มะเขอืเปราะ    12) ถั่วฝักยาว  

13) บวบ   14) ผักสลดั 

- แปลงขา้วอินทรีย์ 

- แปลงขา้วโพด 

- สวนส้มโอ 

- โรงผลิตปุ๋ยอินทรีย์ 

- สวนฝรั่งไร้เมลด็ 

- พชืผัก ท าการผลิตหมุนเวยีนตลอดทั้งปี นอกจากนี้ยังมีการปลูกพื้นบ้าน

เป็นแบบรั้วกินได้ภายในฟาร์มเกษตรพืช เช่น ชะอม ผักหวานบ้าน มะเขือ 

ดอกชมจันทร์ ผักบุ้งนาตามคูน้ า  

2) สาขาวชิาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร : จากการน าเปลือกกล้วยน้ าวา้มา

หมักจากนั้นน ามาสกัดสารส าคัญและทดสอบฤทธิ์ต้านแบคทเีรีย พบว่าสารสกัดมี
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ฤทธิ์ลดการสะสมของแบคทีเรีย จึงน าสารสกัดเปลือกกล้วยมาพัฒนานวัตกรรม

ดังนี้ 

- เจลล้างมือชนดิไม่ต้องล้างออกผสมสารสกดัจากเปลือกกล้วย 

- สบู่ล้างมือที่มีส่วนผสมของสารสกัดจากเปลือกกล้วย 

3) สาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร : พัฒนานวัตกรรมอาหารจาก

แป้งกล้วย การใช้เทคโนโลยสีร้างสรรคผ์ลิตภัณฑ์อาหารและการใช้ประโยชนจ์าก

สมุนไพรดังนี ้

- แป้งกล้วย 

- โคนวาฟเฟิลไอศกรีมจากแปง้กล้วย 

- Topping เม็ดบีทจากน้ าหวานเพื่อตกแต่งไอศกรีม 

- ไอศกรีมนมสด 

- น้ าตะไคร้ใบเตย 

- น้ านมขา้วโพด 

4) สาขาวชิาสัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสัตวน์้ า : พัฒนานวัตกรรมการผลิตอาหาร

สัตวจ์ากเปลือกกล้วย ดังนี ้

- อาหารไก ่

- อาหารปลา 

5) สาขาวชิาวศิวกรรมเกษตรและอาหาร : พัฒนาเครื่องมือที่ใช้ในการแปรรูปกล้วย

เพื่อการเกษตรและอาหาร ดังนี ้

- เครื่องสับยอ่ยต้นกล้วย 

- เครื่องอบกล้วย 

- เครื่องสไลดก์ล้วย 

6) โครงการอนุรกัษ์ พนัธกุรรมพชืในสมเดจ็พระเทพรัตนราชสุดา สยามบรมราช

กุมารี (อพ.สธ.) : การเก็บรกัษา การอนุรกัษ์ การใช้ประโยชน์จากพชื ดังนี้ 

- เมล็ดพันธุ์พชื 

- พรรณไม้น้ า 

 



113 
 

2. ผลท่ีเกดิกบัชุมชน 

  การท่องเที่ยวเชิงเกษตรพบิลูสงครามเพื่อสนับสนุนการอนุรักษท์รัพยากรตามแนว

โครงการ อพ.สธ. จดัขึ้นในวนัที่ 14 กุมภาพันธ์ 2563 ซ่ึงมีโรงเรียนที่เข้าร่วมโครงการทั้งสิน้ 4 โรงเรียน 

จ านวนนกัเรียนทั้งสิน้ 151 คน ดังนี ้

1) โรงเรียนบ้านกลางพทิยาคม  38 คน 

2) โรงเรียนวังโพรงพทิยาคม  14 คน 

3) โรงเรียนวังมะด่านพทิยาคม  15 คน 

4) โรงเรียนทรัพย์ไพรวัลยพ์ทิยาคม  84 คน 

รวม           151 คน 

  นักเรยีนที่เยี่ยมชมการท่องเที่ยวเชิงเกษตรพบิลูสงครามเพื่อสนับสนุนการอนรุักษ์

ทรัพยากรตามแนวโครงการ อพ.สธ. ไดร้ับองคค์วามรูแ้ละผลิตภัณฑต์่าง ๆ ดังนี้ 

1) สาขาวชิาเกษตรศาสตร ์:  

- เยี่ยมชม :  แปลงเกษตรอินทรีย์ แปลงขา้วอินทรยี ์แปลงขา้วโพด        

สวนส้มโอ โรงผลิตปุ๋ยอินทรีย์ สวนฝรั่งไร้เมล็ด พชืผัก  

- รับแจก : กล้าพันธุ์ไม้ถิน่กนิได ้ไดแ้ก่ พริกขีห้นู ผักหวานบ้าน ชะอม      

กล้วยมะลิอ่อง 

2) สาขาวชิาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร :  

- ชมนิทรรศการ : ผลิตภัณฑ์เพื่อสุขภาพและเครื่องส าอาง  

- รับแจก :  เจลล้างมือชนิดไม่ต้องล้างออกผสมสารสกัดจากเปลือกกล้วย 

  สบูล่้างมือที่มีส่วนผสมของสารสกัดจากเปลือกกล้วย 

3) สาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร :  

- เยี่ยมชม : โรงงานต้นแบบและเครื่องมือแปรรูปผลิตภัณฑ์อาหาร 

- ชมการสาธิตการผลิตและชิม : แป้งกล้วย โคนวาฟเฟิลไอศกรีมจาก      

แป้งกล้วย Topping เม็ดบีทจากน้ าหวานเพื่อ

ตกแต่งไอศกรีม ไอศกรีมนมสด 

- ชิมและรับแจก : น้ าตะไคร้ใบเตย น้ านมขา้วโพด 

4) สาขาวชิาสัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสัตวน์้ า :  

- เยี่ยมชม : ฟาร์มปศุสัตว ์ไดแ้ก ่โคเนื้อ กวางลูซ่า บ่อปลาคราฟ 

- ชมนิทรรศการ : การผลติอาหารไก่และอาหารปลา 

- รับแจก : อาหารไก่และอาหารปลา 
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5) สาขาวชิาวศิวกรรมเกษตรและอาหาร :  

- เยี่ยมชม : เครื่องมือทางด้านวศิวกรรมที่ประยุกต์ใช้กับงานด้านการเกษตร

และอุตสาหกรรมเกษตร ไดแ้ก ่เครื่องสับยอ่ยตน้กล้วย 

เครื่องอบกล้วย เครื่องสไลด์กล้วย 

- รับแจก : กล้วยดิ๊บช็อกโกแลตฟองดู น้ าดื่มจากเครื่องผลิตน้ าแบบ 

reverse osmosis กล้วยฉาบซ่ึงสไลด์จากเครื่องสไลด ์

6) โครงการอนุรกัษ์ พนัธกุรรมพชืในสมเดจ็พระเทพรัตนราชสุดา สยามบรมราช

กุมารี (อพ.สธ.) : การเก็บรกัษา การอนุรกัษ์ การใช้ประโยชน์ เมลด็พันธุ์พชืและ

พรรณไม้น้ า 

- ชมนิทรรศการ : การเก็บรกัษา การอนรุักษ ์การใช้ประโยชน์ การเก็บ

รักษาเมลด็พชืและพรรณไม้น้ า 

   3. ผลท่ีเกดิกบันักศึกษา 

  นักศึกษาแต่ละสาขาวชิาได้รับการพัฒนาองค์ความรู้ตามศาสตร์แต่ละด้าน นอกจากนี้ยัง

ได้ฝึกทักษะการเป็นผู้น า การพูดในที่ชุมชน การสื่อสาร การสร้างอาชีพ ซ่ึงช่วยเสริมทักษะการเรียนรู้ใน

ศตวรรษที่ 21  โดยจ านวนนักศึกษาแต่ละหลักสูตรสาขาวชิาที่ได้ร่วมโครงการนีมี้ดังนี ้ 

1) สาขาวชิาเกษตรศาสตร์    25 คน 

2) สาขาวชิาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 18 คน 

3) สาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยกีารอาหาร 19 คน 

4) สาขาวชิาสัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสัตวน์้ า 31 คน 

5) สาขาวชิาวศิวกรรมเกษตรและอาหาร  14 คน 

รวม            107 คน 

 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

 โครงการการท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามเพื่อสนับสนุนการอนุรักษ์ทรัพยากรตามแนว

โครงการ อพ.สธ. บูรณาการกับกระบวนการเรียนการสอนในทุกหลักสูตรสาขาวิชาของคณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร คือ หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนา

ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร หลักสูตร

สาขาวชิาสัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสัตวน์้ า และหลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร ด้วย

การพัฒนาทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 ให้แก่นักศึกษาผ่านการบริการวิชาการด้วยการเรียนรู้องค์

ความรู้และสร้างนวัตกรรมแต่ละศาสตร์ ตลอดจนการเป็นวทิยากรบรรยายและน าเที่ยวการท่องเที่ยวเชิง

เกษตรพบิูลสงครามฯ  
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ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

- ร้อยละของจ านวนนกัเรียนและ

ประชาชนกลุ่มเป้าหมาย 

- ร้อยละของจ านวนนักศึกษากลุ่มเป้าหมาย 

- คทก.19 จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่

ส่งเสริม/พัฒนานักศึกษาในศตวรรษที่ 21 

 

ร้อยละ 80 (120 คน) 

 

ร้อยละ 80 (40 คน) 

 

1 โครงการ 

 

ร้อยละ 100.67 (151 คน) 

 

ร้อยละ 214.00 (107 คน) 

 

1 โครงการ 

เชิงคุณภาพ :   

- ความพงึพอใจของผู้ร่วมกจิกรรม

ท่องเที่ยวเชิงเกษตรพบิูลสงครามฯ  

 

ร้อยละ 80 

 

ร้อยละ 86.49 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : 1 ต.ค. 62 – 30 มิ.ย. 63 1 ต.ค. 62 – 30 มิ.ย. 63 

งบประมาณท่ีใช้  400,000 บาท 400,000 บาท 

 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านงานวิจัย 

 สร้างนวัตกรรมดังนี้ 

1) เจลล้างมือชนดิไม่ต้องล้างออกผสมสารสกดัจากเปลือกกล้วย 

2) สบู่ล้างมือที่มีส่วนผสมของสารสกัดจากเปลือกกล้วย 

3) โคนวาฟเฟิลไอศกรีมจากแปง้กล้วย 

4) Topping เม็ดบีทจากน้ าหวานเพื่อตกแต่งไอศกรีม 

5) อาหารไก่จากเปลือกกล้วย 

6) อาหารปลาจากเปลือกกล้วย 

7) เครื่องสับยอ่ยต้นกล้วย 

8) เครื่องอบกล้วย 

9) เครื่องสไลดก์ล้วย 

  - ด้านการเรียนการสอน 

 พัฒนานักศึกษาให้มีทักษะในศตวรรษที่ 21 ผ่านกระบวนการปฏิบัติจริงทั้งในส่วนการสร้างองค์

ความรู้และนวัตกรรม การร่วมเป็นวทิยากร การน าเที่ยวการท่องเที่ยวเชิงเกษตรพบิูลสงครามฯ  
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 - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

 เพิ่มกิจกรรมการท่องเที่ยวและฐานความรู้ 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

1) นักเรียนน าต้นกล้าพชืไปปลูกในบ้าน/ ชุมชน 

2) นักเรียนน าอาหารไก่และอาหารปลาไปทดลองใช้ในบ้าน/ ชุมชน 

3) นักเรียนได้ทดลองใช้เจลล้างมือชนิดไม่ต้องลา้งออกและสบู่ลา้งมือผสมสารสกัดจากเปลือกกลว้ย  

4) นักเรียนได้ทราบวธิีการผลิตโคนวาฟเฟิลไอศกรีมจากแป้งกล้วย 

5) นักเรียนได้แนวทางการปรับปรุงกระบวนการผลิตกล้วยฉาบให้มีความบางเท่ากันและสไลด์

กล้วยได้อยา่งรวดเร็วด้วยเครื่องสไลด์กล้วย 
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โครงการส่งเสริมและพัฒนาอาชีพศูนย์การเรียนรู้ชุมชนต้นแบบ 

ตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพียงในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพิษณุโลก 

 

หัวหน้าโครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร. สุภาวดี แหยมคง 

ช่ือโครงการ : โครงการส่งเสริมและพัฒนาอาชีพศูนย์การเรียนรู้ชุมชนต้นแบบตาม

แนวทางเศรษฐกิจพอเพียงในต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัด

พษิณุโลก 

E-mail วจิัย : suphayaku@hotmail.com 

 

 

ท่ีมาและเหตุผล 

 อ าเภอวังทอง โดยเฉพาะในเขตพื้นที่ต าบลดินทองที่มีทั้งหมด 11 หมู่บ้าน ซ่ึงประชาชนในพื้นที่

ต าบลดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพษิณุโลก ส่วนใหญ่ประกอบอาชีพเกษตรกรรม และเป็นพื้นที่ที่มีความ

จ าเป็นต้องพัฒนาอยา่งเร่งด่วนเป็นอันดบัที่ 1 ของจังหวัดพษิณุโลกที่ต้องแกป้ัญหาความยากจน โดยเฉพาะ

ต้องการให้เกษตรกรมีรายได้เสริมภายในครัวเรือนนอกเหนือจากรายได้หลัก หรือสร้างอาชีพใหม่ให้กับ

เกษตรกรเพื่อให้มีความเพียงพอกับต้องการภายในครัวเรือนและพ้นเกณฑ์ความยากจน อย่างไรก็ตาม

สภาพต้นทุนในพื้นที่ดังกล่าวนี้ส่วนใหญ่มีการเลีย้งสัตวแ์ละปลูกพชืเป็นอาชีพเสริม และควรท าให้เป็นพื้นที่

ที่ควรเข้าไปสนับสนุน และพัฒนาให้เป็นอาชีพของชุมชน โดยมีศูนยก์ารเรียนรู้ชุมชนต้นแบบตามแนวทาง

เศรษฐกิจพอเพยีง เนื่องจากในพื้นที่มีการเลีย้งสัตวแ์ละท าการเกษตรกรรมเป็นอาชีพหลักเป็นจ านวนมาก 

ซ่ึงปัจจุบันนีก้ารน้อมน าแนวเศรษฐกจิพอเพียงของพอ่หลวงแห่งปวงชนชาวไทยนั้น ถือวา่เป็นการยดึหลักใน

การด าเนินชีวิตประจ าวันได้เป็นอย่างดี ไม่ต้องเดือดร้อน และที่ส าคัญในยุคนี ้เกษตรกรต้องรู้จักการเลีย้ง

สัตว์หลากหลายชนิด เพื่อการประกอบอาชีพ ซ่ึงเป็นไปตามพระราชปณิธานเดินตามแนวทางเศรษฐกิจ

พอเพยีงของพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยูห่ัวภูมิพลอดุลยเดช รวมทั้งเป็นการสนองพระราชหฤทัยห่วงใยของ

สมเด็จพระเจ้าอยูห่ัวมหาวชิราลงกรณ รัชกาลที่ 10 ที่พระราชทานพระราชด ารัสให้เดินตามรอยพระยุคล

บาทที่พระราชทานพระราชด าริในการด าเนินชีวิตไว้ 

วัตถุประสงค์  

 เพื่อส่งเสริมและพัฒนาอาชีพศูนยก์ารเรียนรู้ชุมชนต้นแบบตามแนวทางเศรษฐกิจพอเพยีงในต าบล

ดินทอง อ าเภอวังทอง จังหวัดพษิณุโลก 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

 ท าการฝึกอบรมให้กับเกษตรกรในหมูบ่้านดินทองพัฒนา หมูท่ี่ 11 โดยใช้การบรรยายควบคู่กับการ

ทดลองปฏิบัติจริงทางด้านการเกษตร ได้แก่ การเลี้ยงไก่ไข่ การเลี้ยงปลา การเลี้ยงกบ การเลี้ยงไส้เดือน 

และการแปรรูปผลผลิตทางด้านการเกษตร โดยเน้นการมีส่วนร่วมของผู้ฝึกอบรม เพื่อให้ผู้อบรมเข้าใจใน
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การเลี้ยงไก่ไข ่การเลี้ยงปลา การเลี้ยงกบ การเลี้ยงไส้เดือน และการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร และ

สามารถเรียนรู้ด้วยตัวเอง ซ่ึงเกษตรกร ชุมชน หรือองคก์รนั้นสามารถที่น าไปประยุกต์ใช้ มีจุดเรียนรู้ และ

เป็นต้นแบบให้กับพื้นที่ใกล้เคียงหรืออื่น ๆ ได้ต่อไปในอนาคต 

ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกบัผู้ด าเนินงานโครงการ 

 ท าให้ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการดังกล่าวนี้ให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี เป็นการพัฒนาและ

ต่อยอดองคค์วามรู้ที่เกิดจากงานในครั้งนีด้้วยเช่นกัน 

2. ผลท่ีเกดิกับชุมชน 

ผลที่ได้รับมีผลต่อเกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร โดยสามารถที่จะน าหลักการและขัน้ตอนในการ

เลีย้งไก่ไข ่การเลี้ยงปลา การเลีย้งกบ การเลี้ยงไส้เดือน และการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร สามารถ

น าไปประยุกต์ใช้ในครัวเรือน และเม่ือเกษตรกร มีความรู้และความเข้าใจ สามารถที่จะน าไปต่อยอดใน

ครัวเรือนได้ ในส่วนของด้านเศรษฐกิจ/พาณิชย์ สามารถน าความรู้ทางทฤษฎีและการปฏิบัติที่ได้จากการ

อบรมไปพัฒนาอาชีพในท้องถิ่น ให้มีรายได้เพิ่มมากขึ้น เป็นการช่วยสร้างเศรษฐกิจในเขตพื้นที่หรือชุมชน

ดังกล่าว และประเทศได้ต่อไปในอนาคต นอกจากนี้ด้านสังคมและชุมชน ช่วยสร้างความเขม้แข็งในอาชีพ

ชองชุมชน นอกจากนีท้ าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รบัประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจากผลประโยชน์

ที่ได้รับซ่ึงเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติต่อไป 

3. ผลท่ีเกดิกบันักศึกษา 

นักศึกษาสาขาวชิาสัตวศาสตร์และการเพาะเลีย้งสตัวน์้ า และสาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี

การอาหารมคีวามรู้ ประสบการณ์ และทราบถึงวิธกีารในการเลีย้งจากการปฏิบัติจริง และสามารถที่จะท า

ได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม โดยสามารถเช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว ์

หลักการเพาะเลีย้งสัตวน์้ า การเลีย้งปลาน้ าจืด การเลีย้งปลาผสมผสาน และการผลิตสัตวป์ีกได้ 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า 

การเลีย้งปลาน้ าจืด การเลีย้งปลาผสมผสาน และการผลิตสัตวป์ีกได้ 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 
1. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการ 

2. จ านวนรายวิชาในหลักสูตรที่มีการบูรณา

การฯ 

3. จ านวนนักศึกษาที่เข้าร่วมในโครงการ 

 
100 ราย 

5 รายวิชา 

10 คน 

5 องคค์วามรู้ 

 
100 ราย 

5 รายวิชา 

10 คน 

5 องคค์วามรู้ 
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ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

4. มีแหล่งเรียนรู้/องคค์วามรู้ 

5. จ านวนแผนระยะพัฒนาชุมชนระยะ 3-5 ป ี
1 แผน 1 แผน 

เชิงคุณภาพ :   
1. ชุมชนต้นแบบที่ ผ่านการประเมินความ

เข้มแข็งชุมชน 9 มิติ 

2. ความพึงพอใจผู้รับบริการ 

 
1 ชุมชน 

 

ร้อยละ 80 

 
1 ชุมชน 

 

ร้อยละ 80 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 ตุลาคม 2562-มิถุนายน 2563 

งบประมาณท่ีใช้  500,000 บาท 500,000 บาท 

การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

  - ด้านการเรียนการสอน 

ด้านการเรียนการสอน น ามาบูรณาการกับนักศึกษาสัตวศาสตร์ ในรายวิชาหลักการผลิตสัตว ์

หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ า การเลี้ยงปลาน้ าจืด การเลี้ยงปลาผสมผสาน และการผลิตสัตวป์ีกมาร่วมรับ

การฝึกอบรมในโครงการบริการวิชาการฯ ท าให้นักศึกษาได้มีความรู้ ประสบการณ์ และได้ปฏิบัติจริงใน

การเลีย้งไก่ไข่ 

 - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

เกษตรกรต้องการมีความรู้ในเรื่อง การลดต้นทุนการเลี้ยงไก่ไข่ การเลี้ยงปลา การเลี้ยงกบ การ

เลีย้งไส้เดือน และการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร และบัญชีครัวเรือน เป็นต้น  

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เกษตรกรสามารถน าหลักการและขัน้ตอนในการเลีย้งไก่ไข ่การเลีย้งปลา การเลี้ยงกบ การเลี้ยง

ไส้เดือน และการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรไปประยุกต์ใช้ในครัวเรือนของตนเอง และยังช่วยสร้าง

จิตส านึกและความตระหนัก ในการอนุรักษ์และหวงแหน ทรัพยากรในท้องถิ่น เป็นการสร้างความเขม้แข็ง

ในอาชีพชองชุมชนนอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจาก

ผลประโยชน์ที่ได้รับซ่ึงเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 
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นิทรรศการ “ทรัพยากรไทย:ชาวบ้านไทยใช้ประโยชน์”(อพ.สธ.-มรพส) 
 

 

หัวหน้าโครงการ : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ประภาศิริ  ใจผ่อง 

ช่ือโครงการ : โครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชด าริสมเด็จ

พระเทพรัตนราชสุดาฯสยามบรมราชกุมารี 

E-mail นักวิจัย : jprapasiri@hotmail.com 
 

 

 

ท่ีมาและเหตุผล 

 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามได้ร่วมสนองพระราชด าริภายใต้โครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืช

อันเนื่องมาจากพระราชด าริ อพ.สธ. และได้รับพระราชทานพระราชานุญาต เม่ือปี พ.ศ. 2555 จนถึง

ปัจจุบัน ในการด าเนินงานโครงการ อพ.สธ. มรภ.พิบูลสงครามได้ด าเนินงานตามกรอบการด าเนินตามแผน

แม่บทระยะห้าปีที่หกทั้ ง 3กรอบการเรียนรู้  นอกจากนี้ยังได้ด าเนินงานทางด้านฐานทรัพยากร 

ประกอบด้วยฐานทรัพยากร กายภาพ ชีวภาพ และวัฒนธรรมภูมิปัญญาท้องถิ่น ซ่ึงเป็นการน าองค์ความรู้

ไปพัฒนาต่อยอดภูมิปัญญาพัฒนาผลิตภัณฑ์ให้มีมูลค่าและสามารถท าเป็นอาชีพได้ อยา่งไรก็ตาม อพ.สธ. 

มรภ.พิบูลสงครามยังได้ด าเนินการส่งเสริมให้องค์การบริหารส่วนต าบล เทศบาล และโรงเรียนในเขตพื้นที่

เขา้ร่วมสนองพระราชด าริฯ ในปีงบประมาณ 2563 ทางโครงการ อพ.สธ. มรภ.พิบูลสงคราม ได้เข้าร่วมใน

งานประชุมวชิาการและนิทรรศการ ทรัพยากรไทย ชาวบา้นไทยได้ใช้ประโยชน์ ณ มหาวทิยาลัยเทคโนโลยี

ราชมงคลอีสาน ซ่ึงเป็นการน าเสนอผลการด าเนินงานในด้านวิชาการและแสดงผลิตภัณฑ์ต่อยอดภูมิ

ปัญญาท้องถิ่นของหน่วยงานที่ร่วมสนอง 

วัตถุประสงค์  

1. เพื่อสนองพระราชด าริโครงการอนุรกัษ์พันธุกรรมพชือันเนื่องมาจากพระราชด าริฯ (อพ.สธ.) 

2. เพื่อจัดแสดงผลการด าเนินงานภายใต้โครงการ อพ.สธ.มรภ.พิบูลสงคราม 

วิธกีารด าเนินโครงการ 

 โครงการ อพ.สธ. มรภ.พิบูลสงคราม ได้เขา้ร่วมในงานประชุมวชิาการและนิทรรศการ ทรัพยากร

ไทย ชาวบ้านไทยได้ใช้ประโยชน์ ณ มหาวทิยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลอีสาน เม่ือวันที่ 29 พฤศจกิายน 2562 

ถึง วันที่ 4 ธันวาคม 2562 เป็นการน าเสนอผลการด าเนินงานในด้านวชิาการและแสดงผลิตภัณฑ์ต่อยอดภูมิ

ปัญญาท้องถิ่นจากการบริการวชิาการ และงานวจิัยของสมาชิก อพ.สธ.มรภ.พิบูลสงคราม 
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ผลของการด าเนินโครงการ 

   1. ผลท่ีเกดิกบัผู้ด าเนินงานโครงการ 

   การด าเนินโครงการดังกล่าวประสบผลส าเร็จ ลุล่วงไปด้วยดี และจากการร่วมจัดนิทรรศการใน

ครั้งนี้มีโอกาสได้ศึกษาดูงานด้านต่าง ๆ ภายใต้โครงการ อพ.สธ. และน ามาพัฒนาในการด าเนินงาน

โครงการ อพ.สธ.ในหน่วยงาน 

2. ผลท่ีเกดิกับชุมชน 

  โรงเรียน เกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร ที่ร่วมสนองโครงการ และเข้ามาศึกษาดูงานในการจัด

นิทรรศการครั้งนี้ได้รับความรู้ ความเข้าใจเกี่ยวกับการด าเนินงานภายใต้โครงการ อพ.สธ.ของแต่ละ

หน่วยงานตามบริบทที่เกี่ยวข้องและสอดคล้องกับแผนแม่บท ซ่ึงสามารถน าไปพัฒนาและต่อยอดองค์

ความรู้ ตลอดจนการพัฒนาเป็นเชิงพาณิชยใ์ห้มีรายได้เพ่ิมมากขึ้น  

3. ผลท่ีเกดิกับนักศึกษา 

 นักศึกษาได้รู้จักในการวางแผนการท างาน ออกแบบการจัดนิทรรศการ และจัดเตรียมวัสดุ

อุปกรณ์ตั้งแต่เริ่มต้นจนกระทั่งสิ้นสุด นอกจากนี้นักศึกษาสามารถน าเสนองานวิชาการภายใต้โครงการ 

อพ.สธ.ของหน่วยงานอีกด้วย 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

สามารถเช่ือมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ รายวิชาปัญหาพิเศษ 

รายวชิาการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์ 

ความส าเร็จของโครงการ  

ผลการด าเนินงานเปรียบเทียบกับตัวช้ีวดัของโครงการ :  

ตัวช้ีวัด แผน (ค่าเป้าหมาย) ผล 

เชิงปริมาณ: 

1. บุคลากรภายนอกมหาวิทยาลัย (ประชาชน
ทั่วไป/นักเรียน) จ านวน 300 คน                   
 

 
บุคลากรภายนอกมหาวิทยาลัย 
(ประชาชนทั่วไป/นักเรียน)เข้าร่วม  

ไม่น้อยกว่าร้อยละ75 

 
บุคลากรภายนอกมหาวิทยาลัย 

(ประชาชนทั่วไป/นักเรียน)เข้าร่วมคิด

เป็นร้อยละ80 

เชิงคุณภาพ :   
1ความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการ 

 
ร้อยละ 80 

 
ร้อยละ 80 

ระยะเวลาท่ีด าเนินการ : 29 พฤศจกิายน - 4 ธันวาคม 2562 29 พฤศจกิายน - 4 ธันวาคม 2562 

งบประมาณท่ีใช้  150,000 150,000 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ท่ีได้รับ 

   1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

   - ด้านการเรียนการสอน  

   ด้านการเรียนการสอน บูรณาการกับการเรียนการสอนรายวิชาฝึกประสบการณ์วิชาชีพ รายวิชา

ปัญหาพิเศษ รายวิชาการแปรรูปและพัฒนาผลิตภัณฑ์  ท าให้นักศึกษาได้มีความรู้ ประสบการณ์ และได้

ปฏิบัติจริงใน  - ด้านการบริการวิชาการในคร้ังต่อไป 

 พัฒนารูปแบบการจัดนิทรรศการ ให้มีความสอดคล้องและเหมาะสมมากยิ่งขึ้น 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

เป็นสร้างจิตส านึกและความตระหนักถึงการใช้ประโยชน์จากทรัพยากรในท้องถิ่นอยา่งมีคุณค่า  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

บุคลากรร่วมด าเนินการจัดนิทรรศการ นิทรรศการ ทรัพยากรไทย ชาวบ้านไทยได้ใช้ประโยชน์ ณ มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลอีสาน 

  ภาพกิจกรรม 
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การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนาวิชาการ/ศึกษาดูงาน 

อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 

ผศ.ดร.วรีะพงษ ์ 

อินทรท์อง 

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์

ใหม่ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 พ.ย. 2562 

ผศ.สดุารตัน ์ สตุ

พันธ ์

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์

ใหม่ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 พ.ย. 2562 

งานประชุมวชิาการพบิูล

สงครามวจิัย 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

12 ก.พ. 2563 

ผศ.อรพนิ  เสละคร การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์

ใหม่ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 ก.ค. 2562 

ผศ.ขนษิฐา  ไชย

แก้ว 

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์

ใหม่ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 พ.ย. 2562 

งานประชุมวชิาการพบิูล

สงครามวจิัย 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

12 ก.พ. 2563 

ศึกษาดงูานด้านเกษตรอินทรีย์ หน่วยงานทางการเกษตร

ในพื้นที่ จังหวดัระยอง 

จันทบุร ีและตราด 

16-19 มี.ค. 

2563 

ผศ.ดร.จกัรกฤช  

ศรลีะออ 

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์

ใหม่ 

มหาวทิยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์

บางเขน 

 

30-31 ก.ค. 

2562 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

หลักสูตรผู้ประเมินคุณภาพ

การศกึษาภายใน (ระดับ

หลักสูตร) 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

13-14 ม.ค. 

2563 

หลักสูตรผู้ประเมินคุณภาพ

การศกึษาภายใน (ระดับคณะ

และสถาบัน) 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

23-24 ม.ค. 

2563 

งานประชุมวชิาการ แก่นเกษตร มหาวิทยาลัยขอนแก่น 27-28 ม.ค. 

2563 

งานประชุมวชิาการพบิูล

สงครามวจิัย 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

12 ก.พ. 2563 

ศึกษาดงูานด้านเกษตรอินทรีย์ หน่วยงานทางการเกษตร

ในพื้นที่จงัหวดัระยอง 

จันทบุร ีและตราด 

16-19 มี.ค. 

2563 

อาจารย ์ดร.ชัชวิ

นทร ์นวลศร ี

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์

ใหม่ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยเกษตรศาสตร ์

บางเขน 

30-31 ก.ค. 

2562 

แนวทางการจดัท าหลกัสตูรแบบ

ชุดวชิา (Module) 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

16-17 ธ.ค. 

2562 

หลักสูตรผู้ประเมินคุณภาพ

การศกึษาภายใน (ระดับ

หลักสูตร) 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

13-14 ม.ค. 

2563 

หลักสูตรผู้ประเมินคุณภาพ

การศกึษาภายใน (ระดับคณะ

และสถาบัน) 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

23-24 ม.ค. 

2563 

งานประชุมวชิาการ แก่นเกษตร มหาวิทยาลัยขอนแก่น 27-28 ม.ค. 

2563 

งานประชุมวชิาการพบิูล

สงครามวจิัย 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

12 ก.พ. 2563 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

อาจารยป์ุณณดา  

ทะรังศร ี

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์

ใหม่ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 พ.ย. 2562 

งานประชุมวชิาการ แก่นเกษตร มหาวิทยาลัยขอนแก่น 27-28 ม.ค. 

2563 

ศึกษาดงูานด้านเกษตรอินทรีย์ หน่วยงานทางการเกษตร

ในพื้นที่จงัหวดัระยอง 

จันทบุร ีและตราด 

16-19 มี.ค. 

2563 

อาจารยก์ฤษณชัย 

คลอดเพง็ 

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์

ใหม่ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 ก.ค. 2562 

อบรมเชิงปฏิบัตกิารด้านการ

ดูแลรักษาและเกบ็เกี่ยวผลผลิต

ยางพารา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

22-26 ก.ค. 

2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 พ.ย. 2562 

หลักสูตรผู้ประเมินคุณภาพ

การศกึษาภายใน (ระดับ

หลักสูตร) 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

13-14 ม.ค. 

2563 

หลักสูตรผู้ประเมินคุณภาพ

การศกึษาภายใน (ระดับคณะ

และสถาบัน) 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

23-24 ม.ค. 

2563 

งานประชุมวชิาการพบิูล

สงครามวจิัย 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

12 ก.พ. 2563 

อาจารยอ์ารยา  

บุญศกัดิ ์

การพัฒนาหลักสูตรบัณฑติพันธุ์

ใหม่ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

19 ก.ค. 2562 

เทคนิคการสอนในศตวรรษที่ 21 มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

 

19 พ.ย. 2562 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

งานประชุมวชิาการพบิูล

สงครามวจิัย 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

12 ก.พ. 2563 

ศึกษาดงูานด้านเกษตรอินทรีย์ หน่วยงานทางการเกษตร

ในพื้นที่จงัหวดัระยอง 

จันทบุร ีและตราด 

16-19 มี.ค. 

2563 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาสัตวศาสตร์และการเพาะเลี้ยงสัตวน์้ า 

ผศ.ดร.ณรกมล  

เลาห์รอดพนัธ ์

เขา้ร่วมการประชุมวชิาการสตัว

ศาสตรแ์ห่งชาต ิครั้งที ่8 

โรงแรม ดวงจิตต์ รีสอร์ท 

แอนด์ สปา จังหวดัภูเกต็ 

12-15 

มิถุนายน 2562 

เขา้ร่วมการประชุมวชิาการ

เกษตร ครัง้ที่ 21 

คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

จังหวัดขอนแก่น 

27-28 

มกราคม 2563 

ผศ.น.สพ.ปรีชา 

มูลสาร 

อบรมเชิงปฏิบัตกิารเรื่อง 

มาตรฐานการปกป้อง

อาสาสมัครในงานวจิัย 

อาคารส านักวทิยบริการ

และเทคโนโลยสีารสนเทศ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

8 มกราคม 

2563 

ผศ.ดร.สุภาวด ี

แหยมคง 

เขา้ร่วมการประชุมวชิาการสตัว

ศาสตรแ์ห่งชาต ิครั้งที ่8 

โรงแรม ดวงจิตต์ รีสอร์ท 

แอนด์ สปา จังหวดัภูเกต็ 

12-15 

มิถุนายน 2562 

เขา้ร่วมอบรมพัฒนาศักยภาพ

ชุมชน ภายใต้โครงการธนาคาร

ความหลากหลายทางชีวภาพ

ระดับชุมชนฯ 

องคก์ารบริหารส่วน

ต าบลกีต๊ช้าง ต าบลกีด๊ช้าง 

อ าเภอแม่แตง จงัหวดั

เชียงใหม่ 

2-5 กนัยายน 

2562 

เขา้ร่วมการประชุมวชิาการ

เกษตร ครัง้ที่ 21 

คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

จังหวัดขอนแก่น 

27-28 

มกราคม 2563 

อ.ดร.ต๋วน เหงียน 

ง๊อก 

เขา้ร่วมการประชุมวชิาการสตัว

ศาสตรแ์ห่งชาต ิครั้งที ่8 

โรงแรม ดวงจิตต์ รีสอร์ท 

แอนด์ สปา จังหวดัภูเกต็ 

12-15 

มิถุนายน 2562 

เขา้ร่วมการประชุมวชิาการ

เกษตร ครัง้ที่ 21 

คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

จังหวัดขอนแก่น 

27-28 

มกราคม 2563 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

ผศ.ประภาศิริ  ใจ

ผ่อง 

เขา้ร่วมการประชุมวชิาการสตัว

ศาสตรแ์ห่งชาต ิครั้งที ่8 

โรงแรม ดวงจิตต์ รีสอร์ท 

แอนด์ สปา จังหวดัภูเกต็ 

12-15 

มิถุนายน 2562 

อบรมหลกัสตูรผู้ประเมิน

คุณภาพการศกึษาภายใน

มหาวิทยาลัยราชภัฏหลักสูตร 5 

ส าหรับผู้ไม่มีประสบการณ์

ระดับคณะ/สถาบนั 

ห้อง ร.302 ช้ัน 3 อาคาร

พบิูลวชิญ์ มหาวทิยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

23-24 

มกราคม 2563 

เขา้ร่วมการประชุมวชิาการ

เกษตร ครัง้ที่ 21 

คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

จังหวัดขอนแก่น 

27-28 

มกราคม 2563 

อาจารย์พทัธนนัท์ 

โกธรรม 

เขา้ร่วมการประชุมวชิาการสตัว

ศาสตรแ์ห่งชาต ิครั้งที ่8 

โรงแรม ดวงจิตต์ รีสอร์ท 

แอนด์ สปา จังหวดัภูเกต็ 

12-15 

มิถุนายน 2562 

อบรมหลกัสตูรผู้ประเมิน

คุณภาพการศกึษาภายใน

มหาวิทยาลัยราชภัฏ หลกัสตูร 

5  ส าหรับผู้ไม่มีประสบการณ์

ระดับคณะ/สถาบนั 

ห้อง ร.302 ช้ัน 3 อาคาร

พิบูลวชิญ์ มหาวทิยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

23-24 

มกราคม 2563 

เขา้ร่วมการประชุมวชิาการ

เกษตร ครัง้ที่ 21 

คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

จังหวัดขอนแก่น 

27-28 

มกราคม 2563 

อาจารย ์ดร.วิโรจน์  

ลิขิตตระกูลวงศ ์

โครงการอบรมผู้ประเมิน

คุณภาพภายในระดับคณะ และ

สถาบัน 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

23-24 

มกราคม 2563 

นางสาวสกุัญยา 

แตงโม 

เขา้ร่วมการจดันิทรรศการ

โครงการ อพ.สธ ทรัพยากรไทย

ชาวบา้นไทยได้ใช้ประโยชน ์

 

 

 

มหาวิทยาลัยราชมงคลอิ

สาน จงัหวัดนครราชสีมา 

26-30 

พฤศจกิายน 

2562 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

ผศ.วา่ที่ ร.ท. ดร.

คงเดช พะสนีาม 

การออกแบบระบบควบคุม

โรงเรือน Smart Farm ด้วย

โปรแกรม LabVIEW 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

29-31 

มกราคม 2563 

โครงการ “พัฒนาสมรรถนะ

นักวจิัยคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร” เรื่อง ขอยื่นจริยธรรม

ในมนุษยเ์พื่อเตรียมผลงานยื่น

ขอต าแหน่งทางวชิาการ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

19 กุมภาพันธ์ 

2563 

ประชุมวชิาการเกษตรครั้งที่ 21 คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

27-28 

มกราคม 2563 

การอบรมหลกัสูตรผู้ประเมิน

คุณภาพภายใน”มหาวิทยาลัย

ราชภัฏ” ระดับคณะ 

ร.302 อาคารพบิูลวชิญ์ 25-26 กุมภา

พันธุ์ 2563 

การจดัการความรูแ้ละ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อ

พัฒนาองคก์ร คณะฯ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

19 พฤศจิกายน 

2562 

สัมมนาเครือขา่ยองคก์รการ

เรียนรู้เพ่ือการพัฒนาคณุภาพ

มาตรฐานการศกึษา UKM 

(University Knowledge) ครั้งที ่5 

ห้องสมุด E-library 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

26 มิถุนายน 

2562 

การออกแบบโรงเรือนปลกูพชื

และการติดตั้งระบบควบคุม

อัตโนมัติ โดยใช้ Arduino Board 

ห้อง 1855 ช้ัน 5 อาคาร 

18 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี

ราชมงคลสุวรรณภูมิ 

หันตรา 

 

 

 

20-21 

กรกฎาคม 

2562 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

อาจารย์ธันวมาส 

กาศสนุก 

การออกแบบโรงเรือนปลกูพชื

และการติดตั้งระบบควบคุม

อัตโนมัติ โดยใช้ Arduino Board 

ห้อง 1855 ช้ัน 5 อาคาร 

18 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยี

ราชมงคลสุวรรณภูมิ 

หันตรา 

20-21 

กรกฎาคม 

2562 

การออกแบบระบบควบคุม

โรงเรือน Smart Farm ด้วย

โปรแกรม LabVIEW 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

29-31 

มกราคม 2563 

สัมมนาเครือขา่ยองคก์รการ

เรียนรู้เพ่ือการพัฒนาคณุภาพ

มาตรฐานการศกึษา UKM 

(University Knowledge) ครั้งที ่5 

ห้องสมุด E-library  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

26 มิถุนายน 

2562 

ประชุมวชิาการเกษตรครั้งที่ 21 คณะเกษตรศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

27-28 

มกราคม 2563 

การจดัการความรูแ้ละ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อ

พัฒนาองคก์ร คณะฯ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

19 พฤศจิกายน 

2562 

การแขง่ขนัทักษะทางวชิาการ

และวชิาชีพทางด้านการเกษตร 

เครือขา่งเกษตรราชภัฏ ครัง้ที่ 6 

มหาวิทยาลัยราชภัฏ

อุบลราชธาน ี

19 มกราคม 

2563 

การอบรมหลกัสูตรผู้ประเมิน

คุณภาพภายใน”มหาวิทยาลัย

ราชภัฏ” ระดับคณะ 

ร.302 อาคารพบิูลวชิญ์ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

25-26 กุมภา

พันธุ์ 2563 

อาจารย์พัชรา

ภรณ์  อินริราย 

การเสวนาและแลกเปลี่ยน

เรียนรู ้เรื่อง “แนวทางการ

บริหารจดัการก าลงัคนใน

มหาวิทยาลัย เพื่อสง่เสริมและ

สนับสนุนการเพิ่มขดี

ความสามารถการแขง่ขันใน

ภาคอุตสาหกรรม (Talent 

ห้องประชุมราชาวดี  

สถาบันวจิัยและพัฒนา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

25 ตุลาคม 

2562 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

Mobility) และการเขยีนข้อเสนอ

ขอทุนวจิัยในรูปแบบ Talent 

Mobility” 

การจดัการความรูแ้ละ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อ

พัฒนาองคก์รคณะฯ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

19 พฤศจิกายน 

2562 

โครงการเสวนาเชิงปฏิบัตกิาร 

เรื่อง หลักการเขยีน Protocol 

เพื่อยื่นขอรับรองจริยธรรมการ

วจิัยในมนุษย ์

ห้องประชุม Meeting hall 

ช้ัน 4 อาคารส านกัวทิย

บริการและเทคโนโลยี

สารสนเทศ 

29 พฤศจกิายน 

2562 

การฝึกอบรมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง 

มาตรฐานการปกป้องอาสาสมัคร

ในงานวจิัย (Human Subjects 

Protection-Standard Course ) 

ส านักวทิยบรกิารฯ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

8 มกราคม 

2563 

การอบรมหลกัสูตรผู้ประเมิน

คุณภาพภายใน”มหาวิทยาลัย

ราชภัฏ” ระดับหลักสูตร 

ร.302 อาคารพบิูลวชิญ์ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

13-14 มกราคม 

2563 

การฝึกอบรมโครงการ 

"ยกระดับคุณภาพนกัศกึษาสู่

บัณฑิตนักปฏิบตัิ" หลักสูตร 

"การออกแบบระบบควบคุม

โรงเรือน และ SMART FARM 

ด้วยโปรแกรม LABVIEW" 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

29-31 

มกราคม 2563 

อาจารย์ธวัลรตัน์ 

สัมฤทธิ ์

การจดัการความรูแ้ละ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อ

พัฒนาองคก์รคณะฯ 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

19 พฤศจิกายน 

2562 

การอบรมเชิงปฏิบตัิการ การ

ออกแบบชุดวชิา (module) ใน

หลักสูตร 

ร.302 อาคารพบิูลวชิญ์ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

16-17 ธันวาคม 

2563 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

การอบรมจริยธรรมและวจิัยใน

มนุษย ์

ส านักวทิยบรกิารฯ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

8 มกราคม 

2563 

การอบรมหลกัสูตรผู้ประเมิน

คุณภาพภายใน”มหาวิทยาลัย

ราชภัฏ” ระดับหลักสูตร 

ร.302 อาคารพบิูลวชิญ์ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

13-14 มกราคม 

2563 

การอบรมเชิงปฏิบตัิการ Smart 

farmer  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

29-31 

มกราคม 2563 

การอบรมจริยธรรมและวจิัยใน

มนุษย ์แนวทางการเขยีน

โครงการ  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

19 กุมภาพันธ์ 

2563 

อาจารย์สุรนิทรา

พร ช่ังไชย 

การจดัการความรูแ้ละ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อ

พัฒนาองคก์รคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร 

ณ ห้องประชุม กอ.307 

อาคารคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยราช

ภัฏพบิูลสงคราม 

19 พฤศจิกายน 

2562 

ผศ.ดร.น้ าทิพย ์

วงษ์ประทีป 

การจดัการความรูแ้ละ

แลกเปลี่ยนเรียนรู้ (KM) เพื่อ

พัฒนาองคก์รคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

19 พฤศจิกายน 

2562 

การฝึกอบรมโครงการ 

"ยกระดับคุณภาพนกัศกึษาสู่

บัณฑิตนักปฏิบตัิ" หลักสูตร 

"การออกแบบระบบควบคุม

โรงเรือน และ SMART FARM 

ด้วยโปรแกรม LABVIEW" 

 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

29-31 

มกราคม 2563 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

นายกนกพล เลื่อง

ลือ 

กิจกรรมการศกึษาดงูานเพื่อ

แนะแนวทางลกัษณะงานและ

อาชีพในสาขาวชิาวศิวกรรม

เกษตรและอาหาร 

สถานประกอบการใน

จังหวัดสุโขทัย 

26 กรกฎาคม 

2563 

วิทยาศาสตรบัณฑิต หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนาผลติภัณฑ์เพ่ือสุขภาพและเครื่องส าอาง 

อาจารยธ์นพล กจิ

พจน ์

การพัฒนาองคค์วามรู้แก่

บุคลากรภาคอุตสาหกรรมด้าน 

Lean Automation System 

Integrator (LASI)   

ศูนยส์ง่เสริมอุตสาหกรรม

ภาคที่ 2  

กรมสง่เสริมอุตสาหกรรม 

กระทรวงอุตสาหกรรม 

จังหวัดพษิณุโลก 

วันที่ 26 

กรกฎาคม 

2562 

การอบรมเชิงทฤษฎีและการ

ปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท า

แห้งแบบแช่เยือกแข็ง (Freeze 

dry)  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 31 

กรกฎาคม 

2562 

โครงการพี่เลีย้งหน่วยจัดการ

ทรัพย์สินทางปัญญาและ

ถ่ายทอดเทคโนโลยใีนสถาบัน 

อุดมศึกษา (Mentoring 

Program)  

โรงแรมท็อปแลนด ์จังหวัด

พษิณุโลก 

วันที่ 23 

สิงหาคม 2562 

โครงการการจัดการแลกเปลี่ยน

ความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้

เพื่อพัฒนาองคก์รคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร เรื่อง เทคนิคการสอนใน

ศตวรรษที่ 21  

ห้องประชุม คณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร มหาวิทยาลัยราช

ภัฏพบิูลสงคราม จังหวดั

พษิณุโลก 

วันที่ 19 

พฤศจกิายน 

2562 

การอบรมเชิงปฏิบตัิการ

ทรัพย์สินทางปัญญาภายใต้

โครงการพี่เลีย้ง (Mentoring 

Program) ครั้งที่ 2 เรื่อง  “การ

เดอะ คาวาลิ คาซ่า 

รีสอร์ท จังหวัด

พระนครศรีอยุธยา 

วันที่ 21-22 

พฤศจกิายน 

2562 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

จัดเตรียมค าขอเพื่อขอรับความ

คุม้ครองทรัพย์สินทางปัญญา”   

การลดปริมาณเกลือโซเดียม

เพื่อสุขภาพผู้บริโภค  

 

โรงแรมโลตัสปางสวนแก้ว  

จังหวัดเชียงใหม่ 

วันที่ 26 พ.ย. 

2562 

การอบรมเชิงปฏิบตัิการ การ

ออกแบบชุดวชิา (Module) ใน

หลักสูตร  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

วันที่ 16-17 

ธ.ค. 2562 

แนวปฏิบัตแิละกฎหมาย

ทรัพย์สินทางปัญญาที่นกัวจิัย

ควรรู้เม่ือท าวจิัยโดยใช้พืชและ

ทรัพยากรชีวภาพ  

สถาบันวจิัยและพัฒนา  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

วันที่ 23 ธ.ค. 

2562 

การอบรมเชิงปฏิบตัิการเรื่อง

มาตรฐานการปกป้อง

อาสาสมัครในงานวจิัย (Human 

Subjects Protection Standard 

Course)  

สถาบันวจิัยและพัฒนา  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

วันที่ 8 ม.ค. 

2563 

การฝึกอบรมผู้ตรวจประเมิน

คุณภาพระดับหลักสูตร

สาขาวชิา  

อาคารพบิูลวชิญ์  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

วันที่ 13-14 

ม.ค. 2563 

โครงการฝึกอบรมพัฒนา

วทิยากรตน้แบบ English PSRU  

 

ห้อง ร 310 อาคารพบิลู

วชิญ์ มหาวทิยาลัยราชภัฏ

พบิูลสงคราม 

วันที่ 30-31 

ม.ค. 2563 

ผศ.ดร.พรดรลั จลุ

กัลป ์

การอบรมเชิงทฤษฎีและการ

ปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท า

แห้งแบบแช่เยอืกแข็ง (Freeze dry)  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 31 ก.ค. 

2562 

โครงการการจัดการแลกเปลี่ยน

ความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้

เพื่อพัฒนาองคก์รคณะ

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 19 พ.ย. 

2562 



135 
 

อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร เรื่อง เทคนิคการสอนใน

ศตวรรษที่ 21  

การอบรมเชิงปฏิบตัิการเรื่อง

มาตรฐานการปกป้อง

อาสาสมัครในงานวจิัย (Human 

Subjects Protection Standard 

Course)  

สถาบันวจิัยและพัฒนา  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

วันที่ 8 ม.ค. 

2563 

การฝึกอบรมผู้ตรวจประเมิน

คุณภาพระดับหลักสูตร

สาขาวชิา 

อาคารพบิูลวชิญ์  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

วันที่ 13-14 

ม.ค. 2563 

อาจารยก์นกวรรณ 

พรมจีน 

การอบรมเชิงทฤษฎีและการ

ปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท า

แห้งแบบแช่เยอืกแข็ง (Freeze dry)  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 31 ก.ค. 

2562 

โครงการการจัดการแลกเปลี่ยน

ความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้

เพื่อพัฒนาองคก์รคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร เรื่อง เทคนิคการสอนใน

ศตวรรษที่ 21  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 19 พ.ย. 

2562 

การลดปริมาณเกลือโซเดียม

เพื่อสุขภาพผู้บริโภค  

โรงแรมโลตัสปางสวนแก้ว  

จังหวัดเชียงใหม่ 

วันที่ 26 พ.ย. 

2562 

โครงการปฐมนิเทศและสัมมนา

เตรียมความพร้อมนกัเรียนทุน

รัฐบาล 

ชวาลัน รสีอร์ท จังหวดั

นครปฐม 

วันที่ 13-15 

ก.ย. 2562 

การยื่นจริยธรรมในมนุษยเ์พื่อ

เตรียมผลงานยื่นขอต าแหน่ง

ทางวชิาการ 

 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

วันที่ 19 ก.พ. 

2563 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

การประชุมเพื่อรับทราบระบบ

การศกึษาจาก University of 

Strathclyde  

อาคารสวทช. กรงุเทพฯ วันที่ 15 

มกราคม 2563 

การประชุมร่างประเมินร่าง

รายงานฉบบัสมบูรณ์ (ปิด

โครงการ) เรื่องการพัฒนา

ผลิตภัณฑก์ัมม่ีเยลลี่เสริม

คอลลาเจนรสสัปปะรดและ

มะม่วงน้ าดอกไม้  

ห้องประชุมส านกังานฯ ช้ัน 

M  

อาคาร PSK กรุงเทพฯ 

วันที่ 3 มีนาคม 

2563 

อาจารยจ์ิรศิต 

อินทร 

 

การอบรมเชิงทฤษฎีและการ

ปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท า

แห้งแบบแช่เยือกแข็ง (Freeze 

dry)  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 31 

กรกฎาคม 

2562 

โครงการการจัดการแลกเปลี่ยน

ความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้

เพื่อพัฒนาองคก์รคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร เรื่อง เทคนิคการสอนใน

ศตวรรษที่ 21  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 19 

พฤศจกิายน 

2562 

การเตรียมความพร้อมในการ

เขา้ร่วมงานแสดงสินค้าและการ

ส่งออกไปสหภาพยุโรป 

ศูนยค์วามเป็นเลิศด้าน

ชีววทิยาศาสตร์ (TCELS) 

กทม. 

วันที่ 20 

กันยายน 2562 

โครงการ “การยกระดับ

คุณภาพ ความปลอดภัยและ

ประสิทธผิลของเครื่องส าอาง

และเสริมอาหาร”  

คณะเภสัชศาสตร์ 

มหาวิทยาลัยมหิดล 

วันที่ 20 

กันยายน 2562 

Cosmetic Innovation and 

Business Link (CIB2019)  

ศูนยค์วามเป็นเลิศด้าน

ชีววทิยาศาสตร์ (TCELS) 

กทม. 

วันที่ 20 

ธันวาคม 2562 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

อาจารย์ญาณิศา   

จินดาหลวง 

 

การอบรมเชิงทฤษฎีและการ

ปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท า

แห้งแบบแช่เยือกแข็ง (Freeze 

dry)  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 31 

กรกฎาคม 

2562 

โครงการการจัดการแลกเปลี่ยน

ความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้

เพื่อพัฒนาองคก์รคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร เรื่อง เทคนิคการสอนใน

ศตวรรษที่ 21  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 19 

พฤศจกิายน 

2562 

การอบรมเชิงปฏิบตัิการเรื่อง

มาตรฐานการปกป้อง

อาสาสมัครในงานวจิัย (Human 

Subjects Protection Standard 

Course)  

สถาบันวจิัยและพัฒนา  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

วันที่ 8 

มกราคม 2563 

Food Ingredients Asia 2019  ศูนยน์ิทรรศการและการ

ประชุมไบเทค 

กรุงเทพมหานคร 

วันที่ 11-13 

ก.ย. 62 

อาจารยศ์นิพร 

จันทร์บรุ ี

การอบรมเชิงทฤษฎีและการ

ปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท า

แห้งแบบแช่เยือกแข็ง (Freeze 

dry)  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

วันที่ 31 

กรกฎาคม 

2562 

โครงการพี่เลีย้งหน่วยจัดการ

ทรัพย์สินทางปัญญาและ

ถ่ายทอดเทคโนโลยใีนสถาบัน 

อุดมศึกษา (Mentoring 

Program) 

 

 

โรงแรมท็อปแลนด ์จังหวัด

พษิณุโลก 

วันที่ 23 

สิงหาคม 2562 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

โครงการการจัดการแลกเปลี่ยน

ความรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้

เพื่อพัฒนาองคก์รคณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร เรื่อง เทคนิคการสอนใน

ศตวรรษที่ 21  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

จังหวัดพษิณุโลก 

วันที่ 19 

พฤศจกิายน 

2562 

การจดัประชุมรับฟังขอ้คดิเห็น

ความต้องการในการรับการ

พัฒนาคุณภาพชีวิตและ

ยกระดับรายได้ให้กับครัวเรือน

ตกเกณฑ ์จปฐ. และ

ผู้ประกอบการ OTOP ทีต่้องการ

รับการพัฒนาระหว่างนกัวจิัย

และส านกังานพัฒนาชุมชน

จังหวัดสุโขทัย  

สถาบันวจิัยและพัฒนา  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

วันที่ 15 

พฤศจกิายน 

2562 

กิจกรรมการแขง่ขันทกัษะ

วชิาการและวชิาชีพทางด้าน

การเกษตรระดับชาติ เครือขา่ย

เกษตรราชภัฏทั่วประเทศ 

ครั้งที่ 6  

มหาวิทยาลัยราชภัฏ

อุบลราชธาน ี

วันที่ 18-20 

กุมภาพันธ์

2563 

โครงการอบรมผู้ประเมินระดับ

คณะ 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

วันที่ 23-24 

มกราคม 2563 

การประชุมวชิาการเกษตร  มหาวิทยาลัยขอนแก่น วันที่ 27-28 

มกราคม 2563 

ผศ.ดร.เฉลิมพร 

ทองพูน 

สัมมนาทางวชิาการ การใช้

เครื่องมือวเิคราะห์สารสกัดใน

น้ ามันกัญชา (Cannabis 

Analytical Testing by 

Shimadzu)  

มหาวิทยาลัยราชภัฏสวน

สุนันทา 

วันที่ 31 

มกราคม 2563 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

นางสาวศรณัญา 

สอนมณ ี

การอบรมเชิงทฤษฎีและการ

ปฏิบัติการการใช้งานเครื่องท า

แห้งแบบแช่เยือกแข็ง (Freeze 

dry)  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร มหาวิทยาลัย

ราชภัฏพบิูลสงคราม 

จังหวัดพษิณุโลก 

วันที่ 31 

กรกฎาคม 

2562 

โครงการอบรมให้ความรูด้้าน

การจดัการพลังงานและการ

อนุรักษ์พลังงานในอาคาร  

อาคารทีปวิชญ์  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

วันที่ 27 

มิถุนายน 2562 

หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

ผศ.พมิพช์นก  

พริกบุญจนัทร ์

โครงการ การจดัการความรู้

และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้(KM) 

เพื่อพัฒนาองคก์ร คณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

19 พฤศจิกายน 

2562 

อบรมเชิงปฏิบัตกิารเรื่อง 

มาตรฐานการปกป้อง

อาสาสมัครในงานวจิัย 

ห้องประชุม Meeting Hall 

อาคารส านักวทิยบริการ

และเทคโนโลยสีารสนเทศ  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

8 มกราคม 

2563 

อบรมเชิงปฏิบัตกิาร เรื่อง การ

เขยีน Protocol เพื่อยื่นขอรับรอง

จริยธรรมในมนษุย ์ส าหรับ

อาจารย์/นกัศกึษา 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

19 กุมภาพันธ์ 

2563 

ผศ.ดร.ชุติมา  

เลิศลกัษมี 

โครงการ การจดัการความรู้

และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้(KM) 

เพื่อพัฒนาองคก์ร คณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

19 พฤศจิกายน 

2562 

โครงการหลกัสูตรอบรมผู้

ประเมิน ระดับหลักสูตร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

13-14 มกราคม 

2563 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

โครงการหลกัสูตรอบรมผู้

ประเมิน ระดับคณะ  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

23-24 

มกราคม 2563 

ดร.หทัยทพิย์  

ร้องค า 

โครงการ การจดัการความรู้

และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้(KM) 

เพื่อพัฒนาองคก์ร คณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

19 พฤศจิกายน 

2562 

 

อบรมเชิงปฏิบัตกิารเรื่อง 

มาตรฐานการปกป้อง

อาสาสมัครในงานวจิัย 

สถาบันวจิัยและพัฒนา 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

8 มกราคม 

2563 

โครงการหลกัสูตรอบรมผู้

ประเมิน ระดับหลักสูตร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

13-14 มกราคม 

2563 

งานประชุมวชิาการเกษตรครั้งที่ 

21 

คณะเกษตรศาสตร ์

มหาวทิยาลัยขอนแก่น 

27-28 

มกราคม 2563 

โครงการฝีกอบรมพัฒนา

วทิยากรตน้แบบ English PSRU 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

30-31 

มกราคม 2563 

อบรมเชิงปฏิบัตกิาร เรื่อง การ

เขยีน Protocol เพื่อยื่นขอรับรอง

จริยธรรมในมนษุย ์ส าหรับ

อาจารย์/นกัศกึษา 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

19 กุมภาพันธ์ 

2563 

ผศ.ทรงพรรณ  

สังขท์รัพย์ 

โครงการ การจดัการความรู้

และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้(KM) 

เพื่อพัฒนาองคก์ร คณะฯ  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

19 พฤศจิกายน 

2562 

โครงการ การจดัการความรู้

และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้(KM) 

เพื่อพัฒนาองคก์ร คณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร  

ห้องประชุม Meeting Hall 

อาคารส านักวทิยบริการ

และเทคโนโลยสีารสนเทศ  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

 

8 มกราคม 

2563 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

นายธเนศ  ทองทุง่ GMP and HACCP คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

18-19 

มกราคม 2563 

นางดวงกมล  โตมิ GMP and HACCP คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

18-19 

มกราคม 2563 

หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

รศ.ดร.เกตุการ  

ดาจันทา 

โครงการ การจดัการความรู้

และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้(KM) 

เพื่อพัฒนาองคก์ร คณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

19 พฤศจิกายน 

2562 

อบรมเชิงปฏิบัตกิารเรื่อง 

มาตรฐานการปกป้อง

อาสาสมัครในงานวจิัย 

ห้องประชุม Meeting Hall 

อาคารส านักวทิยบริการ

และเทคโนโลยสีารสนเทศ  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

8 มกราคม 

2563 

อบรมเชิงปฏิบัตกิาร เรื่อง การ

เขยีน Protocol เพื่อยื่นขอรับรอง

จริยธรรมในมนษุย ์ส าหรับ

อาจารย์/นกัศกึษา 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

19 กุมภาพันธ์ 

2563 

ผศ.ดร.ธวัชชัย  

ศุภวิทติพัฒนา 

โครงการ การจดัการความรู้

และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้(KM) 

เพื่อพัฒนาองคก์ร คณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

19 พฤศจกิายน 

2562 

ผศ.ดร.ปิยวรรรณ 

ศุภวิทติพัฒนา 

โครงการ การจดัการความรู้

และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้(KM) 

เพื่อพัฒนาองคก์ร คณะ

เทคโนโลยกีารเกษตรและ

อาหาร  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

19 พฤศจิกายน 

2562 
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อาจารย์ประจ า

หลักสูตร 

ช่ือเร่ือง 

การประชุม/ฝกึอบรม/สมัมนา

วิชาการ/ศึกษาดูงาน 

หน่วยงานท่ีจัด วันท่ี 

อบรมเชิงปฏิบัตกิาร เรื่อง การ

เขยีน Protocol เพื่อยื่นขอรับรอง

จริยธรรมในมนษุย ์ส าหรับ

อาจารย์/นกัศกึษา 

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

19 กุมภาพันธ์ 

2563 

 

ฝึกอบรมหลักสูตรการคดิเชิง

นวัตกรรมในยุค 4.0 (ฝึกปฏิบตัิ) 

(Innovation Thinking in 4.0 Era) 

 

ห้อง 1608 อาคารบรหิาร 

ช้ัน  6 

มหาวิทยาลัยสุโขทัยธรรมา

ธิราช 

24-25 

กุมภาพันธ์ 

2563 

รศ.ดร.คงศกัดิ ์ 

ศรีแก้ว 

Food ingredients Asia 2019 BITEC กรุงเทพ 11 กันยายน 

2562 

8th Evaluation Meeting (SEA 

Teacher) 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูล

สงคราม 

8 พฤศจิกายน 

2562 

ผศ.ดร.อุทัยวรรณ 

ฉัตรธง 

โครงการ การจดัการความรู้

และแลกเปลี่ยนเรียนรู ้(KM) 

เพื่อพัฒนาองคก์ร คณะฯ  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

19 พฤศจิกายน 

2562 

อบรมเชิงปฏิบัตกิารเรื่อง 

มาตรฐานการปกป้อง

อาสาสมัครในงานวจิัย 

ห้องประชุม Meeting Hall 

อาคารส านักวทิยบริการ

และเทคโนโลยสีารสนเทศ  

มรพส. 

8 มกราคม 

2563 

ฝึกอบรมหลักสูตรการคดิเชิง

นวัตกรรมในยุค 4.0 (ฝึกปฏิบตัิ) 

(Innovation Thinking in 4.0 Era) 

ห้อง 1608 อาคารบรหิาร 

ช้ัน  6 มหาวิทยาลัย 

สุโขทัยธรรมาธิราช 

24-25 

กุมภาพันธ์ 

2563 

นายณัฐิวุฒิ  

พุม่มาลา 

การท าผลงานเพื่อขอต าแหนง่ที่

สูงขึ้นพนักงานมหาวิทยาลัยสาย

สนับสนุนและแลกเปลี่ยนเรียนรู ้

คณะเทคโนโลยกีารเกษตร

และอาหาร 

11-12 มกราคม 

2563 

ความรู้เกี่ยวกบั พ.ร.บ. 

คอมพวิเตอร์ และ พ.ร.บ. 

ธุรกรรมทางอิเล็กทรอนกิส์  

คณะวทิยาการจดัการ 11 มีนาคม 

2563 
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รายงานผลการประเมินคุณภาพภายใน ปีการศกึษา  2562 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม “วันท่ีรับการประเมิน : วนัท่ี 13 กรกฎาคม พ.ศ. 2563”  
 

บทสรุปส าหรับผูบ้ริหารโดยคณะกรรมการ 

ในปีการศึกษา 2562 คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร   มีผลประเมินคุณภาพภายในในภาพ

รวมอยูใ่นระดับคุณภาพดีมาก  โดยมีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ 4.54 และเม่ือจ าแนกเป็นชนิดตัวบง่ช้ีพบว่า  

1) ตัวบง่ช้ีที่เป็นปัจจัยน าเขา้(Input)  มีผลประเมินอยูใ่นระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.76 

2) ตัวบง่ช้ีที่เป็นกระบวนการ(Process)  มีผลประเมินอยูใ่นระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.40 

3) ตัวบง่ช้ีที่เปน็ผลลัพธ(์Output)   มีผลประเมินอยูใ่นระดับ  คุณภาพดี 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.71 

และเม่ือจ าแนกเป็นรายองคป์ระกอบพบว่า 

1) องคป์ระกอบที ่1 การผลิตบัณฑติ  มีผลประเมินอยูใ่นระดับ   คุณภาพดี 

     มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   4.47 

2) องคป์ระกอบที่ 2 การวจิยั   มีผลประเมินอยูใ่นระดับ   คุณภาพดีมาก   

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   5.00   

3) องคป์ระกอบที่ 3 การบรกิารวชิาการ มีผลประเมินอยูใ่นระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   5.00  

4) องคป์ระกอบที ่4 การท านุบ ารุงฯ มีผลประเมินอยูใ่นระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   5.00  

5) องคป์ระกอบที่ 5 การบรหิารจดัการ มีผลประเมินอยูใ่นระดับ  คุณภาพดีมาก 

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ   3.67 

 

มีข้อเสนอแนะในภาพรวมดังนี ้

จุดเด่น/แนวทางเสริมจุดแข็ง 

1. คณะมีระบบและกลไกในการขับเคลื่อนงานวิจัย งานสร้างสรรค์หรือนวัตกรรมที่ชัดเจนและ

สามารถน าไปปฏิบัติได้อยา่งมีประสิทธผิล      

 2. คณะมีเงินสนับสนุนงานวิจัยและงานสร้างสรรค์ จ านวนสูงมากคิดเป็น 2 เท่าของเกณฑ์ที่

ก าหนดไวส้ าหรับกลุ่มสาขาวชิาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
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 3. คณะมีระบบกลไกในการบริการชุมชนและพัฒนาสังคมที่ชัดเชนและน าไปปฏิบัติได้ จนท าให้เกิด

การพัฒนาของชุมชนเป็นไปตามแผนอยา่งต่อเนื่อง 

 4. คณะมีการด าเนินการด้านการส่งเสริมศิลปะวัฒนธรรมความเป็นไทยโดยการบูรณาการกับการ

เรียนการสอนหรือวจิัยหรือการบริการวชิาการอยา่งเป็นรูปธรรม  โดย การมีส่วนร่วมของทุกหลักสูตรใน

คณะ 

 5. คณะควรมีแผนยุทธศาสตร์เชิงรุกในการพัฒนาชุมชนให้เป็นชุมชนต้นแบบ 

 

จุดท่ีควรพัฒนา 

  1. คณะควรมีการจัดการความรู้ให้กับหลักสูตรที่มีคะแนนไม่ถึง 3.50 เพื่อพัฒนาให้หลักสูตรมีผล

การประเมินเชิงคุณภาพที่สูงต่อไป 

  2. แบบประเมินความพงึพอใจใช้วัดความพงึพอใจของคุณภาพการให้บริการ - แบบทดสอบ/แบบ

สังเกต/การสัมภาษณ์ใช้วัดผลสัมฤทธิ์ของกิจกรรมที่มุ่งให้นักศึกษาได้ความรู้  ทักษะหรือทัศนคติ 

 3. คณะควรมีการจัดการความรู้จากหลักสูตรอื่น ๆ เพื่อหาแนวปฏิบัติที่ดีมาใช้ในการพัฒนา  

ระดับคุณภาพให้สูงขึ้นในแต่ละองคป์ระกอบที่มีระดับคุณภาพที่ยังน้อยหรือต่ ากวา่ที่ควรจะเป็น      

 4. คณะควรจัดท าแผนเชิงรุกในการอบรมแบบเข้มข้นแบบมุ่งผลสัมฤทธิ์ ระยะสั้น 1 ปี ระยะ 

ปานกลาง 2 ปี และระยะยาว 3 ปี   

 5. คณะควรมีการด าเนินการคุม้ครองสิทธิ์ของนวัตกรรมที่สร้างขึ้นหรือน านวัตกรรมที่สร้างขึ้นไป

จดอนุสิทธบิัตรหรือสิทธบิัตรต่อไป 

 6. คณะควรสนับสนุนส่งเสริมให้มีจ านวนอาจารย์หรือนักวิจัยเพิ่มขึ้นในการขอทุนวิจัย เพื่อท าให้

ยอดเงินสนับสนุนสูงขึ้นอยา่งต่อเนื่อง 

 7. ควรมีการจัดท าแผนการจัดการเรียนรู้กับการบูรณาการและก าหนดวัตถุประสงค์พร้อมกลับ

ตัวช้ีวัดที่เป็นรูปธรรมเพื่อการพัฒนาการจัดการเรียนรู้กับการท างานได้อยา่งมีประสิทธภิาพ 

 

บทน า 

4.1  สรุปข้อมูลพื้นฐานของคณะ (จุดเนน้, ขอ้มูลโดยยอ่) 

  คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม เป็นหน่วยงาน

อุดมศึกษาเพื่อการพัฒนาท้องถิ่น ปฏิบัติหน้าที่สนองพระมหากรุณาธิคุณ ที่พระบาทสมเด็จพระเจ้าอยูห่ัว

ทรงพระกรุณาโปรดเกล้าฯ พระราชทานเช่ือ “สถาบันราชภัฏ” และทรงมีพระมหากรุณาธิคุณต่อชาวราช

ภัฏเป็นล้นพ้น ด้วยทรงเมตตาโปรดเกล้าฯ พระราชทานพระราชลัญจกรประจ าองค์ให้เป็น “สัญลักษณ์

ประจ าสถาบัน” 

  ปัจจุบันคณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร มหาวทิยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามตั้งอยูใ่น

จังหวัดพิษณุโลก ตั้งอยู่ที่ 156 หมู่ที่ 5 ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก มีการ
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จัดการเรียนการสอนทั้งปริญญาตรี ปริญญาโท โดยมีหลักสูตรสาขาวิชาทั้งหมด 6 หลักสูตร จ าแนกเป็น

หลักสูตรระดับปริญญาตรี 5 หลักสูตร ปริญญาโท 1 หลักสูตร มีจ านวนนักศึกษาทั้งสิ้น 375 คน  

มีอาจารยป์ระจ าจ านวน 42 คน บุคลากรสายสนับสนุนจ านวน 26 คน  และมีงบประมาณเพื่อการบริหาร

จัดการ การเรียนการสอนและด าเนินงานตามภารกิจ รวมจ านวนทั้งสิน้ 16,269,600 บาท 

ผลการประเมิน 

ตาราง ป 1 สรุปผลการด าเนินงานและการประเมินตนเองตามองคป์ระกอบและตวับ่งชี้ 

ประเภทสถาบนั   กลุ่ม ข  สถาบันที่เน้นระดับปริญญาตร ี

 

ตัวบ่งชี ้

เป้าหมาย 

ปี

การศึกษา 

 2562 

คะแนน

ประเมิน

ตนเอง  

ผลประเมินสุทธิ 

โดยคณะกรรมการประเมิน 

ตัวตั้ง ผลลัพธ์ 
คะแนน 

ประเมิน ตัวหาร 
(% หรือ 

สัดส่วน)  

องค์ประกอบท่ี 1 การผลิตบณัฑติ 3.50 3.50 4.47 

1.1 ผลการบริหารจัดการหลักสตูร

โดยรวม 
3.00 3.00 

21.15 
3.53 

6 

1.2 อาจารย์ประจ าคณะท่ีมีคุณวฒุิ

ปริญญาเอก 
3.00 3.00 

19 
46.34 5.00 

41 

1.3 อาจารย์ประจ าคณะท่ีด ารงต าแหน่ง

ทางวิชาการ 
5.00 4.27 

21 
51.22 4.27 

41 

1.4 การบริการนกัศึกษาระดับปริญญาตรี 6.00 5.00 6 ขอ้  5.00 

1.5 กิจกรรมนักศกึษาระดับปริญญาตรี 4.00 4.00  5 ขอ้  4.00 

1.6 การส่งเสริมสมรรถนะและทักษะการ

ใช้ภาษาอังกฤษ 
4.00 4.00 4 ขอ้  4.00 

1.7 การสง่เสริมสมรรถนะและทักษะ    

ด้านดจิิทัล 
4.00 4.00 5 ขอ้  5.00 

1.8 หลกัสูตรท่ีนักศกึษามีสว่นร่วมในการ

สร้างนวัตกรรม 
4.00 4.00 

6 
100.00 5.00 

6 
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องค์ประกอบท่ี 2 การวจิยั 4.75 4.75 5.00 

ตัวบ่งชี้ 2.1 ระบบและกลไกการวิจัย    งาน

สร้างสรรค์ หรือนวัตกรรม 
5.00 5.00 7 ขอ้  5.00 

ตัวบ่งชี้ 2.2 เงินสนับสนุนงานวิจัยและ งาน

สร้างสรรค์ 
5.00 5.00 

   

5,316,025  
     

143,676.35  
5.00 

37 

ตัวบ่งชี้ 2.3 ผลงานทางวิชาการของ

อาจารย์ประจ าและนักวิจัย  
5.00 5.00 

25.00 

60.98 5.00 
41 

ตัวบ่งชี้ท่ี 2.4 ผลงานวิจัย งานสร้างสรรค์

หรือนวตักรรมท่ีน าไปใช้ประโยชน์ตอ่ชมุชน 
4.00 4.00 

11 
47.83 5.00 

23 

องค์ประกอบท่ี 3 การบริการวชิาการ 5.00 5.00 5.00 

ตัวบ่งชี้ 3.1 ระบบและกลไกการพัฒนา

เสริมสร้างความสมัพันธ์กับชุมชน 
5.00 5.00 5  ขอ้  5.00 

ตัวบ่งชี้ 3.2 ชุมชนเป้าหมายท่ีได้รับการ

พัฒนาอย่างต่อเนือ่งตามแผนเสริมสร้าง

ความสมัพันธ์กับชุมชน 

5.00 5.00 
1.00 

50.00 5.00 
2.00 

องค์ประกอบท่ี 4 ด้านศลิปวัฒนธรรม 

และความเป็นไทย 
5.00 5.00 5.00 

ตัวบ่งชี้ 4.1 ระบบและกลไกดา้น

ศลิปวัฒนธรรมและความเป็นไทย  
5.00 5.00 5 ขอ้  5.00 
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องค์ประกอบท่ี 5 การบริหารจัดการ 5.00 5.00 3.67 

ตัวบ่งชี้ท่ี 5.1 การจัดการเรียนรู้แบบบูรณา

การกับการท างาน  
5.00 5.00 2 ขอ้  2.00 

ตัวบ่งชี้ท่ี 5.2 การบริหารของสถาบันเพ่ือ

การก ากับติดตามผลลัพธ์ตามพันธกิจ กลุม่

สถาบัน และเอกลักษณ์ของสถาบัน  

5.00 5.00 6  ข้อ  4.00 

ตัวบ่งชี้ท่ี 5.3 ระบบก ากับการประกัน

คุณภาพหลักสูตร 
5.00 5.00 6 ขอ้  5.00 

ค่าคะแนนเฉล่ียองค์ประกอบท่ี  1-5 4.56 4.46 4.54 

การด าเนินงานระดบัดมีาก 

 

ตาราง ป 2 ตารางวิเคราะห์ผลการประเมินระดับคณะ 

องค์ประกอบ

คุณภาพ 

คะแนนการประเมินเฉลี่ย ผลการประเมิน 

ตัวบ่งช้ี  I P O คะแนน 

0.00-1.50 การด าเนนิงานต้องปรับปรุงเร่งด่วน 

1.51-2.50 การด าเนินงานต้องปรับปรุง  

2.51-3.50 การด าเนินงานระดับพอใจ 

3.51-4.50 การด าเนินงานระดับดี 

4.51-5.00 การด าเนินงานระดับดีมาก 

1 8 4.63 4.50 4.26 4.47 การด าเนินงานระดับด ี

2 4 5.00 5.00 5.00 5.00 การด าเนินงานระดับดีมาก 

3 2 - 5.00 5.00 5.00 การด าเนินงานระดับดีมาก 

4 1 - 5.00 - 5.00 การด าเนินงานระดับดีมาก 

5 3 - 3.67 - 3.67 การด าเนินงานระดับด ี

รวม 18 3 10 5 
4.54 

การด าเนินงานระดับดีมาก 

ผลการประเมิน 4.76 4.40 4.71 การด าเนินงานระดับดีมาก 

  

ระดับ

ดีมาก 

ระดับ

ด ี

ระดับ

ดีมาก 
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รายงานผลการวิเคราะห์จุดเด่นและจุดท่ีควรพัฒนา 

 องค์ประกอบท่ี 1 การผลติบัณฑิต 

แนวทางการพัฒนา 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการพัฒนาสมรรถนะนักศกึษา โดยมุ่งเน้นในการผลติมหาบัณฑิตให้มี

ความรู้และความสามารถในการสร้างงานวจิัย อีกทั้งมีคุณภาพ คุณธรรม และจริยธรรม สามารถสร้าง

มูลคา่เพิ่มให้กับสินค้าเกษตรและอาหารจากฐานทรัพยากรและภูมิปัญญาท้องถิน่ในชุมชนและยกระดับ

คุณภาพมาตรฐานบรูณาการร่วมกบัองคค์วามรู้และนวตักรรม 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการพัฒนานกัศกึษา โดยจัดให้นกัศกึษาได้มีโอกาสไปศึกษาดูงานและฝึก

ปฏิบัติการ เพื่อใหน้ักศกึษามีความรู้ ทกัษะทางวชิาการและวชิาชีพจากสถานที่จริง รวมทั้งมีการใช้

แบบทดสอบ แบบสงัเกต การสัมภาษณ์ใช้วัดผลสัมฤทธิข์องกิจกรรมนั้นๆ 

องค์ประกอบท่ี 2 การวิจัย 

แนวทางการพัฒนา 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการพัฒนาสมรรถนะนักวจิัย เพื่อตีพิมพเ์ผยแพร่ผลงานวจิัยและเพื่อเป็น

การเสริมศกัยภาพด้านการเผยแพร่ผลงานวจิัย ซ่ึงส่งผลให้สามารถก าหนดต าแหน่งทางวชิาการทีสู่งขึน้ได้

ในอนาคต นอกจากนัน้คณะมีการส่งเสริมให้มีการท าการวจิัยแบบบูรณาการทั้งในหลักสูตร และระหว่าง

หลักสูตร เพื่อเพิ่มจ านวนนกัวจิัยตามขอ้เสนอแนะ 

- คณะมีการให้ความรู้เกี่ยวกับทรัพย์สินทางปัญญาแก่นักวจิัย พร้อมทั้งส่งเสริมและสนับสนุนการขอยื่น 

จดทรัพย์สินทางปัญญา 

องค์ประกอบท่ี 3 การบริการวิชาการ 

แนวทางการพัฒนา 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการทบทวนแผนยุทธศาสตรก์ารพัฒนาคณะฯ ระยะที่ 12 (พ.ศ.2560-

2564) แผนปฏิบัตกิาร 5 ปี โดยมีบุคลากรทกุภาคส่วนของคณะฯ มีส่วนร่วมในการขับเคลื่อนและพัฒนา

ชุมชนให้เป็นชุมชนต้นแบบไปสู่เปา้หมายที่ตัง้ไว ้

องค์ประกอบท่ี 4  การท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม 

แนวทางการพัฒนา 

- จากการที่คณะกรรมการผู้ตรวจประเมินคุณภาพการศึกษาภาพในระดับคณะ ได้กล่าวถึงจุดเด่นในการ

ด าเนินการด้านศิลปวัฒนธรรมและความเป็นไทยของคณะฯ ทางคณะกรรมการบริหารคณะฯ จึงมีมติให้

เพิ่มจ านวนรายวชิาหรือกิจกรรมที่มีการบูรณาการให้มากขึ้น 

องค์ประกอบท่ี 5  การบริหารจัดการ 

แนวทางการพัฒนา 
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- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการจัดการเรียนรู้และแลกเปลี่ยนเรียนรู้ เป็นการการรวบรวมองค์

ความรู้ที่มีอยู่ในองค์กรมาพัฒนาให้เป็นระบบจากผู้มีประสบการณ์ เพื่อให้เกิดการปฏิบัติงานและเกิดการ

พัฒนาการจัดการเรียนรู้กับการท างานได้อยา่งมีประสิทธภิาพ 

- คณะได้มีแผนงานในการจัดโครงการประกันคุณภาพการศึกษา ในทุกภาคส่วนมีส่วนร่วมในการพัฒนา

คณะฯ โดยต้องพัฒนาระบบและกลไกการประกันคุณภาพการศึกษาอย่างต่อเนื่องและมีกระบวนการ

จัดการความรู้ เพื่อพัฒนาให้หลักสูตรมีผลการประเมินเชิงคุณภาพที่สูงต่อไป 
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โครงการ/กิจกรรมเด่นในรอบปี 2563 
  

 

โครงการพัฒนานักศึกษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

หลักการและเหตุผล 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารด าเนินการพัฒนานักศึกษาทุกช่วงวัยเพื่อก้าวสู่บัณฑิตสาย

พันธุ์ใหม่จากการปฏิบัติจริง พัฒนาทักษะที่เหมาะสมสอดคล้องกับความต้องการของตลาดแรงงานและมี

ทักษะที่จ าเป็นต่อการด ารงชีวิตในศตวรรษที่ 21 กระตุ้นให้นักศึกษามีความกระตือรือร้นในการพัฒนา

ตนเองตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง โดยตั้งอยู่บนพื้นฐานของทางสายกลางและความไม่ประมาท 

ค านึงถึงความพอประมาณ ความมีเหตุผลและการสร้างภูมิคุ้มกันในตัวเอง ตลอดจนใช้ความรู้และ

คุณธรรมเป็นพื้นฐานในการด ารงชีวิต 

วัตถุประสงค ์

1. เพื่อส่งเสริมใหน้ักศึกษาการได้เรียนรู้ในศตวรรษที ่21 และเป็นบณัฑิตที่พึงประสงคต์ามที่คณะฯ  

ก าหนด 

ผลลัพธ์ท่ีได้จากการด าเนินโครงการ 

จากการด าเนนิโครงการพัฒนานักศึกษาคณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหารได้ผลลัพธ์จากการ

ด าเนินโครงการดงันี ้ 

ความส าเร็จเชิงปริมาณ 

จ านวนผู้เข้าร่วมกจิกรรม ร้อยละ 80 

ความส าเร็จเชิงคุณภาพ 

ความพงึพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการ คดิเป็นร้อยละ 86.80   
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โครงการทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ระยะท่ี 12 (พ.ศ.2560-2564) 

แผนปฏบิัติการ 5 ป ีแผนกลยุทธ์ทางการเงินฯ และสานสัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากร คณะ

เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 

หลักการและเหตุผล  

คณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร ต้องมีการทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ระยะที่ 

12 (พ.ศ.2560-2564) แผนปฏิบัติการ 5 ปี แผนกลยุทธ์ทางการเงิน เพื่อใช้เป็นกรอบในการก าหนดทิศ

ทางการพัฒนาคณะฯ ที่สอดคล้องกับมหาวิทยาลัย และนโยบายของรัฐบาล โดยมีบุคลากรทุกภาคส่วน

ของคณะฯ มีส่วนร่วมในการขับเคลื่อนสู่เป้าหมายที่ตั้งไว้ นอกจากนี้ยังเป็นการสานสัมพันธ์ระหว่าง

ผู้บริหารและบุคลากรคณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

วัตถุประสงค ์

1. เพื่อสานสัมพันธ์ระหว่างผู้บรหิารและบุคลากรคณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหาร 

2. เพื่อทบทวนแผนยทุธศาสตรก์ารพัฒนาคณะฯ ระยะที่ 12 (พ.ศ.2560-2564) แผนปฏิบัตกิาร 5 ปี 

แผนกลยุทธท์างการเงนิ 

ผลลัพธ์ท่ีได้จากการด าเนินโครงการ 

เชิงปริมาณ  

1. โครงการทบทวนแผนยุทธศาสตรก์ารพัฒนา แผนปฏิบตักิาร 5 ปี แผนกลยุทธท์างการเงินและสาน

สัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้ท าการจัดขึ้น  

วันพุธที่ 24 มิถุนายน  2563 ณ ห้องประชุม กอ.307 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงครามมีผู้เข้าร่วมโครงการ 63 คน 

2. มีกิจกรรมที่เสริมสร้างความสุขในการสานสัมพนัธ์พูดคยุแลกเปลี่ยนความคดิในการพัฒนาองคก์ร 

ระหว่างผู้บริหารและบุคลากรภายในคณะเทคโนโลยกีารเกษตรและอาหารจ านวน 1 กิจกรรม 

เชิงคุณภาพ 

ร้อยละของบุคลากรมีคะแนนดัชนีความสุข อยู่ในระดับมากถึงมากที่สดุ ร้อยละ 80 
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โครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชด ารสิมเด็จพระกนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จ

พระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมาร ี

 

หลักการและเหตุผล  

มหาวิทยาลัยราชภัฏพบิูลสงครามได้ร่วมสนองพระราชด าฯและได้รับพระราชานุญาตเขา้ร่วมสนอง

พระราด าริเม่ือพ.ศ.2555 จนถึงปัจจุบัน มีแนวทางในการด าเนินงานตามกรอบการด าเนินงานของแผน

แม่บทระยะ5ปี ภายใต้ 3 กรอบการเรียนรู้ 8กิจกรรม ได้แก่ กรอบการเรียนรู้ทรัพยากร กรอบการใช้

ประโยชน์ และกรอบการสร้างจิตส านึก ในปี พ.ศ.2563 ได้รับทุนสนับสนุนการด าเนินงานด้านการใช้

ประโยชน์ทรัพยากรในท้องถิ่นและพัฒนาผลิตภัณฑ์เพื่อการเพิ่มมูลค่าของผลผลิตทางการเกษตรและ

สามารถประกอบเป็นอาชีพได้ การบริการวชิาการเพิ่มความรู้และเพิ่มทักษะให้กับเกษตรกรเป็นต้น 

วตัถุประสงค ์

1. เพื่อบูรณาการองคค์วามรูสู้่ชุมชน 

2. เพื่อสนองพระราชด าริโครงการอนุรกัษ์พันธกุรรมพชือันเนื่องมาจากพระราชด าริสมเด็จพระ

กนิษฐาธิราชเจ้า กรมสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี 

ผลลัพธ์ท่ีได้จากการด าเนินโครงการ 

เชิงปริมาณ  

จ านวนโครงการที่ด าเนนิงานตรมกรอบแผ่นแม่บทระยะ 5 ป ีจ านวน 26 โครงการ 

เชิงคุณภาพ  

1. ความพงึพอใจของนกัศกึษาที่เข้าร่วมโครงการ ร้อยละ 80 
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ภาคผนวก 
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พัฒนาสมรรถนะนักศึกษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  

 

กจิกรรม อบรม Microsoft Office 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กจิกรรม เครอืข่ายคณบดี 
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ยกระดับคุณภาพนักศึกษา 

 

กจิกรรมอบรมGMP / HACCP 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กจิกรรม อบรม Smart farm 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

กจิกรรม อบรมภาษาอังกฤษ 
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โครงการพัฒนานักศึกษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

(กจิกรรมบายศรีสู่ขวัญรับน้องเกษตรพิบูล) 

 

 
 

โครงการพัฒนานักศึกษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

(กจิกรรมพัฒนาศักยภาพผู้น านักศึกษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร) 
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โครงการกล้าต้นใหม่แห่งความภาคภูมใิจเกษตรพิบูล 

  

  
 

โครงการพัฒนานักศึกษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

(กจิกรรมสบืสานประเพณีสงกรานต์) 
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โครงการทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ระยะท่ี 12 (พ.ศ.2560-2564)  

แผนปฏบิัติการ 5 ป ีแผนกลยุทธ์ทางการเงินฯ และสานสัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากร 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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กจิกรรม บุคลากรดีเด่น ประจ าปีการศกึษา 2562 
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ช่ือเอกสาร  : รายงานประจ าปี 2563 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

   มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 

 

 

ที่ปรึกษา  : ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา 

   ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปิยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา 

   ผู้ช่วยศาสตราจารย์ประภาศิริ ใจผ่อง 

   ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.จักรกฤช ศรีลออ 

 

 

รวบรวมข้อมูล / เรียบเรียง นายอดศัิกดิ์      แก้วกองทรัพย์ 

    ว่าที่ร้อยตรีวรีะบูลยก์ิตต ิ  ชุมพรผ่อง 

 

 

จ านวน   : 20  เลม่ 

 

 

เผยแพร ่  : ตุลาคม 2563 

 

 

 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 156 หมู่ 5 

ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก  จังหวัดพิษณุโลก  65000 

โทรศัพท์  0-5526-7080 , ตอ่ 5222  โทรสาร  0-5526-7081 

E-mail :  Kaset@live.psru.ac.th  

Website : http://kaset.psru.ac.th 
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