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คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้จัดท ารายงานประจ าปีขึ้นเพ่ือแสดงถึงผลการด าเนินงาน 
ของคณะฯ ในรอบปีงบประมาณ 2561 ที่ผ่านมา โดยรวบรวมและสรุปผลการด าเนินงานในด้านต่างๆ       
ตามภารกิจของคณะฯ เพ่ือใช้เป็นข้อมูลในการน ามาประเมินปรับปรุงและพัฒนาการท างานในอนาคต 
ตลอดจนเผยแพร่ให้บุคลากรและหน่วยงานต่างๆ ทั้งภายในและภายนอก ได้ทราบถึงผลการด าเนินงานและ
กิจกรรมที่ส าคัญของคณะฯ 

ในนามของคณะฯ ขอขอบคุณคณาจารย์ เจ้าหน้าที่ นักศึกษา ทุกคน ที่มีส่วนช่วยผลักดัน สนับสนุนให้
การด าเนินงานของคณะฯ ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดีและขอขอบคุณหน่วยงานต่างๆ ทั้งภายในและภายนอก
มหาวิทยาลัยฯ ที่ให้การสนับสนุนด้วยดีเสมอมาและทางคณะฯ หวังเป็นอย่างยิ่งว่าจะได้รับความร่วมมือเช่นนี้
ตลอดไป 
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ประวัติความเป็นมาของคณะ 
 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารมีประวัติความเป็นมายาวนาน แต่เดิมวิชาเกษตรกรรมของ
สถานศึกษาฝึกหัดครูถือเป็นกิจกรรมนอกหลักสูตรและเน้นภาคปฏิบัติเป็นส าคัญ เพ่ือเป็นการเตรียมบุคลากร
ครูที่จะจบการศึกษาให้มีความรู้ทางด้านเกษตรกรรม ให้สามารถสอนวิชาที่เกี่ยวข้องกับด้านเกษตรกรรมแก่
นักเรียนได้ ซึ่งรวมทั้งด้านการปลูกพืชและเลี้ยงสัตว์ จึงจัดให้มีกิจกรรมนอกหลักสูตรทางด้านนี้ขึ้น ต่อมามีการ
พัฒนาวิชาเกษตรกรรมให้แฝงอยู่ในวิชาวิทยาศาสตร์ จนถึงช่วงก่อน พ.ศ. 2526 ประเทศไทยประสบปัญหา 
“ครูล้นตลาด” กรมการฝึกหัดครูจึงปรับ พ.ร.บ. วิทยาลัยครูให้สามารถผลิตนักศึกษาสาขาอ่ืนได้นอกจากผลิต
ครู ดังนั้น พ.ศ. 2526 – 2527 วิทยาลัยครูพิบูลสงคราม ด าเนินงานสนอง พ.ร.บ. ใหม่ของกรมการฝึกหัดครู 
โดยเปิดสอนสาขาพืชศาสตร์และสัตวบาล ในรูปของวิทยาลัยชุมชนและร่วมมือกับมหาวิทยาลัยเชียงใหม่สร้าง
ศูนย์ขยายพันธุ์ไม้ดอกไม้ผล หน่วยขยายพันธุ์ส้มโอ ซึ่งเป็นโครงการตามแนวพระราชด าริฯ ณ บริเวณทุ่งทะเล
แก้ว โดย หม่อมเจ้าจักรพันธุ์ เพ็ญศิริ จักรพันธุ์ องคมนตรี เสด็จมาเป็นประธานในพิธีเปิดป้ายศูนย์ขยายพันธุ์
ไม้ดอกไม้ผล งานสาธิตฝึกอบรมและส่งเสริมอาชีพราษฎรตามแนวพระราชด าริฯ หน่วยขยายพันธุ์ส้มโอ ในช่วง
เวลาเดียวกันนี้ ภาควิชาเกษตรศาสตร์  ได้รับงบประมาณในการจัดสร้างอาคาร ภาควิชาเกษตรศาสตร์ 1 หลัง 
(ปัจจุบันคือ อาคารโรงงานแปรรูปนมสดพาสเจอร์ไรส์  (ทะเลแก้ว) ส าหรับใช้เป็นสถานศึกษาของนักศึกษา
เกษตรที่ทะเลแก้ว 

พ.ศ. 2528 วิทยาลัยครูพิบูลสงคราม พิษณุโลก ได้รับการพิจารณาอนุมัติให้เปิดสอนคณะวิชาเกษตร
และอุตสาหกรรม โดยปรับจากภาควิชาเกษตรศาสตร์เดิมและจัดองค์กรการบริหารงานเป็น คณะวิชา 
เช่นเดียวกับคณะวิชาอ่ืนๆ 

พ.ศ. 2529 วิทยาลัยครูพิบูลสงคราม ได้ร่วมมือกับวิทยาลัยชุมชนแคนาดาเพ่ือพัฒนาบุคลากรผู้สอน
วิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร โดยให้ทุนอาจารย์ไปศึกษาอบรมและศึกษาดูงานที่ประเทศ
แคนาดา และในขณะเดียวกันผู้เชี่ยวชาญด้านการแปรรูปอาหารจาก St. Clair College และ Olds College 
ได้มาอบรมให้ความรู้เกี่ยวกับการแปรรูปอาหารและแปรรูปนม รวมถึงมีการติดตั้งเครื่องมืออุปกรณ์การแปรรูป
อาหารและแปรรูปนม ซึ่งสามารถใช้เป็นอุปกรณ์การสอนนักศึกษา ฝึกอบรมและการแปรรูปผลิตผลทาง
การเกษตร 

พ.ศ. 2530 ภาควิชาเกษตรศาสตร์ ซึ่งได้ทดลองด าเนินงานในรูปแบบของคณะวิชา มาระยะหนึ่ง 
ตั้งแต่ปี พ.ศ. 2528 ได้รับการยกฐานะให้เป็นคณะวิชาเกษตรและอุตสาหกรรม ตาม พ.ร.บ. วิทยาลัยครู
พุทธศักราช 2528 โดยมีการแบ่งส่วนราชการภายในคณะวิชาออกเป็น 3 ภาควิชา คือ ภาควิชาเกษตรศาสตร์ 
ภาควิชาส่งเสริมและสื่อสารการเกษตร และภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร 

พ.ศ. 2531 นายโสภน สุวรรณโรจน์ อธิการบดีวิทยาลัยครูพิบูลสงคราม ในช่วงเวลานั้น มีนโยบาย
สร้าง College farm บริเวณด้านหลังสวนรัชมังคลาภิเษก และสร้างอาคารคณะวิชาเกษตรและอุตสาหกรรม
ในพ้ืนที่ดังกล่าว (ปัจจุบันเป็นอาคารศูนย์เรียนรู้เกษตรอินทรีย์ทะเลแก้ว เพ่ือขับเคลื่อนปรัชญาเศรษฐกิจ
พอเพียง และโครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีการผลิตและการใช้น้ ามันไบโอดีเซล ตามแนวพระราชด าริฯ) ซึ่งแล้ว
เสร็จในปี พ.ศ. 2532 นอกจากนี้ในปี พ.ศ. 2531 ทางภาควิชาส่งเสริมและสื่อสารการเกษตร ได้เปิดสอนระดับ
ปริญญาตรี 2 ปีหลังอนุปริญญา เพ่ือเป็นการต่อยอดในระดับอนุปริญญา 
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พ.ศ. 2532 ภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร ได้เริ่มเปิดสอนนักศึกษาระดับอนุปริญญารุ่นแรกใน
โปรแกรมวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

พ.ศ. 2534 ภาควิชาอุตสาหกรรมเกษตร เปิดสอนนักศึกษาโปรแกรมวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
การอาหารระดับปริญญาตรี โดยรับโอนนักศึกษาในระดับอนุปริญญารุ่นแรกเข้าศึกษาต่อเป็นระดับปริญญาตรี 

พ.ศ. 2538 มีการประกาศใช้ พ.ร.บ. สถาบันราชภัฏ พ.ศ. 2538 จึงเปลี่ยนชื่อเป็น คณะเกษตรและอุตสาหกรรม 

พ.ศ. 2542 เปลี่ยนชื่อจากคณะเกษตรและอุตสาหกรรม เป็น คณะเทคโนโลยีการเกษตร และมีการ
ปรับโครงสร้างการบริหารงานภายในคณะฯ โดยมีการยุบภาควิชาเหลือเฉพาะโปรแกรมวิชา  ซึ่งมีทั้ งหมด 3 
โปรแกรมวิชา คือ โปรแกรมวิชาเกษตรศาสตร์ โปรแกรมวิชาสัตวบาล และโปรแกรมวิชาวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร 

พ.ศ. 2545 คณะฯ ได้รับงบประมาณแผ่นดินในการก่อสร้างอาคารปฏิบัติการแปรรูปอาหารและ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ เป็นอาคาร 2 ชั้น มีพ้ืนที่ใช้สอยประมาณ 1,000 ตารางเมตร 

พ.ศ. 2547 เปลี่ยนชื่อจากคณะเทคโนโลยีการเกษตร เป็นคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  ตาม
กฎกระทรวงและในวันที่ 15 มิถุนายน พ.ศ. 2547  มีพระบรมราชโองการโปรดเกล้าฯ จัดตั้งมหาวิทยาลัยราช
ภัฏขึ้นแทนสถาบันราชภัฏ ท าให้สถาบันราชภัฏมีฐานะเป็นมหาวิทยาลัยราชภัฏตามพระราชบัญญัติ
มหาวิทยาลัยราชภัฏ พ.ศ. 2547 

พ.ศ. 2548 คณะฯ ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการก่อสร้างอาคารคณะเทคโนโลยีการเกษตรและ
อาหาร เป็นอาคาร 3 ชั้น มีพ้ืนที่ใช้สอยประมาณ 2,800 ตารางเมตร 

พ.ศ. 2550 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงครามได้ออกประกาศ เรื่อง แนวทางการบริหารคณะฯ พ.ศ.  
2550  โดยยุบ โปรแกรมวิ ชา เปลี่ ยน เป็นหลักสู ตรสาขาวิ ช าแทนและในปี เ ดี ย วกันนี้ ท า งคณะ
เทคโนโลยีการเกษตรและอาหารได้ท าการปรับปรุงหลักสูตรที่รับผิดชอบจากหลักสูตรกลางของสภาสถาบัน
ราชภัฏ ให้เป็นหลักสูตรของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม และพัฒนาหลักสูตรใหม่ระดับบัณฑิตศึกษา
สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร และหลักสูตรระดับปริญญาตรีสาขาวิชาสัตวศาสตร์ 

พ.ศ. 2551 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ยกเลิกการเปิดสอนหลักสูตรต่อเนื่อง (2 ปี หลัง
อนุปริญญา) เปิดสอนนักศึกษาระดับปริญญาตรี 3 หลักสูตร ได้แก่ หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ สาขาวิชา
สัตวศาสตร์ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร และหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา 1 หลักสูตร 
ได้แก่ วิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร และในขณะเดียวกันทาง
คณะฯ ได้ พัฒนาหลักสูตรใหม่ระดับปริญญาตรีเ พ่ิมอีก 2 หลักสูตร คือ หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตรและหลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร นอกจากนี้ยังได้จัดตั้งศูนย์
เรียนรู้เกษตรอินทรีย์ทะเลแก้ว เพ่ือขับเคลื่อนปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง 

พ.ศ. 2552 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เปิดสอนหลักสูตรปริญญาตรีที่พัฒนาขึ้นใหม่ และ
หลักสูตรเดิม รวมหลักสูตรปริญญาตรีที่เปิดสอน 5 หลักสูตร ได้แก่ หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิตสาขาวิชา
เกษตรศาสตร์ สาขาวิชาสัตวศาสตร์ สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร สาขาวิชาพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหารซึ่ ง
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หลักสูตรนี้ถือเป็นหลักสูตรทางด้านวิศวกรรมศาสตร์หลักสูตรแรกของมหาวิทยาลัยฯ นอกจากนี้ยังได้เปิดสอน
ระดับบัณฑิตศึกษา 1 หลักสูตร คือ หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี
การอาหาร 

พ.ศ.2553 คณะฯ ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการก่อสร้างอาคารที่ พักผู้ เข้าฝึกอบรม  
เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เป็นเรือนพัก 3 หลัง ประกอบด้วย เรือนแพทองวารี มีพ้ืนที่ใช้สอยประมาณ 
108 ตารางเมตร เรือนแพท่องนที มีพ้ืนที่ใช้สอยประมาณ 108 ตารางเมตร และเรือนพัก สุขวิถี มีพ้ืนที่ใช้สอย
ประมาณ 134 ตารางเมตร 

พ.ศ. 2554 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้มีการปรับโครงสร้างระบบการบริหารงาน โดยมี
การจัดตั้งสาขาวิชาขึ้นตามนโยบายของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ซึ่งทางคณะฯ จัดตั้งเป็น 2 สาขาวิชา 
ได้แก่ สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ และสาขาวิชาอุตสาหกรรมเกษตร  โดยสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ประกอบด้วย 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ และสาขาวิชาสัตวศาสตร์  ในส่วนสาขาวิชาอุตสาหกรรม
เกษตรประกอบด้วย หลักสูตรวิศวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร หลักสูตรวิทยา
ศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 
และหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  นอกจากนี้คณะฯ ได้
ท าการปรับปรุงหลักสูตรทั้งในระดับ ปริญญาตรีและระดับบัณฑิตศึกษาทุกหลักสูตร ให้เป็นไปตามกรอบ
มาตรฐานคุณวุฒิระดับอุดมศึกษาแห่งชาติ (TQF) ใช้หลักสูตรปรับปรุงดังกล่าว ส าหรับนักศึกษาที่เข้าศึกษา
ตั้งแต่ปีการศึกษา 2555 เป็นต้นไป 

พ.ศ. 2555 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับงบประมาณในการก่อสร้างอาคารปฏิบัติการ
วิศวกรรมเกษตรและอาหาร เป็นอาคาร 3 ชั้น มีพ้ืนที่ใช้สอยประมาณ 600 ตารางเมตรเริ่มใช้งานได้ตั้งแต่ภาค
การศึกษาที่ 1/2555 และได้รับการจัดสรรงบประมาณส าหรับจัดซื้อครุภัณฑ์ประกอบการเรียนการสอนด้าน
วิศวกรรมเกษตรและอาหาร ให้เป็นไปตามเกณฑ์ของสภาวิศวกร นอกจากนี้สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ได้รับ
งบประมาณในการก่อสร้างโรงผลิตปุ๋ยอินทรีย์ เพื่อใช้ฝึกทักษะประสบการวิชาชีพให้กับนักศึกษา มีพ้ืนที่ใช้สอย
ประมาณ 96 ตารางเมตร 

พ.ศ. 2556  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับงบประมาณส าหรับจัดหาครุภัณฑ์ ที่ดิน สิ่ง
ปลูกสร้าง เพ่ือสนับสนุนการจัดการเรียนการสอนปีงบประมาณ พ.ศ. 2556 เป็นจ านวนเงิน 1,860,500 บาท 
(หนึ่งล้านแปดแสนหกหมื่นห้าร้อยบาทถ้วน) ได้แก่ กล้องจุลทรรศน์สเตอริโอ ชุดกรองน้ าพร้อมอุปกรณ์ และ
เครื่องปรับอากาศ นอกจากนี้ยังได้สิ่งปลูกสร้างใหม่ คือ โรงเรือนไก่ไข่ พร้อมทั้งรายการปรับปรุงสิ่งปลูกสร้าง 
ได้แก่ ปรับปรุงโรงเรือนเลี้ยงสุกรระบบปรับอากาศ ปรับปรุงโรงรีดนมโค และปรับปรุงอาคารปฏิบัติการพันธุ์ไม้
น้ า และคณะฯ ได้พัฒนาหลักสูตรระดับบัณฑิตศึกษา เพ่ิมขึ้นอีก 1 หลักสูตร คือ หลักสูตรวิทยาศาสตร
มหาบัณฑิต สาขาวิชาเทคโนโลยีนิเวศ นอกจากนี้ยังได้จัดตั้งศูนย์พัฒนาผลิตภัณฑ์สุขภาพ และศูนย์วิชาการ
สาธิตและอนุรักษ์พันธุ์ไก่พ้ืนเมือง 

พ.ศ. 2557 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณส าหรับครุภัณฑ์การ
เรียนการสอนปีงบประมาณ พ.ศ. 2557 เป็นจ านวนเงิน 2,138,000 บาท ได้แก่ รถไถเดินตามพร้อมอุปกรณ์ 
ห้องเย็นส าเร็จรูป ชุดครุภัณฑ์ประกอบอาคารวิศวกรรมเกษตรและอาหาร ชุดตรวจสอบคุณภาพอาหารทางจุล
ชีววิทยา และชุดโมเดลหุ่นจ าลองสัตว์ นอกจากนี้ยังได้รับกระบือพระราชทานจากสมเด็จพระเทพรัตนราชสุดา
สยามบรมราชกุมารี และกวาง อีกทั้งในปีนี้คณะฯ มีการจัดโครงการท่องเที่ยวเชิงเกษตรพิบูลสงครามและ
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โครงการประชุมสัมมนาและจัดนิทรรศการเชิงวิชาการเพ่ือถอดบทเรียนการพัฒนาศักยภาพการท่องเที่ยวของ
มหาวิทยาลัยและชุมชนในระดับชาติ 

พ.ศ. 2558  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการด าเนินการ 
จัดหาครุภัณฑ์ ที่ดินสิ่งปลูกสร้าง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2558 เป็นจ านวนเงิน 4,815,000 บาท (สี่ล้าน
แปดแสนหนึ่งหมื่นห้าพันบาท) ได้แก่ ปรับปรุงโรงเรือนโคเนื้อ ชุดตรวจสอบคุณภาพผลิตภัณฑ์ เครื่องอัดเม็ด
อาหารสัตว์ชนิดเม็ดแข็ง ชุดตรวจสอบคุณภาพบรรจุภัณฑ์เบื้องต้น ชุดไส้กรองเครื่องกรองน้ า เครื่องนึ่งฆ่าเชื้อ 
และชุดวิเคราะห์ทางการเกษตรและสิ่งแวดล้อม และคณะฯ ได้ท าการปรับปรุงหลักสูตร 3 หลักสูตร คือ 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต 
สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร  และหลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการอาหาร 

พ.ศ. 2559  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการด าเนินการ 
จัดหาครุภัณฑ์ ที่ดินสิ่งปลูกสร้าง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2559 เป็นจ านวนเงิน 8,115,900 บาท (แปดล้าน
หนึ่งแสนหนึ่งหมื่นห้าพันบาทเก้าร้อยบาทถ้วน) ได้แก่ โรงเรือนเพาะช า โรงจอดรถอาคารปฏิบัติการแปรรูป
อาหารและพัฒนาผลิตภัณฑ์ ปรับปรุงโรงเรือนสุกรขุน ปรับปรุงโรงเรือนไก่เนื้อ ปรับปรุงบ่อไบโอแก๊ส ปรับปรุง
อาคารปฏิบัติการแปรรูปอาหารและพัฒนาผลิตภัณฑ์ และปรับปรุงอาคารฝึกอบรมคณะเทคโนโลยีการเกษตร
และอาหาร และรายการครุภัณฑ์ ได้แก่ ตู้ปลอดเชื้อปล่อยลมตามแนวดิ่ง  (Laminar flow) เครื่องบ่มเชื้อ 
(Incubator shaker) ตู้อบความร้อนไฟฟ้า (Hot air oven) เครื่องนึ่งฆ่าเชื้อด้วยแรงดันไอน้ า (Autoclave) 
เครื่องท าแห้งแบบถาด (Tray dryer) เครื่องอ่านปฏิกิริยาบนไมโครเพลท เครื่องระเหยสูญญากาศ (Rotary 
evaporator) เครื่องล้างด้วยระบบคลื่นเสียงความเร็วสูง (Ultrasonic Cleaner) เครื่องให้ความร้อน 
(hotplate) แบบ Magnetic stirrer เครื่องวัดค่าความเป็นกรด-ด่าง เครื่องวัดอุณหภูมิแบบดิจิตอล เครื่องมือ 
Hand Refractometer (0-100 brix) เครื่องวัดค่าปริมาณความชื้น เครื่องชั่งน้ าหนักทศนิยม 4 ต าแหน่ง 
เครื่องชั่งน้ าหนักทศนิยม 2 ต าแหน่ง เครื่องโฮโมจิไนเซอร์ (Homogenizer) พร้อมชุดเครื่องมือ เครื่องวัดความ
หนืดพร้อมชุดเครื่องมือ อ่างน้ าควบคุมอุณหภูมิ โปรแกรม Minitab  โปรแกรม Design Expert ปั๊มสุญญากาศ
ส าหรับเครื่อง Rotary evaporator และคณะฯ ได้ท าการปรับปรุงหลักสูตร 3 หลักสูตร คือ หลักสูตรวิทยา
ศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาสัตวศาสตร์  หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ และหลักสูตร
วิศวกรรมศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 

พ.ศ. 2560  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรงบประมาณในการด าเนินการ 
จัดหาครุภัณฑ์ ที่ดินสิงปลูกสร้าง ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2560 เป็นจ านวนเงิน 15,776,800 บาท (สิบห้า
ล้านเจ็ดแสนเจ็ดหมื่นหกพันแปดร้อยบาทถ้วน) ได้แก่  โรงผลิตอาหารสัตว์  ปรับปรุงอาคารคณะ
เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร จัดหาครุภัณฑ์โต๊ะขาพับ 

พ.ศ.2561 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้รับการจัดสรรเงินงบประมาณ ประจ าปีการศึกษา 
2561 เป็นจ านวนเงิน 15,836,000 (สิบห้าล้านแปดแสนสามหมื่นหกพันบาท) และได้รับการจัดสรรเงินในการ
จัดซื้อครุภัณฑเ์ป็นจ านวนเงิน 7,245,000 (เจ็ดล้านสองแสนสี่หมื่นห้าพันบาท) ได้แก่ เครื่องสกัดไขมัน, เครื่อง
วิเคราะห์คุณภาพไข่, ตู้แช่แข็งอุณหภูมิต่ า, กล้อง Total station พร้อมอุปกรณ์วัดระยะ, กล้องจุลทรรศน์   
สเตอริโอพร้อมชุดถ่ายภาพดิจิตอล, โต๊ะปฏิบัติการกลางแบบมีชั้นบนโต๊ะพร้อมอ่างล้างและชุดแขวนหลอดแก้ว
, เครื่องท าน้ ากลั่น, เครื่องวิเคราะห์ไขมันส าหรับอาหาร, เครื่องเขย่าสารละลายในหลอดทดลอง (Vortex 
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mixer), เครื่องเขย่าสารในงานด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์, จอตั้งพ้ืน (Vertical floor screen), เครื่องพิมพ์ ชนิด 
เลเซอร์สี, ,เครื่องท าน้ า RO พร้อมถังเก็บน้ าขนาด 40 ลิตร และเครื่องฉายภาพ 3 มิติ  นอกจากนั้นยังได้รับ
การจัดสรรงบประมาณในการปรับปรุงสิ่งก่อสร้างจ านวน 3 รายการ ได้แก่ การปรับปรุงห้องปฏิบัติการ
ตรวจสอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์,  การปรับปรุงห้องประชุมคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร และการ
ปรับปรุงอาคารโรงเลี้ยงไก่พันธุ์พ้ืนเมือง 
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ยุทธศาสตร์ /นโยบาย / แผนพัฒนาหน่วยงาน 
ปรัชญา ค่านิยมองค์กร วิสัยทัศน์ พันธกิจ วัตถุประสงค์ 

 
ปรัชญา  (Philosophy)  
 เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เพ่ือการพัฒนาท้องถิ่นที่ยั่งยืนด้วยศาสตร์ของพระราชาและ
นวัตกรรม 
 
ค่านิยมร่วม  (Shared values) 
 ผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ ก้าวไปด้วยกัน 
 
วิสัยทัศน์  (Vision) 
 องค์กรแห่งการพัฒนาคนตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง เพ่ือพัฒนาท้องถิ่นให้มั่นคง มั่งคั่งและ
ยั่งยืนสู่อาเซียน 
 
อัตลักษณ์คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
 บัณฑิตพันธุ์ใหม่ มีใจสาธารณะ มีสัมมาคารวะ ซื่อสัตย์ ใฝ่รู้ สู้งาน มีทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 
 
เอกลักษณ์คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

พัฒนาคนให้มีคุณภาพ สร้างงานที่มีมาตรฐาน สู่การพัฒนาท้องถิ่น 
 

พันธกิจ  (Missions) 
พัฒนาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ให้เป็นองค์กรแห่งการเรียนรู้และพัฒนาด้านการเกษตร

และอุตสาหกรรมเกษตรตามแนวพระราชด าริสู่ท้องถิ่นและประชาคมอาเซียน โดยมีการบริหารจัดการตาม 
หลักธรรมาภิบาล พร้อมกับสร้างบรรยากาศในการท างานเพ่ือก่อให้เกิดนวัตกรรมและความคิดสร้างสรรค์ เพ่ือ
เป็นการพัฒนาและสร้างขวัญก าลังใจให้กับบุคลากรทุกระดับ บนพ้ืนฐานค่านิยม “ผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ 
ก้าวไปด้วยกัน” โดยมุ่งเน้นพัฒนากระบวนการผลิตบัณฑิตพันธุ์ใหม่ ผ่านการบูรณาการการท างานระหว่าง
หน่วยงาน ทั้งด้านการวิจัย บริการวิชาการ ผสมผสานองค์ความรู้  สืบสานศิลปวัฒนธรรม เพ่ือสร้างงาน ต่อ
ยอดภูมิปัญญา และแก้ปัญหาท้องถิ่น ก่อให้เกิดความม่ันคง มั่งค่ังและยั่งยืน 
 
วัตถุประสงค์  (Objectives)  

1. ผลิตนักศึกษานักปฏิบัติให้เป็นบัณฑิตสายพันธุ์ใหม่ และมีทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21 
2. พัฒนาศักยภาพบุคลากรให้มีความเข้มแข็งทางวิชาการ งานวิจัยและนวัตกรรม 
3. บริการวิชาการจากองค์ความรู้ งานวิจัย และนวัตกรรม ตามแนวพระราชด าริเพ่ือส่งเสริมอาชีพ

ของชุมชนและภาคธุรกิจด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรจากท้องถิ่นสู่อาเซียน 
4. สืบสาน ต่อยอดศิลปวัฒนธรรม และภูมิปัญญาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 
5. พัฒนาคณะฯ ให้เป็นองค์กรที่มีระบบบริหารจัดการแบบผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ ก้าวไป

ด้วยกันอย่างมีธรรมาภิบาล
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แผนที่กลยุทธ์ (Strategies Map)  คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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วิสัยทัศน์: องค์กรแห่งการพัฒนาคนตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง เพื่อพัฒนาท้องถิ่นให้มั่นคง มั่งคั่งและยั่งยืนสู่อาเซียน 
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สร้างบัณฑิต 

ท่ีมีคุณภาพ 

พัฒนากระบวนการ

ผลิตบัณฑิต 

สร้างความมั่นใจแก ่

ผู้มีสว่นได้สว่นเสีย 

สร้างเครอืขา่ย 

ความร่วมมอื 

พัฒนาระบบการบริหาร

จัดการ 

สร้างแหลง่เรียนรู้

ตน้แบบ 

สร้างบุคลากรท่ีมีคุณภาพ การเชื่อมโยงฐานข้อมูล 

ให้มีประสิทธิภาพ 

บริหารจัดการงบประมาณ 

อย่างมปีระสิทธิภาพ 

ใชท้รัพยากร 

อย่างคุ้มคา่ 

สร้างความผูกพันภายใน 

และภายนอกองค์กร 
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การขับเคลื่อนยุทธศาสตร์สู่การปฏิบัติ 
และการติดตามประเมินผล 

 
การขับเคลื่อนยุทธศาสตร์สู่การปฏิบัติและการติดตามประเมินผล 
 การขับเคลื่อนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาฯ ระยะที่ 12 พ.ศ. 2560 – 2564 ไปสู่การปฏิบัติจ าเป็นต้อง
ให้หน่วยงาน/คณะท างานและบุคลากรทุกภาคส่วนมีส่วนร่วมในการขับเคลื่อน โดยน านโยบายการบริหารงาน
มาแปลงเป็นยุทธศาสตร์ จากนั้นจึงน ายุทธศาสตร์มาแปลงสู่แผนปฏิบัติการในระดับต่าง  ๆ ควบคู่ไปกับการ
ปรับระบบการจัดสรรทรัพยากร การก าหนดและปรับปรุง กฎระเบียบ ข้อบังคับ การสร้างองค์ความรู้รวมทั้ง
การติดตามประเมินผลอย่างเป็นระบบ โดยมีแนวทางการขับเคลื่อนที่ส าคัญ ดังนี้ 

1. แต่งตั้งคณะท างาน/บุคลากร เพ่ือเป็นกลไกในการปฏิบัติงานให้ครอบคลุมทุกภารกิจตามนโยบาย 
2. ปรับปรุงโครงสร้างของคณะฯ ให้ทันสมัยและเป็นปัจจุบัน มีความยืดหยุ่นและสะดวกต่อการปฏิบัติงาน 
3. เร่งปรับปรุงและพัฒนากฎ ระเบียบ ข้อบังคับ ตลอดจนวัฒนธรรมองค์กรเพ่ือสนับสนุนการ

ขับเคลื่อนนโยบายให้บังเกิดผลในทางปฏิบัติอย่างมีประสิทธิภาพและประสิทธิผล 
4. เสริมสร้างให้บุคลากรทุกภาคส่วนของคณะฯ ร่วมคิด ร่วมท า ร่วมแก้ไขและร่วมรับผิดชอบในการ

จัดท าแผนยุทธศาสตร์และแผนปฏิบัติการ 
5. ก าหนดแนวทางการจัดสรรงบประมาณตามยุทธศาสตร์และแผนปฏิบัติการภายใต้หลัก  ธรรมาภิบาล 
6. ติดตามและประเมินผลกิจกรรมตามดัชนีชี้วัดความส าเร็จทุกกิจกรรมของคณะฯ  
7. พัฒนาและปรับปรุงระบบฐานข้อมูลในทุกด้านของคณะฯ ตลอดจนสามารถเชื่อมโยงโครงข่าย

ข้อมูลข่าวสารกับมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
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ยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
จากวิสัยทัศน์ พันธกิจและวัตถุประสงค์ ภายใต้การวิเคราะห์สภาพแวดล้อมทั้งภายในและภายนอก

องค์กร จากกรอบนโยบายและแนวทางการพัฒนาประเทศของรัฐบาล นโยบาย “ประเทศไทย 4.0” คือการ
ปรับเปลี่ยนโครงสร้างการผลิต เน้นการใช้เทคโนโลยีและนวัตกรรมเพ่ือเพ่ิมมูลค่าสินค้าและบริการ โดยมี
เป้าหมาย 5 อุตสาหกรรมที่มีองค์ความรู้และศักยภาพที่จะพัฒนาต่อยอดได้ ได้แก่ กลุ่มอุตสาหกรรมอาหาร 
เกษตรและไบโอเทคโนโลยี  กลุ่มอุตสาหกรรมเพ่ือสุขภาพ กลุ่มอุตสาหกรรมอุปกรณ์อัจฉริยะ และหุ่นยนต์เพ่ือ
อุตสาหกรรม  กลุ่มอุตสาหกรรมดิจิทัล พัฒนาระบบการสื่อสาร และเทคโนโลยีสมัยใหม่  และกลุ่ม
อุตสาหกรรมสร้างสรรค์และการเพ่ิมมูลค่า การบริการ รวมถึงแผนพัฒนาเศรษฐกิจและสังคมแห่งชาติฉบับที่ 
12 พ.ศ. 2560-2564  ยุทธศาสตร์อุดมศึกษาไทยในการเตรียมความพร้อมสู่การเป็นประชาคมอาเซียน  
รวมทั้งนโยบายการผลิตบัณฑิตสายพันธุ์ใหม่ กรอบแผนอุดมศึกษาระยะยาว 15 ปี ภารกิจตาม พ.ร.บ. 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ พ.ศ. 2547  แผนกลยุทธ์ของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม พ.ศ. 2559-2564  ผล
ประเมินคุณภาพการศึกษาภายในระดับคณะฯ ที่มีจุดแข็ง จุดที่ควรพัฒนาและข้อเสนอแนะในการพัฒนา 
ตลอดจนข้อเสนอแนะจากคณะกรรมการบริหารและคณะกรรมการประจ าคณะฯ  อีกทั้งจากการร่วมพิจารณา
จากคณะกรรมการบริหารคณะฯ และปัจจัยภายนอกอ่ืนๆ ที่ไม่สามารถควบคุมได้  เช่น  ภาวะความผันผวน
ทางสภาพแวดล้อมของประเทศและของโลกปัญหาโลกร้อน ตลอดจนสภาพทางการเมือง  สังคมและเศรษฐกิจ  
ที่มีการเปลี่ยนแปลงอย่างรวดเร็วและซับซ้อนในยุคโลกาภิวัตน์และที่ส าคัญเพ่ือให้ทันต่อภาวการณ์ที่
เปลี่ยนแปลงสู่การเป็นประชาคมอาเซียน จึงได้จัดท าแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาคณะฯ ตามแนวคิดการบริหาร
จัดการเพ่ือสร้างผลสัมฤทธิ์ใน 4 ด้าน ได้แก่ ด้านการตอบสนองความต้องการของผู้ใช้บริการ (customer; 
external perspective) ด้านนวัตกรรมและองค์ความรู้ขององค์กร (innovation and knowledge 
perspective) ด้านการบริหารจัดการภายในองค์กร (management; internal perspective) และด้าน
ทรัพยากรขององค์กร (resources perspective) โดยก าหนดยุทธศาสตร์เพ่ือบรรลุวัตถุประสงค์ในแต่ละด้าน
ดังต่อไปนี้   
 
วัตถุประสงคท์ี่ 1: ผลิตนักศึกษานักปฏิบัติให้เป็นบัณฑิตสายพันธุ์ใหม่ และมีทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี 21 
ยุทธศาสตร์ที ่1:   การพัฒนากระบวนการผลิตนักศึกษานักปฏิบัติให้เป็นบัณฑิตสายพันธุ์ใหม่ และมีทักษะการ

เรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 
กลยุทธ์ 
 คณะฯ ต้องด าเนินการพัฒนาบัณฑิตสายพันธุ์ใหม่จากการปฏิบัติจริง พัฒนาทักษะที่เหมาะสม
สอดคล้องกับความต้องการของตลาดแรงงานและมีทักษะที่จ าเป็นต่อการด ารงชีวิตในศตวรรษที่ 21 ส่งเสริม
การปฏิบัติสหกิจศึกษา สามารถใช้ภาษาอังกฤษในการติดต่อสื่อสาร กระตุ้นให้นักศึกษามีความกระตือรือร้นใน
การพัฒนาตนเองตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงโดยตั้งอยู่บนพ้ืนฐานของทางสายกลางและความไม่
ประมาท ค านึงถึงความพอประมาณ ความมีเหตุผลและการสร้างภูมิคุ้มกันในตัวเอง ตลอดจนใช้ความรู้และ
คุณธรรมเป็นพื้นฐานในการด ารงชีวิต 
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ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 
1. ผลการประเมินความพึงพอใจของผู้ใช้บัณฑิตเมื่อคิดเป็นร้อยละไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 
2.  จ านวนนักศึกษาแลกเปลี่ยนระหว่างประเทศในอาเซียนไม่น้อยกว่า 2 คนต่อปี 
3.  จ านวนนักศึกษาท่ีได้รับรางวัลระดับชาติ 1 รางวัลต่อปี 
4.  คะแนนการประเมินคุณภาพการศึกษาภายในระดับหลักสูตร มีคะแนนช่วง 3.01 – 4.00 ระดับดี 
5.  จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่ส่งเสริมการน าเสนอนวัตกรรมจากกระบวนการเรียนการสอน อย่างน้อย 1 

โครงการ/กิจกรรม  
6.  ความภาคภูมิใจของบัณฑิตเมื่อคิดเป็นร้อยละไม่น้อยกว่าร้อยละ 50 
7.  จ านวนกิจกรรมที่พัฒนาองค์ความรู้ให้ศิษย์เก่าอย่างน้อย 1 กิจกรรม 
8.  จ านวนรายวิชาที่มีการน านักศึกษาออกภาคสนาม/ลงพ้ืนที่ในสถานที่จริง ไม่น้อยกว่า 10 รายวิชา 
9.  จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่ส่งเสริม/พัฒนานักศึกษาในศตวรรษที่ 21 ไม่น้อยกว่า 5  โครงการ/กิจกรรม 
10. จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่ส่งเสริม/พัฒนานักศึกษาให้เป็นนักศึกษาพันธุ์ใหม่ ไม่น้อยกว่า 5 โครงการ/กิจกรรม 

แผนงาน 
1. แผนงานจัดการศึกษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
2. แผนงานพัฒนาและปรับปรุงหลักสูตรเพื่อรองรับประชาคมอาเซียน 
3. แผนงานส่งเสริมการพัฒนานักศึกษานักปฏิบัติเพ่ือผลิตบัณฑิตสายพันธุ์ใหม่แบบมีส่วนร่วมและบูรณาการ 
4. แผนงานเสริมสร้างลักษณะบัณฑิตที่พึงประสงค์ของพลเมืองอาเซียนต่อการด ารงชีวิตในศตวรรษที่21  
5. แผนงานพัฒนาระบบอาจารย์ที่ปรึกษาและฐานข้อมูลศิษย์เก่า 
6. แผนงานประกันคุณภาพการศึกษา 

 
วัตถุประสงคท์ี่ 2: พัฒนาศักยภาพบุคลากรให้มีความเข้มแข็งทางวิชาการ งานวิจัยและนวัตกรรม 
ยุทธศาสตร์ที ่2: การพัฒนาความเข้มแข็งทางวิชาการ งานวิจัยและนวัตกรรม 
กลยุทธ์ 
 คณะฯ ต้องมีการพัฒนาความเข้มแข็งทางวิชาการ โดยส่งเสริมให้อาจารย์มีคุณวุฒิระดับปริญญาเอก
และเข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการที่สูงขึ้น ส่งเสริมการใช้กลยุทธ์นวัตกรรมบูรณาการเพ่ือพัฒนานวัตกรรมและ
สามารถแปลงงานวิจัยไปสู่การใช้ประโยชน์เชิงพาณิชย์ได้ พร้อมทั้งเสริมสร้างระบบการบริหารจัดการทรัพย์สิน
ทางปัญญา 
ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. จ านวนบุคลากรได้รับรางวัลเชิดชูเกียรติอย่างน้อย 1 คนต่อปี 
2. จ านวนบุคลากรสายวิชาการเข้าสู่กระบวนการขอก าหนดต าแหน่งทางวิชาการอย่างน้อยปีละ 2 

คน และจ านวนบุคลากรสายสนับสนุนที่เข้าสู่กระบวนการประเมินการเข้าสู่ต าแหน่งที่สูงขึ้น อย่างน้อยปี
ละ 1 คน 

3. จ านวนงานวิจัยที่ได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่/บทความวิชาการในระดับนานาชาติอย่างน้อย 3 เรื่อง
และในระดับชาติอย่างน้อย 15 เรื่อง  

4. จ านวนกิจกรรมส่งเสริมบุคลากรด้านบริการวิชาการโดยบูรณาการศาสตร์ร่วมกันอย่างน้อย 1 กิจกรรม 
5. จ านวนผู้ประกอบการหรือหน่วยงานภายนอกเข้าร่วมทุนวิจัย อย่างน้อย 6 หน่วยงาน 
6. จ านวนผลงานที่ตีพิมพ์ที่น าไปใช้ประโยชน์ในการพัฒนาท้องถิ่นอย่างน้อย 1 ผลงานต่อปี  
7. จ านวนนวัตกรรมที่ไม่น้อยกว่า 5 นวัตกรรมต่อปี 
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แผนงาน 
1. แผนงานพัฒนาศักยภาพของบุคลากร 
2. แผนงานพัฒนาระบบบริหารจัดการงานวิจัย 
3. แผนงานวิจัยเพื่อสร้างนวัตกรรมด้านการเกษตรและอาหาร 
4. แผนงานวิจัยพัฒนาการเรียนการสอนและสร้างองค์ความรู้  
5. แผนงานวิจัยเพ่ือต่อยอดภูมิปัญญาทางการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรในเชิงศิลปะและ

วัฒนธรรมแบบบูรณาการของประเทศในประชาคมอาเซียน 
 

วัตถุประสงค์ที่ 3: บริการวิชาการจากองค์ความรู้ งานวิจัย และนวัตกรรม ตามแนวพระราชด าริเพ่ือส่ง เสริม
อาชีพของชุมชนและภาคธุรกิจด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรจากท้องถิ่นสู่อาเซียน 

ยุทธศาสตร์ที ่3: การส่งเสริมและพัฒนาการบริการวิชาการตามแนวพระราชด าริและส่งเสริมอาชีพของชุมชน
และภาคธุรกิจด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรจากท้องถิ่นสู่อาเซียน 

กลยุทธ์ 
คณะฯ ต้องด าเนินการพัฒนาการบริการวิชาการทั้งในส่วนของการบริการวิชาการตามโครงการอัน

เนื่องมาจากพระราชด าริและบริการวิชาการจากตามองค์ความรู้ทางด้านเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร และ
การถ่ายทอดผลงานวิจัยสู่เกษตรกรรายย่อย วิสาหกิจชุมชน วิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม เพ่ือส่งเสริม
การประกอบอาชีพในประเทศและในประชาคมอาเซียนของเกษตรกร ผู้ประกอบการระดับชุมชน พัฒนา
วิสาหกิจขนาดกลางและขนาดย่อม โดยการสร้างเครือข่ายความร่วมมือกับภาคการเกษตร ธุรกิจอุตสาหกรรม 
องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นและหน่วยงานรัฐบาลอื่น 
ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. จ านวนโครงการบริการวิชาการท่ีเกี่ยวข้องกับโครงการพระราชด าริ ไม่น้อยกว่า 3 โครงการ 
2. จ านวนโครงการบริการวิชาการท่ีส่งเสริมการประกอบอาชีพให้กับชุมชน ไม่น้อยกว่า 5 โครงการ 
3. จ านวนโครงการบริการวิชาการท่ีน าผลงานวิจัยไปถ่ายทอดให้กับชุมชนเพื่อส่งเสริมการประกอบ

อาชีพไม่น้อยกว่า 2 โครงการ 
4. จ านวนเครือข่ายบริการวิชาการกับหน่วยงานภายนอกและ/หรือชุมชนที่ด าเนินการร่วมกับคณะฯ 

อย่างน้อย 3 หน่วยงานต่อปี 
5. รายรับที่ได้จากการด าเนินสร้างรายได้จากการบริการวิชาการเพ่ิมข้ึนอย่างน้อยร้อยละ 10 ของ

ปีงบประมาณท่ีผ่านมา 
6. จ านวนหน่วยงานเพื่อการบริการวิชาการแก่ชุมชน อย่างน้อย 1 หน่วยงาน 

แผนงาน 
1. ส่งเสริมการบริการวิชาการตามโครงการอันเนื่องมาจากพระราชด าริ 
2. ส่งเสริมการบริการวิชาการตามองค์ความรู้ทางด้านเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรเพ่ือส่งเสริมการ

ประกอบอาชีพในประเทศและในประชาคมอาเซียน 
3. ส่งเสริมการบริการวิชาการที่ถ่ายทอดผลงานวิจัยเพ่ือส่งเสริมการประกอบอาชีพในประเทศและใน

ประชาคมอาเซียน 
4. ส่งเสริมการสร้างเครือข่ายความร่วมมือในการบริการวิชาการ  
5. แผนงานสร้างรายได้จากการบริการวิชาการ 
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วัตถุประสงคท์ี่ 4: สืบสาน ต่อยอดศิลปวัฒนธรรม และภูมิปัญญาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 
ยุทธศาสตร์ที ่4: การพัฒนาต่อยอดศิลปวัฒนธรรม และภูมิปัญญาด้านการเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตร 
กลยุทธ์ 

คณะฯ ต้องด าเนินการพัฒนาต่อยอดศิลปะและวัฒนธรรมด้านเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรในเขต
พ้ืนที่ภาคเหนือตอนล่าง เพื่อส่งเสริมอาชีพ โดยการส่งเสริมการจัดกิจกรรมการท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม 
รวมถึงการบูรณาการท านุบ ารุงและต่อยอดศิลปะและวัฒนธรรมกับการเรียนการสอน  การวิจัย การบริการ
วิชาการและกิจกรรมนักศึกษา 
ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. จ านวนโครงการด้านการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม ไม่น้อยกว่า 2 โครงการ 
2. จ านวนโครงการด้านการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรมที่มีการบูรณาการกับการเรียนการสอนและ/หรือ

กิจกรรมนักศึกษา ไม่น้อยกว่า 5 โครงการ 
3. จ านวนผลงานวิจัยหรือบทความวิชาการที่ตีพิมพ์หรือรางวัลหรือเผยแพร่หรือบริการวิชาการที่

เกี่ยวข้องกับการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรมอย่างน้อย 1 ผลงานต่อปี 
แผนงาน 

1. ส่งเสริมการจัดกิจกรรมการท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม 
2. บูรณาการการท านุบ ารุงและต่อยอดศิลปะและวัฒนธรรมด้านเกษตรและอุตสาหกรรมเกษตรใน

เขตพ้ืนที่ภาคเหนือตอนล่างกับการเรียนการสอนและกิจกรรมนักศึกษา 
3. ส่งเสริมการวิจัยและการบริการวิชาการเพ่ือต่อยอดภูมิปัญญา ผสมผสานองค์ความรู้ทางการเกษตร

และอุตสาหกรรมเกษตรในเชิงศิลปะและวัฒนธรรมแบบบูรณาการเพื่อการประกอบอาชีพ 
วัตถุประสงคท์ี่ 5: พัฒนาคณะฯ ให้เป็นองค์กรที่มีระบบบริหารจัดการแบบผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ ก้าวไป

ด้วยกันอย่างมีธรรมาภิบาล 
ยุทธศาสตร์ที ่5: การพัฒนาระบบบริหารจัดการแบบผนึกก าลัง ขับเคลื่อนร่วมใจ ก้าวไปด้วยกัน อย่างมีธรรมาภิบาล 
กลยุทธ์ 

บริหารจัดการด้วยความเป็นธรรม และท างานเป็นทีม (Teamwork) พัฒนางานจากการผนึกก าลังใน
การขับเคลื่อนร่วมกันทุกภาคส่วน ผ่านกระบวนการจัดการความรู้เพ่ือแลกเปลี่ยนแนวทางการพัฒนาที่ดีของ
แต่ละภาคส่วนเพ่ือน ามาใช้ในการขับเคลื่อนองค์กรและต่อยอดด้วยการมีเป้าหมายเดียวกันในการพัฒนาไป
ด้วยกัน และก้าวไปพร้อมกันทุกภาคส่วน 

 
ตัวบ่งชี้เชิงกลยุทธ์ 

1. จ านวนโครงการ/กิจกรรมที่บูรณาการการท างานของบุคลากรทั้งคณะอย่างน้อย 1 โครงการ 
2. จ านวนโครงการ/กิจกรรมในการจัดการความรู้ไม่น้อยกว่า 1 โครงการ 
3. จ านวนฐานข้อมูลสารสนเทศของคณะฯ ที่มีผู้น าไปใช้ประโยชน์อย่างน้อย 1 ฐานข้อมูล 
4. ร้อยละของการเบิกจ่ายงบประมาณในภาพรวมเป็นไปตามเกณฑ์ก าหนด 
5. ร้อยละของโครงการที่บรรลุตามแผนที่ก าหนดไว้ ร้อยละ 90 
6. จ านวนบุคลากรสายวิชาการได้พัฒนาองค์ความรู้ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 100 และสายสนับสนุนไม่

น้อยกว่าร้อยละ 80 ของบุคลากรทั้งหมด 
7. จ านวนเครือข่ายที่มีการร่วมมือ/บูรณาการกับหน่วยงานภายนอก อย่างน้อย 2 เครือข่าย 
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แผนงาน 
1. พัฒนาคุณภาพการบริหารจัดการ ตามหลักธรรมาภิบาล โดยใช้ข้อมูลสารสนเทศเพ่ือการตัดสินใจ 
2. พัฒนาบุคลากรสายวิชาการและสายสนับสนุน 
3. การจัดการความรู้เพ่ือเป็นองค์กรแห่งการพัฒนา 
4. การบริหารจัดการด้านการเงินการคลังให้มีประสิทธิภาพ โปร่งใสและสร้างความเป็นธรรม 
5. สร้างเครือข่ายความร่วมมือ บูรณาการการท างานกับหน่วยงานภายนอก 
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โครงสร้างการแบ่งส่วน หน่วยงานในส านักงานคณบดี 
คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

- หน่วยวิชาการ 
- หน่วยเทคโนโลยสีารสนเทศ 

และโสตทัศนูปกรณ ์
- หน่วยวิเทศสัมพันธ์ 
- หน่วยช่างเทคนิค 
- หน่วยฟาร์มพืช 
- หน่วยฟาร์มปศสุัตว ์
- หน่วยอุตสาหกรรมเกษตร 

- หน่วยสร้างสรรค์นวัตกรรมจาก
องค์ ความรู้ ด้ าน เกษตรและ
อุตสาหกรรมเกษตร 

- หน่วยเกษตรอินทรีย์ต้นแบบ 

- หน่วยสารบรรณ 
- หน่วยบุคคล 
- หน่วยเลขานุการ 
- หน่วยการเงิน พัสดุและครุภณัฑ ์
- หน่วยอาคารสถานท่ี 
- หน่วยวิเคราะห์นโยบายและแผน 
- หน่วยประกันคณุภาพการศึกษา 

- หน่วยสนับสนุนการวิจัย 
- หน่วยสนับสนุนการบริการวิชาการ 
- หน่วยโครงการตามแนว

พระราชด าร ิ

- หน่วยพัฒนานักศึกษา 
- หน่วยท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม 
- หน่วยศิษย์เก่าสัมพันธ์ 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

งานบริหารทั่วไป 

ส านักงานคณบดี 

งานพัฒนานักศึกษาและ 
ท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม 

งานบริการการศึกษา งานบริการงานวิจัยและ
บริการวิชาการ 

ศูนย์นวัตกรรมและ
ธุรกิจเกษตร 
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คณะผู้บริหาร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร

ผศ.ดร.ธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา 
คณบดีคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

ผศ.ดร.ปิยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา 
รองคณบดฝี่ายวิชาการ 

ผศ.ดร.จักรกฤช ศรีละออ 
รองคณบดฝี่ายนโยบายและแผนพัฒนา 

ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 
รองคณบดฝี่ายกิจการนักศึกษา 

นายอดิศักดิ์ แก้วกองทรัพย์ 
รักษาการหัวหน้าส านักงาน 
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คณะกรรมการบริหารคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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คณะกรรมการประจ าคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
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คณะกรรมการบริหารคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
1. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา  ประธานกรรมการ 
2. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปิยวรรณ  ศุภวิทิตพัฒนา  กรรมการ 
3. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.จักรกฤช  ศรีละออ   กรรมการ 
4. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ประภาศิริ  ใจผ่อง   กรรมการ 
5. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.เกตุการ ดาจันทา   กรรมการ 
6. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ณรกมล เลาห์รอดพันธ์  กรรมการ 
7. อาจารย์ขนิษฐา   ไชยแก้ว   กรรมการ 
8. อาจารย์ ดร.ค ารบ   สมะวรรธนะ  กรรมการ 
9. อาจารย์กนกวรรณ   พรมจีน   กรรมการ 
10. อาจารย์ธวัลรัตน์   สัมฤทธิ์   กรรมการ 
11. นายอดิศักดิ ์    แก้วกองทรัพย์  เลขานุการ 
12. นางสาวจีราพร   น่วมนุช   ผู้ช่วยเลขานุการ 
13. นางสาวกรวรรณ   ทองสอน  ผู้ช่วยเลขานุการ 
14. นายนิรุตติ์    ทาอ่อน   ผู้ช่วยเลขานุการ  
15. นางปรารถนา   อินบุญรอด  ผู้ช่วยเลขานุการ  

 
คณะกรรมการประจ าคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

1. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ธวชัชยั  ศุภวิทิตพัฒนา  ประธานกรรมการ 
2. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.จักรกฤช ศรีละออ รอง  ประธานกรรมการ 
3. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ประภาศิริ  ใจผ่อง   กรรมการ 
4. อาจารย์ขนิษฐา   ไชยแก้ว   กรรมการ 
5. อาจารย์ ดร.ค ารบ   สมะวรรธณะ  กรรมการ 
6. อาจารย์กนกวรรณ   พรมจีน   กรรมการ 
7. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ทรงพรรณ  สังข์ทรัพย์  กรรมการ 
8. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สุภาวดี แหยมคง  กรรมการ 
9. รองศาสตราจารย์ ดร.ธีรพร  กงบังเกิด  กรรมการ 
10. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ศกร  คุณวุฒิฤทธิรณ  กรรมการ 
11. นายบุญเลิศ    สอาดสิทธิศักดิ์  กรรมการ 
12. นางสาววนิสา   สอนง่ายดี  กรรมการ 
13. ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ปิยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา  กรรมการและเลขานุการ 
14. นายอดิศักดิ์    แก้วกองทรัพย์  กรรมการและผู้ช่วยเลขานุการ 
15. นางสาวกรวรรณ   ทองสอน  ผู้ช่วยเลขานุการ 
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บุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

 
 

สรุปจ านวนบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
หน่วยงาน ข้าราชการ พนักงาน

มหาวิทยาลัย 
พนักงาน
ราชการ 

ลูกจ้างประจ า ประจ าตาม
สัญญา 

รวม 

สายวิชาการ 16 20 - - 5 42 
สายสนับสนุน -- 10 - 1 12 23 
 
บุคลากรสายวิชาการ 

ชื่อ-นามสกุล 
ต าแหน่งการ

บริหาร 
ต าแหน่งทาง

วิชาการ 
ประเภทบุคลากร 

 
หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 
 นายวีระพงษ์ อินทร์ทอง - ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
 นางสาวสุดารัตน์ สุตพันธ์ - ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
 นางสาวอรพิน เสละคร - ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
 นางขนิษฐา ไชยแก้ว ประธานหลักสูตร  ข้าราชการ 
 นายจักรกฤช ศรีละออ รองคณบดี ผู้ช่วยศาสตราจารย์ พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นายกฤษณชัย คลอดเพ็ง - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นายชัชวินทร ์ นวลศรี - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นางสาวปุณณดา ทะรังศรี - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นางอารยา บุญศักดิ์ - - อาจารย์ประจ าตามสัญญา 
หลักสูตรสาขาวิชาสัตวศาสตร์ 
 นางสาวประภาศิริ ใจผ่อง รองคณบดี ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
 นายสัตวแพทย์ปรีชา มูลสาร - ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
 นางยิ่งลักษณ์ มูลสาร - ผู้ช่วยศาสตราจารย์ พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นางสาวสุภาวด ี แหยมคง - ผู้ช่วยศาสตราจารย์ พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นายณรกมล เลาห์รอดพันธ์ ประธานหลักสูตร ผู้ช่วยศาสตราจารย์ พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นายปุณเรศวร์ รัตนประดิษฐ์ - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นายวิโรจน ์ ลิขิตตระกูลวงศ์ - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 Mr.Tuan Ngyen Ngoc - - อาจารย์ประจ าตามสัญญา 
 นางสาวพัทธนันท์ โกธรรม - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ระดับปริญญาตรี 
 นางทรงพรรณ สังข์ทรัพย์ - ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
 นางชุติมา เลิศลักษมี - ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
 นางพิมพ์ชนก พริกบุญจันทร์ - ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
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ชื่อ-นามสกุล 
ต าแหน่งการ

บริหาร 
ต าแหน่งทาง

วิชาการ 
ประเภทบุคลากร 

 
 นายค ารบ สมะวรรธนะ ประธานหลักสูตร - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นางสาวหทัยทิพย์ ร้องค า - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
หลักสูตรพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 
 นางสาวพรดรัล จุลกัลป์ - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นายธนพล กิจพจน์ ประธานหลักสูตร - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นางสาวเปรมนภา สีโสภา - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นางสาวกนกวรรณ พรมจีน - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นายจิรศิต อินทร - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นางสาวญาณิศา จินดาหลวง - - อาจารย์ประจ าตามสัญญา 
 นางสาวศนิพร จันทร์บุรี - - อาจารย์ประจ าตามสัญญา 
หลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 
 นางน้ าทิพย์ วงษ์ประทีป - ผู้ช่วยศาสตราจารย ์ ข้าราชการ 
 นางวรลักษณ์ สุริวงษ ์ - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นางสาวพัชราภรณ์ อินริราย - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นางสาวธวัลรัตน ์ สัมฤทธิ์ ประธานหลักสูตร - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นายคงเดช พะสีนาม - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นางสาวธันวมาส กาศสนุก - - พนักงานมหาวิทยาลัย 
 นางสาวสุรินทราพร ชั่งไชย - - อาจารย์ประจ าตามสัญญา 
หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ระดับปริญญาโท 
 นายธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา คณบดี ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
 นางปิยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา รองคณบดี ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
 นางเกตกุาร ดาจันทา - ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
 นายคงศักดิ์ ศรีแก้ว - รองศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
 นางสาวอุทัยวรรณ ฉัตรธง ประธานหลักสูตร ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ข้าราชการ 
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บุคลากรสายสนับสนุน 

ชื่อ - สกุล ต าแหน่ง 
ประเภทบุคลากร 

 
ส านักงานคณบดี 
นายอดิศักดิ์ แก้วกองทรัพย์ รักษาการหัวหน้าส านักงานคณบดี พนักงานมหาวิทยาลัย 
นางสาวจีราพร น่วมนุช หัวหน้างานธุรการ พนักงานมหาวิทยาลัย 
นางสาวกรวรรณ ทองสอน หัวหน้างานบริการการศึกษา พนักงานมหาวิทยาลัย 
นางปรารถนา อินบุญรอด หัวหน้างานบริการงานวิจัยและบรกิารวิชาการ พนักงานมหาวิทยาลัย 
นายนิรุตติ์ ทาอ่อน หัวหน้างานกิจการนักศึกษาและท านุ

บ ารุงศิลปวัฒนธรรม 
พนักงานมหาวิทยาลัย 

นายพรพนม นันทะเสน นักวิชาการคอมพิวเตอร์ พนักงานมหาวิทยาลัย 
นางสาวนิรันดา เฉลิมสถาน เจ้าหน้าที่บริหารงานทั่วไป พนักงานมหาวิทยาลัย 
นางจิราภรณ์ คลอดเพ็ง เจ้าหน้าที่บริหารงานทั่วไป เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
นายพนม อินทสิทธิ์ คนงาน เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
หลักสูตรสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 
นายณัฐพงษ์ พรดอนก่อ พนักงานผลิตทดลอง ลูกจ้างประจ า 
นางสาวอมรรัตน์ อุประปุ้ย นักวิชาการเกษตร พนักงานมหาวิทยาลัย 
นายราวิน เอ่ียมหุ่น เจ้าหน้าที่ปฏิบัติการแปลงพืช เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
นางชวนฝัน กองพล ผู้ช านาญการเพราะเลี้ยงเนื้อเยื้อ เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
นางสุนันทา ยอดเกตุ ผู้ช านาญการเพราะเลี้ยงเนื้อเยื้อ เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
นางบุญเลิศ กลิ่นทับ คนงาน เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
หลักสูตรสาขาสัตวศาสตร์ 
นางสาวสุกัญญา แตงโม นักวิชาการสัตวบาล พนักงานมหาวิทยาลัย 
นายอุบล ทองสุวรรณ เจ้าหน้าที่ปฏิบัติงานสัตวบาล เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
นางสาวสิริพร ห้าวหาญ คนงาน เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
นายวีระยุทธ มั่นคง คนงาน เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
นายสันติภาพ โพธิ์ศรี คนงาน เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
หลักสูตรสาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 
นายธเนศ ทองทุ่ง นักวิทยาศาสตร์ พนักงานมหาวิทยาลัย 
นางดวงกมล โตมิ นักวิทยาศาสตร์ พนักงานมหาวิทยาลัย 
หลักสูตรสาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 
นางสาวศรัณญา สอนมณี นักวิทยาศาสตร์ เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
หลักสูตรสาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 
นายกนกพล เรื่องลือ ช่างเทคนิค เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
เจ้าหน้าที่ประจ าโครงการ 
นายอรรถพร ปัญญา เจ้าหน้าที่โครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืช เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
นายโยธิน สระทองคื้น เจ้าหน้าที่โครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืช เจ้าหน้าที่ประจ าตามสัญญา 
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งบประมาณปีงบประมาณ พ.ศ. 2561 

หมวดรายจ่าย 
งบประมาณ

แผ่นดิน 
งบประมาณ
เงินรายได้ 

งบประมาณ
แผ่นดินตาม
ยุทธศาสตร์ 

งบประมาณ
รายได้ตาม
ยุทธศาสตร์ 

รวมทั้งสิ้น 

1. งบบุคลากร - - - -  
2. งบด าเนินงาน 1,347,300 1,452,400 - - 2,799,700 
3. งบลงทุน 7,186,000 59,000 - - 7,245,000 
4. งบเงินอุดหนุน - 200,000 - 1,784,700 1,984,700 
5. งบรายจ่ายอื่น - - 3,807,200 - 3,807,200 
รวมทั้งสิ้น 8,533,300 1,711,400 3,807,200 1,784,700 15,836,600 
 
ทรพัยากรที่ได้รับการจัดสรร ประจ าปีงบประมาณ 2561 

รายการ 
จ านวน/
หน่วยนับ 

งบประมาณ
แผ่นดิน 
(บาท) 

งบประมาณ
เงินรายได้ 

(บาท) 

รวมทั้งสิ้น 
(บาท) 

โครงการจัดซื้อเครื่องสกัดไขมัน มหาวิทยาลัย
ราชภัฏพิบูลสงคราม ต าบลพลายชุมพล อ าเภอ
เมืองพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 800,000.00 - 800,000.00 

โครงการจัดซื้อเครื่องวิเคราะห์คุณภาพไข่ 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ต าบลพลาย
ชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 529,000.00 - 529,000.00 

โครงการจัดซื้อตู้แช่แข็งอุณหภูมิต่ า 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ต าบลพลาย
ชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 220,000.00 - 220,000.00 

โครงการจัดซื้อกล้อง Total station พร้อม
อุปกรณ์วัดระยะ มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูล
สงคราม ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมือง
พิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 440,000.00 - 440,000.00 

โครงการจัดซื้อ กล้องจุลทรรศน์สเตอริโอพร้อม
ชุดถ่ายภาพดิจิตอล  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูล
สงคราม ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมือง
พิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 490,000.00 - 490,000.00 

โครงการจัดซื้อ โต๊ะปฏิบัติการกลางแบบมีชั้น
บนโต๊ะ พร้อมอ่างล้างและชุดแขวนหลอดแก้ว  
มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ต าบลพลาย
ชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 300,000.00 - 300,000.00 
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รายการ 
จ านวน/
หน่วยนับ 

งบประมาณ
แผ่นดิน 
(บาท) 

งบประมาณ
เงินรายได้ 

(บาท) 

รวมทั้งสิ้น 
(บาท) 

เครื่องท าน้ ากลั่น มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูล
สงคราม ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมือง
พิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 95,000.00 - 95,000.00 

โครงการจัดซื้อเครื่องวิเคราะห์ไขมันส าหรับ
อาหาร  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก 
จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 790,000.00 - 790,000.00 

เครื่องเขย่าสารละลายในหลอดทดลอง 
(Vortex mixer)  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูล
สงคราม ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมือง
พิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 50,000.00 - 50,000.00 

เครื่องเขย่าสารในงานด้านพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ต าบลพลาย
ชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 120,000.00 - 120,000.00 

โครงการปรับปรุงห้องปฏิบัติการตรวจสอบ
ซัลเฟอร์ไดออกไซด์  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูล
สงคราม ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมือง
พิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 1,500,000.00 - 1,500,000.00 

โครงการจัดซื้อจอตั้งพ้ืน (Vertical floor 
screen) 

1.00 ครั้ง 0.00 12,000.00 12,000.00 

โครงการจัดซื้อเครื่องพิมพ์ ชนิด เลเซอร์สี 1.00 ครั้ง 0.00 23,000.00 23,000.00 
โครงการปรับปรุงห้องประชุมคณะ
เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัย
ราชภัฏพิบูลสงคราม  ต าบลพลายชุมพล 
อ าเภอเมืองพิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 900,000.00 - 900,000.00 

โครงการจัดซื้อเครื่องท าน้ า RO พร้อมถังเก็บ
น้ าขนาด 40 ลิตร  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูล
สงคราม  ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมือง
พิษณุโลก จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 583,000.00 - 583,000.00 

โครงการจัดซื้อเครื่องฉายภาพ 3 มิติ 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม  ต าบล
พลายชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก จังหวัด
พิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 72,000.00 - 72,000.00 
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รายการ 
จ านวน/
หน่วยนับ 

งบประมาณ
แผ่นดิน 
(บาท) 

งบประมาณ
เงินรายได้ 

(บาท) 

รวมทั้งสิ้น 
(บาท) 

โครงการปรับปรุงอาคารโรงเลี้ยงไก่พันธุ์
พ้ืนเมือง  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
ต าบลพลายชุมพล อ าเภอเมืองพิษณุโลก 
จังหวัดพิษณุโลก 

1.00 ครั้ง 297,000.00 - 297,000.00 

จัดหาครุภัณฑ์เครื่องฉายภาพโปรเจคเตอร์ 1.00 ครั้ง 0.00 24,000.00 24,000.00 
รวมทั้งสิ้น  7,186,000 59,000 7,245,000 
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การจัดการศึกษา/การจัดการเรียนการสอน 
หลักสูตรสาขาวิชา จ านวนหลักสูตร 

หลักสูตรระดับปริญญาตรี  5 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 1 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาสัตวศาสตร์ 1 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม 1 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 1 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์การอาหาร 1 
หลักสูตรระดับปริญญาโท  
หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 1 

รวมทั้งหมดทุกระดับหลักสูตรสาขาวิชา 6 
 
จ านวนนักศึกษา จ าแนกตามสาขาวิชา 

หลักสูตรสาขาวิชา จ านวนนักศึกษา 
หลักสูตรระดับปริญญาตรี  385 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 129 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาสัตวศาสตร์ 80 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม 50 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิศวกรรมเกษตรและอาหาร 42 
หลักสูตรวิทยาศาสตรบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์การอาหาร 84 
หลักสูตรระดับปริญญาโท 4 
หลักสูตรวิทยาศาสตรมหาบัณฑิต สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 4 

รวมทั้งหมดทุกระดับหลักสูตรสาขาวิชา 389 
 
แผนภูมิแสดงจ านวนนักศึกษา จ าแนกตามสาขาวิชา 
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ผลงาน รางวัล หรือประกาศเกียรติคุณในป ี
คณาจารย์/บุคลากร 

ชื่อ – นามสกุล ผลงาน/รางวัล/ประกาศ
เกียรติคุณ 

ปีท่ี
ได้รับ 

หน่วยงานที่ให้ 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.จักรกฤช ศรี
ละออ 

บุคลากรดีเด่นสาขาวิชา
การ 

2561 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูล
สงคราม 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สุภาวดี แหยมคง นักวิจัยดีเด่นด้านการ
ตีพิมพ์ผลงานวิจัย
ระดับชาติ ที่มีค่าอ้างอิง
รวมสูงสุด 

2561 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.ชุติมา เลิศลักษมี นักวิจัยดีเด่นด้านการ
ตีพิมพ์ผลงานวิจัยยอด
เยี่ยมระดับนานาชาติ 

2561 สถาบันวิจัยและพัฒนา 

ว่าที่ร้อยโท ดร.คงเดช พะสีนาม บุคลากรดีเด่นด้านการวิจัย 2561 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและ
อาหาร 

Dr.tuan Nguyea Ngoc บุคลากรดีเด่นด้านการวิจัย 2561 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและ
อาหาร 

นางสาวกรวรรณ ทองสอน บุคลากรสายสนับสนุน
ดีเด่น 

2561 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูล
สงคราม 

นางสาวนิรันดา เฉลิมสถาน บุคลากรสายสนับสนุน
ดีเด่น 

2561 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและ
อาหาร 

นางสาวปรารถนา อินบุญรอด นักวิทยาศาสตร์ดีเด่น  2561 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและ
อาหาร 

นายราวิน เอ่ียมหุ่น พนักงานฟาร์มดีเด่น 2561 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและ
อาหาร 
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นักศึกษา 
กิจกรรมการพัฒนานักศึกษา 

โครงการ/กิจกรรม กลุ่มเป้าหมาย จ านวน งบประมาณ 
ผู้รับผิดชอบ/หน่วยงานที่

รับผิดชอบ 
โครงการพัฒนาศักยภาพ
นักศึกษาและทักษะการเรียนรู้ใน
ศตวรรษท่ี 21  

นักศึกษา 100 58,000 ผศ.ดร.ปิยวรรณ ศุภวิทิต
พัฒนา 

ต้นกล้าแห่งความภาคภูมิใจ
เกษตรพิบูล 

นักศึกษา 80 40,000 ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 

การพัฒนานักศึกษาสู่นักปฏิบัติ
มืออาชีพของคณะ
เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

นักศึกษา 20 10,000 ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 

โครงการสานสัมพันธ์ฉันพ่ีน้อง
ขาวเขียว 

นักศึกษา 300 10,000 ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 

โครงการพัฒนาศักยภาพผู้น า
นักศึกษาคณะ
เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

นักศึกษา 20 10,000 ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 

ส่งเสริมพัฒนาจรรยาบรรณ
วิชาชีพและแนวทางการ
ประกอบอาชีพ 

นักศึกษา 50 10,000 ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 

โครงการส่งเสริมอัตลักษณ์
บัณฑิตคณะ
เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร
ตามหลักปรัชญาเศษณฐกิจ
พอเพียง 

นักศึกษา 80 10,000 ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 

โครงการอาสาร่วมใจสห
วิทยาการเพื่อการพัฒนาท้องถิ่น 

นักศึกษา 20 10,000 ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 
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นักศึกษาที่ได้รับรางวัล/การประกาศเกียรติคุณยกย่อง 
รางวัลการแข่งขัน กิจกรรม วันที่ สถานที ่

รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 
2 การแข่งขันตอบปัญหา
วิชาการด้านวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการอาหาร 

การแข่งขันทักษะวิชาการ
และวิชาชีพทางด้าน
การเกษตร เครือข่าย
เกษตรราชภัฏทั่วประเทศ 
ครั้งที่ 4 

14 - 16 กุมภาพันธ์ 
2561 

มหาวิทยาลัยราชภัฏ
เพชรบุรี 

รางวัลรองชนะเลิศอันดับ 
1 การแข่งขันทักษะทาง
ประสาทสัมผัส 

การแข่งขันทักษะวิชาการ
และวิชาชีพทางด้าน
การเกษตร เครือข่าย
เกษตรราชภัฏทั่วประเทศ 
ครั้งที่ 4 

14 - 16 กุมภาพันธ์ 
2561 

มหาวิทยาลัยราชภัฏ
เพชรบุรี 

ทีม ไข่ Care ได้รับรางวัล
รองชนะเลิศอันดับ 2 และ
ได้รับเงินรางวัลมูลค่า 
2,000 บาท 

workshop picthing  
"Startup Thailand 
League- CAMP" 

16-18 มีนาคม 2561 มหาวิทยาลัยนเรศวร 

รางวัลเหรียญเงินจากการ
น าเสนอผลงานภาค
บรรยาย  

การแข่งขันทักษะทาง
วิศวกรรมเกษตร ครั้งที่ 
24 "การประกวดและ
แข่งขันหุ่นยนต์เก็บ
ผลผลิตทางการเกษตร" 

29 มีนาคม 2561 ณ คณะ
วิศวกรรมศาสตร์ 
มหาวิทยาลัย
มหาสารคาม 

2 เหรียญทองแดงจากการ
น าเสนอผลงานภาค
โปสเตอร์ 

การแข่งขันทักษะทาง
วิศวกรรมเกษตร ครั้งที่ 
24 "การประกวดและ
แข่งขันหุ่นยนต์เก็บ
ผลผลิตทางการเกษตร" 

29 มีนาคม 2561 ณ คณะ
วิศวกรรมศาสตร์ 
มหาวิทยาลัย
มหาสารคาม 

ผ่านการ pitching  
ทีม Marlong (ผงปรุงรส
จากเห็ด) สมาชิกทีม คือ 
นางสาวณัฐริกา ธูปพุดชาด 
,นางสาวสุพิญญา หงส์ทอง 
,นางสาวสุพัตรา  ท่างาม 
สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร 
คณะเทคโนโลยีการเกษตร
และอาหาร  
 
 

โครงการแข่งขัน Startup 
ระดับประเทศ (Startup 
Thailand League) 
2018 

3 1  มี น า ค ม  –            
1 เมษายน 2561 

อุทยานวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยี
มหาวิทยาลัยเชียงใหม่ 
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รางวัลการแข่งขัน กิจกรรม วันที่ สถานที ่

ผ่านการ pitching  
ทีม Cushino หมอนรอง
นวดไฟฟ้าสมุนไพร 
นางสาวนริษา ศรีไชยทอง,    
นางสาวจิราภรณ์ แซ่วื่อ, 
นางสาวอรพรรณ พุ่ม
ไพจิตร สาขาพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
เกษตร 

การแข่งขัน STARTUP 
Thailand League 2018 
ภาคกลางและภาค
ตะวันออก 

2 1  – 2 2  เ ม ษ า ย น 
2561 

อาคาร KX 
มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีพระจอม
เกล้าธนบุรี 

ผ่านการ pitching  
ทีม Power Plus อาหาร
ว่างโภชนาการครบถ้วน
ส าหรับผู้ป่วยมะเร็ง 
นางสาววิชุดา  ปรุงกลิ่น ,
นางสาวชไมพร ธรรมกิจ, 
นางสาววรวรรณ ฐนิตป
ธานิน  สาขาพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
เกษตร 

การแข่งขัน STARTUP 
Thailand League 2018 
ภาคกลางและภาค
ตะวันออก 

2 1  – 2 2  เ ม ษ า ย น 
2561 

อาคาร KX 
มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีพระจอม
เกล้าธนบุรี 

ผ่านการ pitching ทีม 
Hang Chewer กัมมี่เจลลี่
ช่วยลดอาการมึนเมาขณะ
ดื่มแอลกอฮอล์ 
นางสาวสถาพร รอดโม, 
นางสาวนิรชา 
กุลชญานันท์, นางสาวเอ้ือ
อิศรา อยู่ค า, สาขาพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
เกษตร 

การแข่งขัน STARTUP 
Thailand League 2018 
ภาคกลางและภาค
ตะวันออก 

2 1  – 2 2  เ ม ษ า ย น 
2561 

อาคาร KX 
มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีพระจอม
เกล้าธนบุรี 

ผ่านการ pitching  
ทีม REPELL INSECT  
ผลิตภัณฑ์สเปร์ยไล่แมลง
จากสารสกัดธรรมชาติ 
(BEYOND SECT) 
นายอาจฐกรณ์ แสนมี, 
นายณัฐพงศ์ เพชรต่อม,  
นางสาวโสรญา ตะพาน

การแข่งขัน STARTUP 
Thailand League 2018 
ภาคกลางและภาค
ตะวันออก 

2 1  – 2 2  เ ม ษ า ย น 
2561 

อาคาร KX 
มหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีพระจอม
เกล้าธนบุรี 
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รางวัลการแข่งขัน กิจกรรม วันที่ สถานที ่

แก้ว, นายสุรชาติ ราชา  
สาขาพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
เกษตร 
ผลงานต้นแบบผลิตภัณฑ์ 
ทีม Marlong (ผงปรุงรส
จากเห็ด) สมาชิกทีม คือ 
นางสาวณัฐริกา ธูปพุด
ชาด 
,นางสาวสุพิญญา หงส์ทอง 
,นางสาวสุพัตรา ท่างาม 
สาขาวิชาวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร 
คณะเทคโนโลยีการเกษตร
และอาหาร 

STARTUP THAILAND 
LEAGUE 2018 : DEMO 
DAY  

ระหว่างวันที่ 16 – 18 
สิงหาคม 2561 

Hall 1 IMPACT 
เมืองทองธานี 

ผลงานต้นแบบผลิตภัณฑ์ 
ทีม Cushino หมอนรอง
นวดไฟฟ้าสมุนไพร 
นางสาวนริษา ศรีไชยทอง,    
นางสาวจิราภรณ์ แซ่วื่อ, 
น า งส าว อรพรรณ พุ่ ม
ไ พ จิ ต ร  ส า ข า พั ฒ น า
ผลิตภัณฑ์ อุตสาหกรรม
เกษตร 

STARTUP THAILAND 
LEAGUE 2018 : DEMO 
DAY  

ระหว่างวันที่ 16 – 18 
สิงหาคม 2561 

Hall 1 IMPACT 
เมืองทองธานี 

ผลงานต้นแบบผลิตภัณฑ์ 
ทีม Power Plus อาหาร
ว่างโภชนาการครบถ้วน
ส าหรับผู้ป่วยมะเร็ง 
นางสาววิชุดา ปรุงกลิ่น ,
นางสาวชไมพร ธรรมกิจ, 
นางสาววรวรรณ ฐนิตป
ธานิน สาขาพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
เกษตร 

STARTUP THAILAND 
LEAGUE 2018 : DEMO 
DAY  

ระหว่างวันที่ 16 – 18 
สิงหาคม 2561 

Hall 1 IMPACT 
เมืองทองธานี 

ผลงานต้นแบบผลิตภัณฑ์ 
ทีม Hang Chewer กัมมี่
เจลลี่ช่วยลดอาการมึนเมา

STARTUP THAILAND 
LEAGUE 2018 : DEMO 
DAY  

ระหว่างวันที่ 16 – 18 
สิงหาคม 2561 

Hall 1 IMPACT 
เมืองทองธานี 
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รางวัลการแข่งขัน กิจกรรม วันที่ สถานที ่

ขณะดื่มแอลกอฮอล์ 
นางสาวสถาพร รอดโม, 
นางสาวนิรชา 
กุลชญานันท์, นางสาวเอ้ือ
อิศรา อยู่ค า, สาขาพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
เกษตร 
ผลงานต้นแบบผลิตภัณฑ์ 
ทีม REPELL INSECT 
ผลิตภัณฑ์สเปร์ยไล่แมลง
จากสารสกัดธรรมชาติ 
(BEYOND SECT) 
นายอาจฐกรณ์ แสนมี, 
นายณัฐพงศ์ เพชรต่อม,  
นางสาวโสรญา ตะพาน
แก้ว, นายสุรชาติ ราชา  
สาขาพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรม
เกษตร 

STARTUP THAILAND 
LEAGUE 2018 : DEMO 
DAY  

ระหว่างวันที่ 16 – 18 
สิงหาคม 2561 

Hall 1 IMPACT 
เมืองทองธานี 

รางวัลชมเชย“เส้นทางสู่น
วัตวณิชย์” Research to 
Market (R2M : 2018) 

“เส้นทางสู่นวัตวณิชย์” 
Research to Market 
(R2M : 2018) จัดโดย
โครงการอุทยาน
วิทยาศาสตร์ภาคเหนือ 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูล
สงคราม 

11 กันยายน 2561 ห้องประชุม Meeting 
1 ชั้น 4 อาคารส านัก
วิ ท ย บ ริ ก า ร แ ล ะ
เทคโนโลยีสารสนเทศ 
มหาวิทยาลัยราชภัฎ
พิบูลสงคราม 

นักศึกษาท่ีมีการเผยแพร่
ผลงานวิจัยตีพิมพ์ใน
วารสารวิชาการในระดับดี
มาก คือ นางสาวพรทิพย์ 
เหล่าทองสาร 

หลักสูตรวิทยาศาสตร
มหาบัณฑิต สาขาวิชา
วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหารมอบ
โล่รางวัลส าหรับนักศึกษา
ที่ตีพิมพ์ผลงานใน
วารสารวิชาการหรือ
บทความตีพิมพ์ในรายงาน
สืบเนื่องจากการประชุม
วิชาการระดับชาติหรือ
นานาชาติ 

8 กันยายน 2561 ห้องประชุม กอ.302 
อาคารคณะ
เทคโนโลยีการเกษตร
และอาหาร 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ
พิบูลสงคราม 
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รางวัลการแข่งขัน กิจกรรม วันที่ สถานที ่

นักศึกษาท่ีมีการเผยแพร่
ผลงานวิจัยตีพิมพ์ใน
วารสารวิชาการในระดับดี 
คือ นายภูมิใจ สอาดโฉม 
และนางสาวปวีณา ด่าน
พิกุลทอง 
 

หลักสูตรวิทยาศาสตร
มหาบัณฑิต สาขาวิชา
วิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหารมอบ
โล่รางวัลส าหรับนักศึกษา
ที่ตีพิมพ์ผลงานใน
วารสารวิชาการหรือ
บทความตีพิมพ์ในรายงาน
สืบเนื่องจากการประชุม
วิชาการระดับชาติหรือ
นานาชาติ 

8 กันยายน 2561 ห้องประชุม กอ.302 
อาคารคณะ
เทคโนโลยีการเกษตร
และอาหาร 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ
พิบูลสงคราม 
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ความร่วมมือกับหน่วยงานอ่ืน การอบรม ดูงาน/เยี่ยมชม ศึกษาภาษา หน่วยงานในประเทศ และ/หรือ
ต่างประเทศ  
อาจารย์/บุคลากร 

ชื่อ – นามสกุล 
อบรม ดูงาน/เยี่ยมชม ศึกษาภาษา 

สถาบัน มหาวิทยาลัย/
ประเทศ 

ระยะเวลา ชนิดทุน/ความร่วมมือ 

ต่างประเทศ 
นายศราวุฒิ หนูเพ็ชร ประเทศอินโดนีเซีย 9 เม.ย.- 15 

พ.ค. 2561 
University of 
Sarjanawiyata 
Tamansiswa 

นายเฉลิมเกียรติ กาแก้ว ประเทศอินโดนีเซีย 9 เม.ย.- 15 
พ.ค. 2561 

University of 
Sarjanawiyata 
Tamansiswa 

นางสาวบุญญารัตน์ แว่นฟ้า สาธารณรัฐประชาธิปไตย
ประชาชนลาว 

7 พ.ค. – 27 
มิ.ย. 61 

National University of 
Laos   

นางสาวดลญา หรศาสตร์ สาธารณรัฐประชาธิปไตย
ประชาชนลาว 

7 พ.ค. – 27 
มิ.ย. 61 

National University of 
Laos   

ในประเทศ 
CHU THI THANH 
HUONG 

มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูล
สงคราม 

28 ก.พ.-26 มิ.ย. 
61 

Vietnam National 
University of Agriculture 

NGO THI HUYEN TRANG มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูล
สงคราม 

28 ก.พ.-26 มิ.ย. 
61 

Vietnam National 
University of Agriculture 
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งานวิจัยและงานสร้างสรรค์ และ/หรือที่ได้รับการตีพิมพ์/การน าเสนอ 
งานวิจัยและงานสร้างสรรค์ 
ที ่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม ทุนวิจัย แหล่งทุน ปีการศึกษา 
แหล่งทุนภายในมหาวิทยาลัยฯ 
1. ผลิตภัณฑ์บาล์มนวดตัวและ

แชมพูผสมสารสกัดสิรินธร
วัลลี 

อ.จิรศิต  อินทร 80,000 คณะฯ 2560 

2 ไข่ไก่อารมณ์ดีเสริมไอโอดีน ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 80,000 คณะฯ 2560 
3 Cocos-Milk ผศ.พิมพ์ชนก พริกบุญจันทร์ 80,000 คณะฯ 2560 
4 มะขามป้อมยักษ์ 4 รส อ.ขนิษฐา  ไชยแก้ว 80,000 คณะฯ 2560 
5 แหนมหน่อไม้อนามัยไฮโซ

สไตล์ 4.0  
อ.พัชราภรณ์  อินริราย 80,000 คณะฯ 2560 

6 โครงการการศึกษาองค์ความรู้
ของความหลากหลายทาง
ชีวภาพ และภูมิปัญญาในการ
เลี้ยงไก่สายพันธุ์เหลืองหาง
ขาว เพ่ือจัดท าเป็นฐานข้อมูล
ในอ าเภอเมือง จังหวัด
พิษณุโลก 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 300,000 แผ่นดิน 2560 

7 นวัตกรรมการบูรณาการการใช้
ประโยชน์จากเศษอาหารแบบ
ครบวงจร 

อ.ดร.ชัชวินทร์ นวลศรี 300,000 กองทุน
มหาวิทยาลัย 

2560 

8 การศึกษาความหลาหลายทาง
ลักษณะปรากฎวิถีชีวิตและ
วัฒนธรรมต้นทุนและ
ผลตอบแทนของสุนัขบางแก้ว 
เพ่ือจัดท าฐานข้อมูลและเพ่ิม
มูลค่าทางเศรษฐกิจในจังหวัด
พิษณุโลก 

อ.พัทธนันท์  โกธรรม 300,000 มหาวิทยาลัย 2560 

9 การคัดเลือกพันธุ์ข้าวไร่ที่
เหมาะสมส าหรับเพาะปลูกใน
สภาพนาน้ าตมของจังหวัด
พิษณุโลก 

ผศ.ดร.จักรกฤช ศรีละออ 189,400 กองทุน
มหาวิทยาลัย 

2560 

10 การพัฒนาซอสมะขามเข้มข้น
ส าเร็จรูปที่ลดปริมาณโซเดียม
และน้ าตาลจากมะจามกวาน
ตกเกรดเพ่ือการต่อยอดเขิง
พาณิชย์ 

อ.ดร.พรดรัล จุลกัลป์ 256,200 แผ่นดิน 2560 
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ที ่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม ทุนวิจัย แหล่งทุน ปีการศึกษา 
11 การศึกษาและออกแบบเครื่อง

สับย่อยพืชเส้นใย 
อ.ธันวมาส กาศสนุก 60,000 กองทุน

มหาวิทยาลัย 
2560 

12 การพัฒนาผลิตภัณฑ์เซรั่มสูตร
ไมโครอิมัลชันจากน้ ามันร าข้าว
ผสมสารสกัด ข้าวไรซ์เบอรี่
เพ่ือเป็นกลยุทธ์ในการสร้าง
ผลิตภัณฑ์มูลค่าเพ่ิม 

อ.ศนิพร จันทร์บุรี 60,000 กองทุน
มหาวิทยาลัย 

2560 

13 การพัฒนาเกษตรกรรายย่อย
อย่างมีส่วนร่วมในการเลี้ยงไก่
ไข่อารมณ์ดี และเสริมไอโอดีน 
สู่ความเข้มแข็งทางเศรษฐกิจ
ให้กับกลุ่มเกษตรกร ต.สมอแข 
อ.เมือง จ.พิษณุโลก 

ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 150,000 กองทุน
มหาวิทยาลัย 

2560 

14 การศึกษาไผ่บงหวานพืช
ทางเลือกใหม่เพ่ือสร้างรายได้
แก่ชุมชน 

อ.พัชราภรณ์ อินริราย 200,000 กองทุน
มหาวิทยาลัย 

2560 

15 การพัฒนาการเรียนการสอน
วิชาการจัดการการผลิตและ
การปฏิบัติการโรงงาน
อุตสาหกรรมอาหารด้วยการ
วิจัยเชิงปฏิบัติการในชั้นเรียน 

ดร.ค ารบ สมะวรรธนะ 4,000 คณะฯ 2560 

16 การวิจัยเชิงปฏิบัติการในชั้น
เรียนเพ่ือปรับปรุงคุณภาพการ
เรียนการสอนวิชาการ
ปรับปรุงพันธุ์สัตว์ ในหัวข้อ
การสกัดดีเอ็นเอโดยใช้เทคนิค
ต่าง ๆ 

ดร.วิโรจน์  ลิขิตตระกูล
วงศ ์

4,000 คณะฯ 2560 

17 ศึกษาเปรียบเทียบผลสัมฤทธิ์
ทางการเรียนระหว่างวิธีการ
จัดการเรียนการสอนแบบการ
บรรยายและวิธีการจัดการ
เรียนการสอนแบบศึกษาด้วย
ตนเอง ในหัวข้อโครงสร้าง
ผิวหนังและชีวเคมีผิวหนัง 

อาจารย์จิรศิต  อินทร 4,000 คณะฯ 2560 

18 การจดัการเรียนการสอนแบบ
เน้นผู้เรียนเป็นส าคัญโดยใช้
โครงงานเป็นฐาน (Project-
based Learning) ในรายวิชา 
กอ.วศ.364 ระบบท าความ
เย็นในอุตสาหกรรม 

อาจารย์ธวัลรัตน์  สัมฤทธิ์  4,000 คณะฯ 2560 
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ที ่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม ทุนวิจัย แหล่งทุน ปีการศึกษา 
19 พัฒนาการเรียนรู้เรื่องการ

ขยายพันธุ์พืชในรายวิชาการ
ฝึกงานเกษตร1 ของนักศึกษา
สาขาวิชาเกษตรศาสตร์ 

ผศ.อรพิน  เสละคร 4,000 คณะฯ 2560 

20 การพัฒนากระบวนการผลิต
ผลิตภัณฑ์เห็ดนางรมฮังการี
ทอดปรุงรสสู่เชิงพาณิชย์ 

ผศ.ดร. ชุติมา เลิศลักษมี 250,000 มรพส. 2560 

21 การพัฒนาผลิตภัณฑ์ชาเห็ด
หลินจือผสมสมุนไพร 

ผศ.ดร. ชุติมา เลิศลักษมี 200,000 มรพส. 2560 

22 การพัฒนาผลิตภัณฑ์โจ๊กก่ึง
ส าเร็จรูปจากข้าวดัชนีน้ าตาล
ต่ า 

ผศ.ดร. ชุติมา เลิศลักษมี 200,000 มรพส. 2560 

23 โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์
เครื่องดื่มธัญญาหารชนิดผง
ผสมกากถ่ัวดาวอินคา 

ดร.หทัยทิพย์  ร้องค า 250,000 อวน. 2560 

24 โครงการการพัฒนาผลิตภัณฑ์
ขนมธัญพืชชนิดแท่งจากกล้วย
ทอดกรอบ 

ผศ.ดร.เกตุการ  ดาจันทา 250,000 อวน. 2560 

25 การใช้ประโยชน์จากน้ ามัน
เมล็ดในปาล์มและน้ ามันปาล์ม
ดิบเพ่ือเพ่ิมประสิทธิภาพการ
ให้นมและคุณภาพน้ านมของโค
นม 

ผศ.ดร.ณรกมล เลาห์รอด
พันธ์ 

1,292,104 สวก. 2560 

26 การศึกษาและพัฒนา
กระบวนการผลิตเต้าเจี้ยวเพ่ือ
ยกระกับทางธุรกิจ 

ผศ.ดร.ปิยวรรณ ศุภวิทิต
พัฒนา 

1,695,810 สกว. 2560 

27 การใช้ไฮโดรคอลลอยด์เพื่อ
ปรับปรุงคุณภาพของ
ผลิตภัณฑ์ข้าวหลาม 

รศ.ดร.คงศักดิ์ ศรีแก้ว 502,000 พวอ. 2560 

28 ผลของการเสริมใยอาหารใน
ผลิตภัณฑ์วิปครีมผง 

รศ.ดร.คงศักดิ์ ศรีแก้ว 502,000 พวอ. 2560 

29 การพัฒนากระบวนการแปรรูป
น้ าเห็ดหูหนูเพื่อยกระดับสินค้า
ให้มีมาตรฐานตามหลักGMP 

อ.สุรินทราพร ชั่งไชย 250,000 ทุนเครือข่าย
การวิจัย

ภาคเหนือ
ตอนล่าง 

2560 

30 แนวทางการลดใช้สารเคมีใน
การป้องกันและก าจัดศัตรูพืช
ของเกษตรกร ต.ซับสมบูรณ์ 
อ.วิเชียรบุรี จ.เพชรบูรณ ์

Dr.Tuan Nguyen Ngoc 50,000 สสส. 2560 
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ที ่ ชื่อโครงการ นักวิจัย/ผู้ร่วม ทุนวิจัย แหล่งทุน ปีการศึกษา 
31 แนวทางการลดใช้สารเคมีใน

การป้องกนัและก าจัดศัตรูพืช
ของเกษตรกร ต.ท่าศาลา อ.ภู
เรือ จ.เลย 

Dr.Tuan Nguyen Ngoc 50,000 สสส. 2560 

32 รูปแบบการลดใช้สารเคมีใน
การป้องกนัและก าจัดศัตรูพืช
ของเกษตรกร ต.ท่าศาลา อ.ภู
เรือ จ.เลย 

Dr.Tuan Nguyen Ngoc 25,000 สสส. 2560 

33 แนวทางการลดใช้สารเคมีใน
การป้องกนัและก าจัดศัตรูพืช
ของเกษตรกร ต.โพทะเล อ.
โพทะเล จ.พิจิตร 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 50,000 สสส. 2560 

34 แนวทางการลดใช้สารเคมีใน
การป้องกนัและก าจัดศัตรูพืช
ของเกษตรกร ต.บ้านเสี้ยว อ.
ฟากท่า จ.อุตรดิตถ์ 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 50,000 สสส. 2560 

35 ชุดโครงการวิจัยการพัฒนา
แนวทางส่งเสริมความรู้แบบมี
ส่วนร่วมกับเกษตรกร เรื่อง 
เกษตรกรรมปลอดภัยตาม
หลักการเกษตรพอเพียงอย่าง
ยั่งยืน 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 20,000 สสส. 2560 

รวมงบประมาณจากแหล่งทุนภายในและภายนอกมหาวิทยาลัย  
 
งานวิจัย และงานสร้างสรรค์ที่ได้รับการตีพิมพ์เผยแพร่ 
ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ที่

ตีพิมพ์เผยแพร่ 
ชื่อ-นามสกุล 

เจ้าของงานวิจัย/งาน
สร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่
น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ว/ด/ป 
ที่ตีพิมพ์
เผยแพร่ 

เลขที่
หน้า 

บทความวิจัยหรือบทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ที่มีการตีพิมพ์ในรายงานสืบเนื่องจากการประชุมวิชาการ
ระดับชาติ 
การออกแบบ และพัฒนานา
ข้าวในเขตชลประทานตามแนว
ทฤษฎีใหม่ ต.บ้านป่า อ.เมือง 
จ.พิษณุโลก 

รัฏฐชัย สายรวมญาติ,    
คงเดช พะสีนาม และ     
ธันวมาส กาศสนุก 

ประชุมวิชาการ
ระดับชาติพิบูล
สงครามวิจัย ครั้งที่ 3 
พิษณุโลก 

2560 67-72 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์แกงหยวก
บรรจุรีทอร์ตเพาซ์ด้วย
กระบวนการฆ่าเชื้อด้วยความ

วรลักษณ์ สุริวงษ์,       
ธวัลรัตน์ สัมฤทธิ์, 
กนกวรรณ พรหมจีน และ

การประชุมวิชาการ
ระดับชาติพิบูล
สงครามวิจัย ครั้งที่ 3. 

2560 61-66. 
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ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ที่
ตีพิมพ์เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 
เจ้าของงานวิจัย/งาน

สร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่
น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ว/ด/ป 
ที่ตีพิมพ์
เผยแพร่ 

เลขที่
หน้า 

ร้อน สุรินทราพร ชั่งไชย พิษณุโลก 
การศึกษาการปรับพฤติกรรม
การส่งการบ้านของนักศึกษา
ด้วยการเสริมแรงบวก ใน
รายวิชาหลักวิศวกรรมอาหาร 

วรลักษณ์ สุริวงษ์,        
พัชราภรณ์ อินริราย 
และรัฏฐชัย สายรวมญาติ 

การประชุมวิชาการ
ระดับชาติพิบูล
สงครามวิจัย ครั้งที่ 3. 
พิษณุโลก 

2560 392-
398 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์คุกกี้จาก
ร าข้าวหอม 

บุณยกฤต รัตนพันธุ์, วชิระ 
สิงห์คง, อเนก หาลี และ
พิมพ์ชนก พริกบุญจันทร์ 

การประชุมวิชาการ
ระดับชาติครั้งที่ 2 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ
กาญจนบุรี 
 
 

2560 233-
239. 

ผลของเวลาการนึ่งและระดับ
ความดันสุญญากาศต่อคุณภาพ
ทางเคมีกายภาพและการต้าน
อนุมูลอิสระของข้าวที่ผ่าน
กระบวนการแทรกซึมภายใต้
สภาวะสุญญากาศ 

ปวีณา ด่านพิกุลทอง,   
เกตุการ ดาจันทา และ 
หทัยทิพย์ ร้องค า 

การประชุมวิชาการ
ระดับชาติ “นวัตกรรม
และเทคโนโลยี
วิชาการ 2017” “วิจัย
จากองค์ความรู้สู่การ
พัฒนาอย่างยั่งยืน”. 

2560 832-
841. 

ผลของแป้งข้าวไรซ์เบอรี่ต่อ
สมบัติทางเคมี-กายภาพและ
ทางประสาทสัมผัสของบราวนี่ 

นิพาดา ศิริภักดิ์  นิสา ยศ
สมบัติ  สุดารัตน์ พุ่มชื่น  
ทรงพรรณ สังข์ทรัพย์ และ
อุทัยวรรณ ฉัตรธง 

การประชุมวิชาการ
ระดับชาติ “นวัตกรรม
และเทคโนโลยี
วิชาการ 2017” 

25-26 
ธันวาคม 
2560 

หน้า A 
757-
764 

คุณภาพการหุงต้ม ปริมาณ
วิตามินบี 1 และธาตุเหล็กของ
ข้าวไร่พันธุ์พ้ืนเมืองในจังหวัด
พิษณุโลก 

ชุติมา เลิศลักษมี รายงานสืบเนื่องจาก
การประชุมวิชาการ
ระดับชาติและ
นานาชาติ “ท้องถิ่นภิ
วัตน์” ครั้งที่ 2 ณ 
โรงแรมแกรนด์ฮิลล์ 
แอนด์สปา 

2560 89-95. 
 

การศึกษาลักษณะของเส้น
ขนมจีนกึ่งส าเรจ็รูปจากข้าว
พ้ืนเมืองของจังหวัดพิษณุโลก 

สุพัตรา เจริญภักดี บดีรัฐ 
และชุติมา เลิศลักษมี 

การประชุมวิชาการ
ระดับชาติพิบูล
สงครามวิจัย ครั้งที่ 3 
ประจ าปี พ.ศ. 2560 
“Thailand 4.0 
นวัตกรรมและการวิจัย
เพ่ือการพัฒนาอย่าง

2560 หน้า 
294 



39 
 

ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ที่
ตีพิมพ์เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 
เจ้าของงานวิจัย/งาน

สร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่
น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ว/ด/ป 
ที่ตีพิมพ์
เผยแพร่ 

เลขที่
หน้า 

ยั่งยืน, 
การพัฒนาผลิตภัณฑ์เจลบ ารุง
ผิวหน้าจากสารสกัดขลู่. 

สุมิตา จันทร์หอม 
กนกวรรณ พรมจีน และ 
จิรศิต อินทร 

รายงานสืบเนื่อง การ
ประชุมวิชาการ
ระดับชาติพิบูล
สงครามวิจัย ครั้งที่ 3 
 

2560 446-
450 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ซอส
มะขามปรุงรสส าเร็จรูปจาก
มะขามหวานตกเกรด 

พรดรัล จุลกัลป์ กมลทิพย์ 
เดชะปรากรม และพัชรี 
ไพโรจน์ 

รายงานสืบเนื่อง การ
ประชุมวิชาการ
ระดับชาติพิบูล
สงครามวิจัย ครั้งที่ 3 

2560 104-
110 

การพัฒนาครีมบ ารุงผิวหน้า
ส าหรับกลางคืนจากสารสกัด
เมล็ดอะโวคาโด 

ชนนิกานต์ วารีพิทักษ์ 
พรดรัล จุลกัลป์ ศนิพร 
จันทร์บุรี และเปรมนภา สี
โสภา 

รายงานสืบเนื่อง การ
ประชุมวิชาการ
ระดับชาติพิบูล
สงครามวิจัย ครั้งที่ 3 

2560 223-
229 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์ลูกอมใบ
บัวบก 

อริสรา คงมา ญาณิศา 
จินดาหลวง และ
กนกวรรณ พรมจีน 

รายงานสืบเนื่อง การ
ประชุมวิชาการ
ระดับชาติพิบูล
สงครามวิจัย ครั้งที่ 3 

2560 451-
457 

ผลของต้นตอพืชตระกูลส้มต่อ
การเจริญเติบโตของส้มซ่า 

พิมพิมาย จ่อด้วง และ
อรพิน เสละคร 

การประชุมวิชาการ
ระดับชาติ นวัตกรรม
และเทคโนโลยี
วิชาการ “วิจัยจาก
องค์ความรู้สู่การ
พัฒนาอย่างยั่งยืน 

2560 717-
724 

ผลของระดับอุณหภูมิอบแห้ง
ต่อการอบแห้งมะขามเปรี้ยว
แบบโฟมแมทด้วยรังสี
อินฟราเรดไกล 

ภูมิใจ สะอาดโฉม
,ปิยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา 
และธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา 

รายงานสืบเนื่องจาก
การประชุมวิชาการ
สมาคมวิศวกรรม
เกษตรแห่งประเทศ
ไทย ระดับชาติ ครั้งที่ 
18 และระดับ
นานาชาติ 
 
 
 
 

2560 277-
282. 
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ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ที่
ตีพิมพ์เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 
เจ้าของงานวิจัย/งาน

สร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่
น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ว/ด/ป 
ที่ตีพิมพ์
เผยแพร่ 

เลขที่
หน้า 

ผลงานที่ได้รับการจดอนุสิทธิบัตร 
อนุสิทธิบัตรเลขที่ 13977 เรื่อง 
“กระถางต้นไม้ที่มีส่วนผสมของ
ใบยาสูบ” 

ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.
จักรกฤช ศรีละออ, ดร.ชัช
วินทร์ นวลศรี และนายก
ฤษณะ นาต๊ะ 

 2560  

บทความวิจัยหรือบทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในวารสารวิชาการที่ปรากฏในฐานข้อมูล TCI   
(กลุ่มที่ 2) 
เส้นทางท่ีเหมาะสมของปลาย
แขนกลกรีดยางพารา 

ยงยุทธ์ เสียงดัง, พยุงศักดิ์ 
จุลยุเสน, และคงเดช พะสี
นาม 

วารสารวิศวกรรม
ฟาร์มและเทคโนโลยี
การควบคุมอัตโนมัติ, 
มหาวิทยาลัยขอนแก่น 

2560 25-35. 

บทความวิจัยหรือบทความวิชาการฉบับสมบูรณ์ที่ตีพิมพ์ในวารสารทางวิชาการระดับนานาชาติที่ไม่อยู่ใน
ฐานข้อมูลตามประกาศ ก.พ.อ. หรือระเบียบคณะกรรมการการอุดมศึกษาว่าด้วย หลักเกณฑ์การพิจารณา
วารสารทางวิชาการส าหรับการเผยแพร่ผลงานทางวิชาการ พ.ศ.2556 แต่สถาบันน าเสนอสภาสถาบัน
อนุมัติและจัดท าเป็นประกาศให้ทราบเป็นการทั่วไป และแจ้งให้ กพอ./กกอ. ทราบภายใน 30 วัน นับแต่
วันที่ออกประกาศ  (ซึ่งไม่อยู่ใน Beall's list) หรือตีพิมพ์ในวารสารวิชาการที่ปรากฏในฐานข้อมูล TCI 
(กลุ่มที่ 1 ) 
ผลของเปลือกกล้วยหมักต่อ
สมรรถนะการเจริญเติบโตของ
โคลูกผสมชาร์โรเลส ์

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์ 
และ วิโรจน์ ลิขิตตระกูล
วงศ ์

วารสารนเรศวรพะเยา 2560 50-53 
 

ความหลากหลายของไก่เหลือง
หางขาวตามลักษณะอุดมทัศนีย์
ในจังหวัดพิษณุโลก 

อุษณีย์ภรณ์ สร้อยเพ็ชร์, 
ณวรรณพร จิรารัตน์, ณิฐิมา 
เฉลิมแสน, สุภาวดี แหยม
คง, ปุณเรศวร์ รัตนประ
ดิษฐ์, ณรกมล เลาห์รอด
พันธ์, ประภาศิริ ใจผ่อง, 
รังสรรค์ เจริญสุข, สนธยา 
นุ่มท้วม, ทศพร อินเจริญ, 
นพณัฐพิทักษ์ สิงค า และ 
เอกชัย ย่อยสกุล 
 
 
 
 
 

แก่นเกษตร 2560 684-
689. 
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ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ที่
ตีพิมพ์เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 
เจ้าของงานวิจัย/งาน

สร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่
น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ว/ด/ป 
ที่ตีพิมพ์
เผยแพร่ 

เลขที่
หน้า 

ความหลากหลายทาง
พันธุกรรมของยีน MC1R ในไก่
พ้ืนเมือง ไก่กระดูกด า ไก่เล็ก
ฮอร์นขาว และ ไก่
โรดไอร์แลนด์แดง 

รังสรรค์ เจริญสุข, อรรถชัย 
เขียวศรี, ทศพร อินเจริญ, 
สนธยา นุ่มท้วม, อุษณีย์
ภรณ์ สร้อยเพ็ชร์, ณวรรณ
พร จิรารัตน์, ปุณเรศวร์ 
รัตนประดิษฐ์, สุภาวดี 
แหยมคง และ ณรกมล 
เลาห์รอดพันธ์ 
 

แก่นเกษตร 2560 758-
764. 

ความหลากหลายทาง
พันธุกรรมของยีน MC1R และ
ความสัมพันธ์กับลักษณะ สีแข้ง 
สีเนื้อ สีหนัง ค่าความเป็นกรด-
ด่าง และการสูญเสียน้าของเนื้อ
ในไก่พ้ืนเมืองไทย (ชี) และไก่
กระดูกด า 

อรรถชัย เขียวศรี, ปุณเร
ศวร์ รัตนประดิษฐ์, ณรกมล 
เลาห์รอดพันธ์, สุภาวดี 
แหยมคง, ธิติมา เพ็ชรคง, 
ทศพร อินเจริญ, สนธยา นุ่ม
ท้วม, อุษณีย์ภรณ์ สร้อย
เพ็ชร์, และรังสรรค์ เจริญสุข 

วารสารวิทยาศาสตร์
เกษตร 

2560 1108-
1115. 

การย่อยสลายในกระเพาะรูเมน
ของอาหารข้นที่มีร าข้าวขาวใน
ระดบัต่าง ๆ 

บุญฑริกา ปลั่งสูงเนิน, 
เสาวลักษณ์ แย้มหมื่นอาจ 
และ ณรกมล เลาห์รอดพันธ์ 

วารสารวิทยาศาสตร์
เกษตร 

2560 575-
681. 

ผลของเปลือกกล้วยน้ าว้าหมัก
ต่อสมรรถภาพการผลิตและ
คุณภาพซากของสุกรขุนระยะ
สุดท้าย 

ณรกมล เลาห์รอดพันธ์, 
นัฐฐยา รุ่งกิจธนะวัฒน์, ศิร
ประภา วัฒนพลอย, พัชรี 
พัดข า, ฉัตรชัย เชื้อผู้ดี, 
ประวิทย์ ห่านใต้ และ   
ทศพร อินเจริญ 

แก่นเกษตร 2560 631-
636. 

สถานภาพการผลิตทัศนคติใน
การเลี้ยงเป็ดไข่ไล่ทุ่งในอ าเภอ
พรหมพิราม อ าเภอบางกระทุ่ม 
และอ าเภอบางระก า จังหวัด
พิษณุโลก 

แสงเทียน แจ่มทอง     
สรินยา รัตนสวัสดิ์ และ
สุภาวดี แหยมคง. 

วารสารแก่นเกษตร 2560 1470-
1475. 

Situation of buffalo 
production of farmers in 
Chat Tragan, Bang Rakam 
and Phrom Phiram Districts, 
Phitsanulok Province 

Supawadee Yaemkong 
Chudapa Chiyasuk 
Tuan Nguyen Ngoc 
and Nuticha 
Ngamjitpitak 

Khon Kaen Agr. J 2017 678-
683. 
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ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ที่
ตีพิมพ์เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 
เจ้าของงานวิจัย/งาน

สร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่
น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ว/ด/ป 
ที่ตีพิมพ์
เผยแพร่ 

เลขที่
หน้า 

ต้นทุนและผลตอบแทนในการ
เลี้ยงเป็ดไข่ไล่ทุ่งในจังหวัด
พิษณุโลก 

สุภาวดี แหยมคง, แสง
เทียน แจ่มทอง, สรินยา 
รัตนสวัสดิ์, ประภาศิริ ใจ
ผ่อง, พัทนันธ์ โกธรรม,    
ศิริกานดา แหยมคง, 
อุษณีย์ภรณ์ สร้อยเพ็ชร์, 
และTuan Nguyen Ngoc 
 
 

วารสาร
วิทยาศาสตร์เกษตร, 

2560 792-
799. 

Improvement of 
aquaculture for 
mountainous regions in 
North of Vietnam through 
locally available materials 
under laboratorial 
conditions 

Tuan Nguyen Ngoc, 
Supawadee 
Yaemkong, Patthanun 
Kotham, Prapasiri 
Jaipong and Ulfert 
Focken 

Agricultural 
Science Journals, 

2017 3 5 2 -
359. 
 

ความสัมพันธ์ระหว่างอาหาร
สัตว์ท้องถิ่นและน้ าหนักตัวไก่
พ้ืนเมืองในอ าเภอชาติตระการ 
จังหวัดพิษณุโลก 

อุษณีย์ภรณ์ สร้อยเพ็ชร์, 
สุภาวดี แหยมคง, รังสรรค์ 
เจริญสุข, ธวัชชัย การุณ
บริรักษ์ และมีนตรา    
แก้วแหวน 

วารสารวิทยาศาสตร์
เกษตร 

2560 775-
782. 

ผลของสารสกัดท่ีมีส่วนผสม
ของแคโรทีนอยด์ในแครอทและ
มะเขือเทศต่อความเข้มสีปลา
สอดแดงหางดาบ 

ประภาศิริ ใจผ่อง, ทัศนีย์ 
เกิดปั้น, ศุภนิดา เอ่ียม
หน่อ, พัทนันธ์ โกธรรม, 
สุภาวดี แหยมคง และต๋วน 
เหงียน ง๊อก 

วารสารวิทยาศาสตร์
เกษตร 

2560 1149-
1155. 

Diversity of traditional 
Knowledge and local 
wisdom of indigenous 
chickens’ farmers in Bang 
Krathum, Nakorn Thai, 
Meung and Chat Trakan 
Districts Phitsanulok 
Province. 

Supawadee 
Yaemkong, Punnares 
Rattanapradit, Tuan 
Nguyen Ngoc, Rungsun 
Charoensuk, 
Nawannaporn Chirarat, 
Usaneeporn 
Soipethand and 
Sirikanda Yeamkong 

Journal of Applied 
Animal Science 

2017 39-46. 
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ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ที่
ตีพิมพ์เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 
เจ้าของงานวิจัย/งาน

สร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่
น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ว/ด/ป 
ที่ตีพิมพ์
เผยแพร่ 

เลขที่
หน้า 

Isolation and evaluation of 
antimicrobial activity of 
endophytic actinobacteria 
on May Chang tree (Litsea 
cubeba) against 
pathogenic bacteria 
causing diseases on 
common crap and tilapia 
 
 
 

Nguyen Ngoc Tuan, 
Trinh Thi Trang, 
Suphawadee 
Yaemkong, Prapasiri 
Jaipong, Phattanan 
Kotham 

SNRU Journal of 
Science and 
Technology 

2017 560-
567. 

การพัฒนาผลิตภัณฑ์เลียนแบบ
เต้าหู้นมสดด้วยนมเม็ดบัว 

จุฑามาศ เรือนก้อน,       
ปิยะพร คงน้อย, พิมพ์ชนก 
พริกบุญจันทร์, ประภาศิริ 
ใจผ่อง และค ารบ สมะ
วรรธนะ 

วารสารแก่นเกษตร 
45 ฉบับพิเศษ 

2560 1555-
1559. 

ผลของอุณหภูมิอบแห้งที่มีต่อ
ปริมาณไอโซฟลาโวนและ
ความสามารถการต้าน
ออกซิเดชันของถั่วเหลืองหมัก 
(ถ่ัวเน่า) 

เกตุการ ดาจันทา และ
หทัยทิพย์ ร้องค า 

วารสารวิทยาศาสตร์ 
มข. 

2560 138-
150. 

ความยาวท่อแลกเปลี่ยนความ
ร้อนที่เหมาะสมส าหรับระบบ
เก็บกักความร้อนแบบเปลี่ยน
สถานะ 

ธันวมาส กาศสนุก,    
ดามร บัณฑุรัตน์ และคง
เดช พะสีนาม 

วารสารวิชาการ คณะ
เทคโนโลยีอุตสาหกรรม 
มหาวิทยาลัยราชภัฏ
ล าปาง 

2560 38-47 

การผลิตเทมเป้ถั่วเหลืองด้วยผง
เชื้อ RHIZOPUS 
OLIGOSPORUS TISTR 3089 ใน
ระดับครัวเรือนและการน าไปใช้
ทดแทนเนื้อสัตว์ในผงปรุงรส 
 
 
 
 
 

พรดรัล จุลกัลป์ และ      
ปิยาภรณ์ เชื่อมชัยตระกูล 

Rajabhat Journal 
of Sciences, 
Humanities & 
Social Sciences 

2560 2 0 1 -
208. 
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ชื่องานวิจัย/งานสร้างสรรค์ที่
ตีพิมพ์เผยแพร่ 

ชื่อ-นามสกุล 
เจ้าของงานวิจัย/งาน

สร้างสรรค์ 

ชื่อวารสาร/สิ่งพิมพ์ที่
น าไปตีพิมพ์เผยแพร่ 

ว/ด/ป 
ที่ตีพิมพ์
เผยแพร่ 

เลขที่
หน้า 

ต าราหรือหนังสือหรืองานแปลท่ีผ่านการพิจารณาตามหลักเกณฑ์การประเมินต าแหน่งทางวิชาการแต่ไม่ได้
น ามาขอรับการประเมินต าแหน่งทางวิชาการ 
Mucoadhesive 
nanostructured lipid 
carriers (NLCs) as potential 
carriers for improving oral 
delivery of curcumin. 

Chanburee, S. and 
Tiyaboonchai, W 

Drug Development 
and Industrial 
Pharmacy 

2017 432-
440. 

 Imai T. Effect of biogas 
sparging on the 
performance of bio-
hydrogen reactor over a 
long-term operation. 

Nualsri C., Kongjan P., 
Reungsang A 

PLoS ONE 2017 e01712
48. 

Physicochemical and 
antioxidant properties of 
rice bran oils produced 
from colored rice using 
different extraction 
methods. 
 

Mingyai, S., Kettawan, 
A., Srikaeo, K. and 
Singanusong, R. 

Journal of Oleo 
Science, 

2017 565-
572. 

Utilization of the fine 
particles obtained from 
cold pressed vegetable 
oils: a case study in 
organic rice bran, 
sunflower and sesame 
oils. 

Srikaeo, K., 
Poungsampao, P., and 
Phuong, N. T. 

Journal of Oleo 
Science, 

2017 21-29. 
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ข้อมูลสิทธิบัตร/นวัตกรรม และงานสร้างสรรค์ 
ชื่อ – นามสกุล 
เจ้าของผลงาน 

ชื่อผลงาน 
ภาษาไทย/ภาษาอังกฤษ 

รายละเอียดสิทธิบัตร/
นวัตกรรม 

(หน่วยงาน/ปี พ.ศ.) 
ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.จักรกฤช       
ศรีละออ, ดร.ชัชวินทร์ นวลศรี และ
นายกฤษณะ นาต๊ะ 

อนุสิทธิบัตรเลขที่ 13977 เรื่อง 
“กระถางต้นไม้ที่มีส่วนผสมของ
ใบยาสูบ” 

2560 
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การบริการวิชาการแก่สังคม 
 

การเลี้ยงไก่ไข่ในโรงเรียนเพื่อพัฒนาคุณภาพและทักษะของชีวิต 

 

 
หัวหน้าโครงการ  :  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.สุภาวดี แหยมคง 
ชื่อโครงการ  :  โครงการเลี้ยงไก่ไข่ในโรงเรียนเพ่ือพัฒนาคุณภาพและทักษะของชีวิต 
E-mail  :  suphayaku@hotmail.com 
 

 
ที่มาและเหตุผล 

การเลี้ยงไก่พันธุ์ไข่ เป็นกิจกรรมหนึ่งที่ด าเนินตามหลักการเศรษฐกิจพอเพียงเพ่ือเป็นการฝึกฝนให้
นักเรียน นักศึกษาที่ร่วมโครงการได้รู้จักการประกอบอาชีพเกษตรกรรม (การเลี้ยงไก่พันธุ์ไข่) และฝึกทักษะ
การเลี้ยงที่ถูกต้องตามหลักวิชาการ (กลุ่มสาระการเรียนรู้การงานอาชีพและเทคโนโลยี) โดยโรงเรียนได้จัดให้
นักเรียนชั้นประถมศึกษา ได้ฝึกทักษะกระบวนการเลี้ยงไก่พันธ์ไข่ ตลอดจนถึงรู้จักวิธีการเลี้ยงไก่ การให้อาหาร 
การดูแลรักษาที่ถูกต้อง ซึ่งนักเรียนจะได้น าความรู้ที่ได้รับไปเผยแพร่แก่ครอบครัว ชุมชน และน าไปใช้ใน
ชีวิตประจ าวันได้ 
วัตถุประสงค์ 

1. เพ่ือให้นักเรียนและผู้ที่สนใจได้เรียนรู้ขั้นตอนในการเลี้ยงไก่ไข่และสามารถน าไปต่อยอดใช้ได้จริง 
2. เพ่ือเป็นอาหารกลางวันส าหรับนักเรียน 

วิธีการด าเนินโครงการ 
1. ประชุมอาจารย์ประจ าสาขาฯ และผู้ที่เก่ียวข้อง เตรียมวางแผนในการด าเนินการ 
2. สร้างโรงเรือนไก่ไข่ 
3. จัดหาพันธุ์ไก่ไข่ อาหาร วัสดุอุปกรณ์ต่าง ๆ ที่เกี่ยวข้องและด าเนินการเลี้ยง 
4. สรุปและประเมินผล 

ผลของการด าเนินโครงการ 
1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

ท าให้ได้ใช้ศักยภาพในการด าเนินโครงการดังกล่าวนี้ให้ส าเร็จลุล่วงไปได้ด้วยดี เป็นการพัฒนาและ
ต่อยอดองค์ความรู้ที่เกิดจากงานในครั้งนี้ด้วยเช่นกัน 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 
ผลที่ได้รับมีผลต่อเกษตรกร ชุมชน หรือองค์กร โดยสามารถที่จะน าหลักการและขั้นตอนในการ

เลี้ยงไก่ไข่ ไปประยุกต์ใช้ในการเลี้ยงไก่ไข่ภายในฟาร์มของตนเองในชุมชนได้  และสามารถน าไปพัฒนาเป็น
อาชีพในท้องถิ่น ให้มีรายได้เพ่ิมมากขึ้น เป็นการช่วยสร้างเศรษฐกิจในเขตพ้ืนที่หรือชุมชนดังกล่าว เป็นการ
สร้างความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชนนอกจากนี้ท าให้ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการ
ด ารงชีวิตจากผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 

3. ผลที่เกิดกับนักศึกษา 
นักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์มีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึงวิธีการในการเลี้ยงไก่ไข่จากการ

ปฏิบัติติจริง และสามารถปฏิบัติได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม 
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การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 
สามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนในรายวิชาหลักการผลิตสัตว์ การผลิตสัตว์ปีก และการเลี้ยง

สัตว์ปีกสวยงามได้ 
ความส าเร็จของโครงการ  

ตัวช้ีวัด แผน  ผล 
เชิงปริมาณ: 
จ านวนผู้เข้ารับการบริการ 

 
66 คน 

 
66 คน 

เชิงคุณภาพ : 
ร้อยละความพึงพอใจของผู้เข้ารับการบริการ 

 
ร้อยละ 80 

 
ร้อยละ 90 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม – มีนาคม ตุลาคม – มีนาคม 
งบประมาณที่ใช้  40,000 บาท 40,000 บาท 

 
การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 
- ด้านงานวิจัย 

น าข้อมูลที่ได้ไปเป็นข้อมูลร่วมกับการท าวิจัยเรื่อง การศึกษารูปแบบการเลี้ยงไก่ไข่ที่ ส่งผลต่อ
สมรรถภาพการผลิตและคุณภาพไข่ 

- ด้านการเรียนการสอน 
นักศึกษาสาขาวิชาสัตวศาสตร์มีความรู้ ประสบการณ์ และทราบถึงวิธีการในการเลี้ยงไก่ไข่จาก

การปฏิบัติจริง และสามารถปฏิบัติได้อย่างถูกต้องและเหมาะสม สามารถเชื่อมโยงกับการเรียนการสอนใน
รายวิชาหลักการผลิตสัตว์ การผลิตสัตว์ปีก และการเลี้ยงสัตว์ปีกสวยงามได้ 

- ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป 
อาจมีการเสริมสารไอโอดีนในอาหารไก่ไข่ เพ่ือให้ผลผลิตไข่ท่ีได้มีสารไอโอดีนเสริมให้กับนักเรียน

ในโรงเรียนได้อีกทางเลือกหนึ่ง 
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2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 
โดยสามารถที่จะน าหลักการและขั้นตอนในการเลี้ยงไก่ไข่ ไปประยุกต์ใช้ในการเลี้ยงไก่ไข่ภายใน

ฟาร์มของตนเองในชุมชนได ้และสามารถน าไปพัฒนาเป็นอาชีพในท้องถิ่น ให้มีรายได้เพ่ิมมากขึ้น เป็นการช่วย
สร้างเศรษฐกิจในเขตพ้ืนที่หรือชุมชนดังกล่าว เป็นการสร้างความเข้มแข็งในอาชีพชองชุมชนนอกจากนี้ท าให้
ชุมชนหรือเกษตรกรได้รับประโยชน์ มีความสุขต่อการด ารงชีวิตจากผลประโยชน์ที่ได้รับซึ่งเป็นประโยชน์กับ
ชุมชนในท้องถิ่น และประเทศชาติ 
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โครงการแปรรูปเพื่อเพิ่มมูลค่าผลิตผลทางการเกษตรต าบลจอมทอง 

 

 
หัวหน้าโครงการ : อาจารย์ ดร.ค ารบ  สมะวรรธนะ 
ชื่อโครงการ : โครงการแปรรูปเพื่อเพ่ิมมูลค่าผลิตผลทางการเกษตรต าบลจอมทอง 
E-mail : khampop@yahoo.com 

 

ที่มาและเหตุผล 
จากที่หลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร ได้ถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และ

เทคโนโลยีการอาหารแก่ชุมชนจอมทองผ่านการวิจัยและการบริการวิชาการอย่างต่อเนื่อง  โดยเฉพาะใน
ประเด็นการแปรรูปผลผลิตการเกษตรที่มีปริมาณมากและราตาต่ า  ส่งผลให้เกิดเครือข่ายความร่วมมือที่ดี
ตลอดมาระหว่างหลักสูตรฯ และชุมชนจอมทอง  ส่งผลที่ดีต่อการเข้าร่วมกิจกรรมของสมาชิกในชุมชน  ท าให้
การบริการวิชาการแก่ชุมชนประสบความส าเร็จเป็นอย่างดี  นอกจากนี้ได้มีการติดตามการน าผลการบริการ
วิชาการไปใช้ประโยชน์  พบว่ากลุ่มเป้าหมายที่เข้าร่วมโครงการมีความสนใจเป็นอย่างดีและน าองค์ความรู้ที่ได้
ไปประยุกต์ในการแปรรูปผลิตภัณฑ์ต่าง ๆ ที่มีในท้องถิ่น เช่น กล้วยและมะม่วง เพ่ือบริโภคเองหรือจ าหน่าย
เป็นรายได้เสริม   

ดังนั้นในปี 2561 หลักสูตรวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหารได้เล็งเห็นความส าคัญ และเข้าใจใน
คุณค่าของการน าวัตถุดิบหลักประเภทผัก ผลไม้ที่ได้รับการส่งเสริมให้ปลูกรับประทานในครัวเรือนหรือมีอยู่ใน
ชุมชน มาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์เพ่ือเพ่ิมมูลค่าผลิตผลทางการเกษตรนอกจากการขายผลสดโดยให้อยู่บน
พ้ืนฐานบริบทของชุมชนที่เน้นการใช้ชีวิตอย่างพอเพียง อันจะส่งผลให้เยาวชนเข้าใจในคุณค่าและสามารถใช้
ประโยชน์จากทรัพยากรธรรมชาติชุมชนในการแปรรูปผลิตภัณฑ์เป็นอาชีพเสริมได้ในอนาคต 
วัตถุประสงค์  

เพ่ือให้ผู้เข้าร่วมโครงการสามารถพัฒนาและแปรรูปผลิตภัณฑ์จากผลิตผลทางการเกษตรของชุมชนได้ 
วิธีการด าเนินโครงการ 

1. ชี้แจงนักศึกษาที่ลงทะเบียนเรียนรายวิชา การประเมินทางประสาทสัมผัสด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร เกี่ยวกับการน าองค์ความรู้ ในหัวข้อการทดสอบความชอบและการยอมรับไปบูรณาการ
กับการบริการวิชาการของหลักสูตร โดยให้นักศึกษาน าความรู้ที่ได้จากการเรียนไปประเมินนวัตกรรมอาหารที่
นักศึกษาได้พัฒนาขึ้นมาเพ่ือเพ่ิมมูลค่าจากผลิตจากผลิตผลทางเกษตร ได้แก่ ละมุดและขนุน 

2. ประสานงานและชี้แจงการจัดกิจกรรมแก่กลุ่มเป้าหมาย 
3. นักศึกษาทดลองเตรียมผลิตภัณฑ์ 
4. บริการวิชาการแก่บุคลากรกลุ่มเป้าหมาย 
5. ติดตาม ประเมินผลการจัดโครงการหลังการจัดอบรม การน าการบริการวิชาการไปใช้ประโยชน์ใน

ชีวิตประจ าวัน 
6. สรุปผลการด าเนินการโครงการ 

ผลของการด าเนินโครงการ 
1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

1.1 สามารถน าความรู้และประสบการณ์ท่ีเกิดจากการบริการวชิาการมาใช้ในการเรียนการสอน/การวจิัย 
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1.2 คณาจารย์ในหลักสูตรที่ร่วมบริการวิชาการได้รับการพัฒนาความรู้และทักษะในการฝึกอบรม
และปฏิบัติงาน 

1.3 เกิดเครือข่ายความร่วมมิการให้บริการวิชาการระหว่างมหาวิทยาลัยกับเครือข่ายชุมชน 
2. ผลที่เกิดกบัชุมชน 

2.1 บุคลากรชุมชนจอมทองสามารถน าผลิตผลทางการเกษตรที่มีในชุมชนมาแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์
อาหาร เพ่ือพัฒนาเป็นอาชีพและสร้างรายได้แก่ตนเองและครอบครัวได้ต่อไปในอนาคต 

2.2 ชุมชนสามารถพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารโดยใช้องค์ความรู้ในชุมชนในการแปรรูปอาหารจาก
ผลิตผลทางการเกษตร เพ่ือใช้ในการประชาสัมพันธ์แก่กลุ่มผู้สนใจในชุมชน 

3. ผลที่เกิดกับนักศึกษา 
3.1  นักศึกษามีประสบการณ์ตรงในการลงพ้ืนที่ปฏิบัติจากการบริการวิชาการแก่ชุมชน 
3.2 นักศึกษาได้น าความรู้และใช้ความคิดสร้างสรรค์ไปท าประโยชน์ให้กับชุมชน และฝึกทักษะการ

ท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

บูรณาการกับการเรียนการสอน  รายวิชาการประเมินทางประสาทสัมผัสด้านวิทยาศาสตร์และ
เทคโนโลยีการอาหาร โดยนักศึกษาน าความรู้จากการเรียนในด้านวิธีการทดสอบคุณภาพทางประสาทสัมผัสมา
ใช้ในการคัดเลือกผลิตภัณฑ์ให้เป็นที่ยอมรับของผู้บริโภค 
ความส าเร็จของโครงการ  

ตัวช้ีวัด แผน ผล 
เชิงปริมาณ: 
1. จ านวนโครงการบริการวิชาการท่ีส่งเสริม
การการประกอบอาชีพให้กับชุมชน 

1 ผลิตภัณฑ์ ผลิตภัณฑ์จ านวน 4 ผลิตภัณฑ์ ได้แก่ 
ขนุนทอดกรอบ ขนุนแผ่น ละมุดแผ่น  
และทอฟฟ่ีละมุด 

เชิงปริมาณ: 
จ านวนโครงการบริการวิชาการที่ส่งเสริม
การการประกอบอาชีพให้กับชุมชน 

1 ผลงาน โครงการ 1 โครงการ 

เชิงคุณภาพ : 
ความพึงพอใจของผู้รับบริการใน
กระบวนการให้บริการ 

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 
70 
 

ร้อยละ 100 (จ านวน 32 คน) 

เชิงคุณภาพ : 
1.การบูรณาการกับการเรียนการสอน/การ
วิจัย 

บูรณาการกับการ
เรียนการสอนหรือ
การวิจัยอย่างน้อย 

1 ด้าน 

บูรณาการกับการเรียนการสอน  รายวิชา  
การประเมินทางประสาทสัมผัสด้าน
วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยีการอาหาร 

2.ความพึงพอใจของผู้รับบริการ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 ร้อยละ 93.93 
3.ผู้เข้ารับบริการมีความรู้ความเข้าใจ ไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 ร้อยละ 96.36 
4.ผู้เข้ารับบริการสามารถถน าความรู้ที่ได้รับ
ไปใช้ประโยชน์ 

ไม่น้อยกว่าร้อยละ 
70 

 ร้อยละ 95.15 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ไตรมาสที่ 1-2 พฤศจิกายน 60- มีนาคม 61 
งบประมาณที่ใช้  40,000 บาท 40,000 บาท 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 
- ด้านงานวิจัย 

สามารถต่อยอดงานวิจัยได้โดยชุมชนมีผลิตผลทางการเกษตรเพ่ือต้องการเพ่ิมมูลค่าในการแปร
รูปอีกเป็นจ านวนมาก 

- ด้านการเรียนการสอน 
โดยนักศึกษาน าความรู้จากการเรียนในการเลือกวิธี ขั้นตอนการเตรียมตัวอย่าง  วิธีการทดสอบ

คุณภาพทางประสาทสัมผัสมาใช้ในการคัดเลือกผลิตภัณฑ์ให้เป็นที่ยอมรับของผู้บริโภคได้อย่างถูกต้อง 
- ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป 

ส่งเสริมให้นักศึกษาท างานร่วมกับชุมชนมากขึ้น เพ่ีอพัฒนานักศึกษาให้เป็นบัณฑิตนักปฏิบัติ  
โดยใช้ความรู้มาพัฒนาและแปรรูปผลิตผลทางการเกษตรตามความต้องการของชุมชน เพ่ือเพ่ิมมูลค่าผลิตผล
ทางการเกษตรของชุมชน 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 
น าไปประกอบอาชีพและอาชีพเสริมได้ และเป็นข้อมูลเสริมรายได้ในครัวเรือนได้ 
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การผลิตอาหารผงชงละลายจากวัตถุดิบในท้องถิ่นส าหรับผู้สูงอายุ 

 

 

หัวหน้าโครงการ : อาจารย์ธนพล กิจพจน์ 
ชื่อโครงการ : โครงการอบรมเชิงปฏิบัติการการผลิตอาหารผง ชงละลายจากวัตถุดิบใน

ท้องถิ่นส าหรับผู้สูงอายุชุมชนจอมทอง จ.พิษณุโลก 
E-mail : home393@hotmail.com 

  
ที่มาและเหตุผล 

ปัจจุบันท้องถิ่นชุมชนจอมทอง ต.จอมทอง จ.พิษณุโลก มีจ านวนผู้สูงอายุเพ่ิมขึ้น ผู้สูงอายุมักมีการ
ขาดสารอาหารได้ง่ายเนื่องจากการเปลี่ยนแปลงของสภาวะร่างกายที่เสื่อมถอยลง ผู้สูงอายุบางท่านโรค
ประจ าตัว หรือบางท่านประสบปัญหาทางช่องปาก เช่น ฟันไม่แข็งแรง ฟังหลุดร่วง หรือไม่มีฟัน ซึ่งส่งผลให้
ทานอาหารล าบาก ท าให้ร่างกายไม่ได้รับสารอาหารครบถ้วน อันอาจน าไปสู่ภาวะทุพโภชนาการซึ่งเป็นภาวะ
ซึ่งเกิดขึ้นจากการรับประทานอาหารไม่สมดุลกัน การซื้ออาหารเสริมจากท้องตลาดอาจท าให้ต้นทุนค่าใช้จ่ายที่
เพ่ิมข้ึน คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร โดยหลักสูตรสาขาวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร
ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญดังกล่าวจึงได้จัดให้มีการถ่ายทอดความรู้เรื่องการผลิตอาหารผงชงละลายจากวัตถุดิบ
ในท้องถิ่นส าหรับผู้สูงอายุชุมชนโดยเป็นการอบรมเชิงปฏิบัติการการผลิตอาหารเสริมส าหรับผู้สูงอายุชุมชน
จอมทองที่มีปัญหาด้านการเคี้ยวโดยได้มีการเลือกใช้วัตถุดิบที่หาได้ในท้องถิ่นของตนเอง เช่น กล้วย หรือ
ฟักทอง มาพัฒนาและต่อยอดเป็นผลิตภัณฑ์เสริมอาหารเพ่ือเป็นการตอบสนองถึงปัญหาและความต้องการ
ของคนในท้องถิ่น และจะถ่ายทอดความรู้เกี่ยวกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารเพ่ือผู้สูงอายุให้แก่คนในชุมชน
หรือผู้ที่สนใจ เพ่ือช่วยลดต้นทุนด้านอาหารเสริมของผู้สูงอายุและยังสามารถน ามาใช้บูรณาการกับการเรียน
การสอนแก่นักศึกษาท าให้เกิดการเรียนรู้อย่างเป็นรูปธรรมและช่วยสร้างแนวคิดในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ต่อไป
ในอนาคต  
วัตถุประสงค์  

1. เพ่ือถ่ายทอดองค์ความรู้ให้แก่ชุมชนด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารส าหรับผู้สูงอายุที่มีปัญหาด้านการเคี้ยว 
2. เพ่ือบูรณาการงานวิจัย บริการวิชาการกับรายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร  
3. เพ่ือพัฒนาทักษะและความรู้ของนักศึกษาโดยสามารถน าความรู้ไปใช้กับการเรียนการสอนหรืองานวิจัย 

วิธีการด าเนินโครงการ 
1. ขั้นวางแผน (P) การประชุมชี้แจงและวางแผนด าเนินการกับคณะท างาน รวมถึงการประสานงาน

เตรียมจัดงานโครงการบริการวิชาการ นอกจากนี้ยังต้องมีการประสานงานกับวิทยากรและชุมชนเป้าหมาย 
2. ขั้นด าเนินการ (D) ด าเนินการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหาร เป็นการด าเนินการวางแผนการและ

ออกแบบการทดลองเพ่ือเตรียมตัวอย่างผลิตภัณฑ์อาหารผงชงละลายในห้องปฏิบัติการ 
3. ขั้นด าเนินการ (D) ด าเนินการการถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการผลิตผลิตภัณฑ์อาหารผงชงละลายที่

พัฒนาได้สู่คนในชุมชนเป้าหมาย คือ กลุ่มผู้สูงอายุ ณ โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพชุมชนบ้านจอมทอง 
4. ขั้นสรุปและประเมินผล (C) สรุปและประเมินผลการด าเนินงานโตรงการจากกลุ่มเป้าหมาย 
5. ขั้นปรับปรุงติดตามผลการประเมิน (A) น าผลจากการสรุปและการประเมินผลมาประชุม และมีการ

ติดตามผลจากการด าเนินโครงการกับคนในชุมชน รวมไปถึงการหาข้อด้อยเพ่ือน าไปแก้ไขและปรับปรุงเพ่ือลด
ปัญหาที่อาจจะเกิดขึ้นต่อไป 
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ผลของการด าเนินโครงการ 
1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

ผู้ด าเนินโครงการได้น าองค์ความรู้ที่มีไปพัฒนาเป็นโครงการผลิตอาหารผงชงละลายจากวัตถุดิบใน
ท้องถิ่นส าหรับผู้สูงอายุชุมชนจอมทอง ซึ่งเป็นการหนึ่งในวิธีการพัฒนาตนเองของผู้ด าเนินโครงการ 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน  
ชุมชนได้น าวัตถุดิบที่ท้องถิ่นมาพัฒนาและต่อยอดเป็นผลิตภัณฑ์เสริมอาหารเพ่ือเป็นการ

ตอบสนองถึงปัญหาและความต้องการของคนในท้องถิ่น และได้รับการถ่ายทอดความรู้เกี่ยวกับการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อาหารเพื่อผู้สูงอายุให้แก่คนในชุมชนหรือผู้ที่สนใจ เพื่อช่วยลดต้นทุนด้านอาหารเสริมของผู้สูงอายุใน
อนาคตต่อไป 

3. ผลที่เกิดกับนักศึกษา 
นักศึกษาเกิดการเรียนรู้โดยการลงมือท าจริงจากการร่วมออกพ้ืนที่ให้บริการวิชาการกับอาจารย์ ซึ่ง

เป็นเทคนิคการบูรณาการที่ท าให้นักศึกษาได้เรียนรู้จากสถานการณ์จริง ท าให้เกิดประสบการณ์และได้ทราบ
แนวทางการน าทฤษฎีไปประยุกต์ใช้ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ต่อไป 
ความส าเร็จของโครงการ  

ตัวช้ีวัด แผน  ผล 
เชิงปริมาณ 
1. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการ 
2. จ านวนโครงการบริการวิชาการท่ีส่งเสริมการ
ประกอบอาชีพให้กับชุมชน 
3. จ านวนผลงานที่น าไปใช้ประโยชน์ในการพัฒนา
ท้องถิ่น โดยใช้แนวทางตามพระราชด าริ 

 
ไม่น้อยกว่า 35 คน 

1 โครงการ 
 

1 ผลงาน 
 

 
45 คน 

1 โครงการ 
 

1 ผลงาน 
(อาหารผงชงละลาย) 

เชิงคุณภาพ (ความพึงพอใจ) 
1. ความพึงพอใจโดยรวมของผู้รับบริการ 
2. การได้รับความรู้หรือแนวคิดใหม่หลังการ
ฝึกอบรม 
3. การน าความรู้ที่ได้รับจากการฝึกอบรมไป
ประยุกต์ใช้ในการประกอบอาชีพในอนาคต 

 
ร้อยละ 80  
ร้อยละ 80 

 
ร้อยละ 80 

 
ร้อยละ 95 
ร้อยละ 85 

 
ร้อยละ 90 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ภายใน 3 ไตรมาส 3 ไตรมาส 
งบประมาณที่ใช้  40,000 บาท 39,993 บาท 
การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 
- ด้านงานวิจัย 

ผู้ด าเนินการสามารถน าข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการหรือปัญหาที่เกิดจากการให้บริการวิชาการ
มาใช้เป็นโจทย์วิจัยต่อไปได้ 

- ด้านการเรียนการสอน 
ผู้ด าเนินการสามารถน าโครงการบริการวิชาการดังกล่าวสอดแทรกเข้าไปเป็นเนื้อหาใน

กระบวนการจัดการศึกษาในหลักสูตรสาขาวิชาต่อไป 
- ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป 
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จากข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการวิชาการและผลการประชุมติดตามโครงการบริการวิชาการ
ร่วมกันระหว่างผู้สูงอายุในชุมชนจอมทอง เจ้าหน้าที่โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลบ้านจอมทอง และ
ตัวแทนคณะกรรมการประเมินการด าเนินงานบริการวิชาการของคณะฯ พบว่า ชุมชนสนใจในการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์สีย้อมผมจากธรรมชาติเพ่ือปิดผมขาว โดยอยากให้ทางสาขาวิชามาด าเนินการโครงการบริการ
วิชาการนี้ต่อไปในอนาคต 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 
ชุมชนมีแนวคิดที่จะน าองค์ความรู้การผลิตอาหารผงชงละลายที่ได้รับการถ่ายทอดไปใช้พัฒนาเป็น

ผลิตภัณฑ์อาหารเสริมในครัวเรือนเพ่ือรับประทานเป็นอาหารเสริม รวมถึงอาจมีการต่อยอดการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์ใหม่ในรูปแบบอาหารผงชงละลายเพ่ือออกมาจ าหน่ายภายในชุมชนต่อไป 
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เครื่องล้างผักและผลไม้ส าหรับชุมชน 

 

 
หัวหน้าโครงการ  :  อาจารย์ธันวมาส กาศสนุก 
ชื่อโครงการ  :  เครื่องล้างผักและผลไม้ส าหรับชุมชน 
E-mail  :  t.kassanuk@gmail.com 
 

 

ที่มาและเหตุผล 
การบริการวิชาการเป็นภารกิจหนึ่งของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ตามประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 2 

ปฏิรูปการวิจัยและการบริการวิชาการของมหาวิทยาลัยโดยใช้แนวทางตามพระราชด าริ เพ่ือเป็นการสร้าง
ความสัมพันธ์อันดี และเป็นที่พ่ึงของท้องถิ่นได้อย่างแท้จริง โดยอาศัยความรู้และความสามารถทางวิชาการ
ตลอดจนการสร้างหรือเสริมประสบการณ์ในการประยุกต์ใช้วิชาการให้เหมาะสมกับชุมชน และสร้างความ
เข้มแข็งของชุมชนโดยการร่วมมือของประชาชนสนับสนุนให้เกิดเครือข่ายของชาวบ้าน โดยมหาวิทยาลัย
สามารถเข้าไปสนับสนุนให้ตรงกับความต้องการ อันจะท าให้เกิดการพัฒนาเพ่ือการพ่ึงพาตนเองของชุมชนได้
อย่างยั่งยืนต่อไป 
วัตถุประสงค์  

1. เพ่ือศึกษา ออกแบบ และติดตั้งเครื่องล้างผักส าหรับชุมชน 
2. เพ่ือบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนในรายวิชา กอ.วศ.371 วิศวกรรมการแปรสภาพทางการ

เกษตรและอาหาร 
วิธีการด าเนินโครงการ 

1. วางแผนการด าเนินโครงการ โดยจัดประชุมชี้แจงแก่คณะท างาน การติดต่อประสานงานกับ
วิทยากรวิทยากร การติดต่อประสานงานและชี้แจงกิจกรรมแก่กลุ่มเป้าหมาย และจัดเตรียมเครื่องมือและ
อุปกรณ์ส าหรับโครงการอบรม 

2. สร้าง ประกอบและติดตั้งเครื่องล้างผักและผลไม้ส าหรับชุมชน และจั ดบริการวิชาการแก่
กลุ่มเป้าหมาย 

3. ติดตามผลโครงการบริการวิชาการจากผู้รับบริการ 
4. สรุปผลการด าเนินโครงการและประเมินผลการบริการวิชาการ 

ผลของการด าเนินโครงการ 
   1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

วิธีด าเนินการ แผน ผล 
เชิงปริมาณ นักศึกษาที่มีส่ วนร่ วมในกิจกรรม

บริการวิชาการแก่ชุมชนและท้องถิ่น 
ร้อยละ 20 ของค่าเป้าหมายนักศึกษา 

นักศึกษาที่มีส่วนร่วมในกิจกรรมบริการ
วิชาการแก่ชุมชนและท้องถิ่น จ านวน 8 
คน 

ผู้เข้าร่วมโครงการ ร้อยละ 80 ของค่า
เป้าหมายบุคคลภายนอก 

ครู และนักเรียนในโรงเรียนวัดจอมทอง 
ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัด
พิษณุโลก จ านวน 41 คน เข้าร่วม
โครงการ ดังภาพที่ 1 

จ านวนหน่วยงานเ พ่ือการบริการ หน่วยงานที่รับการบริการวิชาการ คือ 
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วิธีด าเนินการ แผน ผล 
วิชาการจ านวน 1 หน่วยงาน โรงเรียนวัดจอมทอง ต าบลจอมทอง 

อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 
เชิงคุณภาพ 
 
 

ความพึงพอใจของผู้ รับบริการใน
กระบวนการให้บริการวิชาการ ร้อย
ละ 70 

ผู้เข้าร่วมโครงการมีความพึงพอใจต่อ
โครงการ ร้อยละ 92.36 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ ไตรมาสที่ 1 - 3 ไตรมาสที่ 1 - 3 

งบประมาณท่ีใช้ 40,000 40,000 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ผู้เข้าร่วมโครงการเครื่องล้างผักและผลไม้ส าหรับชุมชน 
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การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 
โครงการเครื่องล้างผักและผลไม้ส าหรับชุมชน มีการบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนรายวิชา 

กอ.วศ.371 วิศวกรรมแปรสภาพทางการเกษตรและอาหาร โดยให้นักศึกษาได้ศึกษาหลักการท าความสะอาด
ผลิตผลทางการการเกษตร นักศึกษาต้องศึกษาวิธีการท างานของเครื่อง ทดลองใช้เครื่องเพ่ือหาความสามารถ
ในการท าความสะอาดของเครื่องว่าเครื่องสามารถท าความสะอาดได้จริง 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
ความส าเร็จของโครงการ  

การจัดการอบรมภาคทฤษฎี อบรมเชิงปฏิบัติการ และท าการสาธิตการล้างผักและผลไม้ด้วยเครื่อง
ล้างผักและผลไม้ส าหรับชุมชน ในวันที่ 21 กุมภาพันธ์ 2561 ณ โรงเรียนวัดจอมทอง ต าบลจอมทอง อ าเภอ
เมือง จังหวัดพิษณุโลก มีผู้เข้าร่วมโครงการ จ านวน 41 คน อีกทั้งยังมีการติดตั้งเครื่องล้างผักและผลไม้ส าหรับ
ชุมชนไว้ที่โรงเรียนวัดจอมทอง ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก จ านวน 1 ชุดอีกด้วย ซึ่งผู้เข้าร่วม
โครงการมีความพึงพอใจต่อโครงการเครื่องล้างผักและผลไม้ส าหรับชุมชน ร้อยละ 92.36 และมีการบูรณาการ
ร่วมกับการเรียนการสอนในรายวิชา กอ.วศ.371 วิศวกรรมการแปรสภาพทางการเกษตรและอาหาร 

 
 
 
 
 
 
 
 

เครื่องล้างผักและผลไม้ส าหรับชุมชน 
ส่วนประกอบของเครื่องล้างผักและ

ผลไม้ส าหรับชุมชน 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 
1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

– ด้านงานวิจัย อาจจะมีการต่อยอดงานวิจัย เพ่ือพัฒนาเครื่องล้างผักและผลไม้ให้มีประสิทธิภาพมากขึ้น  
– ด้านการเรียนการสอน ได้น าความรู้ และประสบการณ์จากการลงพ้ืนที่ ที่ได้จากการบริการวิชา

ไปปรับใช้ในการเรียนการสอนในภาคการศึกษาถัดไป 
– ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป ผู้จัดท าโครงการ จะได้ใช้ความรู้ ความสามารถ และ

ถ่ายทอดให้แก่ชุมชนโดยตรงต่อไป 
2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 

ทางคณะครูโรงเรียนวัดจอมทอง มีความประสงค์ที่จะน าเครื่องล้างผักและผลไม้ไปใช้ในการ
ประกอบอาหารกลางวันให้แก่เด็กนักเรียน 

 
  
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

การติดตามและประเมินผลโครงการล้างผักและผลไม้ส าหรับชุมชน 
ณ โรงเรียนวัดจอมทอง ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 
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การเพาะเห็ดฟางอย่างง่าย 

 

 
หัวหน้าโครงการ  :  อาจารย์อารยา  บุญศักดิ์ 
ชื่อโครงการ  :  การเพาะเห็ดฟางอย่างง่าย 
E-mail  :  bunsakice@gmail.com 
 

 
ที่มาและเหตุผล  

การเพาะเห็ดฟางในตะกร้าเป็นการให้ความรู้กับผู้ที่สนใจในพ้ืนที่เพ่ือให้ชุมชนสามารถผลิตอาหารเอง
ได้ ช่วยลดรายจ่ายในครัวเรือน เป็นการน าวัสดุเหลือใช้ในพ้ืนที่มาใช้ให้เกิดประโยชน์ ผู้เข้ารับการบริการได้รับ
การพัฒนา มีความรู้ในการประกอบอาชีพเพ่ิมเติม และยังสามารถน าไปประกอบอาชีพเป็นรายได้เสริมได้ การ
เพาะเห็ดฟางมีข้อดีหลายประการ คือ ให้ผลตอบแทนเร็วภายใน 7-9 วัน สามารถน าวัสดุเหลือใช้ทาง
การเกษตรมาเพาะเห็ดได้หลากหลาย การเพาะเห็ดฟางในตะกร้ามีข้อดีกว่าการเพาะเห็ดฟางกองเตี้ย คือ
สามารถเพาะซ้ าที่เดมิได้ เนื่องจากวัสดุเพาะไม่ได้สัมผัสกับพื้นดินโดยตรง 
วัตถุประสงค์  
 1 เพ่ือพัฒนานักศึกษาหลักสูตรเกษตรศาสตร์ให้สามารถเป็นผู้ช่วยวิทยากรในการบริการวิชาการได้ 

2 เพ่ือส่งเสริมให้ผู้เข้ารับบริการสามารถผลิตเห็ดฟางโดยใช้ต้นทุนต่ าได้ 
3 เพ่ือเป็นการน าการบริการวิชาการมาบูรณาการในการเรียนการสอนรายวิชาการฝึกงานเกษตร 2 

วิธีการด าเนินโครงการ 
1. ประชุมคณาจารย์ประจ าหลักสูตร อาจารย์ผู้สอน และนักศึกษาตามแผนการบริการวิชาการ   
2. ประสานงานกับโรงเรียนวัดจอมทอง ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก เพ่ือก าหนดวัน

เวลาด าเนินโครงการ เชิญวิทยากรเพ่ือฝึกอบรม และให้นักศึกษาในรายวิชาการฝึกงานเกษตร 2 ฝึกเพาะเห็ด
ฟางอย่างง่าย และด าเนินงานการบริการวิชาการแก่นักเรียน ครู และประชาชนผู้สนใจ ณ โรงเรียนวัดจอมทอง 
ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก 

3. ติดตาม ประเมินผลการจัดโครงการหลังการจัดอบรม 
4. สรุปผลการด าเนินการโครงการ และน าผลการประเมินไปปรับปรุงด าเนินการปีต่อไป 

ผลของการด าเนินโครงการ 
1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

1. สามารถน าความรู้และประสบการณ์ที่เกิดจากการบริการวิชาการมาใช้ในการเรียนการสอน  
2.คณาจารย์ในหลักสูตรที่ร่วมบริการวิชาการได้รับการพัฒนาความรู้และทักษะในการฝึกอบรม

และปฏิบัติงาน 
3.เกิดเครือข่ายความร่วมมือการให้บริการวิชาการระหว่างมหาวิทยาลัยกับเครือข่ายชุมชน 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 
1. ผู้เข้ารับการอบรมมีทักษะการเห็ดฟางในตะกร้า 
2. ชุมชนมีข้อมูลการการหาวัสดุอุปกรณ์อย่างง่ายในการเพาะเห็ดฟาง. 
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3. ผลที่เกิดกับนักศึกษา 
1. นักศึกษามีประสบการณ์ตรงในการลงพื้นท่ีปฏิบัติจากการบริการวิชาการแก่ชุมชน 
2. นักศึกษาได้น าความรู้และใช้ความคิดสร้างสรรค์ไปท าประโยชน์ให้กับชุมชน และ ฝึกทักษะการ

ท างานร่วมกับผู้อ่ืน 
การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

มีการบูรณาการกับการเรียนการสอนในภาคเรียนที่ 1/2560 รายวิชา การฝึกงานเกษตร 2 
 

ความส าเร็จของโครงการ  
ตัวช้ีวัด แผน ผล 

เชิงปริมาณ: 
มรพส. 2.5 ร้อยละของนักศึกษาท่ีมีส่วนร่วมในกิจกรรม
บริการวิชาการแก่ชุมชนและท้องถิ่น (ร้อยละ 20) 

 
5 คน  

 
มีนักศึกษาที่เข้าร่วมเป็นผู้ช่วย
วิทยากร จ านวน 9 คน คิด
เป็นร้อยละ 180 

เชิงปริมาณ 
สงป.11 จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการ 

35 คน  56 คน 

เชิงคุณภาพ : 
สงป.12 ความพึงพอใจของผู้รับบริการในกระบวนการ
ให้บริการไม่น้อยกว่าร้อยละ 70 

 
70.00 ร้อยละ 

 
หลังการให้บริการผู้เข้ารับ
บริการมีความรู้ความเข้าใจ
ร้อยละ 94.80 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ไตรมาสที่ 1-3 ตุลาคม 60 - มีนาคม 61 
งบประมาณที่ใช้  40,000  บาท 40,000  บาท 

 
การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 
- ด้านงานวิจัย 

ผู้ด าเนินการสามารถน าข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการ หรือปัญหาที่เกิดจากการให้บริการวิชาการ
มาใช้เป็นโจทย์วิจัยต่อไปได้ 

- ด้านการเรียนการสอน 
นักศึกษาเกิดการเรียนรู้โดยการลงมือท าจริง จึงรู้จักการวางแผน การแก้ปัญหาเฉพาะหน้า จาก

การร่วมออกพ้ืนที่ให้บริการวิชาการกับอาจารย์ ซึ่งเป็นเทคนิคการสอนแบบบูรณาการ 
- ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป 

มีการน าข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการวิชาการและน าผลการประชุมติดตามบริการวิชาการ
ร่วมกัน เพ่ือมาหาแนวทางในการบริการวิชาการในครั้งต่อไป จากผลสรุปดังกล่าวเห็นว่าควรจัดโครงการ
บริการวิชาการด้านปลูกผัก การเพาะเลี้ยงไส้เดือนให้แก่ชุมชน  
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2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 
ชุมชนสามารถน าข้อมูลไปประยุกต์ใช้ต่อยอดการในการผลิตเห็ดฟางไว้รับประทานในครัวเรือน 

และเป็นอาชีพเสริม 
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การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารที่เหมาะสมกับผู้สูงอายุเพื่อเสริมสุขภาพ 

 

หัวหน้าโครงการ  :  อาจารย์ธนพล กิจพจน์ 
ชื่อโครงการ  :  โครงการอบรมเชิงปฏิบัติการถ่ายทอดองค์ความรู้เกี่ยวกับการบริโภค
อาหารและพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารที่เหมาะสมกับผู้สูงอายุเพ่ือเสริมสุขภาพแก่กลุ่มชุมชน
จอมทอง อ.เมือง จ.พิษณุโลก 
E-mail  :  home393@hotmail.com 

 
ที่มาและเหตุผล 

ชุมชนต าบลจอมทองเป็นชุมชนที่มีความเข้มแข็งชุมชนหนึ่งในจังหวัดพิษณุโลก ประชากรมีการ
รวมกลุ่มเพ่ือท ากิจกรรมกันอย่างต่อเนื่อง โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพชุมชนบ้านจอมทองเป็นหน่วยงานที่มี
ความสัมพันธ์ใกล้ชิดกับชุมชนและท าหน้าที่ในการให้ความรู้เกี่ยวกับโรคภัยไข้เจ็บแก่ชุมชน จากการลงพ้ืนที่
สัมภาษณ์เจ้าหน้าที่พบว่า กลุ่มผู้สูงอายุชุมชนจอมทองยังขาดความรู้เกี่ยวกับการบริโภคอาหารที่เหมาะกับ
ตนเอง เนื่องจากพฤติกรรมการบริโภคอาหารเป็นความเคยชินที่ปฏิบัติกันมานาน จึงท าให้เกิดปัญหาด้าน
สุขภาพตามมามากมาย เช่น โรคเบาหวานและความดัน ส่งผลต่อสุขภาพของคนในชุมชนโดยตรง หลักสูตร
สาขาวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารได้เล็งเห็นถึง
ความส าคัญของปัญหาดังกล่าวจึงจัดกิจกรรมการอบรมเชิงปฏิบัติการเพ่ือถ่ายทอดองค์ความรู้เกี่ยวกับการ
บริโภคอาหารและเครื่องดื่มที่เหมาะสมกับผู้สูงอายุเพ่ือให้สามารถน าไปประกอบเป็นอาหารเพ่ือการบริโภคได้
จริงในชีวิตประจ าวัน โดยมุ่งเน้นการใช้วัตถุดิบในท้องถิ่นเป็นหลักเพ่ือเป็นการลดค่าใช้จ่าย กลุ่มเป้าหมายคือ
กลุ่มผู้สูงอายุชุมชนจอมทองและคนในชุมชนที่สนใจ โดยโครงการได้รับความร่วมมือจากโรงพยาบาลส่งเสริม
สุขภาพต าบลจอมทอง นอกจากนี้โครงการดังกล่าวยังสามารถน ามาใช้บูรณาการกับการเรียนการสอนแก่
นักศึกษาท าให้เกิดการเรียนรู้อย่างเป็นรูปธรรมและช่วยสร้างแนวคิดในการพัฒนาผลิตภัณฑ์แก่นักศึกษาใน
อนาคตต่อไปและยังสามารถน ามาใช้บูรณาการกับการเรียนการสอนแก่นักศึกษาท าให้เกิดการเรียนรู้อย่างเป็น
รูปธรรมและช่วยสร้างแนวคิดในการพัฒนาผลิตภัณฑ์แก่นักศึกษาในอนาคต  
วัตถุประสงค์  

1. เพ่ือถ่ายทอดองค์ความรู้ให้แก่ชุมชนด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่มเพ่ือเสริม
สุขภาพส าหรับผู้สูงอายุ 

2. เพ่ือบูรณาการงานวิจัย บริการวิชาการกับรายวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 
3. เพ่ือพัฒนาทักษะและความรู้ของนักศึกษาโดยสามารถน าความรู้ไปใช้กับการเรียนการสอนหรือ

งานวิจัย 
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วิธีการด าเนินโครงการ 
1. ขั้นวางแผน (P) การประชุมชี้แจงและวางแผนด าเนินการกับคณะท างาน รวมถึงการประสานงาน

เตรียมจัดงานโครงการบริการวิชาการ นอกจากนี้ยังต้องมีการประสานงานกับวิทยากร โรงพยาบาลส่งเสริม
สุขภาพชุมชน และชุมชนเป้าหมาย 

2. ขั้นด าเนินการ (D) ด าเนินการพัฒนาผลิตภัณฑ์ เป็นการด าเนินการวางแผนการและออกแบบการ
ทดลองเพ่ือพัฒนาสูตรการผลิตผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่ม 

3. ขั้นด าเนินการ (D) ด าเนินการการถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและ
เครื่องดื่มท่ีเหมาะสมกับผู้สูงอายุเพ่ือเสริมสุขภาพสู่กลุ่มเป้าหมาย คือ กลุ่มผู้สูงอายุและคนในชุมชนที่สนใจ ณ 
โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพชุมชนบ้านจอมทอง ต.จอมทอง อ.เมือง จ.พิษณุโลก 

4. ขั้นสรุปและประเมินผล (C) สรุปและประเมินผลการด าเนินงานโครงการจากกลุ่มเป้าหมาย 
5. ขั้นปรับปรุงติดตามผลการประเมิน (A) น าผลจากการสรุปและการประเมินผลมาประชุม และมีการ

ติดตามผลจากการด าเนินโครงการกับคนในชุมชน รวมไปถึงการหาข้อด้อยเพ่ือน าไปแก้ไขและปรับปรุงการ
ด าเนินโครงการในครั้งต่อไป 
ผลของการด าเนินโครงการ 

1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 
ผู้ด าเนินโครงการได้น าองค์ความรู้ที่มีไปพัฒนาเป็นโครงการด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและ

เครื่องดื่มเพ่ือเสริมสุขภาพส าหรับผู้สูงอายุชุมชนจอมทอง ซึ่งเป็นการหนึ่งในวิธีการพัฒนาตนเองของผู้ด าเนิน
โครงการ 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน  
ชุมชนได้น าวัตถุดิบที่ท้องถิ่นมาพัฒนาและต่อยอดเป็นผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่มเพ่ือเสริม

สุขภาพส าหรับผู้สูงอายุส าหรับการบริโภคจริงในครัวเรือน ซึ่งเป็นการตอบสนองถึงปัญหาและความต้องการ
ของคนในท้องถิ่นและเป็นการช่วยลดต้นทุนด้านอาหารเสริมสุขภาพของผู้สูงอายุในอนาคตต่อไปโดยผู้เข้าร่วม
โครงการมีความพึงพอใจต่อการด าเนินโครงการในภาพรวมคิดเป็นร้อยละ 92   

3. ผลที่เกิดกับนักศึกษา 
การที่นักศึกษาได้ร่วมออกพ้ืนที่ให้บริการวิชาการกับอาจารย์จะช่วยให้นักศึกษาเกิดการเรียนรู้โดย

การลงมือปฏิบัตินอกเหนือจากการเรียนภาคทฤษฎีในห้องเรียน ซึ่งเป็นเทคนิคการบูรณาการที่ท าให้นักศึกษา
ได้เรียนรู้จากสถานการณ์จริงท าให้เกิดประสบการณ์และได้ทราบแนวทางการน าความรู้จากภาคทฤษฎีไป
ประยุกต์ใช้ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่หรือการท างานต่อไปในอนาคต 
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ความส าเร็จของโครงการ  
ตัวช้ีวัด แผน ผล 

เชิงปริมาณ 
1. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการ 
2. จ านวนผลงานที่น าไปใช้ประโยชน์ในการ
พัฒนาท้องถิ่น โดยใช้แนวทางตามพระราชด าริ 

 
ไม่น้อยกว่า 40 คน 

1 ผลงาน 
 

 
46 คน 

2 ผลงาน 
(สูตรอาหารและสูตรเครื่องดื่ม) 

3. จ านวนองค์กรภาครัฐ เอกชน ชุมชนในพ้ืนที่
รับผิดชอบของมหาวิทยาลัยราชภัฏ มีส่วนรว่มใน
การพัฒนาชุมชน 

1 องค์กร 1 องค์กร 
(โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพ

ชุมชนบ้านจอมทอง) 
4. จ านวนแผนงานหรือโครงการพัฒนาชุมชนที่มี
มหาวิทยาลัยราชภัฏเปน็แกนน ามีจ านวนเพ่ิมมากขึ้น 

1 โครงการ 1 โครงการ 

เชิงคุณภาพ (ความพึงพอใจ) 
1. ความพึงพอใจโดยรวมของผู้รับบริการ 
2. การได้รับความรู้หรือแนวคิดใหม่หลังการ
อบรม 
3. การน าความรู้ที่ได้รับจากการฝึกอบรมไป
ประยุกต์ใช้ในการประกอบอาชีพในอนาคต 

 
ร้อยละ 80  
ร้อยละ 80 
ร้อยละ 80 

 
ร้อยละ 92 
ร้อยละ 90 
ร้อยละ 91 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ภายใน 3 ไตรมาส 3 ไตรมาส 
งบประมาณที่ใช้  65,000 บาท 65,000 บาท 
 
การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 
- ด้านงานวิจัย 

ผู้ด าเนินโครงการสามารถน าข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการหรือปัญหาที่เกิดจากการให้บริการ
วิชาการในชุมชนมาใช้เป็นโจทย์วิจัยเพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์เพ่ือชุมชน 

- ด้านการเรียนการสอน 
ผู้ด าเนินโครงการสามารถน าโครงการบริการวิชาการดังกล่าวสอดแทรกเข้าไปเป็นเนื้อหาในการ

จัดการศึกษาในหลักสูตรสาขาวิชาเพ่ือช่วยให้นักศึกษาได้เรียนรู้จากการท างานที่เกิดขึ้นจริง 
- ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป 

จากข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการวิชาการและผลการประชุมติดตามโครงการบริการวิชาการ
ร่วมกันระหว่างผู้สูงอายุในชุมชนจอมทอง เจ้าหน้าที่โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลบ้านจอมทอง และ
ตัวแทนคณะกรรมการประเมินการด าเนินงานบริการวิชาการของคณะฯ พบว่า ชุมชนสนใจในการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อาหารสุขภาพประเภทเครื่องดื่มจากผลไม้ในท้องถิ่น การพัฒนาผลิตภัณฑ์จากข้าว หรือการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์สีย้อมผมจากธรรมชาติเพ่ือปิดผมขาว โดยประสงค์ให้ทางสาขาวิชาฯ มาด าเนินการโครงการบริการ
วิชาการเหล่านี้ต่อไปในอนาคต 
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2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 
ชุมชนมีแนวคิดที่จะน าองค์ความรู้ที่ได้รับน าไปประกอบเป็นอาหารเสริมสุขภาพเพ่ือใช้ในการ

บริโภคจริงในชีวิตประจ าวันโดยใช้วัตถุดิบในท้องถิ่นเป็นหลักเพ่ือเป็นการลดค่าใช้จ่าย รวมถึงอาจมีการต่อยอด
การพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารและเครื่องดื่มเสริมสุขภาพรสชาติอ่ืน ๆ เพื่อจ าหน่ายภายในชุมชนต่อไป 
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การพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงปรุงรสอาหารเสริมคุณค่าทางโภชนาการจากเห็ด 

 

 

หัวหน้าโครงการ  :  อาจารย์ธนพล กิจพจน์ 
ชื่อโครงการ  :  โครงการบริการวิชาการการอบรมเชิงปฏิบัติการการผลิตและแปรรูปผง
ปรุงรสอาหารเสริมคุณค่าทางโภชนาการจากผลิตผลท้องถิ่นชุมชนพลายชุมพล จ.พิษณุโลก 
E-mail  :  home393@hotmail.com 

 
ที่มาและเหตุผล 

สาขาวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ได้มีการศึกษา วิจัย และบริการวิชาการโดยมุ่งเน้นด้านการแก้ไขปัญหาของ
ชุมชนท้องถิ่น ซึ่งปัจจุบันท้องถิ่นชุมชนพลายชุมพลมีผลิตผลทางการเกษตรหลากหลายชนิด เช่น เห็ดนางฟ้า 
โดยมีการผลิตเพ่ือจ าหน่ายค่อนข้างมากและอาจประสบปัญหาเรื่องของผลผลิตบางส่วนมีลักษณะไม่ตรงตาม
มาตรฐาน ไม่สามารถจ าหน่ายในรูปแบบผลผลิตสดได้ สาขาวิชาการพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตรซึ่งมี
บุคคลากรที่มีความพร้อมความเชี่ยวชาญทางด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญด้านการพัฒนา
ชุมชนท้องถิ่นจึงได้จัดกิจกรรมโครงการบริการวิชาการการอบรมเชิงปฏิบัติการการผลิตและแปรรูปผงปรุงรส
อาหารเสริมคุณค่าทางโภชนาการจากผลิตผลท้องถิ่นชุมชนพลายชุมพล จ.พิษณุโลก โดยได้มีการเลือกใช้
วัตถุดิบที่หาได้ในท้องถิ่น เช่น เห็ดนางฟ้า ที่อาจมีลักษณะบางประการที่ไม่ได้มาตรฐานไม่สามารถจ าหน่ายใน
รูปของผลผลิตสดมาพัฒนา แปรรูป และต่อยอดเป็นผลิตภัณฑ์ใหม่โดยได้ท าการพัฒนาเป็นผงปรุงรสอาหาร
เพ่ือเป็นการช่วยแก้ไขปัญหาด้านผลผลิตของคนในท้องถิ่นและจะท าการถ่ายทอดองค์ความรู้เกี่ยวกั บการ
พัฒนาผลิตภัณฑ์นี้ให้แก่คนในชุมชนหรือผู้ที่สนใจ นอกจากนี้ยังสามารถน าความรู้ที่ได้มาใช้บูรณาการกับการ
เรียนการสอนแก่นักศึกษา ท าให้เกิดการเรียนรู้อย่างเป็นรูปธรรมและช่วยสร้างแนวคิดในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ 
ต่อยอดไปสู่การพัฒนาทักษะเพ่ือเป็นพ้ืนฐานในการประกอบอาชีพของนักศึกษาต่อไปในอนาคต 
วัตถุประสงค์  

1. เพ่ือถ่ายทอดองค์ความรู้ให้แก่ชุมชนท้องถิ่นด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงปรุงรสอาหารเสริมคุณค่า
ทางโภชนาการจากผลิตผลท้องถิ่นชุมชนพลายชุมพล จ.พิษณุโลก 

2. เพ่ือส่งเสริมและยกระดับเศรษฐกิจให้แก่คนในชุมชนท้องถิ่นซึ่งสอดคล้องกับยุทธศาสตร์การพัฒนาท้องถิ่น 
3. เพ่ือบูรณาการความรู้การบริการวิชาการกับการเรียนการสอนในสาขาวิชาพัฒนา

ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 
4. เพ่ือพัฒนาทักษะและความรู้ของนักศึกษาโดยสามารถน าความรู้ไปใช้กับการเรียนการสอน 

งานวิจัย หรือการประกอบอาชีพในอนาคต 
วิธีการด าเนินโครงการ 

1. ขั้นวางแผน (P) การประชุมชี้แจงและวางแผนด าเนินการกับคณะท างาน รวมถึงการประสานงาน
เตรียมจัดงานโครงการบริการวิชาการ ประสานงานกับวิทยากร และชุมชนเป้าหมาย 

2. ขั้นด าเนินการ (D) ด าเนินการพัฒนาผลิตภัณฑ์ เป็นการด าเนินการวางแผนการและออกแบบการ
ทดลองเพ่ือพัฒนาสูตรและกระบวนการผลิตผลิตภัณฑ์ผงปรุงรส 
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3. ขั้นด าเนินการ (D) ด าเนินการการถ่ายทอดองค์ความรู้ด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงปรุงรสอาหาร
เสริมคุณค่าทางโภชนาการจากเห็ดแก่กลุ่มชุมชนเป้าหมาย คือ กลุ่มผู้ผลิตเห็ดนางฟ้า ณ แหล่งเรียนรู้การเพาะ
เห็ดนางฟ้าประจ าชุมชนพลายชุมพล ต.พลายชุมพล อ.เมือง จ.พิษณุโลก 

4. ขั้นสรุปและประเมินผล (C) สรุปและประเมินผลการด าเนินงานโครงการจากกลุ่มเป้าหมาย 
5. ขั้นปรับปรุงติดตามผลการประเมิน (A) น าผลจากการสรุปและการประเมินผลมาประชุม และมีการ

ติดตามผลจากการด าเนินโครงการ รวมไปถึงการหาข้อด้อยเพ่ือน าไปแก้ไขและปรับปรุงการด าเนินโครงการใน
ครั้งต่อไป 
ผลของการด าเนินโครงการ 

1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 
ผู้ด าเนินโครงการได้น าองค์ความรู้ที่มีไปพัฒนาเป็นโครงการด้านการพัฒนาผลิตภัณฑ์ผงปรุงรสอาหาร

เสริมคุณค่าทางโภชนาการจากเห็ดแก่กลุ่มเป้าหมาย ซึ่งเป็นการหนึ่งในวิธีการพัฒนาตนเองของผู้ด าเนินโครงการ 
2. ผลที่เกิดกับชุมชน  

ชุมชนได้น าวัตถุดิบที่ท้องถิ่นคือเห็ดนางฟ้ามาพัฒนาและต่อยอดเป็นผลิตภัณฑ์ผงปรุงรสอาหาร
เสริมคุณค่าทางโภชนาการจากเห็ด ซึ่งเป็นการตอบสนองถึงปัญหาและความต้องการของคนในท้องถิ่นและเป็น
การช่วยส่งเสริมการประกอบอาชีพให้กับชุมชนต่อไป โดยผู้เข้าร่วมโครงการมีความพึงพอใจต่อการด าเนิน
โครงการในภาพรวมคิดเป็นร้อยละ 95  

3. ผลที่เกิดกับนักศึกษา 
การที่นักศึกษาได้ร่วมออกพ้ืนที่ให้บริการวิชาการกับอาจารย์จะช่วยให้นักศึกษาเกิดการเรียนรู้โดย

การลงมือปฏิบัติ ซึ่งเป็นเทคนิคการบูรณาการที่ท าให้นั กศึกษาได้เรียนรู้จากสถานการณ์จริงท าให้เกิด
ประสบการณ์และได้ทราบแนวทางการน าความรู้จากภาคทฤษฎีไปประยุกต์ใช้ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่หรือ
การท างานต่อไปในอนาคต ซึ่งโครงการดังกล่าวได้น าไปบูรณาการกับการเรียนการสอนส าหรับนักศึกษา
สาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์ อุตสาหกรรมเกษตร คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ในรายวิชา PD352 การ
พัฒนาผลิตภัณฑ์ทางโภชนาการ 
ความส าเร็จของโครงการ  

ตัวช้ีวัด แผน ผล 
เชิงปริมาณ 
1. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการ 
2. จ านวนโครงการบริการวิชาการท่ีส่งเสริมการ
ประกอบอาชีพให้กับชุมชน 
3. จ านวนผลงานที่น าไปใช้ประโยชน์ในการ
พัฒนาท้องถิ่นโดยใช้แนวทางตามพระราชด าริ 

 
ไม่น้อยกว่า 10 คน 

1 โครงการ 
 

1 ผลงาน 
 

 
40 คน 

1 โครงการ 
 

1 ผลงาน 
(ผงปรุงรสจากเห็ด) 

เชิงคุณภาพ (ความพึงพอใจ) 
1. ความพึงพอใจโดยรวมของผู้รับบริการ 
2. การได้รับความรู้หรือแนวคิดใหม่หลังการ
ฝึกอบรม 
3. การน าความรู้ที่ได้รับจากการฝึกอบรมไป
ประยุกต์ใช้ในการประกอบอาชีพในอนาคต 

 
ร้อยละ 80  
ร้อยละ 80 

 
ร้อยละ 80 

 
ร้อยละ 95 
ร้อยละ 85 

 
ร้อยละ 90 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ภายใน 3 ไตรมาส 3 ไตรมาส 
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ตัวช้ีวัด แผน ผล 
งบประมาณที่ใช้  15,000 บาท 15,000 บาท 
 
การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 
- ด้านงานวิจัย 

ผู้ด าเนินโครงการสามารถน าข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการหรือปัญหาที่เกิดจากการให้บริการ
วิชาการในชุมชนมาใช้เป็นโจทย์วิจัยเพื่อพัฒนาผลิตภัณฑ์เพ่ือชุมชน 

- ด้านการเรียนการสอน 
ด าเนินโครงการสามารถน าโครงการบริการวิชาการดังกล่าวสอดแทรกเข้าไปเป็นเนื้อหาในการ

จัดการศึกษาในหลักสูตรสาขาวิชาเพ่ือช่วยให้นักศึกษาได้เรียนรู้จากการท างานที่เกิดขึ้นจริง 
- ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป 

จากข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการวิชาการและผลการประชุมติดตามโครงการบริการวิชาการ
ร่วมกันระหว่างผู้รับบริการในชุมชนพลายชุมพลและตัวแทนคณะกรรมการประเมินการด าเนินงานบริการ
วิชาการของคณะฯ พบว่า ชุมชนสนใจในการพัฒนาผลิตภัณฑ์อาหารประเภทเครื่องดื่มจากผลไม้ในท้องถิ่น 
เช่น การอบรมการแปรรูปน้ าผักและน้ าผลไม้ โดยประสงค์ให้ทางสาขาวิชาฯ มาด าเนินการโครงการบริการ
วิชาการเหล่านี้ต่อไปในอนาคต 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 
โครงการนี้ช่วยให้ชุมชนมีองค์ความรู้เพ่ิมขึ้นและสามารถเพ่ิมทักษะการเรียนรู้ที่ตรงกับความ

ต้องการของชุมชน ท าให้ชุมชนน าความรู้ไปต่อยอดและสามรถน าไปพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์ใหม่ คือ ผงปรุงรส
เสริมคุณค่าทางโภชนาการจากเห็ดนางฟ้าเพ่ือจ าหน่ายภายในชุมชนต่อไป 
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ภาพกิจกรรม การผลิตภัณฑ์ผงปรุงรสอาหารเสริมคุณค่าทางโภชนาการจากเห็ด 
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ผลิตภัณฑ์โลชั่นและสเปรย์กันยุงจากสมุนไพรท้องถิ่นจอมทอง 

 

 

หัวหน้าโครงการ  :  อาจารย์เปรมนภา สีโสภา 
ชื่อโครงการ  :  โครงการฝึกอบรมผลิตภัณฑ์กันยุงจากสมุนไพรท้องถิ่นส าหรับ

โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลบ้านจอมทอง 
E-mail : premnapa.s@gmail.com 

 
ที่มาและเหตุผล 

ต าบลจอมทองหรือบ้านจอมทอง อ.เมือง จ.พิษณุโลก เป็นชุมชนซึ่งมีพ้ืนที่ทั้งหมดเป็นที่ราบลุ่ม เป็น
พ้ืนที่เหมาะสมกับการท าเกษตรกรรม ประชากรส่วนใหญ่ร้อยละ 90 ท าการเกษตร (ท านา) และท าสวน (ไม้
ผล) จากผลการลงพ้ืนที่เพ่ือส ารวจความหลากหลายของชุมชน พบว่าประชากรแทบทุกครัวเรือนมีการ
เพาะปลูกพืชสมุนไพรส าหรับประกอบอาหาร และบางครัวเรือนยังมีการใช้พืชสมุนไพรเพ่ือการรักษาโรคใน
เบื้องต้นซึ่งถือเป็นจุดเด่นของชุมชนและเป็นภูมิปัญญาท้องถิ่นที่ควรมีการอนุรักษ์และส่งเสริมเป็นอย่างยิ่ง 
นอกจากนั้นทางหลักสูตรสาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร ยังได้ลงพ้ืนที่เพ่ือแลกเปลี่ยนความ
คิดเห็นกับผู้บริหารและบุคลากรของโรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลจอมทองพบว่า ข้อมูลที่ได้รับจากการลง
พ้ืนที่ส ารวจความหลากหลายของชุมชนนั้นมีความสอดคล้องกับข้อมูลที่ได้รับจากผู้บริหารและบุคลากรของ
โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลจอมทอง ซึ่งพบว่าชุมชนมีจุดเด่นและมีความเข้มแข็งในด้านการเพาะปลูกพืช
สมุนไพรและมีการน าสมุนไพรมาใช้เพ่ือการบ าบัดและรักษาโรคอยู่แล้ว นอกจากนี้ทางโรงพยาบาลส่งเสริม
สุขภาพต าบลจอมทองเองก็มีโครงการส่งเสริมให้ชาวบ้านรู้จักเพาะปลูกและมีพ้ืนที่เพาะปลูกพืชสมุนไพรจริงใน
บริเวณโรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลจอมทอง โดยมีพืชสมุนไพรที่สนับสนุนให้ปลูก 5 ชนิด คือ ว่านหาง
จระเข้ ฟ้าทะลายโจร ชุมเห็ดเทศ เสลดพังพอน และขมิ้นชัน และพ้ืนที่โดยรอบก็ได้มีการปลูกตะไคร้หอมไว้
เป็นจ านวนมาก แต่พบว่าทางโรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลจอมทองและชุมชนยังไม่มีการน าสมุนไพร
ดังกล่าวมาพัฒนาเป็นผลิตภัณฑ์เพ่ือใช้ในการส่งเสริมสุขภาพให้แก่ชุมชน ประกอบกับในปีที่ผ่านมาได้มีผู้ป่วย
โรคไข้เลือดออกเกิดขึ้นภายในชุมชน ดังนั้นทางโรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลจอมทองจึงมีความต้องการที่
จะน าสมุนไพรดังกล่าวในชุมชนมาท าผลิตภัณฑ์กันยุง  

ดังนั้นสาขาวิชาพัฒนาผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร ซึ่งมีความพร้อมทางด้านคณาจารย์ที่ มีความรู้ 
ความเชี่ยวชาญในศาสตร์เฉพาะ ทางด้านผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพ ตลอดทั้งมีประสบการณ์ทางด้านการวิจัย
เฉพาะทาง จึงจะจัดให้มีการถ่ายทอดความรู้เกี่ยวกับการพัฒนาผลิตภัณฑ์กันยุงรูปแบบต่าง  ๆ จากสมุนไพร
ท้องถิ่น ให้กับบุคลากรทั้งจากภาครัฐและภาคเอกชน และผู้สนใจทั่วไป เพ่ือเป็นการด าเนินการน าสมุนไพรมา
เตรียมเป็นผลิตภัณฑ์ที่สามารถเพ่ิมมูลค่าและการเพิ่มรายได้ต่อไป นอกจากนี้ยังสามารถน ามาใช้เพ่ือบูรณาการ
กับการเรียนการสอนท าให้เกิดการเรียนรู้อย่างเป็นรูปธรรมเพ่ือเป็นแนวทางในการประกอบอาชีพและสร้าง
รายได้แก่นักศึกษา และน ามาใช้เพ่ือสร้างเครือข่ายระหว่างชุมชนและสถาบันการศึกษาในท้องถิ่น ท าให้เกิด
การพัฒนาชุมชนและเสริมสร้างความเข้มแข็งให้แก่ชุมชน 
วัตถุประสงค์ของโครงการ 

1. เพ่ือร่วมสนองโครงการอนุรักษ์พันธุกรรมพืชอันเนื่องมาจากพระราชด าริ สมเด็จพระเทพ
รัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี  

2. เพ่ือถ่ายทอดองค์ความรู้ในการพัฒนาผลิตภัณฑ์กันยุงรูปแบบต่าง ๆ จากสมุนไพรสู่ชุมชน 
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3. เพ่ือเพ่ิมทักษะการเรียนรู้ให้ชุมชนสามารถน าไปพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่หรือต่อยอดผลิตภัณฑ์เดิมได้ 
4. เพ่ือพัฒนาทักษะและความรู้ของนักศึกษาโดยสามารถน าความรู้ไปบูรณาการกับการเรียนการสอน

หรืองานวิจัย 
วิธีการด าเนินโครงการ 

1. วางแผนการด าเนินโครงการ  
- จัดประชุมชี้แจงการบูรณาการแก่นักศึกษาคณะท างาน คือนักศึกษาวิชาเอกผลิตภัณฑ์เพ่ือ

สุขภาพและเครื่องส าอาง ชั้นปีที่ 3 
- ประสานงานกับวิทยากร   
- ประสานงานและชี้แจงกิจกรรมแก่กลุ่มเป้าหมาย 
- ทดลองเตรียมผลิตภัณฑ์ (ในปฏิบัติการ รายวิชา PD329 การแปรรูปผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพและ

เครื่องส าอาง หัวข้อ เครื่องส าอางประเภท emulsion โดยทดลองเตรียมผลิตภัณฑ์โลชั่นกันยุงและสเปรย์กันยุง) 
2. จัดบริการวิชาการแก่กลุ่มเป้าหมาย 

- จัดโครงการบริการวิชาการ ณ โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลบ้านจอมทอง ต.จอมทอง อ.
เมือง  จ.พิษณุโลก และมีการบูรณาการงานวิจัยเรื่อง ผลของผลิตภัณฑ์กันยุงตะไคร้หอมต่อการเกิดโรค
ไข้เลือดออกบ้านจอมทองเมืองพิษณุโลก 

3. ติดตามผลโครงการบริการวิชาการจากผู้รับบริการ 
4. สรุปผลการด าเนินโครงการและประเมินผลการบริการวิชาการเพ่ือน าผลการประเมินมาปรับปรุงใน

ปีต่อไป 
ผลการด าเนินโครงการ 

1. สามารถจัดการอบรมโครงการบริการวิชาการแก่ชุมชนกลุ่มเป้าหมายได้ตามแผนของโครงการและ
บรรลุตามวัตถุประสงค์ของโครงการที่ก าหนดไว้ วันเสาร์ที่ 28 เมษายน 2561 ณ โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพ
ต าบลบ้านจอมทอง ต.จอมทอง อ.เมือง จ.พิษณุโลก 

2. สามารถเพ่ิมทักษะการเรียนรู้ที่ตรงกับความต้องการของชุมชน ท าให้ชุมชนน าความรู้ไปต่อยอด
และสร้างผลิตภัณฑ์ใหม่ออกมา 2 ผลิตภัณฑ์ คือ โลชั่นทากันยุงและสเปรย์ฉีดกันยุงจากน้ ามันตะไคร้หอม 

3. สามารถน าไปบูรณาการกับการเรียนการสอนส าหรับนักศึกษาหลักสูตรสาขาวิชาพัฒน า
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร วิชาเอกผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพและเครื่องส าอาง ในรายวิชา การแปรรูป
ผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพและเครื่องส าอาง กอ.พอ. 329 ภาคเรียนที่ 2/2560 

4. สามารถน าไปบูรณาการกับงานวิจัยส ารับโรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลบ้านจอมทอง อ.เมือง 
จ.พิษณุโลก เรื่อง ผลของผลิตภัณฑ์กันยุงตะไคร้หอมต่อการเกิดโรคไข้เลือดออกบ้านจอมทองเมืองพิษณุโลก 
การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

เป้าหมายของการบูรณาการ คือ นักศึกษาเกิดการเรียนรู้โดยการลงมือท าจริง จากการร่วมออกพ้ืนที่
ให้บริการวิชาการกับอาจารย์ ซึ่งเป็นเทคนิคการบูรณาการที่ท าให้นักศึกษาได้เรียนรู้จากสถานการณ์ 
นอกจากนี้จากการสังเกตพฤติกรรมนักศึกษาระหว่างการด าเนินการบริการวิชาการแก่สังคม พบว่านักศึกษา
แสดงพฤติกรรม 5 ด้าน คือ 1) ช่วยเหลือด้านก าลังความคิด 2) การแนะน า แนวทางโดยการพูดในสิ่งที่เป็น
ประโยชน์ 3) พยายามช่วยเหลือสมาชิกในกลุ่มไม่นิ่งดูดาย 4) ร่วมแก้ไขปัญหา และพยายามท างานให้ส าเร็จ 
และ 5) ส่งงานได้ตรงตามก าหนด อยู่ในเกณฑ์ พอใช้-ดีมาก 
การบูรณาการงานบริการวิชาการกับงานวิจัย 
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เป้าหมายของการบูรณาการ คือ ผู้ด าเนินการสามารถน าผลิตภัณฑ์ที่เกิดจากการให้บริการวิชาการ
วิชาการมาต่อยอดในการท าวิจัย เรื่อง ผลของผลิตภัณฑ์กันยุงตะไคร้หอมต่อการเกิดโรคไข้เลือดออกบ้าน
จอมทองเมืองพิษณุโลก เพ่ือให้ได้ผลิตภัณฑ์กันยุงที่มีความปลอดภัยต่อผู้ใช้และสามารถลดปัญหาการระบาด
ของไข้เลือดออกภายในชุมชนได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
ความส าเร็จของโครงการ  

ตัวช้ีวัด แผน  ผล 
เชิงปริมาณ 
- จ านวนผู้รับบริการ 

 
ไม่น้อยกว่า 24 คน 

 
26 คน 

เชิงคุณภาพ 
1. การบูรณาการกับการเรียนการสอน/การวิจัย   
2. ความพึงพอใจของผู้รับบริการ 
3. ความรู้ความเข้าใจ 
4. น าความรู้ที่ได้ไปใช้ประโยชน์ 

 
1 ด้าน 

ร้อยละ 80.00  
ร้อยละ 70.00  
ร้อยละ 70.00 

 
2 ด้าน  

ร้อยละ 93.00 
ร้อยละ 91.00 
ร้อยละ 92.00 

 
แนวทางการน าผลการบริการวิชาการไปใช้ประโยชน์ 

1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 
- ด้านงานวิจัย 

ผู้ด าเนินการสามารถน าข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการ หรือปัญหาที่เกิดจากการให้บริการวิชาการ
มาใช้เป็นโจทย์วิจัยต่อไปได ้

- ด้านการเรียนการสอน 
นักศึกษาเกิดการเรียนรู้โดยการลงมือท าจริง จากการร่วมออกพ้ืนที่ให้บริการวิชาการกับอาจารย์ 

ซึ่งเป็นเทคนิคการสอนแบบบูรณาการที่ท าให้นักศึกษาได้เรียนรู้จากสถานการณ์จริง 
- ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป 

มีการน าข้อเสนอแนะจากผู้รับบริการวิชาการและน าผลการประชุมติดตามบริการวิชาการ
ร่วมกันระหว่างชุมชนจอมทอง เจ้าหน้าที่โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลบ้านจอมทอง เพ่ือมาหาแนวทางใน
การบริการวิชาการในครั้งต่อไป จากผลสรุปดังกล่าวเห็นว่าควรจัดโครงการบริการวิชาการด้านการพัฒนา
ผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภาพต่อไป โดยเป็นผลิตภัณฑ์ที่ทางกลุ่มต้องการผลิต เพ่ือให้ชุมชนมีสุขภาพที่ดีขึ้นและ
สามารถเพ่ิมรายได้ให้แก่ชุมชน เช่น แชมพู ครีมนวดผม โลชันบ ารุงผิว เป็นต้น 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 
ชุมชนมีแนวคิดในการต่อยอดการพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่ออกมาจ าหน่ายภายในชุมชน หรือผลิตใช้

ในครัวเรือน อย่างน้อย 2 ผลิตภัณฑ์ คือ โลชั่นทากันยุงจากน้ ามันตะไคร้ และสเปรย์ฉีดกันยุงน้ ามันตะไคร้ 
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ผลิตภัณฑ์โลชั่นทากันยุงจากน้ ามันตะไคร้และสเปรย์ฉีดกันยุงน้ ามันตะไคร้ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

อบรมเชิงปฏิบัติการให้แก่ชุมชน ในวันเสาร์ที่ 28 เมษายน 2561 
 
 

ณ โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพต าบลบ้านจอมทอง ต.จอมทอง อ.เมือง จ.พิษณุโลก 
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เครื่องจักตอกส าหรับชุมชน 

 

 

หัวหน้าโครงการ  :  อาจารย์ธันวมาส กาศสนุก 
ชื่อโครงการ  :  เครื่องจักตอกส าหรับชุมชน 
E-mail  :  t.kassanuk@gmail.com 
 

 
ที่มาและเหตุผล 

การบริการวิชาการเป็นภารกิจหนึ่งของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ตามประเด็นยุทธศาสตร์
ใหม่มหาวิทยาลัยราชภัฏ ระยะ 20 ปี (พ.ศ.2560 – 2579) ในประเด็นยุทธศาสตร์ที่ 1 เรื่องการพัฒนาท้องถิ่น 
และตามแผนปฏิบัติราชการ 4 ปี (พ.ศ. 2561 – 2564) เพ่ือเป็นการสร้างความสัมพันธ์อันดี และเป็นที่พ่ึงของ
ท้องถิ่นได้อย่างแท้จริง โดยอาศัยความรู้และความสามารถทางวิชาการตลอดจนการสร้างหรือเสริม
ประสบการณ์ในการประยุกต์ใช้วิชาการให้เหมาะสมกับชุมชน และสร้างความเข้มแข็งของชุมชนโดยการ
ร่วมมือของประชาชนสนับสนุนให้เกิดเครือข่ายของชาวบ้าน โดยมหาวิทยาลัยสามารถเข้าไปสนับสนุนให้ตรง
กับความต้องการ อันจะท าให้เกิดการพัฒนาเพ่ือการพ่ึงพาตนเองของชุมชนได้อย่างยั่งยืนต่อไป 

โดยพ้ืนที่ในเขตหมู่  1 บ้านท่าตะเคียน ต าบลจอมทอง อ าเภอเมือง จังหวัดพิษณุโลก ได้มีกลุ่ม
วิสาหกิจชุมชนที่ผลิตผลิตภัณฑ์ จักสานหมวกและเครื่องจักสานจากไม้ไผ่และปอพลาสติก ซึ่งวัตถุดิบส าคัญใน
การน าไปผลิตผลิตภัณฑ์ดังกล่าวจ าเป็นต้องผ่านกระบวนการ การจักตอกให้มีคุณสมบัติที่เหมาะสม จึงจะ
น าไปใช้งานต่อได้ ซึ่งแนวคิดการพัฒนาเครื่องจักตอกส าหรับชุมชนเพ่ือช่วยลดระยะเวลาในการท างานของ
กลุ่มจักสาน ท าให้สามารถผลิตผลิตภัณฑ์ได้ปริมาณมากขึ้น และสามารถไปต่อยอดเป็นผลิตภัณฑ์ของกลุ่มได้มี
ความหลากหลายมากข้ึน 
วัตถุประสงค์  

1. เพื่อศึกษา ออกแบบ และติดตั้งเครื่องจักตอก ส าหรับชุมชน 
2. เพื่อลดระยะเวลาในการท างานของกลุ่มจักสาน และเพ่ิมผลผลิตของกลุ่มวิสาหกิจชุมชนได้ 
3. เพื่อบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนในรายวิชา กอ.วศ. 342 เครื่องจักรกลเกษตร 

วิธีการด าเนินโครงการ 
1. วางแผนการด าเนินโครงการ โดยจัดประชุมชี้แจงแก่คณะท างาน การติดต่อประสานงานกับ

วิทยากรวิทยากร การติดต่อประสานงานและชี้แจงกิจกรรมแก่กลุ่มเป้าหมาย และจัดเตรียมเครื่องมือและ
อุปกรณ์ส าหรับโครงการอบรม 

2. สร้าง ประกอบและติดตั้งเครื่องจักตอกส าหรับชุมชน และจัดบริการวิชาการแก่กลุ่มเป้าหมาย 
3. ติดตามผลโครงการบริการวิชาการจากผู้รับบริการ 
4. สรุปผลการด าเนินโครงการและประเมินผลการบริการวิชาการ 
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ผลของการด าเนินโครงการ 
1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

วิธีด าเนินการ แผน  ผล 
เชิงปริมาณ จ านวนโครงการบูรณาการพันธกิจ

สัมพันธ์ จ านวน 1 โครงการ 
โครงการบูรณาการพันธกิจสัมพันธ์  1 
โครงการ คือ โครงการ 
เครื่องจักตอกส าหรับชุมชน 

จ านวนองค์ กรภาครั ฐ  เอกชน 
ชุมชนในพ้ืนที่รับผิดชอบ ของ มรภ. 
มีส่ วนร่ วมในการพัฒนาชุมชน 
จ านวน 1 หน่วยงาน 

จ านวนองค์กรภาครัฐ เอกชน ชุมชนใน
พ้ืนที่รับผิดชอบ ของ มรภ. 1 หน่วยงาน 
คือ 
กลุ่มจักสานหมวก หมู่ที่ 1 ต.จอมทอง อ.
เมือง จ.พิษณุโลก 

 จ านวนหน่วยงานเพ่ือการบริการ
วิ ช า ก า ร แ ก่ ชุ ม ช น  จ า น ว น  1 
หน่วยงาน 

หน่วยงานเพื่อการบริการวิชาการแก่ชุมชน 
1 หน่วยงาน คือ 
กลุ่มจักสานหมวก หมู่ที่ 1 ต.จอมทอง อ.
เมือง จ.พิษณุโลก 

เชิงคุณภาพ 
 
 

ร้อยละของนักศึกษาที่มีส่วนร่วมใน
กิจกรรมบริการวิชาการแก่ชุมชน
และท้องถิ่น จ านวน 2 คน 

นักศึกษาที่มีส่วนร่วมในกิจกรรมบริการ
วิชาการแก่ชุมชนและท้องถิ่น จ านวน 9 
คน 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ ไตรมาสที่ 1 - 3 ไตรมาสที่ 1 - 3 

งบประมาณท่ีใช้ 60,000 60,000 
 

การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 
โครงการเครื่องจักตอกส าหรับชุมชน มีการบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนรายวิชา กอ.วศ. 342 

เครื่องจักรกลเกษตร โดยให้นักศึกษาได้ศึกษากลไก การออกแบบชิ้นส่วน การค านวณแรง โดยนักศึกษาต้อง
ศึกษาวิธีการท างานของเครื่อง ทดลองใช้เครื่องเพ่ือหาความสามารถในการท าเส้นตอกของเครื่องจักตอกว่า
เครื่องสามารถใช้งานได้จริง 
ความส าเร็จของโครงการ  

การจัดการอบรมภาคทฤษฎี อบรมเชิงปฏิบัติการ และท าการสาธิตการจักตอกด้วยเครื่องจักตอก
ส าหรับชุมชน ในวันที่ 24 มีนาคม 2561 ณ ศูนย์จักสาน ริมน่าน บ้านท่าตะเคียน หมู่ที่ 1 ต.จอมทอง อ.เมือง 
จ.พิษณุโลก มีผู้เข้าร่วมโครงการ จ านวน 43 คน ซึ่งผู้เข้าร่วมโครงการมีความพึงพอใจต่อโครงการเครื่องล้างผัก
และผลไม้ส าหรับชุมชน ร้อยละ 79.06 และมีการบูรณาการร่วมกับการเรียนการสอนในรายวิชา กอ.วศ.342 
เครื่องจักรกลเกษตร 

 
การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 
– ด้านงานวิจัย อาจจะมีการต่อยอดงานวิจัย เพ่ือพัฒนาเครื่องจักตอกให้มีประสิทธิภาพมากขึ้น  
– ด้านการเรียนการสอน ได้น าความรู้ และประสบการณ์จากการลงพ้ืนที่ ที่ได้จากการบริการ

วิชาไปปรับใช้ในการเรียนการสอนในภาคการศึกษาถัดไป 
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– ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป ผู้จัดท าโครงการ จะได้ใช้ความรู้ ความสามารถ และ
ถ่ายทอดให้แก่ชุมชนโดยตรงต่อไป 
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โครงการตามแนวพระราชด าริ 
 

เกษตรทฤษฎีใหม่สู่วิถีชุมชนพอเพียง 

 

 
หัวหน้าโครงการ  :  ผู้ช่วยศาสตราจารย์อรพิน เสละคร 
ชื่อโครงการ  :  เกษตรทฤษฎีใหม่สู่วิถีชุมชนพอเพียง 
E-mail  :  orrapin.se01@gmail.com 

 
ที่มาและเหตุผล 

เศรษฐกิจพอเพียงและแนวปฏิบัติของเกษตรทฤษฎีใหม่ เป็นแนวทางในการพัฒนาที่น าไปสู่
ความสามารถในการพึ่งพาตนเองในระดับต่าง ๆ อย่างเป็นขั้นตอน โดยลดความเสี่ยงเกี่ยวกับความผันแปรของ
ธรรมชาติ หรือการเปลี่ยนแปลงจากปัจจัยต่าง ๆ โดยใช้ความพอประมาณ ความมีเหตุผล การสร้างภูมิคุ้มกันที่
ดี  มีความรู้  ความเพียร  ความอดทน ช่วยเหลือซึ่งกันและกัน และใช้สติปัญญา ในการด าเนินงาน  เกษตร
ทฤษฎีใหม่เป็นแนวทางการพัฒนาภาคเกษตรอย่างเป็นขั้นเป็นตอน เป็นตัวอย่างการใช้หลักเศรษฐกิจพอเพียง
ในการปฏิบัติที่ เป็นรูปธรรมเฉพาะในพ้ืนที่ ที่ เหมาะสม ซึ่ งทาง  สาขาวิชาเกษตรศาสตร์  คณะ
เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร  มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ได้ตระหนักและเห็นความส าคัญจึงได้
ด าเนินงานโครงการเกษตรทฤษฎีใหม่ตามแนวพระราชด าริมาอย่างต่อเนื่อง โดยเริ่มตั้งแต่ปี พ.ศ.2550 จนถึง
ปัจจุบันได้ด าเนินการจัดท าแปลงสาธิตเกษตรทฤษฎีใหม่ตามแนวพระราชด าริ มีการแบ่งพ้ืนที่ปลูกข้าว ปลูกไม้
ผลไม้ยืนต้น และพืชผักต่าง ๆ โดยปลูกแบบผสมผสานเน้นการใช้วัสดุจากธรรมชาติในการปรับปรุงบ ารุงดิน
และการให้ธาตุอาหารแก่ต้นพืชที่ปราศจากมลพิษ นอกจากนี้ยังได้เลี้ยงปลาในกระชังบริเวณคูน้ าที่อยู่ข้าง
แปลงเกษตรทฤษฎีใหม่รวมทั้งจัดหาที่อยู่อาศัยให้เจ้าหน้าที่พักเพ่ือให้เอ้ือต่อการปฏิบัติงานซึ่งงานเกษตร
จ าเป็นต้องม่ันดูแลอย่างใกล้ชิดเพ่ือให้มีความพร้อมต่อการเข้าไปศึกษาเรียนรู้และโครงการเกษตรทฤษฎีใหม่ยัง
เป็นแหล่งเรียนรู้ของนักศึกษาในมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม นักเรียน และผู้ที่สนใจทั่วไป เกษตรทฤษฎี
ใหม่เป็นแนวคิดของพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวที่จะให้ประชาชนมีความเป็นอยู่อย่างพอเพียง พออยู่พอกิน 
พอใช้ และค่อยเป็นค่อยไปตามล าดับขั้นตอน  

ดังนั้น คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารได้เล็งเห็นถึงความส าคัญดังกล่าว จึงได้จัดกิจกรรมโดย
การปรับปรุงและด าเนินกิจกรรมอย่างต่อเนื่องในแปลงเกษตรทฤษฎีใหม่ของสาขาวิชาเกษตรศาสตร์ คณะ
เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร เพ่ือไม่ให้เกิดการทรุดโทรมมีความพร้อมอย่างต่อเนื่องเหมาะส าหรับการเข้า
ไปศึกษาเรียนรู้ พร้อมทั้งให้การสนับสนุนถ่ายทอดความรู้เกษตรทฤษฎีใหม่ การจัดท าฐานเรียนรู้เศรษฐกิจ
พอเพียงในโรงเรียนและฝึกอบรมเสริมทักษะอาชีพวิถีท ากินในการด าเนินชีวิตตามความต้องการของเกษตรกร 
นักเรียน และนักศึกษา ตามแนวทางปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง เพ่ือให้สามารถพ่ึงพาตนเองต่อไปได้ในอนาคต 
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วัตถุประสงค์  
1. เพ่ือเป็นการสนองแนวพระราชด าริโดยการปรับปรุงและพัฒนาแปลงสาธิตเกษตรทฤษฎีใหม่ใน

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ให้คงอยู่ต่อเนื่อง 
2. เพ่ือเป็นแหล่งเรียนรู้เกษตรทฤษฎีใหม่ตามหลักปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียงของนักศึกษาและผู้สนใจทั่วไป 
3. เพ่ือถ่ายทอดความรู้เสริมทักษะอาชีพในการด าเนินชีวิตแบบเศรษฐกิจพอเพียงให้แก่เกษตรกร 

นักเรียน และนักศึกษาให้พึ่งพาตนเอง 
 
วิธีการด าเนินโครงการ 

1. ขั้นการวางแผน (Plan) ประชุมวางแผนการด าเนินงาน และติดต่อประสานกับชุมชนและโรงเรียน
เพ่ือรับทราบการด าเนินงาน   

2. ขั้นการด าเนินงาน (Do) 
2.1 จัดหาวัสดุและอุปกรณ์ในการปฏิบัติงาน 
2.2 ด าเนินกิจกรรมในแปลงเกษตรทฤษฎีใหม่ เช่น ปลูกพืชผักหมุนเวียน ปลูกข้าว เลี้ยงปลา ดูแล

และปรับปรุงแปลงให้เหมาะต่อการเป็นแหล่งเรียนรู้แก่นักศึกษาหรือนักเรียนหรือประชาชนทั่วไป  
2.3 ถ่ายทอดความรู้ด้านเศรษฐกิจพอเพียงให้แก่นักศึกษา นักเรียนและเกษตรกรในเขตจังหวัด

พิษณุโลก 
3. ขั้นการสรุปและประเมินผล (Check) มีการประเมินและสรุปผลการด าเนินงาน 
4. ขั้นการปรับปรุงตามผลการประเมิน (Action) น าผลประเมินและสรุปผลการด าเนินงานไปพัฒนา

และปรับปรุงการด าเนินงานในครั้งต่อไป 
ผลของการด าเนินโครงการ 

1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 
1.1 ได้สืบสานงานตามแนวพระราชด าริให้คงอยู่สืบไปอย่างยั่งยืน 
1.2 มีแหล่งให้นักศึกษาเรียนรู้เรื่องเกษตรทฤษฎีใหม่ตามแนวพระราชด าริ ภายในสถานศึกษา  
1.3 สามารถน าความรู้ และประสบการณ์ตรงที่เกิดจากการไปฝึกอบรมถ่ายทอดความรู้ให้แก่

นักเรียน และเกษตรกรมาประยุกต์ใช้ในการเรียนการสอนได้มากยิ่งขึ้น  
1.3 ได้รับการพัฒนาความรู้ รวมทั้งมีทักษะในการจัดฝึกอบรมถ่ายทอดความรู้ให้แก่นักเรียน 

นักศึกษา และเกษตรเพ่ิมขึ้น 
1.4 เกิดเครือข่ายความร่วมมือการให้บริการวิชาการระหว่างมหาวิทยาลัยกับโรงเรียนและชุมชน 

2. ผลที่เกิดกับชุมชน 
ชุมชนเกิดอาชีพที่ได้รับจากการถ่ายทอดความรู้เรื่องการท าแหนมเห็ด การท าสบู่เหลวและการท า

น้ ายาอเนกประสงค์ สามารถสร้างรายได้ใหแ้ก่ครอบครัวในการด าเนินชีวิตได้ 
3. ผลที่เกิดกับนักศึกษา 
นักศึกษามีประสบการณ์ตรงจากการไปช่วยอาจารย์ในการให้บริการวิชาการแก่ชุมชน สามารถน า

ความรู้ไปประยุกต์ใช้ที่บ้านได้ และสามารถถ่ายทอดความรู้ให้ผู้สนใจได้ดีข้ึน 
การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

ได้บูรณาการกับนักศึกษาท่ีเรียนในรายวิชาเศรษฐกิจพอเพียงและระบบเกษตรยั่งยืน ในภาคการศึกษา
ที่ 2/2560 โดยจัดให้นักศึกษาเรียนรู้การเสริมทักษะอาชีพวิถีท ากิน เรื่องการท าแหนมเห็ด การท าสบู่เหลว 
และน้ ายาอเนกประสงค์ ก่อนที่จะออกไปเป็นผู้ช่วยอาจารย์ในการให้บริการวิชาการแก่ชุมชน เพ่ือให้นักศึกษา
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มีความรู้ ความเข้าใจและมีทักษะในเรื่องดังกล่าวจนสามารถถ่ายทอดความรู้ให้แก่ชุมชนได้อย่างมั่นใจ เมื่อ
นักศึกษาเข้าใจดีแล้วจึงได้จัดแบ่งกลุ่มให้นักศึกษารับผิดชอบเป็นพ่ีเลี้ยงช่วยอาจารย์ในการให้บริการโดยได้น า
นักศึกษาไปให้บริการในการท าสบู่เหลว และน้ ายาอเนกประสงค์แก่นักเรียนโรงเรียนต ารวจตระเวนชายแดน
บ้านรักไทย อ าเภอชาติตระการ และการท าแหนมเห็ด ให้แก่เกษตรกรต าบลวังอิทก อ าเภอบางระก า จังหวัด
พิษณุโลก และนักศึกษาที่เรียนวิชาเศรษฐกิจพอเพียง (วิชา GE) ของมหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม ซึ่งจะ
ส่งผลให้นักเรียน นักศึกษาและเกษตรกรน าทักษะอาชีพที่ได้รับไปประยุกต์ใช้ในครอบครัวของตนเองได้ เพ่ือ
เป็นการด าเนินชีวิตตามแนวทางปรัชญาเศรษฐกิจพอเพียง สามารถพ่ึงพาตนเองได้อย่างยั่งยืน 
ความส าเร็จของโครงการ  

ตัวช้ีวัด แผน ผล 
เชิงปริมาณ: ตามแผน
ที่ตั้งไว้มีเกษตร นักเรียน
และนักศึกษา 

จ านวน 150 คน มีผู้เข้าร่วมโครงการจ านวน 152 คน ได้แก่ 
1.นักศึกษา จ านวน 100 คน 
2. นักเรียน จ านวน 28 คน 
3. เกษตรกร จ านวน 24 คน 

เชิงคุณภาพ : ความพึง
พอใจของผู้รับบริการใน
กระบวนการให้บริการ 
 

 1.นักเรียนที่เข้ารับบริการมีความ
พึงพอใจในการฝึกอบรม ร้อยละ 70 
2.นักศึกษาท่ีเข้ารับบริการมีความ
พึงพอใจในการฝึกอบรมร้อยละ 70 
3.เกษตรกรที่เข้ารับบริการมีความ
พึงพอใจในการฝึกอบรมร้อยละ 70 

1.นักเรียนที่เข้ารับบริการมีความพึงพอใจ
ในการฝึกอบรม ร้อยละ 94.29 
2.นักศึกษาท่ีเข้ารับบริการมีความพึง
พอใจในการฝึกอบรม ร้อยละ84.20 
3.เกษตรกรที่เข้ารับบริการมีความพึง
พอใจในการฝึกอบรม ร้อยละ89.17 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ตุลาคม 2560 - กันยายน 2561 1.วันที่ 1 ตุลาคม 2560-30 กันยายน 2561 
ด าเนินงานในแปลงเกษตรทฤษฎีใหม่ 
2.วันที่ 22 ธันวาคม 2560ด าเนินการ
ฝึกอบรมให้นักเรียนโรงเรียน ตชด.บ้าน
รักไทย อ.ชาติตระการ 
3.วันที่ 3 มีนาคม 2561 ด าเนินการ
ฝึกอบรมให้เกษตรกร บ้านกลางสุริยะ
วงศ ์อ.บางระก า 
4.วันที่ 5 มีนาคม 2561 ด าเนินการ
ฝึกอบรมให้นักศึกษามหาวิทยาลัยราชภัฏ
พิบูลสงคราม 

งบประมาณที่ใช้  260,000 บาท 260,000 บาท 
 
การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 

1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 
1.1 ด้านงานวิจัย  ผู้ด าเนินโครงการสามารถน าปัญหาจากการลงพ้ืนที่จริงมาใช้เป็นโจทย์วิจัย

ต่อไปได ้
1.2 ด้านการเรียนการสอน นักศึกษาเกิดการเรียนรู้จากการปฏิบัติงานจริงโดยการลงพ้ืนที่

ให้บริการร่วมกับอาจารย์ซึ่งอาจารย์ผู้สอนท าหน้าที่ให้ค าชี้แนะแนวทาง ท าให้นักศึกษารู้จักการวางแผน การ
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แก้ปัญหาเฉพาะหน้า มีการแบ่งหน้าที่กันท างานก่อนลงพ้ืนที่จริงเพ่ือฝึกทักษะการให้บริการแก่ชุมชนของ
นักศึกษา ซึ่งเป็นเทคนิคการเรียนการสอนแบบบูรณาการ รวมทั้งนักศึกษาสามารถน าความรู้ที่ได้ไปประยุกต์ใช้
ที่บ้านของตนเองและสามารถถ่ายทอดความรู้ให้ผู้สนใจได้ 

1.3 ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป   การถ่ายทอดความรู้เรื่องการขยายพันธุ์พืชให้แก่
นักเรียนโรงเรียนต ารวจตระเวนชายแดนบ้านรักไทย อ าเภอชาติตระการ จังหวัดพิษณุโลก     

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 
ชุมชนสามารถน าความรู้จากการเข้ารับการฝึกอบรมไปใช้ประโยชน์ในครอบครัวของตนเองได้ โดย

การท าแหนมเห็ด  การท าสบู่เหลวและการท าน้ ายาอเนกประสงค์จ าหน่ายในหมู่บ้านหรือชุมชนใกล้เคียง เพ่ือ
สร้างรายได้ให้แก่ครอบครัวในการด าเนินชีวิตต่อไป 
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 โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีไบโอดีเซลและพลังงานชีวมวล 
อันเนื่องมาจากพระราชด าริ 

 

 

หัวหน้าโครงการ  :  อาจารย์ ดร.ชัชวินทร์   นวลศรี 
ชื่อโครงการ  :  โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีไบโอดีเซลและพลังงานชีวมวลอัน

เนื่องมาจากพระราชด าริ 
E-mail  :  chatchawin.n@gmail.com 

 
ที่มาและเหตุผล 

โครงการถ่ายทอดเทคโนโลยีไบโอดีเซลและพลังงานชีวมวลอันเนื่องมาจากพระราชด าริ เป็นโครงการ
ในสังกัดหน่วยงานคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มีวัตถุประสงค์หลักเพ่ือเป็นแหล่งเรียนรู้ เผยแพร่ 
ส่งเสริม และให้บริการวิชาการแก่ชุมชน ด้านเทคโนโลยีการผลิตและการประยุกต์ใช้น้ ามันไบโอดีเซลและ
พลังงานชีวมวลจากของเสียครัวเรือนและภาคการเกษตร รวมถึงการวิจัยและพัฒนาองค์ความรู้ด้านพลังงานชีว
มวลในระดับชุมชน โดยมุ่งหวังให้ชุมชนตระหนักถึงความส าคัญของการแก้ไขปัญหาสิ่งแวดล้อมและพลังงาน
ทดแทน และสามารถน าองค์ความรู้และทักษะที่ได้รับจากการฝึกปฏิบัติจริงไปประยุกต์ใช้ให้เกิดประโยชน์ 
ดังนั้น เป้าหมายหลักของการด าเนินโครงการคือ การถ่ายทอดองค์ความรู้ให้กับนักเรียน นักศึกษา และ
ประชาชนทั่วไปในเขตจังหวัดพิษณุโลกและใกล้เคียง 
วัตถุประสงค์  

1. เพ่ือเป็นแหล่งเรียนรู้ด้านเทคโนโลยีการผลิตและการประยุกต์ใช้น้ ามันไบโอดีเซลและพลังงานชีว
มวลจากของเสียครัวเรือนและภาคการเกษตร 

2. เพ่ือเผยแพร่ ส่งเสริม และให้บริการวิชาการแก่ชุมชนเกี่ยวกับเทคโนโลยีการผลิตและการ
ประยุกต์ใช้น้ ามันไบโอดีเซลและพลังงานชีวมวลจากของเสียครัวเรือนและภาคการเกษตร 

3. เพ่ือวิจัยและพัฒนาองค์ความรู้ด้านการผลิตน้ ามันไบโอดีเซลและพลังงานชีวมวลจากของเสีย
ครัวเรือนและภาคการเกษตร 
วิธีการด าเนินโครงการ 

1. ขั้นการวางแผน (Plan) 
1.1 ประชุมวางแผนการด าเนินงานและปรับปรุงแก้ไขข้อบกพร่องจากข้อเสนอแนะของการด าเนิน

โครงการในปีที่ผ่านมา 
1.2 จัดเตรียมวัสดุและอุปกรณ์เพ่ือใช้ในการด าเนินกิจกรรม 

2. ขั้นการปฏิบัติกิจกรรม (Do) 
2.1 เปิดเป็นแหล่งเรียนรู้ และจัดนิทรรศการด้านเทคโนโลยีการผลิตและการประยุกต์ใช้น้ ามันไบ

โอดีเซลและพลังงานชีวมวลจากของเสียครัวเรือนและภาคการเกษตร ทั้งในและนอกสถานที่ เพ่ือให้ผู้ที่สนใจได้
เข้าเยี่ยมชมโครงการ 

2.2 วิจัยและพัฒนาองค์ความรู้เกี่ยวกับเทคโนโลยีการผลิตและการประยุกต์ใช้น้ ามันไบโอดีเซล
และพลังงานชีวมวลจากของเสียครัวเรือนและภาคการเกษตร โดยในปีนี้ โครงการฯ ได้ท าวิจัยเกี่ยวกับการใช้
ประโยชน์จากชีวมวลที่หาได้ง่ายในท้องถิ่นเพื่อผลิตเป็นพลังงานทดแทน ในหัวข้อวิจัย "การใช้น้ ากากส่าเป็นตัว
ประสานในกระบวนการผลิตถ่านอัดแท่งจากซังข้าวโพดและเปลือกข้าวโพด" เพ่ือเป็นการลดต้นทุนการผลิต
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ถ่านอัดแท่ง และเป็นการน าของเสียเหลือทิ้งจากโรงงานผลิตเอทานอลมาใช้ให้เกิดประโยชน์ ผลการวิจัยท าให้
ได้อัตราส่วนผสมที่เหมาะสมในการผลิตถ่านชีวมวลอัดแท่งจากเปลือกข้าวโพดและซังข้าวโพด ซึ่งถ่านชีวมวลมี
คุณสมบัติที่เหมาะสมตรงตามเกณฑ์มาตรฐานผลิตภัณฑ์ชุมชนประเภทถ่านอัดแท่ง (มผช. 238/2547) โดยได้มี
การน าผลการวิจัยไปน าเสนอในงานประชุมวิชาการระดับชาติ พิบูลสงครามวิจัย ครั้ งที่ 4 ณ ศูนย์วัฒนธรรม
ภาคเหนือตอนล่าง มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม (ส่วนวังจันทน์) เมื่อวันที่ 3 มีนาคม 2561 และได้รับการ
ตีพิมพ์ลงในรายงานสืบเนื่องของการประชุมวิชาการ (proceedings) ดังนั้น ผลการวิจัยที่ได้จึงสามารถน าไป
ถ่ายทอดให้กับชุมชนได้ในการบริการวิชาการครั้งต่อไป 

2.3 ออกบริการวิชาการเผยแพร่เทคโนโลยีการผลิตและการใช้น้ ามันไบโอดีเซลให้กับโรงเรียน และ
ผู้ที่สนใจในเขตชุมชนใกล้เคียง ได้แก่  

- ครั้งที่ 1 ณ โรงเรียนวัดจอมทอง ต.จอมทอง อ.เมือง จ.พิษณุโลก วันที่ 12 ก.พ. 2561 มี
ผู้เข้าร่วมกิจกรรมจ านวน 110 คน 

- ครั้งที่ 2 ณ โรงเรียนวัดสนามคลีตะวันตก ต.สนามคลี อ.บางกระทุ่ม จ.พิษณุโลก วันที่ 6 
มี.ค. 2561 มีผู้เข้าร่วมกิจกรรมจ านวน 110 คน 

- ครั้งที่ 3 ณ โรงเรียนบ้านทุ่งน้อย ต.ท่าตาล อ.บางกระทุ่ม จ.พิษณุโลก วันที่ 15 มี.ค. 2561 
มีผู้เข้าร่วมกิจกรรมจ านวน 72 คน 

3. ขั้นการประเมินผลการปฏิบัติงาน (Check) 
3.1 ประเมินผลการจัดกิจกรรมจากแบบสอบถามความพึงพอใจ ความรู้ความเข้าใจ และการน า

ความรู้ที่ได้ไปใช้ประโยชน์ของผู้เข้าร่วมกิจกรรม 
3.2 ประเมินจากผลส าเร็จในการปฏิบัติงาน ทั้งตัวชี้วัดเชิงคุณภาพ เชิงปริมาณ ระยะเวลา และ

การเบิกจ่ายงบประมาณ 
3.3 ประเมินจากการรับฟังปัญหา ข้อเสนอแนะ และความต้องการของชุมชนในการออกบริการ

วิชาการแต่ละครั้ง 
4. ขั้นการปรับปรุงผลจากการประเมิน (Act) 

4.1 สรุปผลการด าเนินกิจกรรมและจัดท ารูปเล่มรายงาน 
4.2 น าผลประเมินการปฏิบัติมาประชุมวางแผนปรับปรุงการด าเนินกิจกรรมในปีต่อไป 
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ผลของการด าเนินโครงการ 
1. ผลที่เกิดกับผู้ด าเนินงานโครงการ 

- ได้รับความรู้และประสบการณ์จากการออกพ้ืนที่บริการวิชาการมาประยุกต์ใช้กับการเรียนการ
สอนได้เป็นอย่างด ี

- ได้รับทราบปัญหาและความต้องการของชุมชนที่ได้ไปออกบริการวิชาการ ซึ่งสามารถน ามา
ประยุกต์เป็นโจทย์วิจัยและพัฒนาเป็นองค์ความรู้ใหม่ๆ ต่อไปได้ 

- ได้สร้างเครือข่ายความร่วมมือด้านการบริการวิชาการระหว่างมหาวิทยาลัยกับหน่วยงานภายนอก 
2. ผลที่เกิดกับชุมชน 

- ชุมชนได้รับความรู้และทักษะจากการฝึกปฏิบัติเกี่ยวกับการผลิตพลังงานชีวมวลจากวัสดุเหลือทิ้ง
จากครัวเรือนและภาคการเกษตร เช่น การผลิตน้ ามันไบโอดีเซล การใช้เตาแก๊สชีวมวล เป็นต้น 

- ชุมชนสามารถน าความรู้ที่ได้รับไปต่อยอดเป็นเทคโนโลยีการผลิตพลังงานชีวมวลในระดับชุมชน
และสามารถถ่ายทอดองค์ความรู้ต่อไปในชุมชนได้ รวมถึง นักเรียน นักศึกษา ที่สามารถน าความรู้พ้ืนฐานทาง
เคมีไปประยุกต์ใช้ในการเรียน และการท างานในอนาคตได้ 

- ชุมชนสามารถน าของเสียเหลือทิ้งจากครัวเรือนและการเกษตรกลับมาใช้ให้เกิดประโยชน์ได้ และ
ยังเป็นการปลูกฝังความคิดด้านการดูแลรักษาสิ่งแวดล้อมและการประยุกต์ใช้พลังงานทดแทน 

3. ผลที่เกิดกับนักศึกษา 
นักศึกษาได้รับความรู้และประสบการณ์จากการลงพ้ืนที่บริการวิชาการ ท าให้นักศึกษาได้เป็นทั้ง

ผู้เรียน ผู้ปฏิบัติ และผู้ถ่ายทอดองค์ความรู้สู่ชุมชน ท าให้สามารถน ามาประยุกต์ใช้กับการเรียนและการท างาน
ในอนาคตได้ 
การบูรณาการงานบริการวิชาการกับกระบวนการเรียนการสอน 

มีการบูรณาการกับรายวิชา AGS323 พลังงานชีวมวล ซึ่งนักศึกษาได้เรียนทั้งทฤษฎีในห้องเรียน ฝึก
ปฏิบัติในห้องปฏิบัติการ และลงพ้ืนที่ถ่ายทอดองค์ความรู้ให้กับชุมชน 
ความส าเร็จของโครงการ  

ตัวช้ีวัด แผน ผล 
เชิงปริมาณ: 
1. จ านวนผู้เข้าร่วมโครงการ 
2. ผลงานวิจัยจากห้องปฏิบัติการ 

 
300 คน 
1 เรื่อง 

 
542 คน 
1 เรื่อง 

เชิงคุณภาพ : 
1. ความพึงพอใจโดยรวมของผู้เข้าร่วม
กิจกรรม 
2. การเผยแพร่ผลงานวิจัยในงานประชุมวชิาการ 

 
ร้อยละ 80 

งานประชุมวิชาการ
ระดับชาติ 

 
ร้อยละ 91.6 

ได้ผลงานวิจัยไปน าเสนอในงานประชุม
วิชาการระดับชาติ 

ระยะเวลาที่ด าเนินการ : ไตรมาสที่ 1-3 แล้วเสร็จตามระยะเวลาที่ก าหนด 
งบประมาณที่ใช้  300,000 บาท 300,000 บาท 
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การน าผลการด าเนินโครงการไปใช้ประโยชน์/ประโยชน์ที่ได้รับ 
1. การน าไปใช้ประโยชน์โดยผู้ด าเนินโครงการ 

- ด้านงานวิจัย 
จากการด าเนินโครงการ ท าให้ทราบปัญหาและความต้องการของชุมชนเกี่ยวกับด้านสิ่งแวดล้อม

และพลังงานทดแทน เนื่องจากวัตถุดิบชีวมวลในแต่ละชุมชนมีความแตกต่างกัน ท าให้ต้องมีเทคโนโลยีที่
หลากหลายส าหรับน ามาประยุกต์ใช้ให้เหมาะสมกับชีวมวลชนิดต่างๆ และควรต้องเป็นเทคโนโลยีที่ง่ายต่อการ
ใช้งานในชุมชน ซึ่งประเด็นเหล่านี้สามารถน ามาพัฒนาเป็นโจทย์วิจัยต่อไปได้ 

- ด้านการเรียนการสอน 
สามารถบูรณาการองค์ความรู้จากการบริการวิชาการและการวิจัยเข้ากับการเรียนการสอนใน

หลักสูตรได้หลายวิชา เช่น วิชาพลังงานชีวมวล  วิชาการก าจัดมลพิษด้วยวิธีชีวภาพ  วิชามลภาวะทาง
การเกษตรและการจัดการของเสีย เป็นต้น 

- ด้านการบริการวิชาการในครั้งต่อไป 
สามารถน าปัญหาและความต้องการของชุมชนที่ได้รับในปีนี้ไปปรับใช้ส าหรับการพัฒนาการ

ด าเนินโครงการในปีต่อไปได้ เช่น การพัฒนารูปแบบการผลิตพลังงานชีวมวลที่เหมาะสมกับวัตถุดิบแต่ละ
ท้องถิ่น การพัฒนาเทคโนโลยีที่ง่ายต่อการใช้งานในชุมชน เป็นต้น 

2. การน าไปใช้ประโยชน์โดยชุมชน 
องค์ความรู้จากการบริการวิชาการ และผลงานวิจัยของโครงการ สามารถน าไปประยุกต์ใช้

ประโยชน์ได้ทุกชุมชน ขึ้นอยู่กับชนิดของชีวมวลเหลือทิ้งที่หาได้ง่ายในชุมชนนั้นๆ เช่น การผลิตน้ ามันไบโอ
ดีเซลจากน้ ามันพืชใช้แล้ว จะมีความเหมาะสมกับชุมชนที่มีการประกอบอาชีพเกี่ยวกับอาหารทอดเป็นหลัก 
ส่วนชุมชนที่ประกอบอาชีพเกษตรกรรม จะมีความเหมาะสมกับการผลิตพลังงานชีวมวลในด้านอ่ืนๆ เช่น ถ่าน
ชีวมวล หรือเตาแก๊สซิฟายเออร์ เนื่องจากมีวัสดุเหลือทิ้งทางการเกษตรเป็นจ านวนมาก ที่เหมาะสมต่อการ
น ามาใช้เป็นเชื้อเพลิง และถ้าเป็นชุมชนในลักษณะกึ่งเมืองกึ่งชนบท ก็ควรเป็นเทคโนโลยีการผลิตแก๊สชีวภาพ
จากเศษอาหาร เนื่องจากทุกครัวเรือนจะมีเศษอาหารเหลือทิ้งในแต่ละวันที่เพียงพอต่อการน ามาผลิตแก๊ส
ชีวภาพใช้ในครัวเรือน เป็นต้น 
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โครงการ คลินิกด้านการเกษตรส าหรับเกษตรกรรายย่อย 

ตามแนวพระราชด าริฯ รัชกาลที่ 10 
 

 

 

หัวหน้าโครงการ  :  ผู้ช่วยศาสตราจารย์ประภาศิริ ใจผ่อง 
ชื่อโครงการ  :  โครงการคลินิกเกษตรส าหรับเกษตรกรรายย่อย 
                    ตามแนวพระราชด าริฯ รัชกาลที่ 10  
E-mail  :  jprapasiri@hotmail.com 

 
ที่มาและเหตุผล 
การใช้เทคโนโลยีการเกษตรหรือนวัตกรรมที่เหมาะสมเป็นปัจจัยที่ส าคัญต่อการพัฒนาการเกษตร ที่

จะช่วยเพ่ิมผลผลิตและสร้างแรงจูงใจในการกระตุ้นเศรษฐกิจการผลิตภาคการเกษตร โดยจ าเป็นต้องมีการ
สร้างความเชื่อมโยงระหว่างองค์กรวิจัยและพัฒนาภาคการเกษตร ที่เป็นแหล่งบริการความรู้เฉพาะด้านกับ
เกษตรกรเป้าหมายที่จะต้องน าความรู้วิทยาการใหม่ และบริการทางวิชาการโดยอาศัยช่องทาง (Channel) 
ต่างๆ ที่สามารถให้บริการตรงความต้องการและทันต่อเหตุการณ์ การจัดตั้งคลินิกเกษตรเคลื่อนที่เป็นวิธีหนึ่งที่
สามารถท าให้การบริการทางวิชาการและถ่ายทอดเทคโนโลยีบรรลุผลส าเร็จตามที่มุ่งหวังเร็วขึ้ น ซึ่งการ
ด าเนินงานในรูปแบบนี้จะเป็นการบูรณาการนักวิชาการแต่ละสาขาทั้งด้านพืช ปศุสัตว์ ประมง ฯลฯ โดยอาศัย
เครื่องมืออุปกรณ์ เข้าช่วยในการปฏิบัติงาน สร้างแรงดึงดูดใจจากเกษตรกรส่วนใหญ่ในพื้นท่ีเป้าหมาย เป็นการ
กระตุ้นเกษตรกรให้เกิดการตื่นตัว และยอมรับนวัตกรรมใหม่ๆ ได้เป็นอย่างดี  

สมเด็จพระบรมโอรสาธิราชฯ สยามมกุฎราชกุมาร มีวัตถุประสงค์เพ่ือให้งานวิจัยพัฒนาและงาน
บริการจัดการไร่นา สามารถน าไปใช้ประโยชน์ในการเพ่ิมประสิทธิภาพการผลิต และช่วยแก้ไขปัญหาอุปสรรค
ให้เกษตรกร ได้อย่างรวดเร็วทันเหตุการณ์ ตลอดจนเพ่ือสร้างและพัฒนาความร่วมมือระหว่างหน่วยงาน
วิชาการ หน่วยงานส่งเสริมและศูนย์บริการถ่ายทอดเทคโนโลยีการเกษตรประจ าต าบล โดยด าเนินงานใน
รูปแบบการบูรณาการนักวิชาการแต่ละสาขา ทั้งด้านพืช ปศุสัตว์ ประมง และการบัญชีเกษตรกรรายบุคคล 
ฯลฯ โดยอาศัยเครื่องมืออุปกรณ์เข้าช่วยในการปฏิบัติงานและจากผลการด าเนินงานตามโครงการดังกล่าว ท า
ให้การบริการทางวิชาการและถ่ายทอดเทคโนโลยีบรรลุผลส าเร็จ สามารถกระตุ้นให้เกษตรกรเกิดการตื่นตัว
และยอมรับนวัตกรรมใหม่ๆ ได้ในระดับหนึ่ง ดังนั้น คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลันราช
ภัฏพิบูลสงคราม ได้เล็งเห็นถึงความส าคัญดังกล่าว จึงจัดกิจกรรมคลินิกเกษตรเคลื่อนที่ เพ่ือให้สอดคล้องกับ
ปรัชญาและอัตลักษณ์ของมหาวิทยาลัย “มหาวิทยาลัยเพื่อพัฒนาท้องถิ่น”  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารจึงได้จัดท าโครงการนี้ขึ้นมาเพ่ือด าเนินงานตามพระราชประสงค์ 
ในการช่วยเหลือเกษตรกร และพัฒนาศักยภาพเกษตรกร และเพ่ือติดตามให้บริการและช่วยเหลือเกษตรกร
อย่างต่อเนื่อง จึงได้ด าเนินการคลินิกเกษตรเคลื่อนที่ 
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วัตถุประสงค์ของการประเมินโครงการ 
          การเขียนจากวัตถุประสงค์ของโครงการที่ได้รับอนุมัติ  โดยระบุดังนี้ 

1. เพ่ือสนองพระราชดาริ ในพระบาทสมเด็จพระเจ้าอยู่หัวรัชกาลที่ 10 
2. เพ่ือบูรณาการกับการเรียนการสอน งานบริการวิชาการ 
3. เพ่ือเผยแพร่องค์ความรู้ นวัตกรรมและเทคโนโลยีที่เก่ียวข้องกับการเกษตร 

 
ขอบเขตการด าเนินงานโครงการ 

1. เป้าหมายของโครงการ  
1.1 นักศึกษาของมหาวิทยาลัย   จ านวน 80 คน  
1.2 บุคลากรสายวิชาการของมหาวิทยาลัย  จ านวน 4 คน 
1.3 บุคลากรภายนอกมหาวิทยาลัย   จ านวน 80 คน 
 

2. สถานที่และวันเวลาด าเนินงาน  
2.1 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม 
2.2 องค์การบริหารส่วนต าบลชาติตระการ อ าเภอชาติตระการ จังหวัดพิษณุโลก 
2.3 องค์การบริหารส่วนต าบลศรีภิรมย์ อ าเภอพรหมพิราม จังหวัดพิษณุโลก 
 

3. ขั้นตอนการด าเนินงานและกิจกรรมที่ส าคัญ 
3.1 ส ารวจทรัพยากรของชุมชน  
3.2 อบรมการสร้างจิตส านึกในการอนุรักษ์ทรัพยากร 
3.3 เสริมสร้างและส่งเสริมการผลิตด้านการเกษตรชุมชน  
3.4 ส่งเสริมการแปรูปผลผลิตการเกษตร    
3.5 ถ่ายทอดความรู้ให้ตระหนักถึงความส าคัญของทรัพยากรในท้องถิ่นด้านการอนุรักษ์  
3.6 สรุปและจัดท ารายงานผลการด าเนินการ 

 
ผลการประเมินโครงการ 

          1. ผลที่ได้จากการด าเนินงานทั้งในเชิงปริมาณและเชิงคุณภาพ 
ตัวช้ีวัด

ความส าเร็จ 
รายละเอียด ค่าเป้าหมาย 

 
ผลที่ได้ ร้อยละ ผลลัพธ์ 

เชิงปริมาณ จ านวนโครงการบริการวิชาการที่ส่งเสริมการ
ประกอบอาชีพให้แก่ชุมชน 

1 โครงการ  1 100  บรรล ุ

เชิงคุณภาพ จ านวนผลงานที่น าไปใช้ประโยชน์ในการ
พั ฒ น า ท้ อ ง ถิ่ น  โ ด ย ใ ช้ แ น ว ท า ง ต า ม
พระราชด าริ 

1 ผลงาน 3 ผลงาน 100  บรรล ุ

ความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการ ร้อยละ 70 - 88.00  บรรล ุ
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2. ผลการประเมินความส าเร็จของการด าเนินงานโครงการ  
วัตถุประสงค์ ผลที่ได้ 

1. เพ่ือสนองพระราชด าริ ในพระบาทสมเด็จ
พระเจ้าอยู่หัวรัชกาลที่ 10 

คณะเทคโนโลยีการ เกษตรและอาหาร  ได้ ร่ วมสนอง
พระราชด าริโดยการจัดโครงการคลินิกการเกษตรส าหรับ
เกษตรกรรายย่อยตามแนวพระราชด า ริ ฯ  ตามแนว
พระราชด าริฯ รัชกาลที่ 10 โดยได้ใช้ศาสตร์ทางเกษตรมาเป็น
เครื่องมือในการบริการวิชาการแก่กลุ่มเกษตรกร เพ่ือพัฒนา
ศักยภาพเกษตรกรและเป็นผู้รักษาทรัพยากรธรรมชาติ 

2. เพ่ือบูรณาการกับการเรียนการสอน งาน
บริการวิชาการ 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารได้บูรณาการโครงการ
คลินิ กการ เกษตรส าหรับ เกษตรกรรายย่อยตามแนว
พระราชด าริฯ ตามแนวพระราชด าริฯ รัชกาลที่ 10 กับ
รายวิชาภูมิสังคมในระบบเกษตรภาคเหนือตอนล่าง เพ่ือให้
นักศึกษาได้ศาสตร์ความรู้และแนวทางการน าศาสตร์ความรู้ไป
ใช้ประโยชน์ทั้งต่อตนเองและผู้ อ่ืน อีกทั้งยังได้ลงบริการ
วิชาการแก่ องค์การบริหารส่วนต าบลชาติตระการ อ าเภอชาติ
ตระการ จังหวัดพิษณุโลก และองค์การบริหารส่วนต าบลศรี
ภิรมย์ อ าเภอพรหมพิราม จังหวัดพิษณุโลก 

3. เพ่ือเผยแพร่องค์ความรู้  นวัตกรรมและ
เทคโนโลยีที่เก่ียวข้องกับการเกษตร 

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารได้น าศาสตร์ความรู้ไป
พัฒนาชุมชนเพ่ือสร้างความยังยืนและอาชีพแก่เกษตรกร ดังนี้ 
บริการวิชาการการท าเชื้อเห็ดให้แก่เกษตรกร ณ องค์การ
บริหารส่วนต าบลชาติตระการ อ าเภอชาติตระการ จังหวัด
พิษณุโลก จากผลการลงพ้ืนที่ส ารวจพบว่าอ าเภอชาติตระการ
เป็นเขตร้อนชื้น เหมาะแก่การเพาะเชื้อเห็ด อีกทั้งยังบริการ
วิชาการการใช้ประโยชน์จากทรัพยากรในพ้ืนที่ สู่การพัฒนา
ผลิตภัณฑ์แชมพูและน้ ายาล้างจาน ณ องค์การบริหารส่วน
ต าบลศรีภิรมย์ อ าเภอพรหมพิราม จังหวัดพิษณุโลก 
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การท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม 
โครงการ/
กิจกรรม 

วัตถุประสงค์/
ผลที่คาดว่าจะ

ได้รับ 

กลุ่มเป้าหมาย จ านวน งบประมาณ ผู้รับผดิชอบ/
หน่วยงานที่
รับผิดชอบ 

ในประเทศ      
สืบสาน
ศิลปวัฒนธรรม
และประเพณี
ไทย ตามวิถีไทย
แลนด์ 4.0 

นักศึกษาได้สืบ
สานประเพณี
อันดีงามของ
สังคมไทยไว้ 

นักศึกษาคณะ
เทคโนโลยีการเกษตร
และอาหารชั้นปีที่ 1 

จ านวน 100 คน 

100 คน 10,000 รองคณบดีฝ่าย
กิจการนักศึกษา 

สืบสาน
ประเพณี “ 
มนต์นทีแห่ง
สายน้ าพิบูล
สงคราม”  

นักศึกษาได้สืบ
สานประเพณี
อันดีงามของ
สังคมไทยไว้ 

นักศึกษา  90 คน 3,100 รองคณบดีฝ่าย
กิจการนักศึกษา 

สืบสาน
ประเพณีไทย
สงกรานต์
เกษตรพิบูล
สงคราม 

นักศึกษาได้สืบ
สานประเพณี
อันดีงามของ
สังคมไทยไว้ 

นักศึกษาคณะ
เทคโนโลยีการเกษตร
และอาหารชั้นปีที่ 1 

จ านวน 100 คน 

279 คน 3,395 รองคณบดีฝ่าย
กิจการนักศึกษา 
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ความร่วมมือกับนานาชาติ  
ชื่อโครงการ ชื่อมหาวิทยาลัย ประเทศ หมายเหตุ 

MOU-Memorandum 
Of Understan ding 

Sarjanawiyata 
Tamansiswa 
University ,Yogyakata 
Indonesia. 

Indonesia.  
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การประชุม/ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/ศึกษาดูงาน 

ล าดับ
ที ่

วัน/เดือน/ปี 
หัวข้อเรื่อง การประชุม/

ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/
ศึกษาดูงาน 

สถานที ่การประชุม/
ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/

ศึกษาดูงาน 
ชื่อผู้เข้าร่วม 

ศึกษาดูงานในประเทศ 
1 31 ต.ค. – 

2 พ.ย. 2560 
In-cosmetics asia 
Innovation Zone Best 
Ingredient Awards 2017 

ศูนย์นิทรรศการและการ
ประชุมไบเทค กรุงเทพฯ 

อ.เปรมนภา สีโสภา 
อ.จิรศิต อินทร 
อ.ศนิพร จันทร์บุรี 

2 15-17 พ.ย. 
2560 

DSM Aquaculture 
Conference Asia Pasific 
2017 

โรงแรม โซ โซฟิเทล แบง็ค็อก   
กรุงเทพฯ 

Dr.Tuan Nguyen 
Ngoc 
ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

3 14-15 พ.ย. 
2560 

ประชุมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง 
อาหารใหม่ ขึ้นทะเบียน
อย่างไรให้ส าเร็จ 

สถาบนัโภชนาการ 
มหาวิทยาลยัมหิดล 

ผศ.ดร.ชุติมา เลิศลักษม ี

4 14-17 พ.ย. 
2560 

ฝึกอบรมหลักสูตร การตรวจ
รับรองแหล่งผลิต GAP พืช
ตามมาตรฐานอาเซียนส าหรับ
หน่วยงานรับรองเอกชน 

โรงแรมวังจันทร์ริเวอร์วิว 
จ.พิษณุโลก 

อ.อารยา บุญศักดิ์ 

5 29  พ.ย. 2560 ประชุมเสวนาระดมความคิด
เพื่อการจัดท าข้อเสนอ
โครงการวิจัยบูรณาการด้าน
การเปลี่ยนแปลงสภาพ
ภูมิอากาศ 

ส านักงานคณะกรรมการวิจัย
แห่งชาติ กรุงเทพฯ 

อ.กฤษณชัย คลอดเพ็ง 

6 14-15 ธ.ค. 
2560 

ประชุม เรื่อง Food & Agri 
industry Fund Fair 

โรงแรมเชียงใหม่ภูค า  
จ.เชียงใหม ่

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 
รศ.ดร.คงศักดิ์ ศรีแก้ว 

7 18 ธ.ค. 2560 ประชุมเชิงปฏิบัติการ เรื่อง 
การน าวิทยาศาสตร์ 
เทคโนโลยีและนวัตกรรม 
ขับเคลื่อนภาคเหนือ 4.0 

ส านักบริการวิชาการ 
มหาวิทยาลยัเชียงใหม่ 

รศ.ดร.คงศักดิ์ ศรีแก้ว 

8 25-26 ธ.ค. 
2560 

ประชุมวชิาการระดบัชาติ 
นวัตกรรมและเทคโนโลยี
วิชาการ 2017 
 
 

มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราช
มงคลอีสาน วิทยาเขตสุรนิทร์ 

ผศ.ดร.อุทัยวรรณ ฉตัรธง 
ผศ.อรพิน เสละคร 

9 6 ม.ค. 2561 ศึกษาดูงานการผลติข้าวและ
ผักอินทรีย์ 

โรงเรียนชาวนา จ.นครสวรรค์ ผศ.อรพิน เสละคร 
ผศ.สุดารัตน์ สุตพันธ ์
อ.กฤษณชัย คลอดเพ็ง 
อ.อารยา บุญศักดิ์ 

10 18-19 ม.ค. 
2561 

ประชุมจัดท าแผนบริการ
วิชาการของมหาวิทยาลัยราช

ทรัพย์ไพรวัลย์ แกรนด์ โฮเต็ล 
แอนด์ รีสอร์ท อ.วังทอง  

ผศ.ดร.ปิยวรรณ ศุภ
วิทิตพัฒนา 
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ล าดับ
ที ่

วัน/เดือน/ปี 
หัวข้อเรื่อง การประชุม/

ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/
ศึกษาดูงาน 

สถานที ่การประชุม/
ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/

ศึกษาดูงาน 
ชื่อผู้เข้าร่วม 

ภัฏพิบูลสงคราม ระยะ 4 ปี  จ.พิษณุโลก ผศ.ดร.จักรกฤช ศรีลออ 
ผศ.ดร.ณรกมล เลาห์
รอดพันธ์ 
อ.ดร.ค ารบ สมะ
วรรธนะ 
อ.กนกวรรณ พรมจีน 
อ.พัชราภรณ์ อินริราย 

11 18-20 ม.ค. 
2561 

ศึกษาดูงานโครงการพฒันา
คุณภาพบุคลากรหลักสูตร
เกษตรศาสตร์ 

- การผลิตไม้ดอกเมืองหนาวของ
กลุ่มเกษตรกร อ.ภูเรือ จ.เลย 
- ฟาร์มกล้วยไม้หอมอุดรซันไฌน ์
จ.อุดรธานี 
- ศูนย์ศึกษาพัฒนาภูพานอนั
เนื่องมาจากพระราชด าริฯ จ.
สกลนคร 
- การผลิตมะเขือเทศแปรรูปของ
เกษตรกร อ.เต่างอย จ.สกลนคร 
- อุทยานบวัเฉลิมพระเกียติ 
มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ 
วิทยาเขตสกลนคร 
- การผลิตผักของเกษตรกรริม
แม่น้ าโขง บ้านบึงหล่ม ต.ดง
ขวาง อ.เมือง จ.นครพนม 
- การปลูกพืชแบบใชน้้ าน้อย 
บ้านดอนนางหงส์ อ.ตุพนม จ.
นครพนม 
 

ผศ.อรพิน เสละคร 
ผศ.สุดารัตน์ สุตพันธ ์
อ.กฤษณชัย คลอดเพ็ง 
อ.อารยา บุญศักดิ์ 
อ.ขนิษฐา ไชยแก้ว 

12 25-26 ม.ค. 
2561 

ประชุมวชิาการระดบัชาติ 
พะเยาวิจัย ครั้งที่ 7 

- มหาวิทยาลยัพะเยา จ.พะเยา อ.ดร.พรดรัล จุลกัลป์ 
อ.พัชราภรณ์ อินริราย 
อ.สุริทราพร ชั่งไชย 
อ.ธวัลรัตน์ สัมฤทธิ ์

13 28-30  ม.ค. 
2561 

ประชุมวชิาการเกษตร คร้ังที่ 
19  

คณะเกษตรศาสตร์ 
มหาวิทยาลยัขอนแก่น จ.
ขอนแก่น 

Dr.Tuan Nguyen 
Ngoc 
ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

14 14-16 ก.พ. 
2561 

การแข่งขันวิชาการและ
วิชาชีพทางด้านการเกษตร
เครือข่ายเกษตรราชภัฏทั่ว
ประเทศ คร้ังที่ 4  

คณะเทคโนโลยีการเกษตร 
มหาวิทยาลยัราชภัฏเพชรบุรี  
จ.เพชรบุรี 

ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 
อ.พัทธนันท์ โกธรรม 
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ล าดับ
ที ่

วัน/เดือน/ปี 
หัวข้อเรื่อง การประชุม/

ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/
ศึกษาดูงาน 

สถานที ่การประชุม/
ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/

ศึกษาดูงาน 
ชื่อผู้เข้าร่วม 

15 15-18 ก.พ. 
2561 

ศึกษาดูงานผลผลิตไม้ผล
อินทรีย์ 

พื้นที่จังหวัดล าพนู จังหวัด
เชียงใหม่ จังหวัดแม่ฮ่องสอน 
และจังหวัดแพร่ 

อ.ขนิษฐา ไชยแก้ว 
ผศ.อรพิน เสละคร 
ผศ.ดร.วีระพงษ์ อินทร์ทอง 
ผศ.สุดารัตน์ สุตพันธ์ 
ผศ.ดร.จักรกฤช ศรีละออ 
อ.กฤษณชัย คลอดเพ็ง 
อ.ดร.ชัชวินทร์ นวลศรี 
อ.อารยา บุญศักดิ์ 

16 6-9 ก.พ. 2561 ฝึกอบรม เรื่องหลักสูตรการ
พัฒนาศักยภาพผูป้ระกอบการ 
20 flagship 

โรงแรมแอมบาสเดอร์ สุขุมวิท 
11  กรุงเทพฯ 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

17 26-28 ก.พ. 
2561 

ศึกษาดูงานทางด้านสัตว
ศาสตร์  

- สหกรณ์โคนม จ.ราชบุร ี
โครงการชั่งหัวมันตาม
พระราชด าริ จ.เพชรบุรี 

ผศ.ดร.ณรกมล เลาห์รอดพนัธ ์
ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 
ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 
ดร.ต๋วน เหงียน ง็อก 
ดร.วิโรจน์ ลิขิตตระกูลวงศ ์
อ.พัทธนันธ์ โกธรรม 

18 5-6 ม.ีค. 2561 อบรมเชิงปฏิบัติการการ
พัฒนาศักยภาพนักวิจัย หัวข้อ 
การพัฒนาชุดโครงการวิจัย
แบบบูรณาการ 

- วนธารา เฮลท์ รีสอร์ท แอนด์ 
สปา อ.วังทอง จ.พิษณุโลก 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

19 14-16 มี.ค. 
2561 

ศึกษาดูงาน - สถานวิจัยเครื่องส าอางและ
ผลิตภัณฑ์ธรรมชาต ิ
มหาวิทยาลยันเรศวร 

- ศูนย์สร้างสรรค์งานออกแบบ 
TCDC กรุงเทพฯ 

- พิพิธภัณฑ์เกษตรเฉลิมพระเกียติ 
จ.ปทุมธาน ี
- บริษัท กิฟฟารีน สกายไลน์ 
แลบบอราทอร่ี จ ากัด 

อ.จิรศิต อินทร 
อ.เปรมนภา สีโสภา 
อ.ศนิพร จันทร์บุรี 
อ.ญาณิศา จินดาหลวง 

20 18-21 มี.ค. 
2561 

ศึกษาดูงานด้านวิทยาศาสตร์
และเทคโนโลยีการอาหาร 

- บริษัท เคเอฟ ฟู๊ด จ ากัด  จ.
สมุทรสาคร 

- บริษัท เซาอีสต์เอเชี่ยนแพคเกจ
จิ่งแอนด์แคนนิ่ง จ ากัด 
จ.สมุทรสาคร 

- ขนมไทยลูกเจี๊ยบ จ.เพชรบุร ี
-  

อ.ดร.ค ารบ สมะ
วรรธนะ 
ผศ.พิมพ์ชนก พริกบุญ
จันทร ์
ผศ.ทรงพรรณ สงัข์ทรัพย ์
ผศ.ดร.ชุติมา เลิศลักษม ี
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ล าดับ
ที ่

วัน/เดือน/ปี 
หัวข้อเรื่อง การประชุม/

ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/
ศึกษาดูงาน 

สถานที ่การประชุม/
ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/

ศึกษาดูงาน 
ชื่อผู้เข้าร่วม 

21 28-30 มี.ค. 
2561 

ศึกษาดุงานวิศวกรรมเพื่อ
พัฒนาท้องถิ่น 

- จังหวัดขอนแก่นและจังหวัด
มหาสารคาม 

อ.พัชราภรณ์ อินริราย 
อ.สุรินทราพร ชั่งไชย 

22 29-30 มี.ค. 
2561 

การประชุมวชิาการโครงงาน
วิศวกรรมแห่งชาติ ครั้งที่ 24 

มหาวิทยาลยัมหาสารคาม  
จ.มหาสารคาม 

อ.ธวัลรัตน์ สัมฤทธิ ์
ว่าที่ร้อยโท ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
อ.ธันวมาส กาศสนุก 

23 3-5 เม.ย. 2561 Thailand Innovation hubs 
4.0S 

สยามพารากอน กรุงเทพฯ ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 

24 18-20 พ.ค. 
2561 

ประชุมวชิาการระดบัชาติ 
คุณภาพของการบริหาร
จัดการและนวตักรรม คร้ังที่ 3  

มหาวิทยาลยัการจัดการและ
เทคโนโลยีอีสเทิรน์  
จังหวัดอุบลราชธาน ี

ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 
ผศ.ดร.อุทัยวรรณ ฉตัรธง 
ผศ.ดร.ณรกมล เลาห์
รอดพันธ์ 

25 21-22 พ.ค. 
2561 

ฝึกอบรม เรื่องการแปรรูปเพื่อ
เพิ่มมูลค่าและการท าตลาด
ออนไลน์  

โรงแรมบรีชฮลิล์ เขาค้อ จ.
เพชรบูรณ์ 

ผศ.พิมพ์ชนก พริกบญุ
จันทร ์
อ.ดร.ค ารบ สมะวรรธนะ 

26 21-24 พ.ค. 
2561 

ฝึกอบรม เรื่องการจัดการ
ฟาร์มและอาหารโคเนื้อ 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ 
ก าแพงแสน จ.นครปฐม 

นายณรกมล เลาห์รอด
พันธ ์

27 5-8 มิ.ย. 2561 อบรมเชิงปฏิบัติการ เร่ือง ยก
ร่างการยื่นจดทะเบียน
ทรัพย์สินทางปัญญาและ
ศึกษาข้อมูลสารสนเทศใน
ท้องถิ่น 

จ.ขอนแก่น จ.หนองคาย และ
สาธารณรัฐประชาธิปไตย
ประชาชนลาว 

อ.ดร.ชัชวินทร์ นวลศรี 
อ.กฤษณชัย คลอดเพ็ง 
 ผศ.ดร.จักรกฤช ศรี
ละออ 

28 7-9 มิ.ย. 2561 สัมมนาวชิาการ เรื่อง สัมมนา
เสริมความรู้ด้านการวิจัยและ
พัฒนาผลิตภัณฑ์โดย
นักวิชาการไทยที่อยู่
ต่างประเทศกลบัมาร่วม
พัฒนาการอุดมศึกษาไทย 

มหาวิทยาลยัเกษตรศาสตร์ 
บางเขน กรุงเทพฯ 

อ.ดร.พรดรัล จุลกัลป์ 

29 11-13 มิ.ย. 
2561 

ศึกษาดูงาน โครงการพฒันา
บุคลากรหลักสูตรพัฒนา
ผลิตภัณฑ์อุตสาหกรรมเกษตร 

สถาบนัชา มหาวิทยาลัยแม่ฟา้
หลวง 
บริษัท สิงห์ปาร์ค จ ากัด 
บริษัท ดอยค าผลิตภัณฑ์อาหาร 
จ ากัด จ.เชียงราย 

อ.ธนพล กิจพจน ์
อ.ดร.พรดรัล จุลกัลป์ 
อ.จิรศิต อินทร 
อ.กนกวรรณ พรมจีน 
อ.ญาณิศา จินดาหลวง 
อ.ศนิพร จันทร์บุรี 
อ.เปรมนภา สีโสภา 

30 13-15 มิ.ย. 
2561 

ฝึกอบรมเรื่อง ระบบ Smart 
Farming ในพืชไร่ (ข้าวโพด

ศูนย์ศึกษาและฝึกอบรม
นานาชาติ มหาวทิยาลัยแม่โจ้ 

ว่าที่ร้อยโท ดร.คงเดช 
พะสีนาม 
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ล าดับ
ที ่

วัน/เดือน/ปี 
หัวข้อเรื่อง การประชุม/

ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/
ศึกษาดูงาน 

สถานที ่การประชุม/
ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/

ศึกษาดูงาน 
ชื่อผู้เข้าร่วม 

หวาน) 
เร่ือง ระบบ Smart Farming 
ในพืชผัก (ผักในโรงเรือน) 

อ.ธันวมาส กาศสนุก 

31 13-15 มิ.ย. 
2561 

ประชุมวชิาการประมง 
ประจ าปี 2561 

โรงแรมมิราเคิล แกรนด์ คอน
เวนชั่น กรุงเทพฯ 

อ.พัทธนันท์ โกธรรม 
ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 

32 13-15 มิ.ย. 
2561 

ประชุมแนวทางการสนบัสนุน
โครงการธนาคารความ
หลากหลายทางชีวภาพระดบั
ชุมชน (Community 
BioBank) 
 
 

โรงแรมรามาการ์เด้นท์ 
กรุงเทพฯ 

ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 
อ.ต๋วน เหงียน ง๊อก 

33 15-16 มิ.ย. 
2561 

ศึกษาดูงาน เร่ือง การปลูก
กาแฟและงานเกษตรพื้นทีสู่ง 

ศูนย์วิจัยและพัฒนาการเกษตร
ตาก (ดอยมูเซอ)  
อ.พบพระ จ.ตาก 

อ.อารยา บุญศักดิ์ 
ผศ.อรพิน เสละคร 
ผศ.ดร.วีระพงษ์ อินทร์ทอง 
ผศ.สุดารัตน์ สุตพันธ ์
อ.ขนิษฐา ไชยแก้ว 
อ.กฤษณชัย คลอดเพ็ง 

34 25 มิ.ย. 2561 อบรม เรื่อง การเพิ่ม
ประสิทธิภาพการบริหาร
จัดการชุมชนด้านการ
ท่องเที่ยว (Kick off) ตาม
โครงการชุมชนท่องเที่ยว 
OTOP นวัตวิถี 

โรงแรมมีพรสวรรค์ แกรนด์ 
แอนด์ รีสอร์ท จ.พิจิตร 

ผศ.ดร.น้ าทิพย์ วงษ์
ประทีป 

35 25-27 มิ.ย. 
2561 

ฝึกอบรม เรื่อง เทคโนโลยีการ
ยืดอายุการเก็บรักษา
ผลิตภัณฑ์อาหาร 

สถานบันอาหาร กรุงเทพฯ ผศ.ดร.ชุติมา เลิศลักษม ี

36 20 ก.ค. 2561 ประชุมวชิาการน าเสนอ
ผลงานวิจัยระดับชาติ 
เครือข่ายบัณฑิตศึกษา 

มหาวิทยาลยัราชภัฏล าปาง จ.
ล าปาง 

อ.ดร.พรดรัล จุลกัลป์ 

37 25-26 ก.ค. 
2561 

ศึกษาดูงานการปลูกกาแฟ อ.เนินมะปราง จ.พษิณุโลก อ.กฤษณชัย คลอดเพ็ง 
ผศ.อรพิน เสละคร 
ผศ.ดร.วีระพงษ์ อินทร์ทอง 
อ.ขนิษฐา ไชยแก้ว 
อ.ดร.ชัชวินทร์ นวลศร ี
ผศ.ดร.จักรกฤช ศรีลออ 
อ.ปุณณดา ทะรังศร ี
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ล าดับ
ที ่

วัน/เดือน/ปี 
หัวข้อเรื่อง การประชุม/

ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/
ศึกษาดูงาน 

สถานที ่การประชุม/
ฝึกอบรม/สัมมนาวิชาการ/

ศึกษาดูงาน 
ชื่อผู้เข้าร่วม 

อ.อารยา บุญศักดิ์ 
38 22-24 ส.ค. 

2561 
ประชุมวชิาการสัตวศาสตร์
แห่งชาติครั้งที่ 7 

โรงแรมดิเอ็มเพลส จ.เชียงใหม่ ผศ.ดร.ณรกมล เลาห์รอดพนัธ ์
ผศ.ประภาศิริ ใจผ่อง 
ผศ.ดร.สุภาวดี แหยมคง 
ดร.ต๋วน เหงียน ง็อก 
ดร.วิโรจน ์ลิขิตตระกูลวงศ ์
อ.พัทธนนัธ์ โกธรรม 

ศึกษาดูงานต่างประเทศ 
1 22-24 ธ.ค 

2560 
ประชุมวชิาการระดบั
นานาชาติ การน าเสนอ
ผลงานวิจัย เร่ือง Effect of 
gums on microstructure 
and starch digestibiliyy of 
dried-natural fermented 
rice noodles 

เมือง Sharjah Dubai 
ประเทศ United Arab 
Emirates 
 

รศ.ดร.คงศักดิ์ ศรีแก้ว 

2 14-16 เม.ย 
2561 

ประชุมวชิาการระดบันานชาติ  เมืองเกียวโต  ประเทศญี่ปุ่น อ.ดร.วิโรจน์ ลิขิต
ตระกูลวงศ์ 

3 8-12 ม.ค 2561 ฝึกอบรม เรื่อง Marine fish 
culture and reproduction 

Faculty of Fifheries  
Vietnam National 
University of Agriculture 

Dr.Tuan Nguyen 
Ngoc 
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ผลการประเมินคุณภาพภายใน ปีการศึกษา 2560 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มหาวิทยาลัยราช
ภัฏพิบูลสงคราม (ข้อมูล 1 ส.ค. 2560 – 31 ก.ค. 2561) 

ในปีการศึกษา 2560 คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร มีผลประเมินคุณภาพภายในในภาพ
รวมอยู่ใน ระดับคุณภาพดีมาก โดยมีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ 4.77 และเม่ือจ าแนกเป็นชนิดตัวบ่งชี้พบว่า  

1) ตัวบ่งชี้ที่เป็นปัจจัยน าเข้า(Input)  มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก 
มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ  4.65 

2) ตัวบ่งชี้ที่เป็นกระบวนการ(Process)  มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก 
มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ  5.00 

3) ตัวบ่งชี้ที่เป็นผลลัพธ์(Output)   มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดี 
มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ  4.21 

และเมื่อจ าแนกเป็นรายองค์ประกอบพบว่า 
1) องค์ประกอบที่ 1 การผลิตบัณฑิต  มีผลประเมินอยู่ในระดับ   คุณภาพดี  
     มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ  4.50 
2) องค์ประกอบที่ 2 การวิจัย   มีผลประเมินอยู่ในระดับ   คุณภาพดีมาก    

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ  5.00   
3) องค์ประกอบที่ 3 การบริการวิชาการ มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก  

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ  5.00  
4) องค์ประกอบที่ 4 การท านุบ ารุงฯ มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก  

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ  5.00  
5) องค์ประกอบที่ 5 การบริหารจัดการ มีผลประเมินอยู่ในระดับ  คุณภาพดีมาก  

      มีคะแนนเฉลี่ยเท่ากับ  5.00  
จุดเด่น/แนวทางเสริมจุดแข็ง 

1. คณะมีความพร้อมด้านทรัพยากรที่มีศักยภาพสูงมากทั้งบุคลากร ผลงานวิจัยด้านการเกษตรและ
อาหาร  อุปกรณ์ ครุภัณฑ์ ในการบูรณการการเรียนการสอน การบริการวิชาการทั้งแบบให้เปล่าและแบบ
แสวงหารายได้ คณะควรประเมินผลลัพธ์และผลกระทบด้านการให้บริการ ทั้งด้านเศรษฐกิจ สังคม เทคโนโลยี 
รวมทั้งประเมินความส าเร็จของแผนและโครงการโดยเน้นตัวชี้วัดเชิงปริมาณและเชิงคุณภาพที่วัดผลลัพธ์
ผลกระทบที่เกิดขึ้น 

2. คณะควรขยายสัดส่วนของคณาจารย์ผู้ท าวิจัยให้เหมาะสม ทั่วถึงทั้งคณะ รวมทั้งส่งเสริมการน า
ผลงานวิจัยที่มีคุณภาพไปประกอบการเข้าสู่ต าแหน่งทางวิชาการโดยควรจัดท าแผนบริหารและพัฒนาอาจารย์
ระยะยาวที่ก าหนดบุคลากรเป้าหมายและก าหนดมาตรการที่ชัดเจน 
 
จุดที่ควรพัฒนา 

1. ควรเพ่ิมเติมกิจกรรม/โครงการที่ส่งเสริมการด าเนินงานตามวิสัยทัศน์ในมิติการก้าวสู่อาเซียน 
รวมทั้งพัฒนาแผนกิจกรรมนักศึกษา แผนบริการวิชาการ แผนบ ารุงศิลปวัฒนธรรม แผนกลยุทธ์ทางการเงิน 
และแผนบริหารพัฒนาบุคลากร ที่เชื่อมโยงกับแผนกลยุทธ์ของคณะที่สะท้อนผลลัพธ์ผลกระทบที่เกิดขึ้นกับ
กลุ่มเป้าหมาย  
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2. คณะก าหนดอัตลักษณ์บัณฑิตสายพันธุ์ใหม่ จึงควรวางแผนการพัฒนานักศึกษาระยะยาว 4-5 ปี 
เพ่ือพัฒนานักศึกษาอย่างต่อเนื่องทุกชั้นปี รวมทั้งพัฒนาวิธีการ เครื่องมือ รูปแบบการประเมินผลผลลัพธ์
ตามอัตลักษณ์ที่เกิดขึ้นกับนักศึกษาอย่างชัดเจน 
 
 สรุปผลการด าเนินงานและการประเมินตนเองตามองค์ประกอบและตัวบ่งชี้ 
ประเภทสถาบัน   กลุ่ม ข  สถาบันที่เน้นระดับปริญญาตร ี

องค์ประกอบคุณภาพ เป้าหมาย 
ผลการด าเนินงาน 

(ตัวตั้ง/ตัวหาร,ผลลัพธ์) 

คะแนน 
การ

ประเมิน 
หมายเหตุ 

องค์ประกอบที่ 1 การผลิตบัณฑิต 
ตัวบ่งชี้ที่ 1.1 ผลการ
บริหารจัดการหลักสูตร
โดยรวม 

ค่าเฉลี่ย 
3.24 

(3.47+3.12+3.28+ 
3.48+3.46+3.62) 

ค่าเฉลี่ย 
3.41 

3.41  

6 
ตัวบ่งชี้ที่ 1.2 อาจารย์
ประจ าคณะที่มีคุณวุฒิ
ปริญญาเอก   

ร้อยละ 
40 

(18X100) ร้อยละ 
42.86 

5.00  
42 

ตัวบ่งชี้ที่ 1.3 อาจารย์
ประจ าคณะที่ด ารง
ต าแหน่งทางวิชาการ 

ร้อยละ 
60 

(18X100) ร้อยละ 
42.86 

3.58  
42 

ตัวบ่งชี้ที่ 1.4 จ านวน
นักศึกษาเต็มเวลา
เทียบเท่าต่อ จ านวน
อาจารย์ประจ า  

ร้อยละ -
4 
 

(11.28X100) ร้อยละ -
43.61 

5.00  
20 

ตัวบ่งชี้ที่ 1.5 การบริการ
นักศึกษาระดับปริญญาตรี 

6  ข้อ  6  ข้อ 5.00  

ตัวบ่งชี้ที่ 1.6 กิจกรรม
นักศึกษาระดับปริญญาตรี 

6  ข้อ  6 ข้อ 5.00  

ค่าเฉลี่ยองค์ประกอบที่ 1  4.50  
องค์ประกอบที่ 2 การวิจัย 
ตัวบ่งชี้ที่ 2.1 ระบบและกลไก
การบริหารและพัฒนางานวิจยั
หรืองานสรา้งสรรค ์

5 ข้อ  6 ข้อ 5.00  

ตัวบ่งชี้ที่ 2.2 เงินสนบัสนนุ
งานวิจัยและงานสร้างสรรค์ 

60,000 
บาท/คน 

(7,872,514/39) 201,859.34 5.00  

ตัวบ่งชี้ที่ 2.3 ผลงาน
วิชาการของอาจารย์
ประจ าและนักวิจัย 

ร้อยละ 
30 

(22.2X100)/42 52.86 5.00  
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องค์ประกอบคุณภาพ เป้าหมาย 
ผลการด าเนินงาน 

(ตัวตั้ง/ตัวหาร,ผลลัพธ์) 

คะแนน 
การ

ประเมิน 
หมายเหตุ 

ค่าเฉลี่ยองค์ประกอบที่ 2 5.00  
องค์ประกอบที่ 3 การบริการวิชาการ 
ตัวบ่งชี้ที่ 3.1 การบริการ
วิชาการแก่สังคม 

6 ข้อ 6 ข้อ 5.00  

ค่าเฉลี่ยองค์ประกอบที่ 3 5.00  
องค์ประกอบที่ 4 การท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม 
ตัวบ่งชี้ที่ 4.1 ระบบและ
กลไกการท านุบ ารุงศิลปะ
และวัฒนธรรม 

7 ข้อ 6 ข้อ 5.00  

ค่าเฉลี่ยองค์ประกอบที่ 4 5.00  
องค์ประกอบที่ 5 การบริหารจัดการ 
ตัวบ่งชี้ที่ 5.1 การบริหารของ
คณะเพ่ือการก ากับติดตาม
ผลลัพธ์ตามพันธกิจ กลุ่ม
สถาบันและเอกลักษณ์ของคณะ 

7 ข้อ 7 ข้อ 5.00  

ตัวบ่งชี้ที่ 5.2 ระบบก ากับ
ติดตามการประกัน
คุณภาพหลักสูตร 

6 ข้อ 6 ข้อ 5.00  

ค่าเฉลี่ยองค์ประกอบที่ 5 5.00  
ค่าคะแนนเฉลี่ยทุกองค์ประกอบ 4.77  
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ตารางวิเคราะห์ผลการประเมินระดับคณะ 

องค์ประกอบ
คุณภาพ 

คะแนนการประเมินเฉลี่ย ผลการประเมิน 

ตัว
บ่งชี้  

I P O คะแนน 

0.00-1.50 การด าเนินงานต้องปรับปรุงเร่งด่วน 
1.51-2.50 การด าเนินงานต้องปรับปรุง  
2.51-3.50 การด าเนินงานระดับพอใจ 
3.51-4.50 การด าเนินงานระดับด ี
4.51-5.00 การด าเนินงานระดับดีมาก 

1 6 4.53 5.00 3.41 4.50 ระดับดี 

2 3 5.00 5.00 5.00 5.00 ระดับดีมาก 

3 1  - 5.00  - 5.00 ระดับดีมาก 

4 1  - 5.00  - 5.00 ระดับดีมาก 

5 2  - 5.00  - 5.00 ระดับดีมาก 

รวม 13 7 4 2     

ผลการประเมิน 4.65 5.00 4.21 4.77 ระดับดีมาก 

  
ระดับดีมาก ระดับดีมาก ระดับดี 

  *ตัวบ่งชี้ที่ 1.1 เป็นค่าคะแนนเฉลี่ยของผลการประเมินระดับหลักสูตรทุกหลักสูตร 
 
รายงานผลการวิเคราะห์จุดเด่นและจุดที่ควรพัฒนา 
องค์ประกอบที่ 1 การผลิตบัณฑิต 
จุดแข็ง/แนวทางเสริม 
คณะมีหลักสูตรที่มีผลประเมินอยู่ในระดับดีทุกหลักสูตร จึงควรพัฒนาระบบกลไกการประกันคุณภาพที่
ครบถ้วนทั้งระดับหลักสูตรเพ่ือให้มีผลการประเมินที่ดีขึ้นอย่างต่อเนื่อง โดยจัดท าแผนบริหารหลักสูตร ตาม
องค์ประกอบการประกันคุณภาพท่ีเชื่อมโยงกับการด าเนินงานตามพันธกิจ และการรายงานผลการด าเนินงาน
ให้สามารถทราบผลการด าเนินงานที่สามารถน าไปปรับปรุงการด าเนินงานได้ทันที 
จุดที่ควรพัฒนา/ข้อเสนอแนะในการปรับปรุง 
1. ควรจัดท าแผนบริหารและพัฒนาอาจารย์โดยก าหนดบุคลากรเป้าหมายและก าหนดมาตรการพัฒนาและ
การก ากับติดตามเพ่ือพัฒนาให้ด าเนินการตามแผนได้อย่างต่อเนื่อง 
2. ควรพัฒนาการจัดท าแผนกิจกรรมพัฒนานักศึกษาระยะยาวเพ่ือพัฒนานักศึกษาอย่างต่อเนื่องทุกชั้นปี โดย
ก าหนดโครงการ วัตถุประสงค์ ตัวชี้วัดที่เชื่อมโยงกับแผนกลยุทธ์ และอัตลักษณ์ของคณะและเน้นการวัด
ความส าเร็จที่สะท้อนผลลัพธ์ตามอัตลักษณ์ของคณะ 
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องค์ประกอบที่ 2 การวิจัย 
จุดแข็ง/แนวทางเสริม 
งานวิจัยส่วนใหญ่ได้รับงบประมาณสนับสนุนจากหน่วยงานภายนอก และเป็นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ในท้องถิ่น
ควรส่งเสริมให้มีการท าวิจัยเชิงบูรณาการหรือชุดโครงการร่วมกับเครือข่ายทั้งภายในและภายนอกที่มี
ผลกระทบเด่นชัดทั้งด้านเศรษฐกิจและสังคมให้มากขึ้นรวมทั้งกระตุ้นและส่งเสริมให้เกิดการขยายสัดส่วน
ของคณาจารย์ผู้ท าวิจัยให้เหมาะสม ทั่วถึงทั้งคณะ 

องค์ประกอบที่ 3 การบริการวิชาการ 
จุดแข็ง/แนวทางเสริม 
1. มีงานบริการวิชาการสู่ท้องถิ่นที่เป็นรูปธรรมและมีการบูณาการกับการเรียนการสอนที่ครอบคลุมทุกหลักสูตร  
2. ควรจัดท าแผนบริการวิชาการโดยวิเคราะห์สภาพแวดล้อมภายในและภายนอก (SWOT) ให้ครอบคลุมปัจจัย
ภายในกระบวนการ ผลิตและผลลัพธ์และผลกระทบ และครอบคลุมปัจจัยภายนอก ทางด้านนโยบาย เศรษฐกิจ  
สังคม และเทคโนโลยี รวมทั้งประเมินความส าเร็จของแผนและโครงการโดยเน้นตัวชี้วัดเชิงปริมาณและเชิงคุณภาพ
ที่วัดผลลัพธ์ผลกระทบที่เกิดขึ้น 

องค์ประกอบที่ 4  การท านุบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรม 
จุดแข็ง/แนวทางเสริม 
1. คณะมีการบ ารุงศิลปะและวัฒนธรรมด้านการเกษตรและอาหารที่มีการบูรณาการกับการเรียนการสอน  
การบริการวิชาการ การวิจัย อย่างเป็นรูปธรรม 
2. ควรจัดท าแผนท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม โดยก าหนดตัวชี้วัดความส าเร็จของโครงการและแผนโดยเน้น
ตัวชี้วัดเชิงปริมาณและเชิงคุณภาพท่ีวัดผลลัพธ์ผลกระทบที่เกิดขึ้น 

องค์ประกอบที่ 5  การบริหารจัดการ 
จุดที่ควรพัฒนา/ข้อเสนอแนะในการปรับปรุง 
1. ควรพัฒนาแผนกลยุทธ์ทางการเงินที่เชื่อมโยงกับแผนกลยุทธ์โดยแผนกลยุทธ์ทางการเงินควรเน้นทั้งด้าน
การบริหารงบประมาณทีมีประสิทธิภาพและประสิทธิผล รวมทั้งการหารายได้ผ่านกิจกรรมต่างๆ เช่น 
หลักสูตรระยะสั้น การบริการวิชาการ ทุนวิจัยจากภายนอก การสร้างความร่วมมือกับเครือข่าย เป็นต้น 
2. การวิเคราะห์ความคุ้มค่าของการบริหารหลักสูตรประสิทธิภาพ ประสิทธิผล ในการผลิตบัณฑิตของแต่ละ
หลักสูตร รวมทั้งโอกาสในการแข่งขันนั้น ควรก าหนดวิธีการวิเคราะห์ที่ชัดเจน และเปรียบเทียบผลกับ
มาตรฐานและมหาวิทยาลัยในกลุ่มเดียวกัน 
 3. ควรพัฒนาระบบการจัดการความรู้ โดยก าหนดประเด็นความรู้ที่ส าคัญ ค้นหาแนวปฏิบัติจาก Tacit 
knowledge สกัดความรู้ น าไปใช้ในการปฏิบัติงาน แล้วน าประสบการณ์จากการน าไปใช้งานมาแลกเปลี่ยน
เรียนรู้ สกัดองค์ความรู้และปรับปรุงแนวปฏิบัติจนเป็นองค์ความรู้ที่เป็นต้นแบบและสามารถน าไปใช้
ประโยชน์ในองค์กรและหน่วยงานภายนอก 
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โครงการ/กิจกรรมเด่นในรอบปี 2561 

 
 
โครงการ : พัฒนาสานสัมพันธ์นักศึกษาและสานสัมพันธ์กับนักเรียนโรงเรียนมัธยมศึกษาตอนปลาย 
หลักการและเหตุผล 

การพัฒนานักศึกษาเป็นภารกิจหลักของคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร อย่างไรก็ตามปัจจุบัน
นักเรียนที่มีความประสงค์เข้าศึกษาในคณะที่เก่ียวข้องกับการเกษตรทั่วประเทศมีจ านวนลดลง ดังนั้นเพ่ือสร้าง
ความเข้าใจให้กับนักเรียนดังกล่าวผนวกกับการพัฒนานักศึกษาให้สามารถถ่ายทอดรูปแบบการเรียนการสอน
ในคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารให้กับนักเรียนระดับมัธยมศึกษาตอนปลายได้เข้าใจเป็นส่วนหนึ่งการ
กระบวนการสร้างและพัฒนานักศึกษาของคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ในประเด็นการพัฒนาทักษะ
ด้านการสื่อสาร การมีภาวะผู้น าที่สามารถแนะน าผู้อ่ืนได้ ให้เกิดมีขึ้นกับนักศึกษา ตลอดจนสามารถช่วยสร้าง
ความเข้าใจและดึงความสนใจของนักเรียนในการเข้าศึกษาในคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารให้มีจ านวน
เพ่ิมข้ึนได ้
วัตถุประสงค์ 

1. เพ่ือพัฒนานักศึกษาและสานสัมพันธ์กับนักเรียนโรงเรียนมัธยมศึกษาตอนปลาย 
ผลลัพธ์ที่ได้จากการด าเนินโครงการ 

จากการด าเนินกิจกรรมโครงการพัฒนาโครงการพัฒนาสานสัมพันธ์นักศึกษาและสานสัมพันธ์กับ
นักเรียนโรงเรียนมัธยมศึกษาตอนปลาย ไดผ้ลลัพธ์จากการด าเนินโครงการดังนี้  
ความส าเร็จเชิงปริมาณ 

1. จ านวนผู้เข้าร่วมกิจกรรม ร้อยละ 80 
2. จ านวนโครงการที่ส่งเสริมพัฒนานักศึกษาในศตวรรษท่ี 21 จ านวน 1 โครงการ 
3. จ านวนผู้เข้าร่วมกิจกรรม จ านวน 161 คน คิดเป็นร้อยละ 107.33 

ความส าเร็จเชิงคุณภาพ 
1. ความพึงพอใจของผู้เข้าร่วมโครงการ คิดเป็นร้อยละ 86.80   
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โครงการ  ทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนา แผนปฏิบัติการ 5 ปี แผนกลยุทธ์ทางการเงินและสาน
สัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
หลักการและเหตุผล  

คณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารต้องมีการทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนา แผนปฏิบัติการ 5
ปีแผลกลยุทธ์ทางการเงิน เพ่ือใช้เป็นกรอบในการก าหนดทิศทางการพัฒนาคณะฯที่สอดคล้องกับมหาวิทยาลัย 
และนโยบายของรัฐบาลโดยมีบุคลากรทุกภาคส่วนของคณะฯมีส่วนร่วมในการขับเคลื่อนสู่เป้าหมายที่ตั้งไว้
นอกจากนี้ยังเป็นการสานสัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
วัตถุประสงค์ 

1. เพ่ือทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนาแผนปฏิบัติการ 5 ปีแผนกลยุทธ์ทางการเงิน 
2. เพ่ือสานสัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 

ผลลัพธ์ที่ได้จากการด าเนินโครงการ 
เชิงปริมาณ  

1. โครงการทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนา แผนปฏิบัติการ 5 ปี แผนกลยุทธ์ทางการเงินและสาน
สัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากรคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร ได้ท าการจัดขึ้น ณ บ้านป่าริมเขื่อน รี
สอร์ท อ าเภอเมือง จังหวัด นครนายก วันที่ 31 พฤษภาคม -2 มิถุนายน 2561 มีผู้เข้าร่วมโครงการ 51 คน 

2. มีกิจกรรมที่เสริมสร้างความสุขในการสานสัมพันธ์พูดคุยแลกเปลี่ยนความคิดในการพัฒนาองค์กร 
ระหว่างผู้บริหารและบุคลากรภายในคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหารจ านวน 1 กิจกรรม 
เชิงคุณภาพ 

ร้อยละของบุคลากรมีคะแนนดัชนีความสุข อยู่ในระดับมากถึงมากท่ีสุด ร้อยละ 87 
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โครงการ พัฒนาศักยภาพนักศึกษาและทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษที่ 21 
หลักการและเหตุผล  

ทักษะที่นักศึกษาพึงมีในศตวรรษที่ 21 ได้แก่ 1) ทักษะการเรียนรู้และนวัตกรรมประกอบด้วย 
ความคิดริเริ่มสร้างสรรค์และนวัตกรรม การคิดอย่างมีวิจารณญาณและการแก้ปัญหา การสื่อสารและการ
ร่วมมือ 2)ทักษะด้านสารสนเทศและเทคโนโลยี ประกอบด้วยความรู้ด้านสารสนเทศ ความรู้เกี่ยวกับสื่อและ
ความรู้ด้านเทคโนโลยี 3)ทักษะชีวิตและการท างาน ประกอบด้วย ความยืดหยุ่นและการปรับตัว การริเริ่ม
สร้างสรรค์และเป็นตัวของตัวเอง ทักษะสังคมและสังคมข้ามวัฒนธรรม การเป็นผู้สร้างหรือผู้ผลิตและความ
รับผิดชอบเชื่อถือได้ ภาวะผู้น าและความรับผิดชอบ ซึ่งทักษะดังกล่าวจ าเป็นต้องได้รับการส่ง เสริมและ
สนับสนุนให้เกิดขึ้นกับนักศึกษาคณะเทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร 
วัตถุประสงค์ 

1. เพ่ือพัฒนาศักยภาพนักศึกษาและทักษะการเรียนรู้ในศตวรรษท่ี21 
ผลลัพธ์ที่ได้จากการด าเนินโครงการ 
เชิงปริมาณ  

1. จ านวนนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการฯ ทั้งหมดจ านวน 54 คน คิดเป็นร้อยละ 270 
เชิงคุณภาพ  

1. ความพึงพอใจของนักศึกษาที่เข้าร่วมโครงการ ร้อยละ 88 
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กิจกรรม :  FRESHMEN NIGHT PARTY AND AGGIE PR STAR AWARDS 2018 
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กิจกรรม  : ความร่วมมือ(MOU) โครงการส่งเสริมและสนับสนุนกิจกรรมทางวิชาการ ระหว่าง  
คณะ เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร และ โรงเรียนสฤษดิ์เสนาพิทยาคม
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กิจกรรม  :โครงการต่อยอดภมิูปัญญาท้องถิ่นสู่นวัตกรรมสร้างสรรค์เชิงพาณิชย์ 
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กิจกรรม  :จิตอาสาปลูกต้นมะลิและต้นพุด เพื่อตกแต่งทัศนียภาพหน้าคณะเทคโนโลยีการเกษตรและ
อาหาร พร้อมทั้งถวายเป็นพุทธบูชาพระคันธารราษฎร์(พระปางขอฝน) เนื่องในวันวิสาขบูชา
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กิจกรรม  :โครงการทบทวนแผนยุทธศาสตร์การพัฒนา แผนปฏิบัติการ 5ปี แผนกลยุทธ์การเงิน และสาน
สัมพันธ์ระหว่างผู้บริหารและบุคลากร ณ บ้านป่าริมเขื่อนรีสอร์ท จ.นครนายก 
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กิจกรรม  :มอบเกียรติบัตรให้กับนักศึกษาจากประเทศเวียดนามที่ได้มาศึกษาแลกเปลี่ยนในหลักสูตร
สาขาวิชาสัตวศาสตร์ 
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กิจกรรม  :บุคลากรดีเด่น ประจ าปีการศึกษา 2560 
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